SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

BARRA DO PIRAL

Tiradentes , 122 — Centro - Barra do Pirai — RJ — Tel.: (24)2443-2545

ANEXO 1

PLANILHA DE LEVANTAMENTO DE QUANTITATIVO POR UNIDADE DE ENSINO

KIT 1 - MASCULINO (Educacéo Infantil) - LOTE 01

Tamanho | Tamanho | Tamanho Tamanho Tamanho | Tamanho | Tamanho

2 4 6 Tamanho 8 10 12 14 16
Creche Municipal José Alves Pereira 05 15 08 00 00 00 00 00
Escola Municipal Jodo de Deus 0 5 19 9 2 0 0 0
E.M.PROF.ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 9 8 7 0 0 0 0 0!
Jardim de Infancia Alfredo Mansur Elias 0 27 38 9 1 0 1 0
E.M.Jorge de Freitas Tinoco
Jardim de Inféncia Municipal Monteiro Lobato 0 13 23 7 1 1 0 0
E.E.M. Hélio Cruz de Oliveira
Escola Municipal América Barbosa da Silva 0 0 35 24 0 0 0 0
E.E.M.Conde Modesto Leal 00 21 11 13 00 00 00 00
CRECHE MUNICIPAL MARILDA PEGAS DA SILVA 8 14 1 0 0 0 0 0
JIMP MURILO BRAGA 1 38 46 52 8 1 0 1
Jardim de Infancia Ismael. 18 19 23 27 0 0 0 0
JEM PEIXINHO DOURADO 0 27 31 32 4 0 0 0
Creche Municipal Helena Figner 16 12 0 0 0 0 0 0
Creche Municipal Geraldo Oliveira Lima 21 02 0 0 0 0 0 0
CIEP Brizolao284 Municipalizado Nelly de Toledo
Rocha
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ESCOLA MUNICIPAL MANOEL FONSECA

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

Jardim de Infancia General Olivio Vieira Filho 00 26 21 25 00 00 00 00
E.E.M. MARIA NAZARETH SANTOS SILVA

CRCRECHE MUNICIPAL VEREADOR HEITOR 23

FAVIERI 55 19 00 00 00 00 00
Escola Municipal Mario Mariotini

JARDIM ESCOLA ORTELINA BICHARA 0 52 85 31 06 0 0 0
Escola Municipal Maria de Lourdes Costa Coimbra 0 0 22 21 0 0 0 0
Creche Municipal José Alberto de Oliveira 8 23 5 0 0 0 0 0
Escola Municipal Professor Arlindo Rodrigues 0 15 29 14 0 0 0 0
CIEP Brizoldo 428 D. Mariana Coelho Municipalizado

Escola Municipal Adma David Chedid

Escola Municipal Cortines Cergueira 2 15 15 7 0 0 0 0
E. E. M. Marieta Vasconcelos Coutinho Coelho 0 7 14 11 1 0 0 0
Escola Municipalidade Sao José do Turvo 0 4 6 1 0 0 0 0
E.E.Mun. DR. Gervésio Alves Pereira

Escola Municipal Professora Amélia de Jesus Lishoa 0 10 9 8 0 0 0 0
Newton Rocha Brand&o 7 25 25 50 39 45 50 30
ESCOLA M. MIGUEL VASCONCELLOS 0 0 16 7 0 0 0 0
E.E.M.PROFESSOR JEHOVAH SANTOS 0 0 13 11 13 16 08 04
TOTAL 113 431 513 359 69 63 51 31
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KIT 2 - FEMININO (Educagéo Infantil) - LOTE 01

Tamanho | Tamanho | Tamanho Tamanho Tamanho | Tamanho | Tamanho

2 4 6 Tamanho 8 10 12 14 16
Creche Municipal José Alves Pereira 08 06 09 00 00 00 00 00
Escola Municipal Jodo de Deus 0 6 19 13 1 0 0 0
E.M.PROF.ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 7 12 4 0 0 0 0 0
Jardim de Infancia Alfredo Mansur Elias 2 36 37 8 0 0 0 0
E.M.Jorge de Freitas Tinoco
Jardim de Inféncia Municipal Monteiro Lobato 0 13 24 02 01 03 0 0
E.E.M. Hélio Cruz de Oliveira
Escola Municipal América Barbosa da Silva 0 0 24 15 0 0 0 0
E.E.M.Conde Modesto Leal 00 25 12 14 00 00 00 00
CRECHE MUNICIPAL MARILDA PEGAS DA SILVA 17 6 2 0 0 0 0 0
JIMP MURILO BRAGA 1 38 46 43 2 1 0 0
Jardim de Infancia Ismael. 17 16 27 23 0 0 0 0
JEM PEIXINHO DOURADO 0 28 57 27 4 0 0 0
Creche Municipal Helena Figner 12 12 0 0 0 0 0 0
Creche Municipal Geraldo Oliveira Lima 31 0 0 0 0 0 0 0
CIEP Brizolao284 Municipalizado Nelly de Toledo
Rocha
ESCOLA MUNICIPAL MANOEL FONSECA
Jardim de Infancia General Olivio Vieira Filho 10 13 21 25 00 00 00 00

E.E.M. MARIA NAZARETH SANTOS SILVA
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CRCRECHE MUNICIPAL VEREADOR HEITOR

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

FAVIERI 14 22 08 00 00 00 00 00
Escola Municipal Mario Mariotini

JARDIM ESCOLA ORTELINA BICHARA 01 38 97 24 02 0 0 0
Escola Municipal Maria de Lourdes Costa Coimbra 0 0 36 21 0 0 0 0
Creche Municipal José Alberto de Oliveira 4 20 4 1 0 0 0 0
Escola Municipal Professor Arlindo Rodrigues 0 19 32 12 0 0 0 0
CIEP Brizoldo 428 D. Mariana Coelho Municipalizado

Escola Municipal Adma David Chedid

Escola Municipal Cortines Cergueira 4 18 20 3 01 0 0 0
E. E. M. Marieta Vasconcelos Coutinho Coelho 1 10 13 8 1 0 0 0
Escola Municipalidade Sao José do Turvo 02 05 01 02 0 0 0 0
E.E.Mun. DR. Gervésio Alves Pereira

Escola Municipal Professora Amélia de Jesus Lishoa 0 5 11 8 0 0 0 0
Newton Rocha Brandéo 7 22 22 28 39 30 23 20
ESCOLA M. MIGUEL VASCONCELLOS 0 0 8 7 3 1 0 0
E.E.M.PROFESSOR JEHOVAH SANTOS 0 03 12 05 12 14 20 17
TOTAL 127 359 528 280 62 46 43 37
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KIT 3 - Ensino Fundamental - LOTE 02

Tamanho | Tamanho | Tamanho Tamanho 8 Tamanho Tamanho | Tamanho | Tamanho

2 4 6 10 12 14 16
Creche Municipal José Alves Pereira
Escola Municipal Jodo de Deus 0 0 5 34 43 53 25 10
E.M.PROF.ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 0 0 8 4 15 16 22 20
Jardim de Infancia Alfredo Mansur Elias
E.M.Jorge de Freitas Tinoco 0 0 8 37 90 97 43 0
Jardim de Infancia Municipal Monteiro Lobato
E.E.M. Hélio Cruz de Oliveira 0 0 0 4 46 21 24 23
Escola Municipal América Barbosa da Silva 0 0 0 0 36 37 19 0
E.E.M.Conde Modesto Leal 00 00 15 30 00 25 48 20
CRECHE MUNICIPAL MARILDA PEGAS DA SILVA
JIMP MURILO BRAGA
Jardim de Infancia Ismael. 0 0 0 19 47 51 55 31
JEM PEIXINHO DOURADO
Creche Municipal Helena Figner
Creche Municipal Geraldo Oliveira Lima
gloil;:aBr|zola0284 Municipalizado Nelly de Toledo 0 1 6 103 116 79 61 33
ESCOLA MUNICIPAL MANOEL FONSECA 0 0 0 35 45 35 30 23
Jardim de Infancia General Olivio Vieira Filho
E.E.M. MARIA NAZARETH SANTOS SILVA 0 0 0 0 0 12 23 26
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CRCRECHE MUNICIPAL VEREADOR HEITOR
FAVIERI

Escola Municipal Mario Mariotini 0 0 25 50 50 50 20 14
JARDIM ESCOLA ORTELINA BICHARA

Escola Municipal Maria de Lourdes Costa Coimbra 0 0 0 0 84 49 44 45
Creche Municipal José Alberto de Oliveira

Escola Municipal Professor Arlindo Rodrigues 0 0 0 52 75 66 60 47
CIEP Brizoldo 428 D. Mariana Coelho Municipalizado 0 0 7 78 86 68 69 35
Escola Municipal Adma David Chedid 0 0 0 111 92 163 113 59
Escola Municipal Cortines Cergueira 1 8 24 51 45 48 20 8
E. E. M. Marieta Vasconcelos Coutinho Coelho 0 0 6 40 37 27 24 22
Escola Municipalidade Sao José do Turvo 0 0 0 03 09 10 8 8
E.E.Mun. DR. Gervésio Alves Pereira 0 0 07 36 38 21 29 17
Escola Municipal Professora Amélia de Jesus Lishoa 0 0 0 18 31 21 18 11
Newton Rocha Brandéo 0 0 0 0 12 12 30 35
ESCOLA M. MIGUEL VASCONCELLOS 0 0 0 0 48 61 52 11
E.E.M.PROFESSOR JEHOVAH SANTOS 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTAL 1 9 104 702 1036 1022 837 498
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KIT 4 - Ensino Fundamental - LOTE 02

Tamanho | Tamanho | Tamanho Tamanho Tamanho

P M G GG EG
Creche Municipal José Alves Pereira
Escola Municipal Jodo de Deus 0 0 0 0 0
E.M.PROF.ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 0 0 0 0 0
Jardim de Infancia Alfredo Mansur Elias
E.M.Jorge de Freitas Tinoco 25 5 0 0 0
Jardim de Infancia Municipal Monteiro Lobato
E.E.M. Hélio Cruz de Oliveira 0 0 0 0 0
Escola Municipal América Barbosa da Silva 0 0 0 0 0
E.E.M.Conde Modesto Leal 43 23 27 07 01

CRECHE MUNICIPAL MARILDA PEGAS DA SILVA

JIMP MURILO BRAGA

Jardim de Infancia Ismael. 24 24 0 0 0

JEM PEIXINHO DOURADO

Creche Municipal Helena Figner

Creche Municipal Geraldo Oliveira Lima

CIEP Brizolao284 Municipalizado Nelly de Toledo

Rocha 36 60 37 05 01

ESCOLA MUNICIPAL MANOEL FONSECA 7 0 0 0 0

Jardim de Infancia General Olivio Vieira Filho
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E.E.M. MARIA NAZARETH SANTOS SILVA 13 39 19 16 3
CRCRECHE MUNICIPAL VEREADOR HEITOR

FAVIERI

Escola Municipal Méario Mariotini 05 05 05 02 02
JARDIM ESCOLA ORTELINA BICHARA

Escola Municipal Maria de Lourdes Costa Coimbra 0 0 0 0 0
Creche Municipal José Alberto de Oliveira

Escola Municipal Professor Arlindo Rodrigues = 0 0 0 0
CIEP Brizoldo 428 D. Mariana Coelho Municipalizado 32 100 74 10 6
Escola Municipal Adma David Chedid 15 11 S 0 0
Escola Municipal Cortines Cergueira 2 1 0 0 0
E. E. M. Marieta Vasconcelos Coutinho Coelho 6 30 8 3 2
Escola Municipalidade S&o José do Turvo 09 7 6 2 0
E.E.Mun. DR. Gervasio Alves Pereira 29 05 0 0 0
Escola Municipal Professora Amélia de Jesus Lisboa 0 0 0 0
Newton Rocha Branddo 10 6 2 0
ESCOLA M. MIGUEL VASCONCELLOS 3 0 0 0
E.E.M.PROFESSOR JEHOVAH SANTOS 01 10 05 0 0
TOTAL 250 314 182 33 11
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Creche Municipal José Alves Pereira

KIT 5 - EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS- LOTE 03

Tamanho
P

Tamanho
M

Tamanho
G

Tamanho
GG

Tamanho
EG

Escola Municipal Jodo de Deus

E.M.PROF.ANNA CASALLI DE OLIVEIRA

Jardim de Infancia Alfredo Mansur Elias

E.M.Jorge de Freitas Tinoco

Jardim de Infancia Municipal Monteiro Lobato

E.E.M. Hélio Cruz de Oliveira

Escola Municipal América Barbosa da Silva

E.E.M.Conde Modesto Leal

CRECHE MUNICIPAL MARILDA PEGAS DA SILVA

JIMP MURILO BRAGA

Jardim de Infancia Ismael.

JEM PEIXINHO DOURADO

Creche Municipal Helena Figner

Creche Municipal Geraldo Oliveira Lima

CIEP Brizolao284 Municipalizado Nelly de Toledo
Rocha




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

BARRA DO PIRAL

Tiradentes , 122 — Centro - Barra do Pirai — RJ — Tel.: (24)2443-2545

ESCOLA MUNICIPAL MANOEL FONSECA
Jardim de Infancia General Olivio Vieira Filho

E.E.M. MARIA NAZARETH SANTOS SILVA
CRCRECHE MUNICIPAL VEREADOR HEITOR
FAVIERI

Escola Municipal Mario Mariotini
JARDIM ESCOLA ORTELINA BICHARA
Escola Municipal Maria de Lourdes Costa Coimbra

Creche Municipal José Alberto de Oliveira

Escola Municipal Professor Arlindo Rodrigues

CIEP Brizoldo 428 D. Mariana Coelho Municipalizado

Escola Municipal Adma David Chedid 6 25 5 5 0
Escola Municipal Cortines Cergueira

E. E. M. Marieta Vasconcelos Coutinho Coelho 2 4 3 3 2
Escola Municipalidade S&o José do Turvo 2 3 4 3

E.E.Mun. DR. Gervasio Alves Pereira

Escola Municipal Professora Amélia de Jesus Lisboa

Newton Rocha Brandao

ESCOLA M. MIGUEL VASCONCELLOS
E.E.M.PROFESSOR JEHOVAH SANTOS
TOTAL 11 33 13 11 2
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BARRA DO PIRAI

Resumo - Quantidade por item e tamanho

Item Descrigdo Unid.
Camisetza de manga l
[ ! I curta Unid.
I 2 ]Rggﬁumssex I Unid. l
l 3 |Camiseta de manga I ; !
longa Unid.
F 4 I Jaqueta escolar ’ Unid. !
| 5 |caica | unig. |
r 6 lShon saia I Unid. ’
F 7 IBermuda [ Unid. I
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CONVENGAO COLETIVA DE TRABALHO 2021/2022

NUMERO DA ’SOLICITA(;AO: B MR041911/2021
DATA E HORARIO DA TRANSMISSAO: 12/08/2021 AS 10:53

SINDICATO DOS NUTRICIONISTAS DO ESTADO DE SAO PAULO, CNPJ n. 52.399.946/0001-76, neste
ato representado(a) por seu ;

E

SINDERC-SINDICATO EMPR DE REFEICOES COLETIVAS DO EST SP, CNPJ n. 60.258.985/0001-81,
neste ato representado(a) por seu ;

celebram a presente CONVENCAO COLETIVA DE TRABALHO, estipulando as condigbes de trabalho
previstas nas clausulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - VIGENCIA E DATA-BASE

As partes fixam a vigéncia da presente Convengao Coletiva de Trabalho no periodo de 01° de junho de
2021 a 31 de maio de 2022 e a data-base da categoria em 01° de junho.

CLAUSULA SEGUNDA - ABRANGENCIA

A presente Convengao Coletiva de Trabalho abrangera a(s) categoria(s) A presente Convengao Coletiva
de Trabalho abrangera a(s) categoria(s) Nutricionistas, regulada pela Lei 8.234/91, com o
correspondente registro no Conselho Regional de Nutricionistas, dentro da base territorial do
convenente, com abrangéncia territorial em SP, com abrangéncia territorial em Adamantina/SP,
Adolfo/SP, Aguai/SP, Aguas da Prata/SP, Aguas de Lindéia/SP, Aguas de Santa Barbara/SP, Aguas de
Sao Pedro/SP, Agudos/SP, Alambari/SP, Alfredo Marcondes/SP, Altair/SP, Altinopolis/SP, Alto
Alegre/SP, Aluminio/SP, Alvares Florence/SP, Alvares Machado/SP, Alvaro de Carvalho/SP,
Alvinlandia/SP, Americana/SP, Américo Brasiliense/SP, Américo de Campos/SP, Amparo/SP,
Analandia/SP, Andradina/SP, Angatuba/SP, Anhembi/SP, Anhumas/SP, Aparecida d'Oeste/SP,
Aparecida/SP, Apiai/SP, Aragariguama/SP, Aracatuba/SP, Aragoiaba da Serra/SP, Aramina/SP,
Arandu/SP, Arapei/SP, Araraquara/SP, Araras/SP, Arco-iris/SP, Arealva/SP, Areias/SP, Areiopolis/SP,
Ariranha/SP, Artur Nogueira/SP, Aruja/SP, Aspasia/SP, Assis/SP, Atibaia/SP, Auriflama/SP, Avai/SP,
Avanhandava/SP, Avaré/SP, Bady Bassitt/SP, Balbinos/SP, Balsamo/SP, Bananal/SP, Bardao de
Antonina/SP, Barbosa/SP, Bariri/SP, Barra Bonita/SP, Barra do Chapéu/SP, Barra do Turvo/SP,
Barretos/SP, Barrinha/SP, Barueri/SP, Bastos/SP, Batatais/SP, Bauru/SP, Bebedouro/SP, Bento de
Abreu/SP, Bernardino de Campos/SP, Bertioga/SP, Bilac/SP, Birigui/SP, Biritiba Mirim/SP, Boa
Esperanga do Sul/SP, Bocaina/SP, Bofete/SP, Boituva/SP, Bom Jesus dos Perddes/SP, Bom Sucesso
de Itararé/SP, Bora/SP, Boracéia/SP, Borborema/SP, Borebi/SP, Botucatu/SP, Braganga Paulista/SP,
Brauna/SP, Brejo Alegre/SP, Brodowski/SP, Brotas/SP, Buri/SP, Buritama/SP, Buritizal/SP, Cabralia
Paulista/SP, Cabreuva/SP, Cacapava/SP, Cachoeira Paulista/SP, Caconde/SP, Cafelandia/SP,
Caiabu/SP, Caieiras/SP, Caiua/SP, Cajamar/SP, Cajati/SP, Cajobi/SP, Cajuru/SP, Campina do Monte
Alegre/SP, Campinas/SP, Campo Limpo Paulista/SP, Campos do Jordao/SP, Campos Novos
Paulista/SP, Cananéia/SP, Canas/SP, Candido Mota/SP, Candido Rodrigues/SP, Canitar/SP, Capao
Bonito/SP, Capela do Alto/SP, Capivari/SP, Caraguatatuba/SP, Carapicuiba/SP, Cardoso/SP, Casa
Brancal/SP, Cassia dos Coqueiros/SP, Castilho/SP, Catanduva/SP, Catigua/SP, Cedral/SP, Cerqueira
César/SP, Cerquilho/SP, Cesario Lange/SP, Charqueada/SP, Chavantes/SP, Clementina/SP, Colina/SP,
Colombia/SP, Conchal/SP, Conchas/SP, Cordeiropolis/SP, Coroados/SP, Coronel Macedo/SP,
Corumbatai/SP, Cosmopolis/SP, Cosmoramal/SP, Cotia/SP, Cravinhos/SP, Cristais Paulista/SP,
Cruzalia/SP, Cruzeiro/SP, Cubatao/SP, Cunha/SP, Descalvado/SP, Diadema/SP, Dirce Reis/SP,
Divinolandia/SP, Dobrada/SP, Dois Coérregos/SP, Dolcinépolis/SP, Dourado/SP, Dracena/SP,
Duartina/SP, Dumont/SP, Echapora/SP, Eldorado/SP, Elias Fausto/SP, Elisiario/SP, Embalba/SP, Embu
das Artes/SP, Embu-Guacgu/SP, Emilianépolis/SP, Engenheiro Coelho/SP, Espirito Santo do Pinhal/SP,
Espirito Santo do Turvo/SP, Estiva Gerbi/SP, Estrela do Norte/SP, Estrela d'Oeste/SP, Euclides da
Cunha Paulista/SP, Fartura/SP, Fernando Prestes/SP, Fernandépolis/SP, Fernao/SP, Ferraz de
Vasconcelos/SP, Flora Rica/SP, Floreal/SP, Flérida Paulista/SP, Florinea/SP, Franca/SP, Francisco
Morato/SP, Franco da Rocha/SP, Gabriel Monteiro/SP, Galia/SP, Gar¢a/SP, Gastao Vidigal/SP, Gaviao
Peixoto/SP, General Salgado/SP, Getulina/SP, Glicério/SP, Guaigara/SP, Guaimbé/SP, Guaira/SP,

www3.mte.gov.br/sistemas/mediador/Resumo/ResumoVisualizar?NrSolicitacao=MR041911/2021&CNPJ=52399946000176 &CEI= 111
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Guapiagu/SP, Guapiara/SP, Guara/SP, Guaracai/SP, Guaraci/SP, Guarani d'Oeste/SP, Guaranta/SP,
Guararapes/SP, Guararema/SP, Guaratingueta/SP, Guarei/SP, Guariba/SP, Guaruja/SP, Guarulhos/SP,
Guatapara/SP, Guzolandia/SP, Herculandia/SP, Holambra/SP, Hortolandia/SP, lacanga/SP, lacri/SP,
laras/SP, Ibaté/SP, Ibira/SP, Ibirarema/SP, Ibitinga/SP, Ibiina/SP, Icém/SP, lepé/SP, Igaragu do Tieté/SP,
Igarapava/SP, Igarata/SP, Iguape/SP, llha Comprida/SP, llha Solteira/SP, llhabela/SP, Indaiatuba/SP,
Indiana/SP, Indiapora/SP, Inubia Paulista/SP, Ipaussu/SP, Iperé/SP, Ipetinal/SP, Ipigua/SP, Iporanga/SP,
Ipua/SP, Iracemapolis/SP, Irapua/SP, Irapuru/SP, Itabera/SP, Itai/SP, Itajobi/SP, Itaju/SP, Itanhaém/SP,
Itaoca/SP, Itapecerica da Serra/SP, Itapetininga/SP, Itapeva/SP, Itapevi/SP, Itapira/SP, Itapirapua
Paulista/SP, Itapolis/SP, Itaporanga/SP, Itapui/SP, Iltapura/SP, Itaquaquecetubal/SP, Itararé/SP, Itariri/SP,
Itatiba/SP, Itatinga/SP, Itirapina/SP, Itirapua/SP, Itobi/SP, Itu/SP, Itupeva/SP, Ituverava/SP, Jaborandi/SP,
Jaboticabal/SP, Jacarei/SP, Jaci/SP, Jacupiranga/SP, Jaguariuna/SP, Jales/SP, Jambeiro/SP,
Jandira/SP, Jardinopolis/SP, Jarinu/SP, Jau/SP, Jeriquara/SP, Joanopolis/SP, Jodo Ramalho/SP, José
Bonifacio/SP, Julio Mesquita/SP, Jumirim/SP, Jundiai/SP, Junqueirépolis/SP, Juquia/SP, Juquitiba/SP,
Lagoinha/SP, Laranjal Paulista/SP, Lavinia/SP, Lavrinhas/SP, Leme/SP, Lengéis Paulista/SP,
Limeira/SP, Lindéia/SP, Lins/SP, Lorena/SP, Lourdes/SP, Louveira/SP, Lucélia/SP, Lucianépolis/SP,
Luis Antonio/SP, Luiziania/SP, Lupércio/SP, Lutécia/SP, Macatuba/SP, Macaubal/SP, Macedé6nia/SP,
Magda/SP, Mairinque/SP, Mairipora/SP, Manduri/SP, Maraba Paulista/SP, Maracai/SP, Marapoama/SP,
Mariapolis/SP, Marilia/SP, Marinopolis/SP, Martinépolis/SP, Matao/SP, Maua/SP, Mendong¢a/SP,
Meridiano/SP, Mesopolis/SP, Miguelépolis/SP, Mineiros do Tieté/SP, Mira Estrela/SP, Miracatu/SP,
Mirandopolis/SP, Mirante do Paranapanema/SP, Mirassol/SP, Mirassolandia/SP, Mococa/SP, Mogi das
Cruzes/SP, Mogi Guacgu/SP, Mogi Mirim/SP, Mombuca/SP, Mon¢des/SP, Mongagua/SP, Monte Alegre
do Sul/SP, Monte Alto/SP, Monte Aprazivel/SP, Monte Azul Paulista/SP, Monte Castelo/SP, Monte
Mor/SP, Monteiro Lobato/SP, Morro Agudo/SP, Morungaba/SP, Motuca/SP, Murutinga do Sul/SP,
Nantes/SP, Narandiba/SP, Natividade da Serra/SP, Nazaré Paulista/SP, Neves Paulista/SP,
Nhandeara/SP, Nipoa/SP, Nova Alianca/SP, Nova Campina/SP, Nova Canaa Paulista/SP, Nova
Castilho/SP, Nova Europa/SP, Nova Granada/SP, Nova Guataporanga/SP, Nova Independéncia/SP,
Nova Luzitania/SP, Nova Odessa/SP, Novais/SP, Novo Horizonte/SP, Nuporanga/SP, Ocaucu/SP,
Oleo/SP, Olimpia/SP, Onda Verde/SP, Oriente/SP, Orindiuva/SP, Orlandia/SP, Osasco/SP, Oscar
Bressane/SP, Osvaldo Cruz/SP, Ourinhos/SP, Ouro Verde/SP, Ouroeste/SP, Pacaembu/SP,
Palestina/SP, Palmares Paulista/SP, Palmeira d'Oeste/SP, Palmital/SP, Panorama/SP, Paraguacgu
Paulista/SP, Paraibuna/SP, Paraiso/SP, Paranapanemal/SP, Paranapua/SP, Parapua/SP, Pardinho/SP,
Pariquera-A¢u/SP, Parisi/SP, Patrocinio Paulista/SP, Paulicéia/SP, Paulinia/SP, Paulistania/SP, Paulo
de Faria/SP, Pederneiras/SP, Pedra Bela/SP, Pedranopolis/SP, Pedregulho/SP, Pedreira/SP, Pedrinhas
Paulista/SP, Pedro de Toledo/SP, Penapolis/SP, Pereira Barreto/SP, Pereiras/SP, Peruibe/SP,
Piacatu/SP, Piedade/SP, Pilar do Sul/SP, Pindamonhangaba/SP, Pindorama/SP, Pinhalzinho/SP,
Piquerobi/SP, Piquete/SP, Piracaia/SP, Piracicaba/SP, Piraju/SP, Pirajui/SP, Pirangi/SP, Pirapora do
Bom Jesus/SP, Pirapozinho/SP, Pirassununga/SP, Piratininga/SP, Pitangueiras/SP, Planalto/SP,
Platina/SP, Poa/SP, Poloni/SP, Pompéia/SP, Pongai/SP, Pontal/SP, Pontalinda/SP, Pontes Gestal/SP,
Populina/SP, Porangaba/SP, Porto Feliz/SP, Porto Ferreira/SP, Potim/SP, Potirendaba/SP, Pracinha/SP,
Pradépolis/SP, Praia Grande/SP, Pratania/SP, Presidente Alves/SP, Presidente Bernardes/SP,
Presidente Epitacio/SP, Presidente Prudente/SP, Presidente Venceslau/SP, Promissao/SP, Quadra/SP,
Quata/SP, Queiroz/SP, Queluz/SP, Quintana/SP, Rafard/SP, Rancharia/SP, Redeng¢ao da Serra/SP,
Regente Feijo/SP, Regin6polis/SP, Registro/SP, Restinga/SP, Ribeira/SP, Ribeirao Bonito/SP, Ribeirdao
Branco/SP, Ribeirdo Corrente/SP, Ribeirdo do Sul/SP, Ribeirdo dos indios/SP, Ribeirdo Grande/SP,
Ribeirdao Pires/SP, Ribeirdao Preto/SP, Rifaina/SP, Rincao/SP, Rindépolis/SP, Rio Claro/SP, Rio das
Pedras/SP, Rio Grande da Serra/SP, Riolandia/SP, Riversul/SP, Rosana/SP, Roseira/SP, Rubiaceal/SP,
Rubinéia/SP, Sabino/SP, Sagres/SP, Sales Oliveira/SP, Sales/SP, Salesépolis/SP, Salmourao/SP,
Saltinho/SP, Salto de Pirapora/SP, Salto Grande/SP, Salto/SP, Sandovalina/SP, Santa Adélia/SP, Santa
Albertina/SP, Santa Barbara d'Oeste/SP, Santa Branca/SP, Santa Clara d'Oeste/SP, Santa Cruz da
Conceicado/SP, Santa Cruz da Esperan¢a/SP, Santa Cruz das Palmeiras/SP, Santa Cruz do Rio
Pardo/SP, Santa Ernestina/SP, Santa Fé do Sul/SP, Santa Gertrudes/SP, Santa Isabel/SP, Santa
Lucia/SP, Santa Maria da Serra/SP, Santa Mercedes/SP, Santa Rita do Passa Quatro/SP, Santa Rita
d'Oeste/SP, Santa Rosa de Viterbo/SP, Santa Salete/SP, Santana da Ponte Pensa/SP, Santana de
Parnaiba/SP, Santo Anastacio/SP, Santo André/SP, Santo Antonio da Alegria/SP, Santo Antoénio de
Posse/SP, Santo Antonio do Aracangua/SP, Santo Antonio do Jardim/SP, Santo Antonio do Pinhal/SP,
Santo Expedito/SP, Santépolis do Aguapei/SP, Santos/SP, Sao Bento do Sapucai/SP, Sao Bernardo
do Campo/SP, Sdo Caetano do Sul/SP, Sao Carlos/SP, Sao Francisco/SP, Sao Joao da Boa Vista/SP,
Sao Joao das Duas Pontes/SP, Sao Joao de Iracema/SP, Sao Joao do Pau d'Alho/SP, Sao Joaquim da
Barra/SP, Sdo José da Bela Vista/SP, Sdo José do Barreiro/SP, Sao José do Rio Pardo/SP, Sao José
do Rio Preto/SP, Sao José dos Campos/SP, Sao Lourengo da Serra/SP, Sdao Luiz do Paraitinga/SP,
Sao Manuel/SP, Sao Miguel Arcanjo/SP, Sdo Paulo/SP, Sao Pedro do Turvo/SP, Sao Pedro/SP, Sao
Roque/SP, Sao Sebastidao da Grama/SP, Sao Sebastiao/SP, Sao Simao/SP, Sao Vicente/SP, Sarapui/SP,
Sarutaia/SP, Sebastianépolis do Sul/SP, Serra Azul/SP, Serra Negra/SP, Serrana/SP, Sertaozinho/SP,
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Sete Barras/SP, Severinia/SP, Silveiras/SP, Socorro/SP, Sorocaba/SP, Sud Mennucci/SP, Sumaré/SP,
Suzanapolis/SP, Suzano/SP, Tabapua/SP, Tabatinga/SP, Taboao da Serra/SP, Taciba/SP, Taguai/SP,
Taiagu/SP, Taiuva/SP, Tambau/SP, Tanabi/SP, Tapirai/SP, Tapiratiba/SP, Taquaral/SP, Taquaritinga/SP,
Taquarituba/SP, Taquarivai/SP, Tarabai/SP, Taruma/SP, Tatui/SP, Taubaté/SP, Tejupa/SP, Teodoro
Sampaio/SP, Terra Roxa/SP, Tieté/SP, Timburi/SP, Torre de Pedra/SP, Torrinha/SP, Trabiju/SP,
Tremembé/SP, Trés Fronteiras/SP, Tuiuti/SP, Tupa/SP, Tupi Paulista/SP, Turiiba/SP, Turmalina/SP,
Ubarana/SP, Ubatuba/SP, Ubirajara/SP, Uchoa/SP, Unido Paulista/SP, Urania/SP, Uru/SP, Urupés/SP,
Valentim Gentil/SP, Valinhos/SP, Valparaiso/SP, Vargem Grande do Sul/SP, Vargem Grande
Paulista/SP, Vargem/SP, Varzea Paulista/SP, Vera Cruz/SP, Vinhedo/SP, Viradouro/SP, Vista Alegre do
Alto/SP, Vitéria Brasil/SP, Votorantim/SP, Votuporanga/SP e Zacarias/SP.

SALARIOS, REAJUSTES E PAGAMENTO
PISO SALARIAL

CLAUSULA TERCEIRA - SALARIO NORMATIVO

SALARIO NORMATIVO

Fica estipulado para os profissionais nutricionistas que tenham registro no CRN, o piso de R$ 3.452,53 (trés
mil, quatrocentos e cinquenta e dois reais e cinquenta e trés centavos) por més, que corresponde ao valor
hora de R$ 15,69 (quinze reais e sessenta e nove centavos), tendo sido aplicado o reajuste de 7,80% (sete
inteiros e oitenta por cento) sobre o salario normativo anterior, observado o disposto nos paragrafos 1°, 2°, a
partir de 1° de junho de 2021.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Aos profissionais recém-formados, sem experiéncia profissional anterior
anotada em carteira de trabalho, ou com até 18 (dezoito) meses de experiéncia, o valor do piso sera de R$
2.897,21 (dois mil, oitocentos e noventa e sete reais e vinte e um centavos) por més, que corresponde
ao valor hora de R$ 13,17 (treze reais e dezessete centavos).

PARAGRAFO SEGUNDO - Aos profissionais nutricionistas com mais de 18 (dezoito) meses de experiéncia
ou que tenha assumido a Responsabilidade Técnica, ou que tenha assumido a administragdo de cozinha

industrial que fornega diariamente mais de 500 (quinhentos) refei¢des, tera direito ao piso de R$ 3.452,53
(trés mil, quatrocentos e cinquenta e dois reais e cinquenta e trés centavos) por més, que
corresponde ao valor hora de R$ 15,69 (quinze reais e sessenta e nove centavos).

PARAGRAFO TERCEIRO - Os pisos previstos nos paragrafos anteriores sao aplicaveis para a jornada de
trabalho de 44 (quarenta e quatro) horas semanais, aplicando-se ao salario hora o disposto no artigo 64 da
CLT.

REAJUSTES/CORREGOES SALARIAIS

CLAUSULA QUARTA - REAJUSTE SALARIAL

Os salarios dos nutricionistas representados nesta CONVENGAO COLETIVA ser3o reajustados com
aplicacao de 7,8% (trés inteiros e oito por cento) para os salarios compreendidos dentro da faixa salarial de
R$ 2.897,21 (dois mil, oitocentos e noventa e sete reais e vinte e um centavos) até o valor de R$ 5.375,16
(cinco mil trezentos e setenta e cinco reais e dezesseis centavos), devidos a partir de 1° de junho de 2021.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Os Nutricionistas que perceberam em julho de 2021 salarios nominais
superiores a R$ 5.375,16 (cinco mil trezentos e setenta e cinco reais e dezesseis centavos), terdo seus
vencimentos reajustados em R$ 419,26 (quatrocentos e dezenove reais e vinte e seis centavos),
correspondente ao limite estabelecido no “caput" desta clausula, assegurando-se as partes a livre
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negociagao para aplicar reajuste acima do valor acima determinado, como prevé o artigo 444 da CLT, pela
redagdo da Lei n® 13.467, de 2017.

PARAGRAFO SEGUNDO - As empresas poderdo compensar os aumentos ou antecipacdes concedidas,
compulséria ou espontaneamente, no periodo de 1° de junho de 2021 a 30 de maio de 2022, a exceg¢éo de
aumento real. Excetuam-se da mesma forma, os aumentos decorrentes de: Implementacao de idade,
término de aprendizagem, promogoes, transferéncia de cargo/ Fungéo ou estabelecimento e equiparagao
salarial.

PARAGRAFO TERCEIRO - O indice de reajustamento do salério do empregado que haja ingressado na
empresa apos a data base, tera como limite o salario do empregado exercente da mesma fungéo. Na
hipétese de o empregado nao ter paradigma, ou, em se tratando de empresa constituida e em
funcionamento depois da data base, sera adotado o critério proporcional ao tempo de servigo, ou seja, 1/12
avos da taxa de reajustamento por més ou fragéo superior a 15 (quinze) dias com adi¢ao ao salario da
época da contratacéao.

GRATIFICAGOES, ADICIONAIS, AUXILIOS E OUTROS
PARTICIPAGAO NOS LUCROS E/OU RESULTADOS

CLAUSULA QUINTA - PLANO DE PARTICIPAGAO DOS LUCROS OU RESULTADOS

Fica garantido aos empregados nutricionistas a percepg¢ao do beneficio de Participagdo nos Lucros e
Resultados, nos mesmos termos concedidos a categoria preponderante, sendo que as empresas se
obrigam a comprovar tal pagamento, juntamente com a remessa de copia do Acordo Coletivo ao Sindicato,
observando os prazos definidos em Convencéo Coletiva de Trabalho que rege a categoria preponderante.

AUXILIO HABITAGAO

CLAUSULA SEXTA - CESTA BASICA

CESTA BASICA

As empresas fornecerdo mensalmente aos profissionais Nutricionistas que percebam até 4,5 (quatro e
meio) pisos da categoria preponderante praticado em maio de 2021, isto é, R$ 6.012,72 (seis mil, doze reais
e setenta e dois centavos), cesta basica ou vale compras ou cartdo magnético no valor de R$ 161,00 (cento
e sessenta e um reais) podendo efetuar o desconto em folha de pagamento, em valor de R$8,00 (oito
reais), mantendo as demais condigbes da categoria preponderante.

AUXILIO ALIMENTAGAO

CLAUSULA SETIMA - FORNECIMENTO E DESCONTO DE REFEIGOES

As empresas fornecerao refeicdes aos seus empregados, podendo efetuar o desconto em folha de
pagamento, em valor equivalente a 1% (um por cento) do salario nominal, limitado a R$ 45,00 (quarenta e
cinco reais) ressalvando-se na hipotese de empregado admitido a partir de 1° de junho de 2021, que o
sobredito desconto sera equivalente a 1% do valor do salario normativo inicial vigente, incidindo sobre o
valor de R$ 2.897,21 (dois mil, oitocentos e noventa e sete reais e vinte e um centavos) por més.

PARAFRADO UNICO — As empresas que ndo possuirem restaurantes para serem utilizados pelos seus
empregados administrativos ou nao fornecerem refeigbes a estes, obrigatoriamente concederdo um vale
refeicdo no valor de R$ 24,31 (vinte e quatro reais e trinta e um centavos) por dia trabalhado por dia util
trabalhado.

AUXILIO SAUDE
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CLAUSULA OITAVA - ASSISTENCIA MEDICA

As empresas fornecerao convénio médico aos empregados de acordo com o previsto na categoria
preponderante. A participagdo mensal dos trabalhadores sera de 40% (quarenta por cento) do valor,
limitado a R$ 62,00 (sessenta e dois reais) por vida (sem coparticipagéo), ou o custeio fixo de R$ 40,00
(quarenta reais) por vida, com coparticipagdo em todas as consultas, no valor de R$ 27,00 (vinte e sete
reais) com aplicacdo em todas as faixas salariais.

AUXILIO CRECHE

CLAUSULA NONA - REEMBOLSO CRECHE

Durante a vigéncia da presente Convengao, as empresas que ndo possuirem creches préprias ou
contratadas, reembolsardao as empregadas com filhos de até 60 (sessenta) meses de idade, o valor limitado
a 15% (quinze por cento)do valor do salario normativo inicial praticado em junho de 2021, isto é, R$
434,58 (quatrocentos e trinta e quatro reais, cinquenta e oito centavos), por més para manutengao de cada
filho em creche de livre escolha. Caso o valor do recivo referente a mensalidade “creche” seja inferior ao
limite previsto, o reembolso dar-se-a pelo valor expresso no recibo e ndo R$ 434,58 limite pré-estabelecido.

PARAGRAFO PRIMEIRO - As empregadas com interesse neste reembolso deverdo comprovar tal situagao
através de Certiddao de Nascimento do Filho e declaragao junto com o comprovante de pagamento da
entidade creche.

PARAGRAFO SEGUNDO - Os signatarios convencionam que as concessdes das vantagens contidas no
"CAPUT" e PARAGRAFO PRIMEIRO desta clausula atendem ao disposto nos paragrafos primeiro e
segundo do artigo 389 da CLT, Portaria N° 1 do DNSHT de 15/01/69, bem como, da Portaria n® 3296 do
Ministério do Trabalho de 03/09/86.

PARAGRAFO TERCEIRO - Para recebimento do reembolso previsto no “CAPUT” da clausula, a
empregada devera apresentar recibo do pagamento da entidade no prazo, de 30 dias da data do respectivo
pagamento.

OUTROS AUXILIOS

CLAUSULA DECIMA - AUXILIO ASSISTENCIA ODONTOLOGICA

Em conformidade a lei 13.467/2017 Artigo 611-A “Convencéo Coletiva e o acordo coletivo de trabalho tém
prevaléncia sobre a lei” as empresas deverdo pagar das suas expensas o valor de R$ 7,00 (sete reais), por
empregado ativo na base territorial do Sindicato profissional. O pagamento deve ser realizado até o dia
20 (vinte) do més subsequente ao vencido, iniciando-se, no més de JUNHO/2021, e terminando em
JULHO/2022 referente ao més base JUNHO/2022.

§ 1° - A base de incidéncia tem como referéncia o nimero de empregados que prestam servigos na
empresa, dentro da base territorial do Sindicato Profissional, beneficiado por esta Convencéao Coletiva de
Trabalho, no més do recolhimento.

§ 2° - Para efeito do calculo dessa contribuigdo, cabe a empresa apresentar compulséria e mensalmente até
o dia 10 do més a sua folha de pagamento e sua GFIP, além de atualizar os dados cadastrais de seus
empregados.

§ 3° - Nao sendo possivel a realizagado do calculo pela falta das informagdes constantes dos itens
anteriores, o Sindicato:

(i) efetuara compulsoriamente o calculo da contribuigdo, com base na ultima atualizagao de cadastro feita
pela empresa ou;

(ii) ndo possuindo dados anteriores que Ihe permitam realizar o calculo correspondente efetuara a cobranga
com base na contribuicdo minima (um salario minimo) acompanhada de NOTIFICACAO para que a
empresa apresente documentos que permitam a realizagao do calculo adequado.
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§ 4° - A empresa que deixar de recolher dentro do prazo previsto neste Instrumento Coletivo incorrera na
multa prevista nesta clausula.

§ 5° - Ocorrera a desobrigagao da contribuigao, pelas empresas:

(i) em caso de encerramento formal de suas atividades;

(i) em caso de inexisténcia de funcionarios em folha de pagamento;
(iii) em caso de encerramento das atividades.

§ 6° - A desobrigagao de contribuigdo apenas ocorrera mediante a comprovagao documental, pela empresa,
de seu enquadramento em um dos itens acima e tera efeitos apenas apds a data de apresentacao dos
referidos documentos, ndo sendo cancelados boletos emitidos e dividas anteriores a essa apresentacéo,
assim como nao serao devolvidos valores ja pagos pela empresa, a que titulo for.

§ 7° - Cessados os casos de desobrigagao previstos nos paragrafos quinto e sexto, devera a empresa
restabelecer, independente de notificacao, a contribuicdo e a atualizagdo cadastral com base na presente
clausula.

§ 8° - Essa clausula obriga a todas as empresas do setor, inclusive aquelas enquadradas no SIMPLES
Nacional ou em demais outros regimes tributarios e fiscais.

§ 9° - O recolhimento previsto nesta clausula fica ajustado como obrigagao de fazer, prevista no Codigo Civil
Brasileiro, sendo que o seu descumprimento acarretara multa em favor do Sindicato Profissional de 30%
(trinta por cento) do piso salarial multiplicado pelo niumero de trabalhadores existentes na empresa,
considerando a ultima relagdo de empregados que houver no Sindicato Profissional, bem como pena de
execucéo direta, servindo este de titulo executivo.

CONTRATO DE TRABALHO — ADMISSAO, DEMISSAO, MODALIDADES
DESLIGAMENTO/DEMISSAO

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - NORMAS HOMOLOGAGOES
As rescisbes contratuais, respeitadas as normas previstas no artigo 477 da CLT, serao preferencialmente
homologadas no Sindicato dos Nutricionistas dentro da sua base territorial.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Os prazos para quitacdo das verbas rescisorias seguirdo conforme o artigo 477
da CLT, alterado pela Lei 13.467/2017.

PARAGRAFO SEGUNGO - O prazo para cumprir as obrigacdes previstas no artigo 477 da CLT ndo podera
exceder o 15° (décimo quinto) dia util bancario subsequente ao prazo do pagamento legal das verbas
rescisoérias e indenizatorias.

PARAGRAFO TERCEIRO - A inobservancia do disposto no paragrafo anterior sujeitara o empregador ao
pagamento de multa em favor do empregado, do valor equivalente a 50% (cinquenta por cento) do seu
salario nominal.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DISPENSA DO AVISO PREVIO

Fica o empregado dispensado do trabalho sem qualquer 6nus e o empregador dispensado do pagamento
de salarios, sempre que, no curso do aviso prévio, por dispensa sem justa causa ou pedido de demisséo, o
empregado apresentar comprovagao de obtengédo de novo emprego, através de correspondéncia da futura
empresa solicitando seu afastamento.

OUTRAS NORMAS REFERENTES A ADMISSAQ, DEMISSAO E MODALIDADES DE
CONTRATAGAO
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CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - REGISTRO PROFISSIONAL

Recomenda-se as empresas, requisitar o registro profissional do Nutricionista, junto ao Conselho Regional
de Nutricionistas, quando da contratacao de profissional nutricionista, ndo importando a funcao técnica ou
cargo a que esteja se candidatando, de acordo com a Resolugdo CFN n° 600, de 25 de fevereiro de 2018.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - FUNGCOES TECNICAS

O Nutricionista contratado até completar o segundo ano de trabalho, quando recém-formado e, sem
experiéncia anterior, em nenhuma hipétese assumira a responsabilidade técnica na unidade em que for
lotado, podendo ocorrer tal situagdo apds completar 2 (dois) anos de experiéncia na efetiva fungao.

PARAGRAFO UNICO - A restricdo desta clausula ndo se aplica aos nutricionistas que percebem o piso de
R$ 3.452,53 (trés mil, quatrocentos e cinquenta e dois reais e cinquenta e trés centavos) por més (Cl. 32 §
2° da CCT).

CLAUSULA DECIMA QUINTA - ATESTADOS MEDICOS

As empresas aceitarao os Atestados Médicos ou Odontolégicos fornecidos por médicos ou dentistas do
Sindicato dos Nutricionistas, desde que os médicos sejam credenciados pelo INSS.

RELAGCOES DE TRABALHO — CONDIGOES DE TRABALHO, NORMAS DE

PESSOAL E ESTABILIDADES
QUALIFICAGAO/FORMAGAO PROFISSIONAL

CLAUSULA DECIMA SEXTA - CURSOS DE ATUALIZAGAO OU QUALIFICAGAO PROFISSIONAL

Os profissionais abrangidos por esta convengédo venham a participar de cursos de atualizagdes ou
qualificacdes profissionais patrocinadas pelo Sindicato dos Nutricionistas ou outra entidade, e desde que
previamente autorizado pela empresa, nao sofrerdo quaisquer descontos salariais, durante o periodo da
realizacdo dos mencionados eventos, sempre que coincidentes com respectivo horario de trabalho,
mediante pré-aviso, com o minimo de 10 (dez) dias de antecedéncia e, sua comprovagao posterior, no
mesmo prazo.

ESTABILIDADE MAE

CLAUSULA DECIMA SETIMA - ESTABILIDADE GESTANTE

Garantia de emprego a empregada gestante, nos termos do artigo 7°, Inciso XVIII da Constituicdo Federal,
artigo 10, Inciso Il, Alinea "B" da ADCT. e Lei n°® 9.029 de 13/04/95.

A - A empregada gestante ndo podera ser dispensada, a ndo ser em razao de falta grave ou por mutuo
acordo entre a empregada e o empregador, com a assisténcia do respectivo Sindicato representativo da
categoria profissional.

B - No caso de rescisdo do contrato de trabalho por iniciativa do empregador, o aviso prévio legal, ou
previsto nesta Convengao nao podera ser incorporado no prazo estipulado nesta clausula.

C - As empresas que necessitarem transferir empregadas gestantes, sé poderao fazé-lo dentro do mesmo
municipio em que ja presta servigo.
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D - As empresas que necessitarem transferir empregadas gestantes e que nao possuam filiais nas
condig¢des descritas no item “C” deverdo proceder a transferéncia para a filial mais proxima do local de
trabalho original.

ESTABILIDADE ACIDENTADOS/PORTADORES DOENCA PROFISSIONAL

CLAUSULA DECIMA OITAVA - ESTABILIDADE ACIDENTE DE TRABALHO
Garantia de emprego ao trabalhador vitimado por acidente de trabalho nos termos previstos na lei 8.213/91.

ESTABILIDADE PORTADORES DOENGA NAO PROFISSIONAL

CLAUSULA DECIMA NONA - ESTABILIDADE AUXILIO DOENGA

Garantia de emprego de 30 (trinta) dias apds a alta da Previdéncia Social ao trabalhador afastado por
auxilio doencga, desde que este afastamento seja superior a 12 (doze) meses.

ESTABILIDADE APOSENTADORIA

CLAUSULA VIGESIMA - ESTABILIDADE PROVISORIA / APOSENTADORIA

Assegura-se estabilidade no emprego durante o periodo que faltar para aposentar-se, ao empregado, que,
estiver a um maximo de 24 (vinte e quatro) meses da aquisi¢édo do direito a aposentadoria, desde que
cumpridos os requisitos abaixo:

§1° - Tenham uma efetividade minima de 5 (cinco) anos ininterruptos na mesma empresa.

§2° - Que o0 empregado comunique seu periodo de estabilidade de 24 (vinte e quatro meses), com no
maximo 60 dias do inicio da estabilidade previsto nesta clausula, em forma de oficio assinado em forma
carta assinada por si em 2 (duas) vias de igual teor e forma, numa das quais devera constar, para validade,
o obrigatério ciente da empresa, acompanhado de certidao ou outro documento oficial expedido pela
Previdéncia Social com a contagem do tempo de servigo que comprove estar dentro do prazo para
assegurar a garantia de emprego.

§3° - Apresentados os documentos com as formalidades acima, a empresa nao podera ser recusar a
proceder ao seu recebimento, com assinatura de protocolo de recebimento.

§4° - A garantia a estabilidade cessara na hipotese do empregado ndo se aposentar na data prevista para
tal e mencionada no oficio ou ndo lhe for concedida a aposentadoria, por qualquer motivo, ndo sendo em
nenhuma hipétese prorrogavel a garantia de emprego.

RELAGOES SINDICAIS
CONTRIBUICOES SINDICAIS

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - CONTRIBUIGAO SINDICAL

Fica convencionado que a Contribuigao Sindical sera descontada pela empregadora e recolhida através da
GRCS na Caixa Econdtmica Federal a favor do Sindicato dos Nutricionistas do Estado de S&do Paulo, desde
que haja a autorizagdo do Nutricionista, no valor correspondente a 1 (um) dia de salario do més de margo,
nos termos dos artigos 545, 578, 579, 580, 582, 583 e 602 da CLT, pela redagao da Lei n°13.467/17, salvo
ainda a comprovagao pelo profissional de ja ter feito o recolhimento através de guia propria.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A aplicacéo do disposto nesta clausula fica condicionada & legislagéo vigente
nessa data de sua aplicagéo, atendendo o disposto no artigo 611-B, inciso XXVI da CLT, a luz da Lei
n°13.467/17.
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PARAGRAFO SEGUNDO - No més em que for descontada a contribuigdo sindical n3o sera feito o
desconto da contribuicao assistencial.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - CONTRIBUIGAO ASSISTENCIAL PROFISSIONAL

Os empregadores descontarédo dos salarios ja reajustados de Nutricionistas filiados ao Sindicato respectivo
uma Contribuicdo Assistencial, que se destina a custear as atividades sindicais e a viabilizar a defesa de
interesses individuais e coletivos da categoria profissional, atendendo o preconizado nos artigos 5°, inciso X
e 8° incisos lll, IV e V da CF e artigo 611-B, inciso XXVI da CLT, observando para tanto as condigbes
abaixo.

A. A Contribuigcdo Assistencial sera da ordem de 1,0% (um ponto por cento)do salario do empregado por
més, exceto o més de margo, quando € prevista a arrecadagao de Contribuicdo Sindical pelo empregado,
tendo por limite maximo (teto) de desconto o valor de R$ 150,00 (cento e cinquenta reais).

B. Os empregadores efetuarao o recolhimento dos valores descontados ao Sindicato da Categoria
Profissional, no Banco do Brasil, Agéncia n° 4307-9, c/c n° 120.550-1, até o 5° (quinto) dia util do més
subseqliente ao do desconto e encaminharao ao sobredito Sindicato a relagdo nominal dos empregados
que sofreram o desconto, com seus respectivos salarios e o calculo realizado juntamente com a copia da
guia de recolhimento até o décimo dia do més do desconto.

C - A falta do recolhimento no prazo citado implicara em multa de 3% (trés por cento) sobre o valor do
débito.

D- E assegurado o direito de livre associacdo e a oportunidade de oposigéo ao Nutricionista néo filiado ao
Sindicato Profissional, podendo ser externada a manifestacdo de vontade de forma pessoal, individual e por
escrito na sede da entidade sindical (Rua 24 de Maio, 104, 8° Andar, CEP: 01041-000, Sao Paulo, SP),
aceitando-se oposicbes por correspondéncia e aviso de recebimento de profissionais que residam fora de
Sao Paulo e da Regido Metropolitana de Sao Paulo, sendo consideradas nulas as oposigdes elaboradas
mediante listas, ficando ressalvado que a filiagdo superveniente a oposigao gerara automaticamente a
retratacdo do empregado quanto a oposi¢ao apresentada, no prazo de 10 (dez) dias contados da data da
assinatura da presente Convencao Coeltiva de Trabalho.

Paragrafo unico - Todos os nutricionistas contratados e com registro no Conselho Regional de
Nutricionistas da 3° Regido ativos, teréo todas as suas contribuigdes descontadas, destinadas
exclusivamente para o Sindicato dos Nutricionistas do Estado de S&o paulo, independente do cargo
registrado na CTPS. Exemplo: Gerente de Unidade — Nutricionista.

CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA - TAXA NEGOCIAL SINDICATO PATRONAL

As empresas que integram a categoria econémica de refeigbes coletivas deverao proceder ao pagamento
de contribuigdo assistencial patronal ao SINDERC - SINDICATO DAS EMPRESAS DE REFEIGOES
COLETIVAS DO ESTADO DE SAO PAULO, proporcional ao nimero de empregados lotados na empresa
que devera comprovar enviando cépia do CAGED. O pagamento podera ser dividido em 3 parcelas sendo
o primeiro pagamento em em 30/08/2021 e os demais em 30/09/2021 e 30/11/2021, respectivamente, na
forma da seguinte tabela:

NUMERO DE EMPREGADOS VALOR (EM REAIS)

Até 20 empregados.................. R$ 2.200,00
De 21 a 50 empregados........... R$ 3.300,00
De 51 a 100 empregados......... R$ 3.900,00

De 101 a 250 empregados....... R$ 5.500,00
De 251 a 500 empregados....... R$ 9.000,00

www3.mte.gov.br/sistemas/mediador/Resumo/ResumoVisualizar?NrSolicitacao=MR041911/2021&CNPJ=52399946000176 &CEI= 9/11
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De 501 a 1.000 empregados ....R$ 18.000,00
De 1.001 a 2.000 empregados. R$ 26.000,00
Acima de 2.000 empregados ....R$ 33.000,00

§ 1° - As contribui¢gdes que forem efetuadas fora do prazo estabelecido acima sofrerao a incidéncia de multa
de 10% (dez por cento).

§ 2° - Para o pagamento da devida contribuigado, o boleto de cobranga devera ser preenchido com o valor
acima disposto dependendo do numero de empregados constante no formulario do CAGED.

§ 3° - TAXA NEGOCIAL SINDICATO PATRONAL: Todas as empresas que integram a categoria econdmica
de Refei¢des Coletivas e Similares do estado de Sao Paulo, repassarao ao Sindicato Patronal — SINDERC
— Sindicato das Empresas de Refei¢gdes Coletivas do Estado de Sao Paulo, e até o dia 10 de cada més,
o valor correspondente a taxa negocial patronal no valor de R$ 5,00 (cinco reais) mensal por empregado,
para as empresas associadas e R$ 8,00 (oito reais) mensal por empregado, para as empresas nao
associadas, para auxiliar no custeio de beneficios concedidos pela entidade sindical patronal tais como:
consultas juridicas relacionadas as normas coletivas através de atendimento presencial, telefénico e por e-
mail, consulta de normas coletivas registradas e mantidas no site do Sindicato, envio de normas coletivas e
demais documentos relacionados a categoria, custeio das despesas com negociag¢des coletivas e demais
servicos prestados pela Entidade Sindical Patronal.

OUTRAS DISPOSICOES SOBRE RELAGAO ENTRE SINDICATO E EMPRESA

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA - NORMAS DA CATEGORIA PREPONDERANTE

Respeitadas as clausulas objeto da presente norma coletiva, que sédo especificas para a categoria
profissional dos Nutricionistas, obrigam-se as empresas a conceder a todos os nutricionistas, extensao de
todas as clausulas e beneficios constantes de normas coletivas de trabalho da categoria preponderante em
vigéncia, sob pena de multa por descumprimento prevista nesta norma, na clausula de nome Multa.

DISPOSICOES GERAIS
OUTRAS DISPOSIGOES

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - COMPETENCIA

Para dirimir eventuais duvidas ou divergéncias decorrentes da aplicagdo da presente Convengao Coletiva
de Trabalho, as partes poderao recorrer a Justica do Trabalho.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - NORMAS CONSTITUCIONAIS

A promulgagao da legislagado ordinaria e/ou complementar, que venha a regulamentar preceitos
constitucionais, substituira onde aplicavel direitos e deveres previstos nesta convengéo, ressalvando-se
sempre as condigdes mais favoraveis aos empregados vetadas em qualquer hipotese acumulagéo.

CLAUSULA VIGESIMA SETIMA - MULTA

Fica estipulada multa de 5% (cinco por cento) do salario normativo por empregado prejudicado, em caso de
descumprimento de quaisquer clausulas contidas na presente Convengao Coletiva de Trabalho.
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CLAUSULA VIGESIMA OITAVA - PRORROGAGAO, REVISAO, DENUNCIA OU REVOGAGAO

O processo de prorrogagao, revisdo, denuncia ou revogagao total ou parcial da presente Convengao
Coletiva de Trabalho, fica subordinado as normas estabelecidas no artigo 615 da CLT.

MARIA DA CONSOLACAO MACHADO FUREGATTI
PRESIDENTE
SINDICATO DOS NUTRICIONISTAS DO ESTADO DE SAO PAULO

ELIEZER PEREIRA SOUZA
PRESIDENTE
SINDERC-SINDICATO EMPR DE REFEICOES COLETIVAS DO EST SP

ANEXOS
ANEXO | - ATA DA ASSEMBLEIA DA CATEGORIA DE APROVAGAO DO
INSTRUMENTO COLETIVO

)

Anexo (PDF)
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FEDERACAO NACIONAL DOS NUTRICIONISTAS

€
Filiada 3 PSPk,

Tabela de Honorarios Nutricionistas2023

¢USN = (Unidade de Servico em Nutricdo) = R$ 92,57
eHora Técnica= 1% USN = R$ 138,92
ePiso Nacional de Referéncia R$3.722,00 (para 44 horas semanais)
ePara Nutricionistas que atuam com RT =Acrescentar 10% aosn

ATIVIDADES USN VALORES
Assessoria com RT - (por hora) 2 R$ 185,20
Assessoria sem RT- (por hora) 1 R$ 92,57

Atividade de Educacédo Nutricional 116 R$ 138,92
Auditoria com Relatério R$ 3.722,00
Avaliacdo Clinica Enteral 4 R$ 370,28
Avaliacao Clinica Parenteral 4 R$ 370,28
Avaliacédo Nutricional 2 R$ 185,20

Bioimpedancia 2 R$ 185,20

Cardapio Diario 1 R$ 92,57

Cardapio Mensal 20 R$ 1.851,40

Cardapio Semanal 5 R$ 462,85

CheckList de Acordo com RDC 216/04 ANVISA 2 R$ 185,20

Consulta Clinica 2 R$ 185,20

Consulta Convénio 1 R$ 92,57

Consultoria - (por hora) 1% R$ 138,92

Consultério - (academia) 2 R$ 185,20

Ficha Técnica - (por ficha) 4 R$ 370,28

Home Care - (consulta domiciliar / por visita) | 4 R$ 370,28
MBP - (POP’s, Fluxograma, Layout) R$ 3.378,73

Orientagdo Nutricional 1 R$ 92,57

Palestra - (por participante) 1% R$ 138,92

Personal Diet 4 R$ 370,28

Rotulagem Nutricional - (por rétulo) 1% R$ 138,92

Treinamento Capacitacdo RT - (por hora) | 1% R$ 138,92

Base de céalculo INPC do ano de 262292% (INPC) + 4,24% (GANHO REAL)
Reajuste 202310,16%
Validade de 01/01/2023 a 31/12/2023

Av. Mauro Ramos, 1624 Sala 306 - Centro - Florianéopolis / SC Cep:88020-302
www.fnn.org.br / adm@fnn.org.br / 48 3039-1230



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI/R] | pMBP-SME

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO PROCESSO N° 11582 /2023
Rua Tirantes, 122, Centro, Barra do Pirai/R] Fls.

Tel: (24)24432210 / 24431310 RUBRICA:

DESPESAS COM FORNECIMENTO DE GENERO ALIMENTICIOS E GAS GLP 2022/2023

PROCESSO | OBJETO | CONTRATO | VALOR

Aquisicdo de recarga de gas liquefeito de petrdleo (GLP), para botijoes de gas
13KG e 45 KG em atendimento as demandas da Secretaria Municipal de
Administracdo, Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Secretaria
Municipal de Educacdo do Municipio de Barra do Pirai.

08/2022 08/2022 RS 290.687,50

Aquisicao de recarga de gas liquefeito de petrdleo (GLP), para botijées de gas
13KG e 45 KG em atendimento as demandas da Secretaria Municipal de
Administracdo, Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Secretaria
Municipal de Educacdo do Municipio de Barra do Pirai.

3840/2022 26/2023 RS 51.900,00

Aquisi¢ado de recarga de gas liquefeito de petréleo (GLP), para botijoes de gas
13KG e 45 KG em atendimento as demandas da Secretaria Municipal de
Administracdo, Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Secretaria
Municipal de Educacdo do Municipio de Barra do Pirai.

08/2022 12 ADITIVO RS 34.969,70

Despesas com Gas GLP - Total R$ 377.557,20

Aquisicdao de géneros alimenticios para as Unidades Escolares Municipais
09/2022 (Creches, Pré Escola, Escolas de Ensino Fundamental), visando o atendimento 30/2022 RS 1.809.745,00
para os alunos matriculados na Rede de Ensino Municipal, pelo periodo de 12
meses.

Rua Tirantes, 122, Centro, Barra do Pirai/R]
Tel: (24)24432210 / 24431310



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI/R] | prpp-sME

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO PROCESSO N° 11582 /2023
Rua Tirantes, 122, Centro, Barra do Pirai/R] Fls.
Tel: (24)24432210 / 24431310 RUBRICA:

Aquisicao de géneros alimenticios para as Unidades Escolares Municipais
09/2022 (Creches, Pré Escola, Escolas de Ensino Fundamental), visando o atendimento 31/2022 RS 1.224.965,00
para os alunos matriculados na Rede de Ensino Municipal, pelo periodo de 12
meses.

Aquisicdo de géneros alimenticios para as Unidades Escolares Municipais
09/2022 (Creches, Pré Escola, Escolas de Ensino Fundamental), visando o atendimento 12 ADITIVO RS 269.675,00
para os alunos matriculados na Rede de Ensino Municipal, pelo periodo de 12
meses.

Aquisicao de géneros alimenticios para as Unidades Escolares Municipais
(Creches, Pré Escola, Escolas de Ensino Fundamental), itens n2 01, 11, 12, 17,
19308/2022 18, 19, 22, 24, 27 e 28, visando o atendimento para os alunos matriculados 91/2022 R$ 279.370,00
na Rede de Ensino Municipal, pelo periodo de 12 meses, conforme condi¢oes
e especificacdes técnicas estabelecidas neste Termo de Referéncia.

Aquisicao de géneros alimenticios para as Unidades Escolares Municipais
(Creches, Pré Escola, Escolas de Ensino Fundamental), itens n2 01, 11, 12, 17,
19308/2022 18, 19, 22, 24, 27 e 28, visando o atendimento para os alunos matriculados 92/2022 RS 470.221,00
na Rede de Ensino Municipal, pelo periodo de 12 meses, conforme condig¢des
e especificagdes técnicas estabelecidas neste Termo de Referéncia.

Aquisicdo de géneros alimenticios para as Unidades Escolares Municipais
(Creches, Pré Escola, Escolas de Ensino Fundamental), itens n2 01, 11, 12, 17,
19308/2022 18, 19, 22, 24, 27 e 28, visando o atendimento para os alunos matriculados 93/2022 RS 547.070,00
na Rede de Ensino Municipal, pelo periodo de 12 meses, conforme condicbes
e especificagdes técnicas estabelecidas neste Termo de Referéncia.

Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
279/2022 familiar rural o atendimento ao programa nacional de alimentacdo escolar - 41/2022 R$ 39.926,60
PNAE/RJ

Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural o atendimento ao programa nacional de alimentagao escolar -
PNAE/RJ

279/2022 42/2022 RS 39.890,00

Rua Tirantes, 122, Centro, Barra do Pirai/R]
Tel: (24)24432210 / 24431310



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI/R] | ppBp.SME

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO PROCESSO N° 11582 /2023
Rua Tirantes, 122, Centro, Barra do Pirai/R] Fls.

Tel: (24)24432210 / 24431310 RUBRICA:

Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural o atendimento ao programa nacional de alimentacdo escolar -
PNAE/RJ

279/2022 43/2023 RS 38.004,00

Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural o atendimento ao programa nacional de alimentacdo escolar - 44/2023 R$ 34.778,20
PNAE/RJ

279/2022

Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
279/2022 familiar rural o atendimento ao programa nacional de alimentac3o escolar - 45/2023 RS 213.324,97
PNAE/RJ

Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural o atendimento ao programa nacional de alimentacdo escolar - 46/2022 R$ 213.289,80
PNAE/RJ

279/2022

Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural o atendimento ao programa nacional de alimentagao escolar - 47/2022 R$ 715.065,00
PNAE/RJ

279/2022

Aquisicdo de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural o atendimento ao programa nacional de alimentacgdo escolar -
PNAE/RJ

279/2022 48/2022 RS 162.972,03

Despesas com fornecimento de género alimenticios RS 6.058.296,60

Rua Tirantes, 122, Centro, Barra do Pirai/R]
Tel: (24)24432210 / 24431310



Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugdo dos Precos de GLP
- Resumo Brasil -
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Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugdo dos Pregos de GLP
- Acre -

Valores
em
RS /13 kg
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Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugdo dos Precos de GLP
anp - Alagoas -
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Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugdo dos Precos de GLP
- Amapa -
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Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugdo dos Pregos de GLP
- Amazonas -

SN S NSNS NSNS NSNS NSNS NS s e e

>
;
@

H Prego do Produtor s/ ICMS ¢/ CIDE/PIS/COFINS

> N
o >
e &

M Margem Bruta de Distribuigdo H Margem Bruta de Revenda

100% -
90% -
80% -
70% -
60% -
50% -
40% -
30% -
20% -
10% -

0% -

v v
Vv
S &

H Prego do Produtor s/ ICMS ¢/ CIDE/PIS/COFINS

| ICMS

>

> \)
< A\
&

i Margem Bruta de Distribuigdo H Margem Bruta de Revenda




ap

Grds Natural € Biocornbustiveis

Valores
em
RS /13 kg

Valores
em
Percentuais
(%)

Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugédo dos Pregos de GLP
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Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugédo dos Pregos de GLP
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Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugdo dos Precos de GLP
anp - Distrito Federal -

Petrdlen,
s Natural e Biocormbustiveis
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de faturamento.
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Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugdo dos Precos de GLP
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Entre janeiro e maio, devido a auséncia do prego médio de faturamento do produtor tanto para o estado quanto para a regido, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio nacional
de faturamento.
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Evolugdo dos Precos de GLP
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Entre janeiro e maio, devido a auséncia do prego médio de faturamento do produtor tanto para o estado quanto para a regido, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio nacional
de faturamento.
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Entre janeiro e maio, devido a auséncia do prego médio de faturamento do produtor tanto para o estado quanto para a regido, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio nacional
de faturamento.
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Superintendéncia de Defesa da Concorréncia - SDC

Evolugdo dos Precos de GLP
anp - Paraiba -

Petrdlen,
s Natural e Biocormbustiveis

Valores
em
RS /13 kg

S S S

)
<
>

¥ ™
Vv Vv
$ &

H Prego do Produtor s/ ICMS ¢/ CIDE/PIS/COFINS H ICMS i Margem Bruta de Distribui¢do H Margem Bruta de Revenda

100% -
90% -
80% -
70% -
60% -
50% -
40% -
30% -
Valores 20% -
em 10% -
Percentuais 0% - ) ,
Vv (v

(%) -’b(\\ 5\27\\

H Prego do Produtor s/ ICMS ¢/ CIDE/PIS/COFINS H ICMS M Margem Bruta de Distribui¢do H Margem Bruta de Revenda

> >
Vv AV
,;p‘\ N

Entre janeiro e maio, devido a auséncia do preco médio de faturamento do produtor para o estado, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio regional de faturamento.
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Entre janeiro e maio, devido a auséncia do preco médio de faturamento do produtor para o estado, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio regional de faturamento.
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Evolugédo dos Pregos de GLP
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Entre janeiro e maio, devido a auséncia do preco médio de faturamento do produtor para o estado, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio regional de faturamento.
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Entre janeiro e maio, devido a auséncia do preco médio de faturamento do produtor para o estado, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio regional de faturamento.
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Evolugdo dos Precos de GLP
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Entre janeiro e maio, devido a auséncia do preco médio de faturamento do produtor para o estado, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio regional de faturamento.
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Entre janeiro e maio, devido a auséncia do preco médio de faturamento do produtor para o estado, para fins de calculo, foi utilizado o prego médio regional de faturamento.
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ST
CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS

RESOLUGAO CFN N° 465, DE 23 DE AGOSTO DE 2010

O Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), no uso das atribuicbes que Ihe sdo conferidas nas Leis n° 6.583, de 20 de outubro de 1978, e n° 8.234
de 17 de setembro de 1991, no Decreto n°® 84.444, de 30 de janeiro de 1980, e no Regimento Interno aprovado por Resolugdo CEN n°® 320 de 2 de
dezembro de 2003, tendo em vista o que foi deliberado na 2182 Reunido Plenaria Ordinaria, realizada no dia 17 de julho de 2010.

Considerando que:

Compete ao nutricionista, conforme a Lei n® 8.234, de 17 de setembro de 1991, zelar pela preservagéo, promogao e recuperagao da saude;

Os incisos XXV e XXVI e o paragrafo unico do art. 10, da Lei n® 6.437, de 20 de agosto de 1977, dispuseram sobre as infragdes sanitarias;

Os artigos 1°, 2°, 3° e 4° do Decreto Federal n° 77.052, de 19 de janeiro de 1976, dispuseram sobre a fiscalizagdo sanitaria das condigbes de
exercicio de profissdes e ocupagdes técnicas e auxiliares, relacionadas diretamente com a saude;

O Anexo |, Item VII, da Portaria n° 1.428, de 26 de novembro de 1993, do Ministério da Saude, aprovou o regulamento técnico para inspegao
sanitaria de alimentos;

O art. 200 da Constituicéo Federal e a Lei n® 8.080, de 19 de setembro de 1990, dispuseram sobre a Lei Organica da Saude;

A Lein® 11.947, de 16 de junho de 2009, dispds sobre o atendimento da Alimentagédo Escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos
alunos da educacéo basica e normas regulamentadoras do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacéo (FNDE);

AlLein® 10.172, de 9 de janeiro de 2001, aprovou o Plano Nacional de Educag&o;

AlLein®9.394, de 20 de dezembro de 1996, estabeleceu as diretrizes e bases da educagéo nacional;

As Resolugdes vigentes do CFN estabelecem critérios para assungao de responsabilidade técnica e as areas de atuagéo do nutricionista;

A Portaria Interministerial n® 1.010, de 8 de maio de 2006, instituiu as diretrizes para a Promogdo da Alimentagdo Saudavel nas escolas de
educagéo infantil fundamental e de nivel médio das redes publicas e privadas, em admbito nacional;

A Lei n® 11.346, de 15 de setembro de 2006, criou o Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional - SISAN, com vistas a assegurar
o Direito Humano a Alimentagao Adequada - DHAA;

A Lein® 11.107/2005 dispds sobre normas gerais de contratagdo de consoércios publicos.
RESOLVE:
Art. 1° As disposicdes desta Resolugdo aplicam-se a execugdo do Programa de Alimentagao Escolar (PAE) nos Estados, Municipios, Distrito Federal
e nas escolas federais, inclusive escolas filantropicas e comunitarias da respectiva rede de ensino.

Art. 2° Para fins desta Resolugdo definem-se os seguintes termos:

AGRICULTOR FAMILIAR E EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL: aquele que pratica atividades no meio rural, atendendo, simultaneamente,
aos seguintes requisitos:

l. ndo detenha, a qualquer titulo, area maior do que 4 (quatro) modulos fiscais;
Il. utilize predominantemente méao-de-obra da proépria familia nas atividades econdmicas do seu estabelecimento ou empreendimento;

lll. tenha renda familiar predominantemente originada de atividades econdémicas vinculadas ao préprio estabelecimento ou
empreendimento;

IV. dirija seu estabelecimento ou empreendimento com sua familia.

ALIMENTO ORGANICO: produto produzido em um ambiente de produgdo organica, onde se utiliza como base do processo produtivo os
principios agroecoldgicos que contemplam o uso responsavel do solo, da agua, do ar e dos demais recursos naturais, respeitando as relagdes
sociais e culturais.

ASSESSORIA EM NUTRICAO: servigo realizado por nutricionista habilitado que, embasado em seus conhecimentos, habilidades e
experiéncias, assiste tecnicamente a pessoas fisicas e juridicas, planejando, implementando e avaliando programas e projetos em atividades
especificas na area de alimentagao e nutricdo, bem como oferecendo solugao para situagdes relacionadas com a sua especialidade, sem, no
entanto, assumir responsabilidade técnica.

CARDAPIO: ferramenta operacional que relaciona os alimentos destinados a suprir as necessidades nutricionais individuais e coletivas,
discriminando os alimentos, por preparagao, quantitativo per capita, para energia, carboidratos, proteinas, lipidios, vitaminas e minerais e
conforme a norma de rotulagem.

CARGA HORARIA TECNICA MINIMA RECOMENDAVEL: é a carga horaria necessaria para a execugdo das atribuigdes previstas em
resolugdes CFN vigentes de acordo com cada area de atuagao, com vistas a assegurar o Direito Humano a Alimentagdo Adequada - DHAA.
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CHAMADA PUBLICA DE COMPRA: é a comunicagéo oficial feita pelo gestor, por meio de jornal, sitio na internet ou na forma de mural de
ampla circulagdo para conhecimento publico das demandas para aquisigdo de géneros alimenticios da agricultura familiar para alimentagao
escolar.

COMUNIDADE ESCOLAR: conjunto de pessoas envolvidas diretamente no processo educativo de uma escola, composto por docentes,
discentes, outros profissionais da escola, pais ou responsaveis pelos alunos e pela comunidade local.

CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR (CAE): 6rgdo colegiado de caréter fiscalizador, permanente, deliberativo e de assessoramento,
responsavel pelo acompanhamento da utilizagdo dos recursos repassados pelo Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), zelando
pela qualidade da alimentacado escolar, em todas as etapas do processo de execugéo do Programa.

CONSULTORIA EM NUTRICAO: servigo realizado por nutricionista habilitado que abrange o exame e emissdo de parecer sobre assunto
relacionado a area de alimentagao e nutrigdo, com prazo determinado, sem, no entanto, assumir responsabilidade técnica.

ENTIDADES EXECUTORAS: sdo as Secretarias Estaduais e Municipais de Educagdo que gerenciam o Programa de Alimentagdo Escolar
nos Estados e Municipios brasileiros.

FRACAO: nimero de alunos compreendidos entre 1 e 2500 para aumento do Quadro Técnico (QT) a partir da faixa acima de 5000, para
efeito da definigdo do parametro numeérico.

GENERO ALIMENTICIO BASICO: é aquele indispensavel a promogdo de uma alimentag&o saudavel, observada a regulamentagéo aplicavel.

NUTRICIONISTA HABILITADO: profissional portador de Carteira de Identidade Profissional expedida por Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN) e regularmente inscrito em um CRN, nos termos da legislagdo vigente.

PLANO ANUAL DE TRABALHO: instrumento de planejamento anual que deve conter o detalhamento das atividades, projetos e programas a
serem desenvolvidos, acompanhado de justificativa, estratégias operacionais, locais e 6rgdos executores, cronograma de execugéo, metas,
cronograma de execugao financeira, orcamento e instrumentos avaliativos.

PROGRAMA DE ALIMENTACAO ESCOLAR (PAE): Programa Nacional de Alimentagdo Escolar executado nos Estados, no Distrito Federal e
nos Municipios, que tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento
escolar e a formagao de praticas alimentares saudaveis dos alunos.

PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR (PNAE): Programa executado pelo Governo Federal sob responsabilidade do Fundo
Nacional de Desenvolvimento da Educagéo (FNDE).

RELATORIO ANUAL DE GESTAO: documento elaborado pela Entidade Executora, e remetido ao CAE, contendo as informagdes quanto a
execugao anual do Programa, nos termos da legislagéo vigente.

RESPONSABILIDADE TECNICA: atribuicdo legal dada ao nutricionista habilitado, apds analise pelo CRN, para o profissional que assume
atividades de planejamento, coordenacéo, diregdo, supervisdo e avaliagdo na area de alimentagéo e nutricdo desenvolvidas nas pessoas
juridicas.

RESPONSAVEL TECNICO (RT): nutricionista habilitado que assume o planejamento, coordenagao, diregdo, superviséo e avaliagio na area
de alimentagao e nutrigéo.

TESTE DE ACEITABILIDADE: é o conjunto de procedimentos metodolégicos, cientificamente reconhecidos, destinados a medir o indice de
aceitabilidade da alimentagao oferecida aos escolares.

UNIDADE EXECUTORA: entidades representativas da comunidade escolar (caixa escolar, associagdo de pais e mestres, conselho escolar e
similares) responsaveis pelo recebimento dos recursos financeiros transferidos pela Entidade Executora e pelo FNDE para execugédo do
PNAE em favor das escolas que representam, bem como as escolas federais.

CAPITULO |
DAS ATIVIDADES TECNICAS

Art. 3° Compete ao nutricionista, vinculado a Entidade Executora, no ambito do Programa de Alimentacdo Escolar (PAE), exercer as seguintes
atividades obrigatérias:

l. Realizar o diagnostico e o acompanhamento do estado nutricional, calculando os parametros nutricionais para atendimento da clientela
(educagéo basica: educagao infantil - creche e pré-escola, - ensino fundamental, ensino médio, EJA - educagéao de jovens adultos) com base
no resultado da avaliagédo nutricional, e em consonancia com os parametros definidos em normativas do FNDE;

Il. Estimular a identificagdo de individuos com necessidades nutricionais especificas, para que recebam o atendimento adequado no
Programa de Alimentacéo Escolar (PAE);

lll. Planejar, elaborar, acompanhar e avaliar o cardapio da alimentagdo escolar, com base no diagnéstico nutricional e nas referéncias
nutricionais, observando:

a. adequacao as faixas etarias e aos perfis epidemiolégicos das populagdes atendidas, para definir a quantidade e a qualidade dos
alimentos;

b. respeito aos habitos alimentares e a cultura alimentar de cada localidade, a sua vocacdo agricola e a alimentagdo saudavel e
adequada;

c. utilizagdo dos produtos da Agricultura Familiar e dos Empreendedores Familiares Rurais, priorizando, sempre que possivel, os
alimentos organicos e/ou agroecolégicos; local, regional, territorial, estadual, ou nacional, nesta ordem de prioridade.

IV. Propor e realizar a¢cdes de educacao alimentar e nutricional para a comunidade escolar, inclusive promovendo a consciéncia ecoldgica e
ambiental, articulando-se com a diregdo e com a coordenagéo pedagdgica da escola para o planejamento de atividades com o conteudo de
alimentagéo e nutri¢ao;

V. Elaborar fichas técnicas das preparagdes que compdem o cardapio;

VL. Planejar, orientar e supervisionar as atividades de selegao, compra, armazenamento, produgéo e distribuicdo dos alimentos, zelando pela
quantidade, qualidade e conservagéo dos produtos, observadas sempre as boas praticas higiénico-sanitarias;
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VII. Planejar, coordenar e supervisionar a aplicagéo de testes de aceitabilidade junto a clientela, sempre que ocorrer no cardapio a introdugéo
de alimento novo ou quaisquer outras alteragdes inovadoras, no que diz respeito ao preparo, ou para avaliar a aceitagdo dos cardapios
praticados frequentemente. Para tanto, devem ser observados parametros técnicos, cientificos e sensoriais reconhecidos, estabelecidos em
normativa do Programa. O registro se dara no Relatério Anual de Gestdo do PNAE, conforme estabelecido pelo FNDE;

VIIL. Interagir com os agricultores familiares e empreendedores familiares rurais e suas organizagées, de forma a conhecer a produgdo local
inserindo esses produtos na alimentagao escolar;

IX. Participar do processo de licitagdo e da compra direta da agricultura familiar para aquisicdo de géneros alimenticios, no que se refere a
parte técnica (especificagdes, quantitativos, entre outros);

X. Orientar e supervisionar as atividades de higienizagdo de ambientes, armazenamento de alimentos, veiculos de transporte de alimentos,
equipamentos e utensilios da instituicao;

XI. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao de Fabricagdo e Controle para UAN;
XIl. Elaborar o Plano Anual de Trabalho do PAE, contemplando os procedimentos adotados para o desenvolvimento das atribui¢des;
XIIl. Assessorar o CAE no que diz respeito a execugao técnica do PAE.

Art. 4° Compete ao nutricionista, vinculado a Entidade Executora, no ambito do Programa de Alimentagdo Escolar (PAE), exercer as seguintes
atividades complementares:

I. Coordenar, supervisionar e executar agdes de educacdo permanente em alimentagéo e nutricdo para a comunidade escolar;

Il. Participar do processo de avaliagédo técnica dos fornecedores de géneros alimenticios, a fim de emitir parecer técnico, com o objetivo de
estabelecer critérios qualitativos para a participagdo dos mesmos no processo de aquisigéo dos alimentos;

lll. Participar da avaliagdo técnica no processo de aquisi¢do de utensilios e equipamentos, produtos de limpeza e desinfec¢éo, bem como na
contratacédo de prestadores de servigos que interfiram diretamente na execugéo do PAE;

IV. Participar do recrutamento, selegédo e capacitagéo de pessoal que atue diretamente na execugéo do PAE;

V. Participar de equipes multidisciplinares destinadas a planejar, implantar, implementar, controlar e executar politicas, programas, cursos,
pesquisas e eventos na area de alimentagéo escolar;

VI. Contribuir na elaboragao e revisdo das normas reguladoras préprias da area de alimentagao e nutrigao;

VII. Colaborar na formacgéo de profissionais na area de alimentagao e nutricdo, supervisionando estagiarios e participando de programas de
aperfeicoamento, qualificacéo e capacitagéo;

VIII. Comunicar os responsaveis legais e, caso necessario, a autoridade competente, quando da existéncia de condi¢des do PAE impeditivas
de boa pratica profissional ou que sejam prejudiciais a saude e a vida da coletividade;

IX. Capacitar e coordenar as agdes das equipes de supervisores das unidades da entidade executora relativas ao PAE.

Art. 5° Outras atribuicbes poderdo ser desenvolvidas, de acordo com a necessidade, complexidade do servico e disponibilidade da estrutura
operacional do PAE.

CAPITULO Il )
DA RESPONSABILIDADE TECNICA E DO QUADRO TECNICO

Art. 6° Podera ser responsavel técnico do PAE o nutricionista habilitado e regularmente inscrito no CRN e que for contratado pela entidade
executora como pessoa fisica.

Parégrafo tinico. E vedada a assungao de responsabilidade técnica por nutricionista:

I. que atue como assessor da entidade executora;

Il. que atue como consultor da entidade executora;

11l. cuja contratagéo pela entidade executora se dé por meio de uma pessoa juridica.
Art. 7° O Quadro Técnico (QT) sera constituido por nutricionistas habilitados, que desenvolverdo as atividades definidas nesta Resolugdo e nas
demais normas baixadas pelo CFN, em consonancia com as normas do FNDE, fazendo-o sob a coordenacéo e supervisdo do responsavel técnico,

assumindo com este a responsabilidade solidaria.

Art. 8° O Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) fara analise e emitira a declaragdo para a assungéo de responsabilidade técnica pelo PAE que
fara parte da documentagéo para cadastro no FNDE.

Art. 9° A assuncgédo da responsabilidade técnica em mais de um municipio executor do PAE sera permitida, a critério do Conselho Regional de
Nutricionistas da respectiva jurisdicdo, observando-se os seguintes critérios:

I. nimero de alunos atendidos;

Il. compatibilidade de tempo para atendimento das atividades dos diferentes locais, levando em conta o tempo despendido para acesso aos
locais de trabalho;

11l. existéncia de quadro técnico;

IV. grau de complexidade dos servigos.

N° de alunos [ N° Nutricionistas
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Até 500 1RT

501 a 1.000 1RT+1QT

1.001 a 2.500 1RT+2QT

2.501 a 5.000 1RT+3QT

Acima de 5.000 1RT + 3 QT e + 01 QT a cada fragdo de 2.500 alunos
CAPITULO Il

DAS DISPOSIGOES GERAIS

Art. 11. Periodicamente, o CRN realizara, nos estabelecimentos sujeitos a sua fiscalizagéo, visitas técnicas para examinar o cumprimento das
atividades obrigatérias e complementares do nutricionista, expedindo relatérios mediante a apresentagdo do Plano Anual de Trabalho, registro das
atividades executadas, planilhas de controle, Relatério Anual de Gestdo do PNAE, entre outros.

Art. 13. Os Estados, Distrito Federal e Municipios e Entidades Mantenedoras das Escolas Federais estardo sujeitos ao cadastro no CRN da
respectiva jurisdicdo, de acordo com a legislagdo vigente do CFN de registro/cadastro de Pessoa Juridica, e deverdo apresentar o Nutricionista
Responsavel Técnico pelo PAE, bem como o quadro técnico, indicando quais profissionais sdo do seu quadro de pessoal e quais sdo os da
prestadora de servigo, quando for o caso.

Art. 14. Esta Resolugéo entra em vigor na data de sua publicagdo, revogando-se as disposi¢cdes em contrario, em especial a Resolucédo CFN n° 358
de 18 de maio de 2005.

ROSANE MARIA NASCIMENTO DA SILVA
Este texto ndo substitui o publicado no D.O.U.

Publicada no D.O.U. n°® 163, quarta-feira, 25 de agosto de 2010, se¢éo 1, paginas 118 e 119.
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ST
CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS

RESOLUGAO CFN N° 600, DE 25 DE FEVEREIRO DE 2018

Texto retificado em 23 de maio de 2018

O Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), no exercicio das competéncias previstas na Lei Federal n° 6.583, de 20 de outubro de 1978,
no Decreto n° 84.444, de 30 de janeiro de 1980, e no Regimento Interno, ouvidos os Conselhos Regionais de Nutricionistas (CRN), e, tendo em vista
o que foi deliberado na 3222 Reuniao Plenaria Ordinaria, realizada nos dias 23, 24 e 25 de fevereiro de 2018;

Considerando a finalidade dos Conselhos Federal e Regionais de Nutricionistas de orientar, disciplinar e fiscalizar o exercicio da profissao de
nutricionista, conforme o Artigo 1° da Lei Federal n° 6.583, de 20 de outubro de 1978, e o Artigo 2° do Decreto n° 84.444, de 30 de janeiro de 1980;

Considerando que compete ao nutricionista, enquanto profissional de saude, conforme o Artigo 1° da Lei Federal n° 8.234, de 17 de setembro de
1991, zelar pela preservagéo, promogao e recuperagao da saude;

Considerando que, para o efetivo desempenho das atividades definidas nos Artigos 3° e 4° da Lei Federal n° 8.234, de 17 de setembro de 1991,
bem como o compromisso do Sistema CFN/CRN em zelar pela exagdo do exercicio profissional em prol da saude da populagédo, impde-se a
especificagao das atribuicdes por area de atuagdo, bem como as indicagdes referentes a quantificagdo minima de nutricionistas para a execugao
dessas atribuigdes;

Considerando o Artigo 6° vigente da Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988, que estabelece a alimentagdo como direito social;

Considerando os Artigos 2° e 3° da Lei Federal n° 11.346, de 15 de setembro de 2006, que tratam sobre o direito humano a alimentagao adequada e
da seguranca alimentar e nutricional,

Considerando o Decreto n° 8.553, de 3 de novembro de 2015, que institui o Pacto Nacional para Alimentagdo Saudavel,

Considerando as disposi¢des do Ministério da Salde na Matriz das Agdes de Alimentagao e Nutricdo na Atengao Basica em Saude;

Considerando que o Marco de Referéncia de Educagdo Alimentar e Nutricional para as Politicas Publicas, editado em parceria pelo Ministério do
Desenvolvimento Social e Combate a Fome, Ministério da Saude e Ministério da Educacgao, trata da execugéo da pratica de agdes de Educagao
Alimentar e Nutricional e contempla a responsabilidade do nutricionista na aplicagdo destas agdes enquanto recurso terapéutico em individuos ou
grupos sadios ou com algum agravo ou doenga;

Considerando as recomendagdes do Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira vigente, enquanto instrumento de praticas alimentares saudaveis
para a promogao da saude;

Considerando a edigéo vigente da Politica Nacional de Alimentagao e Nutricdo;

Considerando o Plano Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional vigente aprovado pelo pleno executivo da Camara Interministerial de
Seguranca Alimentar e Nutricional (CAISAN);

Considerando a responsabilidade do nutricionista em prevenir a ocorréncia de infragdes a legislagao sanitaria e ao direito do consumidor e, ainda, as
irregularidades impeditivas ao exercicio profissional do nutricionista ou prejudiciais aos individuos e coletividades;

Considerando as normas de conduta para o exercicio da profissao de nutricionista constantes no Cédigo de Etica Profissional;

Considerando o compromisso profissional e legal do nutricionista, no exercicio das suas atividades;
RESOLVE:
Art. 1° Para os fins desta Resolugéo, adotam-se as definigdes constantes do Glossario de que trata o Anexo | desta Resolugao.

Art. 2° Sem prejuizo do pleno exercicio profissional nos termos da Lei Federal n° 8.234, de 17 de setembro de 1991, esta Resolugéo dispde sobre
as atividades dos nutricionistas nas seguintes areas de atuagao:

I. Nutrigdo em Alimentagao Coletiva.
Il. Nutrigao Clinica.
Ill. Nutricdo em Esportes e Exercicio Fisico.
IV. Nutrigdo em Saude Coletiva.
V. Nutrigdo na Cadeia de Produgéo, na Industria e no Comércio de Alimentos.
VI. Nutricdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensao.
Art. 3° As areas de atuagao descritas no Art. 2° ficam assim definidas:

I. Area de Nutrigdo em Alimentagdo Coletiva — gestdo de Unidades de Alimentagédo e Nutrigdo (UAN):
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A. Subarea — Gestdo em Unidades de Alimentacéo e Nutrigdo (UAN):

A.1. Segmento — Unidade de Alimentagao e Nutricdo (UAN) Institucional (publica e privada):
A.1.1. Subsegmento — Servigos de alimentacdo coletiva (autogestdo e concessao) em: empresas e instituicdes, hotéis,
hotelaria maritima, comissarias, unidades prisionais, hospitais, clinicas em geral, hospital-dia, Unidades de Pronto
Atendimento (UPA), spa clinicos, servigos de terapia renal substitutiva, Instituicdes de Longa Permanéncia para Idosos
(ILPI) e similares.

A.2. Segmento — Alimentagao e Nutricdo no Ambiente Escolar: (texto alterado conforme retificado)

A.2.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentag&o Escolar (PNAE). (texto alterado conforme retifica &o)

A.2.2. Subsegmento — Alimentagédo e Nutricgdo no Ambiente Escolar — Rede Privada de Ensino. (fexto alterado conforme
retifica &o)

A.3. Segmento - Programa de Alimentag&o do Trabalhador (PAT). (texto alterado conforme retifica &o)

A.3.1. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva: Produgdo de Refeicbes (autogestdo e
concessao). (texto alterado conforme retifica &o)

A.3.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servigos de Alimentacdo Coletiva: Refeigdo-Convénio. (texto alterado
conforme retifica o)

A.3.3. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentacéo Coletiva: Cestas de Alimentos. (fexto alterado conforme
retifica &o)

A.4. Segmento — Servico Comercial de Alimentagao. (texto alterado conforme retifica &o)
A.4.1. Subsegmento — Restaurantes Comerciais e similares. (texto alterado conforme retifica &o)
A.4.2. Subsegmento — Bufé de Eventos. (texto alterado conforme retifica &o)
A.4.3. Subsegmento — Servico Ambulante de Alimentagéo. (fexto alterado conforme retifica &o)

Il. Area de Nutrigdo Clinica — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Hospitalar, Ambulatorial, em nivel de Consultérios e em
Domicilio:

A. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Hospitais, Clinicas em geral, Hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento
(UPA) e Spa clinicos.

B. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Servigos e Terapia Renal Substitutiva.
C. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Instituigbes de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI).
D. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Ambulatérios e Consultérios.
E. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Bancos de Leite Humano (BLH) e Postos e Coleta.
F. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Lactarios.
G. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Centrais de Terapia Nutricional.
H. Subarea — Atencéo Nutricional Domiciliar (publica e privada).
|. Subarea — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Personalizada (Personal Diet).
lll. Area de Nutrigdo em Esportes e Exercicio Fisico — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica para Atletas e Desportistas.
IV. Area de Nutrigdo em Saude Coletiva — Assisténcia e Educagdo Nutricional Individual e Coletiva:
A. Subarea — Politicas e Programas Institucionais:
A.1. Segmento — Gestao das Politicas e Programas.
A.2. Segmento — Politica Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (PNSAN):

A.2.1. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Programa de Aquisicdo de
Alimentos (PAA), Bolsa Familia, entre outros.

A.2.2. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Banco de Alimentos (publicos,
privados e fundacionais).

A.2.3. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Restaurantes Populares,
Cozinhas Comunitarias e outros equipamentos de segurancga alimentar.
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A.2.4. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica Nacional de
Desenvolvimento Sustentavel de Povos e Comunidades Tradicionais, entre outras.

A.2.5. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica Nacional de Atengéo
Integral a Saude das Pessoas Privadas de Liberdade no Sistema Prisional (PNAISP) no ambito do Sistema Unico de
Saude (SUS).

A.3. Segmento — Rede Socioassistencial.

A.4. Segmento — Alimentagéo e Nutricdo no Ambiente Escolar: (fexto alterado conforme retifica &o)
A.4.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentagéo Escolar (PNAE). (texto alterado conforme retifica ao)
A.5. Segmento — Programa de Alimentagdo do Trabalhador (PAT):

A.5.1. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva: Produgdo de Refeicbes (autogestdo e
concessao).

A.5.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servigos de Alimentagdo Coletiva: Refeigdo-Convénio.
A.5.3. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagao Coletiva: Cestas de Alimentos.
B. Subarea — Atengéo Basica em Saude:
B.1. Segmento — Gestao das A¢des de Alimentagéo e Nutricdo.
B.2. Segmento — Cuidado Nutricional.
C. Subarea — Vigilancia em Saude:
C.1. Segmento — Gestéo da Vigilancia em Saude.
C.2. Segmento — Vigilancia Sanitaria.
C.3. Segmento — Vigilancia Epidemioldgica.
C.4. Segmento — Fiscalizagado do Exercicio Profissional.

V. Area de Nutrigdo na Cadeia de Produgio, na Industria e no Comércio de Alimentos — atividades de desenvolvimento e produgio e
comércio de produtos relacionados a alimentagao e a nutrigao:

A. Subarea — Cadeia de Produgéo de Alimentos:
A.1. Segmento — Extens&o Rural e Produgao de Alimentos.
B. Subarea — Industria de Alimentos:
B.1. Segmento — Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos.
B.2. Segmento — Cozinha Experimental.
B.3. Segmento — Producgao.
B.4. Segmento — Controle da Qualidade.
B.5. Segmento — Promocéo de Produtos.
B.6. Segmento — Servigos de Atendimento ao Consumidor.
B.7. Segmento — Assuntos Regulatérios.

C. Subarea — Comércio de Alimentos (atacadista e varejista) — atividades relacionadas a comercializagéo e distribuicdo de alimentos
destinados ao consumo humano:

C.1. Segmento — Controle da Qualidade.
C.2. Segmento — Representagao.
C.3. Segmento — Servigos de Atendimento ao Consumidor.
VI. Area de Nutrigdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensao — atividades de coordenagio, ensino, pesquisa e extensio nos cursos de
g;’ia:ldsl:;agéo e pos-graduagao em nutrigdo, cursos de aperfeigoamento profissional, cursos técnicos e outros da area de saude ou
A. Subarea — Coordenagéao/Diregao.
B. Subarea — Docéncia (Graduag&o).
C. Subarea — Pesquisa.
Paréagrafo Gnico. Outras areas de atuacgéo do nutricionista ndo previstas nesta Resolugdo serdo objeto de estudo e avaliagéo, a critério do Conselho

Federal de Nutricionistas, facultando a atuagdo do nutricionista em conformidade com a Lei Federal n° 8.234, de 17 de setembro de 1991,
respeitados os ditames éticos da profisséo.
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Art. 4° O nutricionista podera atuar como assessor, assumindo ou ndo a Responsabilidade Técnica, e como consultor ou auditor, ndo assumindo a
Responsabilidade Técnica.

Art. 5° As atribui¢cdes definidas para o nutricionista, por area de atuagdo, constam do Anexo Il desta Resolugao.

Art. 6° Os parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuagao do nutricionista, estdo definidos no Anexo Ill desta Resolugao.

§ 1° Os parametros numéricos minimos de referéncia de que trata o Anexo lll foram estabelecidos visando a pratica profissional ética e com
autonomia técnica, conforme especificidades consagradas na literatura cientifica para cada area de atuagéo do nutricionista.

§ 2° Os Conselhos Regionais de Nutricionistas, considerando suas caracteristicas regionais, poderdo, mediante estudo e avaliagédo prévios,
adequar os parametros numéricos minimos de referéncia, podendo ser em nivel estadual ou municipal.

§ 3° Os parametros numéricos minimos de referéncia que sofrerem adequagdes regionais, na forma do paragrafo anterior, deverao ser
devidamente justificados e aprovados pelos Conselhos Regionais de Nutricionistas e, posteriormente, submetidos a referendo do Conselho
Federal de Nutricionistas.

Art. 7° O atendimento ao disposto nesta Resolugdo ndo exime do cumprimento das demais normas relativas ao exercicio da profissdo de
nutricionista, bem como aquelas de regulacdo de alimentos, vigilancia sanitaria e saude.

Art. 8° Os casos omissos serdo resolvidos pelo Plenario do Conselho Federal de Nutricionistas.

Art. 9° Esta Resolugdo e os Anexos por ela aprovados entram em vigor na data de sua publicagdo no Diario Oficial da Unido, produzindo efeitos a
partir de 60 (sessenta) dias apds sua publicacéo, ficando, a partir de entdo, revogadas as Resolugdes CFN n°® 223, de 13 de julho de 1999 e n° 380,
de 28 de dezembro de 2005.

10s Anexos aprovados por esta Resolugao serédo publicados, na integra, no sitio eletrénico do Conselho Federal de Nutricionistas.

ELIDO BONOMO
Presidente do Conselho

Este texto ndo substitui o publicado no D.O.U.

Publicada no D.O.U. n°® 76, sexta-feira, 20 de abril de 2018, secéo 1, pagina 157. Retificada no D.O.U. n° 98, quarta-feira, 23 de maio de 2018,

pagina 68.
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ANEXO |
GLOSSARIO

Alimentacao Coletiva — area de atuacéo do nutricionista que abrange o atendimento alimentar e nutricional de coletividade ocasional
ou definida, sadia ou enferma, em sistema de produgdo por gestdo prépria (autogestdo) ou sob a forma de concessdo (gestédo
terceirizada).

Alimentagao e Nutricdo no Ambiente Escolar — é todo alimento oferecido no ambiente escolar, independentemente de sua origem,
além de estratégias de promogéao de saude e de habitos alimentares saudaveis durante o periodo letivo.

Alimentos para Fins Especiais — sdo alimentos especialmente formulados ou processados, nos quais se introduzem modifica¢cdes no
conteudo de nutrientes adequados a utilizagdo em dietas diferenciadas e/ou opcionais, atendendo necessidades de pessoas em
condigdes metabdlicas e fisioldgicas especificas.

Alta Complexidade — é o conjunto de procedimentos que envolvem alta tecnologia e alto custo, objetivando propiciar a populagdo
acesso a servigos qualificados, integrando-os aos demais niveis de atengdo a saude (atengdo basica e de média complexidade) que
envolvam equipe multiprofissional e clinicas médicas e cirdrgicas.

Andlise Sensorial — é uma ciéncia que utiliza os sentidos humanos (visdo, olfato, tato, paladar e audigdo) para avaliar as
caracteristicas de um produto.

Area de Atuagdao — ambito de aplicagdo do conhecimento da ciéncia da nutricdo e da pratica das atividades profissionais do
nutricionista definidas pela lei que regulamenta a profissdo ou decorrente da expansao ou aprofundamento de conhecimentos e dos
procedimentos técnicos, ou ainda por demanda epidemioldgica, social ou legal.

Assessoria em Nutrigdo — é o servigo realizado por nutricionista habilitado que, embasado em seus conhecimentos, habilidades e
experiéncias, assiste tecnicamente a pessoas fisicas ou juridicas, planejando, implantando e avaliando programas e projetos em
atividades especificas na area de alimentagéo e nutricdo humana, bem como oferecendo solugédo para situagdes relacionadas com a
sua especialidade.

Assisténcia Nutricional Domiciliar (publica e privada) — assisténcia nutricional e dietética prestada em domicilio.

Assisténcia Nutricional e Dietoterapica — acompanhamento nutricional e dietoterapico prestado por nutricionista com vista a
promogao, preservagao e recuperagdo da saude do individuo ou da coletividade que compreende as fases de avaliagéo, diagnéstico,
intervencédo, monitoramento/aferigdo dos resultados e reavaliagéo.

Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Personalizada (Personal Diet) — assisténcia nutricional prestada por nutricionista com o
objetivo de suprir as necessidades especificas individual ou familiar.

Atencao Basica em Saude - conjunto de agbes, de carater individual e coletivo, situadas no primeiro nivel de atengédo nos sistemas
de saude, voltadas para a promogéo da saude, a prevencao de agravos, o tratamento e a reabilitagéo.

Atleta — individuo que pratica exercicio fisico com finalidade de rendimento e objetivo competitivo.

Atribuigdes — conjunto de atividades ou agdes inerentes ao cumprimento das prerrogativas do nutricionista.

Auditoria em Nutrigdo — exame analitico ou pericial feito por nutricionista, contratado para avaliar, dentro da sua especialidade, as
operagdes e controles técnico-administrativos inerentes a alimentagdo e nutrigho humana, finalizando com um relatério
circunstanciado e conclusivo, sem, no entanto, assumir a Responsabilidade Técnica.

Avaliacao do Estado Nutricional — é a analise de dados diretos (fisiologicos, clinicos, bioquimicos, antropométricos, outros métodos
reconhecidos pelo Sistema CFN/CRN e doengas preexistentes) e indiretos (consumo alimentar, condigdes socioecondémicas e
disponibilidade de alimentos, entre outros) que tém como concluséo o diagnodstico de nutricdo do individuo ou de uma populagéo.

Bufé de Eventos- servicos de alimentacédo para eventos e recepgdes.

Caracteristicas organolépticas — sdo as propriedades presentes nos alimentos que podem ser percebidas pelos érgéos do sentido e
que dificilmente podem ser medidas por instrumentos, envolvendo uma apreciagdo resultante de uma combinagdo de impressoes
visuais, olfativas, gustativas e tateis. Sdo importantes na avaliagdo do estado de conservagédo dos alimentos, para verificar se estao
em boa condigao para 0 consumo.

Cardapio — conjunto de alimentos e preparagdes destinadas ao consumo humano, planejados em conformidade com as necessidades
nutricionais e fisioldgicas do individuo ou coletividade.

Carga Horaria Técnica — € o tempo necessario para a execugdo das atribuicdes previstas em Resolugdes CFN vigentes de acordo
com cada area de atuacéo, com vistas a assegurar o Direito Humano a Alimentagdo Adequada (DHAA).

Cesta de Alimentos — composigao com diferentes tipos de alimentos in natura ou embalados por processo industrial, definida a partir
de requisitos nutricionais basicos, vinculados ou ndo ao Programa de Alimentagao do Trabalhador (PAT).
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XXI. Comércio de Alimentos (atacadistas e varejistas) — compreende as atividades de compra e venda de produtos alimenticios ou de
alimentos in natura.

XXIl. Comunidade Escolar — conjunto de pessoas envolvidas diretamente no processo educativo de uma escola, composto por docentes,
discentes, outros profissionais da escola, pais ou responsaveis pelos alunos e comunidade local.

XXIll. Consulta de Nutricdo — atendimento presencial realizado por nutricionista em unidade de ambulatério ou ambiente hospitalar,
consultério ou em domicilio onde é realizada entrevista para coleta de dados pessoais, anamnese alimentar e avaliagao do estado
nutricional, para em seguida proceder ao diagnéstico de nutrigdo e ao plano alimentar com orientagdo individualizada entregue
presencialmente ou por meio eletrénico.

XXIV. Consulta de Retorno de Nutrigdo — atendimento prestado pelo nutricionista em consultério, ambulatério de nutrigdo ou em domicilio,
realizado ap6s um primeiro atendimento, dentro de um prazo determinado.

XXV. Consulta Inicial de Nutricdo — primeiro atendimento presencial realizado por nutricionista.

XXVI. Consultoria em Nutrigao — servico realizado por nutricionista habilitado que abrange o exame e emissao de parecer sobre assunto
relacionado a area de alimentagao e nutrigdo humana, com prazo determinado, sem, no entanto, assumir a Responsabilidade Técnica.

XXVII. Controle da Qualidade — compreende as informagdes e indicadores sobre os métodos e procedimentos utilizados no controle de todo
0 processo.

XXVIIl. Cuidado Nutricional — sinonimia de Assisténcia Nutricional e Dietoterapica.

XXIX. Demonstragao Técnica do Produto — qualquer forma de expor um produto de modo a destaca-lo ou diferencia-lo dos demais dentro
de estabelecimento comercial ou nao, ilimitado a vitrine.

XXX. Desenvolvimento Sustentavel — o desenvolvimento que procura satisfazer as necessidades da geragdo atual, sem comprometer a
capacidade das geragdes futuras de satisfazerem as suas proprias necessidades.

XXXI. Desportista — individuo fisicamente ativo, que pratica exercicio fisico com o objetivo de alcangar beneficios para a sua saude e/ou
lazer e recreagao, sem a finalidade competitiva precipua.

XXXII. Diagnéstico de Nutricao — identificagdo e determinagdo do estado nutricional do cliente/paciente/usuario, elaborado com base na
avaliagdo do estado nutricional e durante o0 acompanhamento individualizado.

XXXIIl. Distribuicdo de Alimentos — processo logistico de armazenamento e transporte de alimentos, desde a linha de produgao até o seu
destino final.

XXXIV. Docéncia — ensino das matérias profissionais dos cursos de graduagdo em Nutricdo ou disciplinas de nutricdo e alimentagdo nos
cursos de graduagéo da area de saude e outras afins, estudos, pesquisa, extenséo, planejamento, avaliagéo e orientagdo de alunos.

XXXV. Doengas e Agravos Nao Transmissiveis (DANT) — sdo doengas multifatoriais e ttm em comum fatores comportamentais de risco
modificaveis e ndo modificaveis.

XXXVI. Doencgas e Deficiéncias Associadas a Nutricdo — condicbes em que fatores nutricionais tém interferéncia nos procedimentos de
prevengao, cura, controle ou melhoria do quadro clinico.

XXXVII. Educagao Alimentar e Nutricional (EAN) — é um campo de conhecimento e de pratica continua e permanente, transdisciplinar,
intersetorial e multiprofissional que visa promover a pratica autbnoma e voluntaria de habitos alimentares saudaveis. No contexto que
envolva individuos ou grupos com alguma doenga ou agravo, as agbes de EAN sdo responsabilidade de profissionais com
conhecimento técnico e habilitagdo em EAN.

XXXVIIl. Educacdo Permanente — processo de aprendizagem que visa promover o aperfeicoamento da qualificagdo técnico-cientifica e a
aquisigado de novos conhecimentos, conceitos e atitudes.

XXXIX. Empresas Fornecedoras de Alimentagao Coletiva — aquelas definidas pela legislagdo do Programa de Alimentacdo do Trabalhador
(PAT) e que administram o fornecimento de alimentacdo, podendo ser a refeigdo pronta (autogestdo ou concesséo) e/ou a cesta de
alimentos.

XL. Empresas Prestadoras de Servigos de Alimentagdao Coletiva (Refeigdo-Convénio) — aquelas definidas pela legislacdo do
Programa de Alimentagdo do Trabalhador (PAT) e que administram o sistema de documentos de legitimagao (tiquetes, vales, cupons,
cheques, meios eletrdnicos de pagamento) para compra de alimentos em restaurantes (refeicdo-convénio ou vale-refeigdo) ou
supermercados (alimentagao-convénio ou vale-alimentacéo).

XLI. Equipe Multidisciplinar de Terapia Nutricional (EMTN) — grupo formal e obrigatoriamente constituido de, pelo menos, um
profissional de cada categoria, a saber, médico, nutricionista, enfermeiro e farmacéutico, habilitados e com treinamento especifico para
a pratica da terapia nutricional.

XLIl. Ficha Técnica de Preparagées — formulario de especificacdo das preparagdes, contendo receituario, padrdo de apresentacgéo,
componentes, valor nutritivo, quantidade per capita, custo e outras informagdes, a critério do servico ou Unidade de Alimentagéo e
Nutricdo (UAN).

XLIIl. Ficha Técnica de Produto — formulario de especificagdes do produto, constando as caracteristicas organolépticas e nutricionais,
como descrigdo do produto, finalidade, composicao, embalagem, validade, informacgéo nutricional, registro no Ministério da Agricultura
ou da Saude, entre outros dados.

XLIV. Grande Refeicado — refeicdo com 30% a 40% do Valor Energético Total (VET) diario, conforme legislagédo do Programa de Alimentacdo
do Trabalhador (PAT) vigente.

XLV. Habitos Alimentares — conjunto de habitos envolvendo alimentos e preparagdes, de uso cotidiano por pessoas ou grupos
populacionais, em que ha forte influéncia da cultura, religiosidade, tabus alimentares, tradigdes de comunidades ou de povos e ainda
influéncia da midia.

XLVI. Instituicdo de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI) — instituicdes governamentais ou ndo governamentais e privadas, de carater
residencial, destinada a domicilio coletivo de pessoas com idade igual ou superior a 60 anos, com ou sem suporte familiar, em
condicao de liberdade, dignidade e cidadania.

XLVIL. Interdisciplinar — justaposicéo de contetdos de disciplinas heterogéneas ou integragao de conteddo em uma mesma disciplina.

XLVIIl. Manual de Boas Praticas — documento que descreve as operagdes realizadas pelo estabelecimento, incluindo, no minimo, os
requisitos higiénico-sanitarios dos edificios, a manutengao e higienizagao das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, o
controle da agua de abastecimento, o controle integrado de vetores e pragas urbanas, o aperfeicoamento profissional, o controle da
higiene e saude dos manipuladores, o manejo de residuos e o controle e garantia de qualidade do alimento preparado.

XLIX. Manual de Boas Praticas de Fabricagdo — documento que descreve as operagdes realizadas pelo estabelecimento, incluindo, no
minimo, os requisitos sanitarios dos edificios, a manutengao e higienizagdo das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, o
controle da agua de abastecimento, o controle integrado de vetores e pragas urbanas, o controle da higiene e saude dos
manipuladores e o controle e garantia de qualidade do produto final.

L. Média Complexidade — constitui-se em um conjunto de procedimentos e servigcos que visam atender aos principais problemas e
agravos de saude da populagdo, realizados em ambiente ambulatorial ou hospitalar, que exigem a utilizagdo de equipamentos e
profissionais especializados e o uso de recursos tecnoldgicos para o apoio diagnostico e tratamento.

LI. Multidisciplinar — justaposi¢éo de conteudo de disciplinas.

LIl. Multiprofissional — atuacédo conjunta de varias profissdes ou profissionais.

LIll. Necessidades Nutricionais Especificas — quantidade de energia e de nutrientes biodisponiveis nos alimentos que um individuo
sadio ou enfermo deve ingerir para satisfazer suas necessidades fisiolégicas e prevenir sintomas de deficiéncias, ou para recuperar
um estado de salide em que a nutrigdo se torna fator principal ou coadjuvante do tratamento.

LIV. Orientagdao de Estagio — acompanhamento regular dos estudantes durante o periodo em que se realiza a atividade do estagio,
prestando assisténcia técnico-pedagdgica aos estudantes; coordenagéo de seminarios para analisar problemas vivenciados na pratica
e discutir solugdes, condutas e estratégias com base em referéncia bibliografica atualizada; avaliagdo do desempenho do estudante,
considerando competéncias e habilidades adquiridas.

LV. Orientacao de Trabalho de Conclusao de Curso (TCC) — auxilio na delimitagdo do tema; orientagdo quanto ao planejamento e
elaboracéo do trabalho com rigor tedrico e metodoldgico; auxilio na resolugdo de problemas conceituais, técnicos e de relacionamento
decorrentes da atividade; atendimento aos alunos sob sua orientagdo em dias e horarios previamente fixados.
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LVI. Pequena Refeicdo — refeicdo com 15% a 20% do Valor Energético Total (VET) diario, conforme a legislagdo do Programa de
Alimentag&o do Trabalhador (PAT).

LVIl. Planilha de Custos — instrumento utilizado para apurar detalhadamente os custos, considerando todos os itens e elementos
envolvidos na produgao de bens ou prestagéo de servigos.

LVIIl. Plano Alimentar — descricdo da composi¢éo qualitativa e quantitativa dos alimentos e preparagdes, frequéncia de consumo das
refeicdes e recomendagdes, considerando as necessidades nutricionais, os habitos alimentares e informagdes sociais e econémicas
especificas dos clientes/pacientes/usuarios, elaborado pelo nutricionista com entrega presencial ou por meio eletrénico.

LIX. Politicas e Programas Institucionais — regulamentacdo da execugdo de propostas e projetos governamentais de atendimento
especifico a populagao.

LX. Preparagoées — produtos provenientes de técnicas dietéticas aplicadas em alimentos in natura e em alimentos industrializados,
resultando em preparagdes que irdo compor as refei¢des.

LXI. Prescrigdo Dietética — atividade privativa do nutricionista que compde a assisténcia prestada aos clientes/pacientes/usuarios em
ambiente hospitalar, ambulatorial, consultério ou em domicilio que envolve o plano alimentar, devendo ser elaborada com base nas
diretrizes estabelecidas no diagndstico de nutricdo, devendo conter data, Valor Energético Total (VET), consisténcia, macro e
micronutrientes, fracionamento, assinatura seguida de carimbo, nimero e regido da inscrigdo no Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN) do nutricionista responsavel pela prescrigéo.

LXIl. Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) — procedimentos escritos de forma objetiva que estabelecem instrugdes
sequenciais para a realizagdo de operagdes rotineiras e especificas no recebimento, manipulagdo, produgdo, distribuigao,
armazenamento e transporte de alimentos e preparac¢des, podendo ser parte integrante do Manual de Boas Praticas.

LXIll. Produtos Alimenticios — sdo os produtos obtidos a partir da atividade industrial por meio do processamento de alimentos in natura ou
de ingredientes alimentares.

LXIV. Profissional Habilitado — nutricionista devidamente inscrito no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da regido onde atua,
conforme legislagao reguladora das atividades profissionais e do funcionamento das entidades do Sistema CFN/CRN.

LXV. Programa de Alimentagédo do Trabalhador (PAT) — programa institucional federal instituido pela Lei n° 6.321, de 14 de abril de 1976,
com o objetivo de promover a melhoria do estado nutricional do trabalhador, oferecendo incentivos fiscais as empresas participantes
do programa.

LXVI. Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE) — é o programa executado pelos estados, Distrito Federal e municipios e pelas
entidades federais.

LXVIl. Protocolo Técnico - conjunto de procedimentos técnicos do nutricionista, destinado a assisténcia nutricional de
pacientes/clientes/usuarios, adequado a Unidade de Nutricdo e Dietética (UND) e devidamente aprovado pela instituigéo.

LXVIIl. Rastreabilidade — capacidade para acompanhar o percurso de um produto e conhecer o seu processo de produgdo, manipulagao,
transformacgéo, embalagem e expedicéo.

LXIX. Receituario de Preparagoes — formulario que contém ingredientes, técnicas culinarias e dietéticas, tempo de preparo e rendimento
das receitas utilizadas na produgao de refeigdes.

LXX. Receituario de Prescricdo Dietética — formulario entregue aos clientes/pacientes/usuarios contendo a prescrigéo dietética e o plano
alimentar individualizado com base nas diretrizes estabelecidas no diagnéstico de nutricdo, devidamente identificado com assinatura e
numero da inscrigdo no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) do nutricionista responsavel pela prescrigao.

LXXI. Recomendagodes Nutricionais — quantidade de nutrientes necessarios para satisfazer as necessidades de 97,5% dos individuos de
uma populagao sadia.

LXXIl. Refeigdo — conjunto de alimentos e preparagdes destinados ao consumo humano.

LXXIll. Restaurantes Comerciais e similares — empresa que realiza exclusivamente a atividade de produgéo e comercializagao de refei¢cdes
ou preparagdes diretas ao consumidor, desde que nao terceirizadas a outras empresas. Consideram-se como similares: bares,
lanchonetes, rotisseria e outros.

LXXIV. Restos — quantitativo de alimentos devolvido nas bandejas e pratos pelos usuarios.

LXXV. Risco Nutricional — condicdo do estado nutricional que se caracteriza pela vulnerabilidade de desenvolvimento de doencgas
associadas a nutrigdo.

LXXVI. Rotulagem Nutricional — é toda descrigdo destinada a informar ao consumidor sobre as propriedades nutricionais de um alimento e
compreende a declaragéo do valor energético, dos nutrientes e das propriedades nutricionais (informagéo nutricional complementar).

LXXVIl. Segmento de Atuagao — cada local ou setor de uma subarea de atuagéo no qual se verificam atividades distintas ou ainda divisdo de
acdes diferenciadas do nutricionista, dentro de uma mesma subarea de atuagéo.

LXXVIIl. Servico Ambulante de Alimentagdo — alimentagdo preparada em locais abertos, permanentes ou ndo, para consumo imediato do
publico em geral, tais como: trailers, quiosques, food truck e outros.

LXXIX. Servigo Centralizado — considera-se como tal aquele cuja refeicdo é produzida e distribuida no mesmo local.

LXXX. Servigo Comercial de Alimentagdao — compreende a atividade de preparagao e distribuicdo de alimentagdo que ocorre fora do
domicilio, produzidas em instituicdes privadas, tais como: bares, restaurantes, fast food e hotelaria.

LXXXI. Servigo Descentralizado — considera-se como tal aquele cuja refeigdo é produzida em uma cozinha central e transportada para
distribuicdo em outro local.

LXXXIl. Servigco Misto — considera-se como tal aquele que utiliza os dois sistemas descritos nos itens LXXIX e LXXXI para atendimento aos
seus clientes/pacientes/usuarios.

LXXXIIl. Sobras - alimentos ou preparagdes que ndo foram distribuidos aos clientes/pacientes/usuarios e que foram conservados
adequadamente.

LXXXIV. Spa Clinico — local destinado ao atendimento de clientes/usuarios sadios ou portadores de doengas e disturbios associados a
nutrigéo.

LXXXV. Subarea de Atuagdao — ambito de aplicacdo do conhecimento da ciéncia da Nutricdo e da pratica das atividades profissionais do
nutricionista, regulada ou ndo por legislagao propria caracterizada pelo aprofundamento de conhecimentos ou pela ampliagédo do nivel
de complexidade ou especificidade de procedimentos técnicos.

LXXXVI. Subsegmento de Atuagao — divisdo de um segmento de atuagao.
LXXXVII. Suplementos Nutricionais — formulados de vitaminas, minerais, proteinas e aminoacidos, lipidios e acidos graxos, carboidratos e
fibras, isolados ou associados entre si.
LXXXVIIl. Tecnologia Assistiva — utilizacdo de equipamentos, servigos, estratégias e praticas que contribuem para proporcionar ou ampliar
habilidades funcionais de pessoas com deficiéncia.
LXXXIX. Terapia Nutricional (TN) — conjunto de procedimentos terapéuticos para manutengdo ou recuperacdo do estado nutricional do
paciente por meio da nutricdo parenteral ou enteral.

XC. Teste de Degustagao — avaliagao da qualidade sensorial das preparagdes e alimentos, analisando e apreciando todas as nuances de
cor, textura, sabor e aroma, em pequenas amostras, antes do consumo pelos clientes/usuarios.

XCI. Triagem de Risco Nutricional — processo de identificagcdo das caracteristicas associadas ao risco nutricional, por meio de protocolos
especificos, determinando as prioridades de assisténcia.

XCIl. Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) — unidade gerencial onde sdo desenvolvidas todas as atividades técnico-administrativas
necessarias para a producao de refeigdes, até a sua distribuicdo para coletividades sadias e enfermas, tendo como objetivo contribuir
para manter, melhorar ou recuperar a saude da clientela atendida.

XCIll. Unidade de Nutrigdo e Dietética (UND) — unidade gerencial onde sdo desenvolvidas todas as atividades técnico-administrativas
necessarias para a assisténcia nutricional aos clientes/pacientes/usuarios.

i ANEXO I ) )
ATRIBUIGOES DO NUTRICIONISTA POR AREA DE ATUAGAO
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I. AREA DE NUTRIGAO EM ALIMENTAGAO COLETIVA )
Fundamento legal. Incisos Il, VI e VII do Artigo 3°; Incisos lll, IV, VI XI e Paragrafo Unico do Artigo 4° da Lei Federal n° 8.234, de 17 de setembro de

1991.

Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuicbes em Nutricdo em Alimentacdo Coletiva: planejar, organizar, dirigir,
supervisionar e avaliar os servigos de alimentagdo e nutrigao; realizar assisténcia e educagéo alimentar e nutricional a coletividade ou a individuos
sadios ou enfermos em instituigdes publicas e privadas.

A. SUBAREA — GESTAO EM UNIDADES DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO (UAN)

A.1. Segmento — Unidade de Alimentagao e Nutricdo (UAN) Institucional (publica e privada):
A.1.1. Subsegmento — Servigos de Alimentacdo Coletiva (autogestao e concessao) em: empresas e instituigdes, hotéis, hotelaria
maritima, comissarias, unidades prisionais, hospitais, clinicas em geral, hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento
(UPA), spa clinicos, servigos de terapia renal substitutiva, Instituicdes de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI) e similares:

A.1.1.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Alimentagéo Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagao e
Nutricdo (UAN), no ambito de Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) Institucional/Servigos de Alimentacdo Coletiva
(autogestao e concessao), o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatdrias:

A.1.1.1.1. Elaborar os cardapios de acordo com as necessidades nutricionais, com base no diagndstico de nutrigéo
da clientela, respeitando os habitos alimentares regionais, culturais e étnicos.

A.1.1.1.2. Elaborar informagéo nutricional do cardapio e/ou preparagdes, contendo valor energético, ingredientes,
nutrientes e aditivos que possam causar alergia ou intolerancia alimentar.

A.1.1.1.3. Coordenar as atividades de recebimento e armazenamento de alimentos, material de higiene,
descartaveis e outros.

A.1.1.1.4. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparagdes, mantendo-as atualizadas.

A.1.1.1.5. Implantar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, distribuicdo e transporte de refeigdes
el/ou preparagdes.

A.1.1.1.6. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas especifico da UAN, mantendo-o atualizado.

A.1.1.1.7. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) especificos da Unidade de
Alimentagao e Nutricdo (UAN), mantendo-os atualizados.

A.1.1.1.8. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagdo de funcionarios por meio de cursos, palestras
e agdes afins.

A.1.1.1.9. Promover programas de educagao alimentar e nutricional para clientes/usuarios.

A.1.1.1.10. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.

A.1.1.1.11. Prestar atendimento, por meio de cardapio especifico, aos clientes/usuarios com doengas e deficiéncias
associadas a nutricdo, bem como aos portadores de necessidades especiais, visando o direito humano a
alimentagao adequada e saudavel.

A.1.1.1.12. Promover a redugéo das sobras, restos e desperdicios.

A.1.1.1.13. Monitorar as atividades de selegao de fornecedores e procedéncia dos alimentos.

A.1.1.2. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Alimentagao Coletiva, subarea Gestao em Unidades de Alimentagédo e
Nutricdo (UAN), no ambito de Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) Institucional/Servigos de Alimentacdo Coletiva
(autogestao e concesséo), ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:

A.1.1.2.1. Participar das atividades de gestéo de custos de produgao.

A.1.1.2.2. Participar do planejamento e da supervisdo da implantacdo ou adequacédo de instalagbes fisicas,
equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentagéo e Nutrigao (UAN).

A.1.1.2.3. Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados.

A.1.1.2.4. Participar da definigdo do perfil, dimensionamento, recrutamento, selecdo e avaliagdo de desempenho
dos colaboradores.

A.1.1.2.5. Promover a sensibilizagdo de gestores e representantes de instituicbes da é&rea quanto a
responsabilidade destes pela saude da populagdo, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
A.1.1.2.6. Organizar a visitagdo de clientes/usuarios as areas relacionadas a producéo de refeigdes.

A.1.1.2.7. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.

A.1.1.2.8. Participar do planejamento e da supervisédo das atividades de compras de alimentos, material de higiene,
descartaveis e outros.

A.1.1.2.9. Participar da elaboragao dos critérios técnicos que subsidiam a celebragdo de contratos na area de
prestacéo de servigos de fornecimento de refei¢cbes para coletividade.

A.1.1.2.10. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduacdo em nutricdo e de
curso técnico em nutricdo e dietética e educagdo permanente para profissionais de saude, desde que sejam
preservadas as atribui¢gdes privativas do nutricionista.

A.1.1.2.11. Realizar teste de aceitabilidade de preparacdes/refeigdes.

A.1.1.2.12. Realizar analise sensorial das preparacdes por meio de testes de degustagéo prévios ao consumo.
A.1.1.2.13. Promover agbes de incentivo ao desenvolvimento sustentavel.

A.2. Segmento — Alimentagao e Nutricdo no Ambiente Escolar:

A.2.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentagéo Escolar (PNAE):

A22

A.2.1.1. Para realizar as atribuigbes de Nutricdo do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), no ambito da
alimentagéo coletiva, o nutricionista devera realizar as atividades descritas na Resolugdo CFN especifica vigente.

. Subsegmento — Alimentagao e Nutricdo no Ambiente Escolar — Rede Privada de Ensino:
A.2.2.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Alimentagéo Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagao e
Nutricdo (UAN), no ambito de Unidade de Alimentacéo e Nutricdo (UAN) Institucional/Alimentagédo e Nutricdo no ambiente
escolar — Rede Privada de Ensino, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatorias de UAN, em
interacdo com a area de Nutricdo em Saude Coletiva:

A.2.2.1.1. Realizar a avaliagéo, diagndstico e monitoramento nutricional do escolar, com base nas recomendagdes
e necessidades nutricionais especificas.

A.2.2.1.2. Identificar escolares ou estudantes com doengas e deficiéncias associadas a nutricdo, para atendimento
por meio de cardapio especifico e encaminhamento para assisténcia nutricional adequada.

A.2.2.1.3. Elaborar os cardapios de acordo com as necessidades nutricionais, com base no diagnoéstico de nutrigao
da clientela, adequando-os a faixa etaria e respeitando os habitos alimentares regionais, culturais e étnicos.
A.2.2.1.4. Planejar e supervisionar as atividades de selecédo de fornecedores e procedéncia dos alimentos.
A.2.2.1.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas, mantendo-o atualizado.

A.2.2.1.6. Implantar e supervisionar Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) e métodos de controle de
qualidade de alimentos, em conformidade com a legislagado vigente.

A.2.2.1.7. Desenvolver projetos de educagdo alimentar e nutricional para a comunidade escolar, inclusive
promovendo a consciéncia social, ecolégica e ambiental.
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A.2.2.1.8. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparag¢des, mantendo-as atualizadas.
A.2.2.1.9. Implantar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, distribuicdo e transporte de refeigdes
el/ou preparagdes.
A.2.2.1.10. Realizar teste de aceitabilidade de preparagdes/refei¢cdes.
A.2.2.1.11. Elaborar informagé&o nutricional do cardapio e/ou preparagdes, contendo valor energético, ingredientes,
nutrientes e aditivos que possam causar alergia ou intolerancia alimentar.
A.2.2.1.12. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades, impeditivas da boa pratica profissional e que
coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes,
quando couber.
A.2.2.2. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Alimentagéo Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagado e
Nutricdo (UAN), no ambito de Unidade de Alimentacéo e Nutricido (UAN) Institucional/Alimentagdo e Nutricdo no ambiente
escolar — Rede Privada de Ensino, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
A.2.2.2.1. Participar do planejamento e da supervisdo das atividades de compras, recebimento e armazenamento
de alimentos, material de higiene, descartaveis e outros.
A.2.2.2.2. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou adequagdo de instalagdes fisicas,
equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentagéo e Nutricdo (UAN).
A.2.2.2.3. Participar da definigdo do perfil, dimensionamento, recrutamento, selegdo e avaliagdo de desempenho
dos colaboradores da Unidade de Alimentagéo e Nutricdo (UAN).
A.2.2.2.4. Participar de equipes multidisciplinares destinadas a realizagado de atividades voltadas para a promogéo
da saude.
A.2.2.2.5. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.
A.2.2.2.6. Participar do planejamento e supervisdo de estagio para estudantes de graduacdo em nutricdo e de
curso técnico em nutricdo e dietética.
A.2.2.2.7. Realizar testes de degustacao das preparacdes prévios ao consumo.
A.2.2.2.8. Promover ag¢des de incentivo ao desenvolvimento sustentavel.
A.2.2.2.9. Realizar visitas periédicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados.

A.3. Segmento — Programa de Alimentacéo do Trabalhador (PAT):

A.3.1. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagao Coletiva: Produgéo de Refeigbes (Autogestdo e Concesséo):
A.3.1.1. Para realizar as atribuigdbes de Nutricdo, no dmbito do Programa de Alimentagdo do Trabalhador, (Empresas
Fornecedoras de Alimentacdo Coletiva: Produgédo de Refeigdes —autogestao e concessao), o nutricionista devera realizar
as atividades descritas na area de Nutricdo em Alimentagdo Coletiva — Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN)
Institucional (Publica e Privada) /Servigos de Alimentagao Coletiva (autogestao e concessao).

A.3.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servigo de Alimentagao Coletiva: Refeigdo-Convénio:
A.3.2.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo, no ambito do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas
Prestadoras de Servigos de Alimentagao Coletiva — Refeigdo-Convénio), o nutricionista devera desenvolver as seguintes
atividades obrigatorias:
A.3.2.1.1. Coordenar as equipes de informagao ao usuario final.
A.3.2.1.2. Integrar equipes de controle de qualidade em estabelecimentos comerciais credenciados.
A.3.2.1.3. Integrar a equipe responsavel pelo cadastro de empresas contratantes.
A.3.2.2. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo no &mbito do Programa de Alimentacdo do Trabalhador (Empresas
Prestadoras de Servigos de Alimentagéo Coletiva — Refeigdo-Convénio), ficam definidas como atividades complementares
do nutricionista:
A.3.2.2.1. Realizar agdes junto aos gestores e representantes de instituicdes da area, referentes a responsabilidade
destes pela saude da populagdo, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
A.3.2.2.2. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagdo, promovendo o intercambio
técnico e cientifico.
A.3.2.2.3. Participar do planejamento e supervisao de estagios para estudantes de graduacdo em nutricdo, desde
que sejam preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.
A.3.2.2.4. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.3.2.2.5. Realizar visitas técnicas, recomendando, quando necessario, o descredenciamento dos
estabelecimentos que estiverem em condi¢gdes higiénico-sanitarias inadequadas ou que descumpram as
recomendagdes nutricionais do Programa de Alimentag&o do Trabalhador (PAT).

A.3.3. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva — Cestas de Alimentos:
A.3.3.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo, no dmbito do Programa de Alimentacdo do Trabalhador (Empresas
fornecedoras de Alimentagdo Coletiva — Cestas de Alimentos), o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades
obrigatorias:
A.3.3.1.1. Atender a legislacdo do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (PAT) nos itens relativos a educagao
nutricional e aos referenciais de valores nutricionais.
A.3.3.1.2. Coordenar a equipe na composigao da cesta de alimentos, adequando-a as necessidades nutricionais da
clientela.
A.3.3.1.3. Planejar e supervisionar as atividades de recebimento e armazenamento dos géneros alimenticios.
A.3.3.1.4. Implantar e supervisionar Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) e métodos de controle de
qualidade de alimentos, em conformidade com a legislagado vigente.
A.3.3.1.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas, mantendo-o atualizado.
A.3.3.1.6. Realizar atividades de informagao aos clientes/usuarios quanto ao valor nutritivo dos componentes da
cesta de alimentos.
A.3.3.1.7. Promover agbes de educacgédo alimentar e nutricional para os clientes/usuarios.
A.3.3.1.8. Coordenar, supervisionar ou executar programas de treinamento, atualizagdo e aperfeicoamento de
colaboradores.
A.3.3.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.3.3.2. Para realizar as atribuicdes de Nutrigdo, no ambito do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas
fornecedoras de Alimentacdo Coletiva — Cestas de Alimentos), ficam definidas como atividades complementares do
nutricionista:
A.3.3.2.1 Participar das atividades de selegdo de fornecedores, quanto a procedéncia dos alimentos, para avaliar
sua qualidade.
A.3.3.2.2. Realizar analise sensorial dos produtos alimenticios que compdem a cesta.
A.3.3.2.3. Realizar ag¢des junto aos gestores e representantes de instituicbes da area, referentes a responsabilidade
destes pela saude da populagdo, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
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A.3.3.2.4. Participar da definicdo do perfil, dimensionamento, recrutamento, selegao e avaliagdo de desempenho
dos colaboradores.

A.3.3.2.5. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.

A.3.3.2.6. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutricdo, desde
que sejam preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.

A.4. Segmento — Servigo Comercial de Alimentagéo:

A.4.1. Subsegmento — Restaurantes Comerciais e similares:
A. 4.1.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Alimentacdo Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentacéo
e Nutricdo (UAN), no ambito do Servico Comercial de Alimentagao — Restaurantes Comerciais e similares, o nutricionista
devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:
A.4.1.1.1. Propor adequagédo nos cardapios visando a promogdo da alimentagcdo saudavel, considerando os
aspectos econdémicos e sazonais.
A.4.1.1.2. Elaborar informagao nutricional do cardapio e/ou preparagdes, contendo valor energético, ingredientes,
nutrientes e aditivos que possam causar alergia ou intolerancia alimentar.
A.4.1.1.3. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparag¢des, mantendo-as atualizadas.
A.4.1.1.4. Implantar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, distribuicdo e transporte de refeigdes
e/ou preparagdes.
A.4.1.1.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas especifico da Unidade de Alimentagao e Nutricdo (UAN),
mantendo-o atualizado.
A.4.1.1.6. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) especificos da Unidade de
Alimentagao e Nutricdo (UAN), mantendo-os atualizados.
A.4.1.1.7. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagao de funcionarios por meio de cursos, palestras
e acdes afins.
A.4.1.1.8. Planejar e executar agbes educativas de alimentagao e nutricdo para os clientes/usuarios.
A.4.1.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.4.1.2. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Alimentagéo Coletiva, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagao e
Nutricdo (UAN), no ambito de Servigo Comercial de Alimentagdo — Restaurantes Comerciais e similares, ficam definidas
como atividades complementares do nutricionista:
A.4.1.2.1. Participar das atividades de selegao de fornecedores e procedéncia dos alimentos.
A.4.1.2.2. Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados.
A.4.1.2.3. Realizar testes de degustacao das preparacdes prévios ao consumo.
A.4.1.2.4. Participar do planejamento e da supervisédo das atividades de compras de alimentos, material de higiene,
descartaveis e outros.
A.4.1.2.5. Participar do planejamento e da supervisdo da implantacdo ou adequacdo de instalagdes fisicas,
equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentagéo e Nutricdo (UAN).
A.4.1.2.6. Participar das atividades de gestao de custos de produgéo.
A.4.1.2.7. Planejar e orientar as atividades de recebimento e armazenamento de alimentos e material de higiene,
descartaveis e outros.
A.4.1.2.8. Promover a redugao das sobras, restos e desperdicios.
A.4.1.2.9. Participar da definigdo do perfil, dimensionamento, recrutamento, selegdo e avaliagdo de desempenho
dos colaboradores.
A.4.1.2.10. Promover agbes de sensibilizacdo dos gestores e representantes de instituicbes da area quanto a
responsabilidade destes pela saude da populagdo, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
A.4.1.2.11. Organizar a visitagdo de clientes/usuarios as areas relacionadas a producéo de refeigcdes.
A.4.1.2.12. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagao, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.
A.4.1.2.13. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutrigéo e de
curso técnico em nutri¢cdo e dietética.
A.4.1.2.14. Promover agdes de incentivo ao desenvolvimento sustentavel.

A.4.2. Subsegmento — Bufé de Eventos:
A.4.2.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Alimentagdo, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagéo e
Nutricdo (UAN), no ambito de Servigo Comercial de Alimentagéo — Bufé de Eventos, o nutricionista devera desenvolver as
seguintes atividades obrigatorias:
A.4.2.1.1. Propor cardapios visando a promogao da alimentagdo saudavel.
A.4.2.1.2. Implantar e monitorar procedimentos de controle de qualidade, especialmente no que se refere ao
“tempo x temperatura”.
A.4.2.1.3. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparag¢des, mantendo-as atualizadas.
A.4.2.1.4. Implantar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, armazenamento, distribuicdo e
transporte de refeigdes e/ou preparagdes.
A.4.2.1.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas especifico, mantendo-o atualizado.
A.4.2.1.6. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) especificos, mantendo-os
atualizados.
A.4.2.1.7. Elaborar informagéo nutricional do cardapio e/ou preparagdes, contendo valor energético, ingredientes,
nutrientes e aditivos que possam causar alergia ou intolerancia alimentar.
A.4.2.1.8. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagdo de funcionarios por meio de cursos, palestras
e agdes afins.
A.4.2.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.4.2.2. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Alimentagéo, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagdo e
Nutricdo (UAN), no ambito de Servico Comercial de Alimentagdo — Bufé de Eventos, ficam definidas como atividades
complementares do nutricionista:
A.4.2.2.1. Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados.
A.4.2.2.2. Promover agbes para minimizar desperdicios dos géneros alimenticios e preparagdes, contribuindo para
o desenvolvimento sustentavel.
A.4.2.2.3. Participar do planejamento e da supervisédo das atividades de compras de alimentos, material de higiene,
descartaveis e outros.
A.4.2.2.4. Planejar e supervisionar as atividades de recebimento e armazenamento de alimentos e material de
higiene, descartaveis e outros.
A.4.2.2.5. Participar do planejamento e da supervisdo da implantacdo ou adequacdo de instalagdes fisicas,
equipamentos e utensilios.
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A.4.2.2.6. Participar das atividades de gestéo de custos de produgéo.

A.4.2.2.7. Realizar analise sensorial das preparagdes por meio de testes de degustagdo prévios ao consumo.
A.4.2.2.8. Participar da definicdo do perfil, dimensionamento, recrutamento, selegéo e avaliagdo de desempenho
dos colaboradores.

A.4.2.2.9. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.

A.4.2.2.10. Participar do planejamento e supervisao de estagios para estudantes de graduagdo em nutrigéo e de
curso técnico em nutri¢cdo e dietética.

A.4.3. Subsegmento — Servigo Ambulante de Alimentacgéo:
A.4.3.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Alimentagdo, subarea Gestdo em Unidades de Alimentagdo e
Nutricdo (UAN), no ambito de Servico Comercial de Alimentagéo — Servico Ambulante de Alimentagéo, ficam definidas as
seguintes atividades do nutricionista:
A.4.3.1.1. Planejar e supervisionar as atividades de selegado de fornecedores e procedéncia dos alimentos.
A.4.3.1.2. Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados.
A.4.3.1.3. Implantar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, distribuicdo e transporte de refeigbes
e/ou preparagoes.
A.4.3.1.4. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas especifico, mantendo-o atualizado.
A.4.3.1.5. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) especificos, mantendo-os
atualizados.
A.4.3.1.6. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagdo de funcionarios por meio de cursos, palestras
e acdes afins.
A.4.3.1.7. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.4.3.1.8. Propor a adequagao das preparagdes visando a promogao da alimentagao saudavel.
A.4.3.1.9. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparag¢des, mantendo-as atualizadas.
A.4.3.1.10. Participar do planejamento e da supervisdo das atividades de compras de alimentos, material de
higiene, descartaveis e outros.
A.4.3.1.11. Participar do planejamento e do projeto sanitario ou adequagéo de instalagdes fisicas, equipamentos e
utensilios.
A.4.3.1.12. Planejar e orientar as atividades de recebimento e armazenamento de alimentos e material de higiene,
descartaveis e outros.
A.4.3.1.13. Promover agbes para minimizar desperdicios dos géneros alimenticios e preparagbes, contribuindo
para o desenvolvimento sustentavel.
A.4.3.1.14. Participar da definicdo do perfil, dimensionamento, recrutamento, selegdo e avaliagdo de desempenho
dos colaboradores.
A.4.3.1.15. Promover agbes de sensibilizagdo de gestores e representantes de instituicdes da area quanto a
responsabilidade destes pela saude da populagdo, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
A.4.3.1.16. Realizar estudo para determinagéo dos prazos de validade dos produtos.
A.4.3.1.17. Elaborar rotulagem nutricional das preparagdes.
A.4.3.1.18. Orientar proprietarios quanto a regularizagdo da atividade nos 6rgdos competentes.

Il. AREA DE NUTRIGAO CLINICA

Fundamento legal. Inciso IlI, VI, VII, VIII do Artigo 3° e Incisos Ill, VIl e VIII do Artigo 4° da Lei Federal n® 8.234, de 17 de setembro de 1991.
Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuicbes em Nutricdo Clinica: prestar assisténcia nutricional e dietoterapica;
promover educagéo nutricional; prestar auditoria, consultoria e assessoria em nutricdo e dietética; planejar, coordenar, supervisionar e avaliar
estudos dietéticos; prescrever suplementos nutricionais; solicitar exames laboratoriais; prestar assisténcia e treinamento especializado em
alimentagao e nutricdo a coletividades e individuos, sadios e enfermos, em instituicdes publicas e privadas, em consultério de nutricdo e dietética e

em domicilio.

A. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM HOSPITAIS, CLINICAS EM GERAL, HOSPITAL-DIA, UNIDADES DE
PRONTO ATENDIMENTO (UPA) E SPA CLINICOS:
A.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Hospitais e Clinicas em geral,
Hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA) e Spa Clinicos, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades
obrigatorias:

A.1.1. Estabelecer e executar protocolos técnicos do servigo, segundo niveis de assisténcia nutricional, de acordo com a
legislagéo vigente.

A.1.2. Elaborar o diagnéstico de nutri¢do.

A.1.3. Elaborar a prescricao dietética, com base nas diretrizes do diagndstico de nutricdo e considerando as interagbes
drogas/nutrientes e nutrientes/nutrientes.

A.1.4. Registrar em prontuario dos clientes/pacientes/usuarios a prescrigdo dietética e a evolugdo nutricional, de acordo com
protocolos preestabelecidos pela Unidade de Nutrigo e Dietética (UND).

A.1.5. Realizar orientagdo nutricional na alta dos clientes/pacientes/usuarios, estendendo-a aos cuidadores, familiares ou
responsaveis, quando couber.

A.1.6. Orientar e supervisionar a distribuicdo de dietas orais e enterais, verificando o percentual de aceitagdo, infusdo e
tolerancia da dieta.

A.1.7. Interagir com nutricionistas responsaveis pela producao de refeigdes, definindo procedimentos em parceria.

A.1.8. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades, impeditivas da boa pratica profissional e que coloquem em risco a
saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

A.2. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Hospitais e Clinicas em geral,
Hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA) e Spa Clinicos, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:

A.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios ao acompanhamento dietoterapico, de acordo com protocolos preestabelecidos
pela Unidade de Nutricdo e Dietética (UND).

A.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais e fitoterapicos, em conformidade com a
legislagao vigente, quando necessario.

A.2.3. Promover agdes de educacgdo alimentar e nutricional para clientes/pacientes/usuarios, cuidadores, familiares ou
responsaveis.

A.2.4. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagao, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
A.2.5. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutrigdo e de curso técnico em
nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuicdes
privativas do nutricionista.

A.2.6. Participar do processo de acreditacao hospitalar e da avaliagdo da qualidade em servigos de Nutricao Clinica.

A.2.7. Integrar a Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional (EMTN), quando houver, conforme legislagéo vigente.

A.2.8. Interagir com a equipe multiprofissional, definindo com esta, sempre que pertinente, os procedimentos complementares a
prescrigao dietética.
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B. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM SERVICOS DE TERAPIA RENAL SUBSTITUTIVA:
B.1. Para realizar as atribuigbes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Servigos de Terapia Renal
Substitutiva, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatdrias:
B.1.1. Realizar/supervisionar a triagem de risco nutricional quando da admissao do paciente.
B.1.2. Estabelecer e executar protocolos técnicos do servigo segundo niveis de assisténcia em nutrigdo.
B.1.3. Elaborar o diagndstico de nutrigao.
B.1.4. Elaborar a prescricdo dietética, com base nas diretrizes do diagnéstico de nutricdo e considerando as interagdes
drogas/nutrientes e nutriente/nutriente.
B.1.5. Registrar em prontuario dos clientes/pacientes/usuarios a prescricdo dietética e a evolugado nutricional, de acordo com
protocolos preestabelecidos pela Unidade de Nutrigdo e Dietética (UND).
B.1.6. Promover agdes de educagdo alimentar e nutricional para clientes/pacientes/usuarios, cuidadores, familiares ou
responsaveis.
B.1.7. Orientar e supervisionar a distribuicdo de dietas orais e enterais, verificando o percentual de aceitagdo e tolerancia
alimentar.
B.1.8. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando
couber.
B.1.9. Interagir com nutricionistas responsaveis pela produgao de refei¢des, definindo procedimentos em parceria.
B.1.10. Interagir com a equipe multiprofissional, definindo com esta, sempre que pertinente, os procedimentos complementares a
prescrigao dietética.
B.2. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Servigos de Terapia Renal
Substitutiva, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
B.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagdo nutricional, a prescricdo dietética e a evolugdo nutricional dos
clientes/pacientes/usuarios.
B.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais e fitoterapicos, em conformidade com a
legislagao vigente, quando necessario.
B.2.3. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
B.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduacdo em nutricdo e de curso técnico em
nutrico e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuigdes
privativas do nutricionista.

C. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM INSTITUICOES DE LONGA PERMANENCIA PARA IDOSOS (ILPI):
C.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Instituicbes de Longa
Permanéncia para Idosos (ILPI), o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatdrias:
C.1.1. Realizar triagem de risco nutricional quando da admissé&o do idoso.
C.1.2. Elaborar o diagnéstico de nutrigao.
C.1.3. Elaborar a prescricdo dietética, com base nas diretrizes do diagndéstico de nutricdo e considerando as interagdes
drogas/nutrientes e nutrientes/nutrientes.
C.1.4. Estabelecer e executar protocolos técnicos do servigo por niveis de assisténcia nutricional.
C.1.5. Registrar em prontuario do idoso a prescricdo dietética e a evolugdo nutricional, de acordo com protocolos
preestabelecidos pela Unidade de Nutrigéo e Dietética (UND).
C.1.6. Orientar e supervisionar a distribuicdo de dietas orais e enterais, verificando o percentual de aceitagdo e tolerancia
alimentar.
C.1.7. Promover, por meio da alimentagao, os principios da tecnologia assistiva para favorecer a autonomia e a independéncia
do paciente.
C.1.8. Promover agdes de educagao alimentar e nutricional para o idoso, cuidadores, familiares ou responsaveis.
C.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que cologuem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando
couber.

C.2. Para realizar as atribuigbes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Instituicbes de Longa

Permanéncia para Idosos (ILPI), ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
C.2.1. Interagir com a equipe multiprofissional, definindo com esta, sempre que pertinente, os procedimentos complementares a
prescri¢ao dietética.
C.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais e fitoterapicos, em conformidade com a
legislagéo vigente, quando necessario.
C.2.3. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutrigdo e de curso técnico em
nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuigdes
privativas do nutricionista.
C.2.4. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagéo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
C.2.5. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagdo nutricional, a prescrigdo dietética e a evolugdo nutricional dos
clientes/pacientes/usuarios.

D. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM AMBULATORIOS E CONSULTORIOS:
D.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrigcdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Ambulatérios e Consultérios, o
nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatdrias:
D.1.1. Elaborar o diagnéstico de nutricdo, com base na avaliagcéo nutricional.
D.1.2. Elaborar a prescrigdo dietética, com base nas diretrizes do diagndstico de nutricdo, doengas associadas e considerando
as intera¢des drogas/nutrientes e nutriente/nutriente.
D.1.3. Registrar, em prontuario dos clientes/pacientes/usuarios, a prescri¢cdo dietética e a evolugéo nutricional, de acordo com
protocolos preestabelecidos.
D.1.4. Promover educacéo alimentar e nutricional para clientes/pacientes/usuarios, familiares ou responsaveis.
D.1.5. Elaborar receituario de prescrigao dietética individualizada para distribuigéo aos clientes/pacientes/usuario.
D.1.6. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando
couber.
D.2. Para realizar as atribuigbes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Ambulatérios e Consultorio,
ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
D.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagdo nutricional, a prescricdo dietética e a evolugado nutricional dos
clientes/pacientes/usuarios.
D.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais e fitoterapicos, em conformidade com a
legislagéo vigente, quando necessario.
D.2.3. Interagir com a equipe multiprofissional, definindo com esta, sempre que pertinente, os procedimentos complementares a
prescrigao dietética.
D.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutricdo e de curso técnico em
nutrico e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuigdes
privativas do nutricionista.
D.2.5. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagao, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
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E. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM BANCOS DE LEITE HUMANO (BLH) E POSTOS DE COLETA:
E.1. Para realizar as atribuicbes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Bancos de Leite Humano
(BLH) e Postos de Coleta, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:
E.1.1. Incentivar e promover o aleitamento materno, observando as diretrizes da Norma Brasileira para Comercializagdo de
Alimentos para Lactentes e Criangas de Primeira Infancia (NBCAL).
E.1.2. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas, supervisionando sua execugao e mantendo-o atualizado.
E.1.3. Prestar assisténcia a gestante, puérpera, nutriz e lactente na pratica do aleitamento materno.
E.1.4. Coordenar as etapas de processamento, pasteurizagdo, controle microbiolégico e outras que envolvam a manipulagao,
garantindo a qualidade higiénico-sanitaria do leite humano, desde a coleta até a distribuicéo.
E.1.5. Supervisionar o quantitativo do leite humano coletado, processado e distribuido.
E.1.6. Supervisionar e monitorar a coleta de dados gerados no Banco de Leite Humano (BLH), enviando periodicamente ao
6rgao competente.
E.1.7. Orientar as maes afastadas dos filhos, bem como aquelas que apresentam dificuldade na amamentagdo, quanto a
importancia da manutengao e estimulo a lactagao.
E.1.8. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagao de funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes afins.
E.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando
couber.
E.2. Para realizar as atribuicbes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Bancos de Leite Humano
(BLH) e Postos de Coleta, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
E.2.1. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
E.2.2. Integrar, quando em atividade exclusiva do Banco de Leite Humano (BLH), ou interagir, quando em atividade
compartilhada com outro setor, com a equipe multiprofissional responsavel pela atengéo prestada ao binbmio mae/neonato.
E.2.3. Participar do planejamento e da supervisdo da implantacdo ou adequacdo de instalagdes fisicas, equipamentos e
utensilios.
E.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagédo em nutricdo e de curso técnico em
nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuicdes
privativas do nutricionista.
E.2.5. Participar de féruns e comités relacionados ao aleitamento materno.
E.2.6. Prestar atendimento nutricional as nutrizes de recém-nascidos internados.

F. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM LACTARIOS:
F.1. Para realizar as atribuigdes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Lactarios, o nutricionista devera
desenvolver as seguintes atividades obrigatorias:
F.1.1. Estabelecer e supervisionar a execugao de protocolos técnicos do servigo.
F.1.2 Planejar, implantar, coordenar e supervisionar as atividades de preparo, acondicionamento, esterilizagdo, armazenamento,
rotulagem, transporte e distribuicdo de férmulas.
F.1.3. Elaborar e implantar Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), mantendo-os
atualizados.
F.1.4. Realizar orientag&o nutricional com vistas a alta hospitalar.
F.1.5. Estabelecer a composicdo qualitativa, quantitativa, o fracionamento e a identificagdo das férmulas dietéticas para
distribuicao.
F.1.6. Estabelecer as especificagdes no descritivo de aquisicdo de insumos (férmulas, equipamentos, utensilios, material de
consumo, de embalagem e suplementos).
F.1.7. Interagir com os demais nutricionistas que compdem o Quadro Técnico da instituigdo, definindo os procedimentos
complementares na assisténcia aos clientes/pacientes/usuarios.
F.1.8. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagédo de funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes afins.
F.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que cologuem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando
couber.
F.2. Para realizar as atribuicdes de Nutrigao Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Lactarios, ficam definidas como
atividades complementares do nutricionista:
F.2.1. Participar do planejamento e da supervisdo da implantacdo ou adequagédo de instalagdes fisicas, equipamentos e
utensilios.
F.2.2. Interagir com a equipe multiprofissional, quando couber, definindo os procedimentos complementares na assisténcia aos
clientes/pacientes/usuarios.
F.2.3. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionadas a sua area de atuagdo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
F.2.4. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutricdo e de curso técnico em
nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuicdes
privativas do nutricionista.

G. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM CENTRAIS DE TERAPIA NUTRICIONAL:

G.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Centrais de Terapia

Nutricional, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:
G.1.1. Estabelecer e supervisionar a execugao de protocolos técnicos do servigo, obedecendo a legislagdo da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) especifica para o setor.
G.1.2. Elaborar e implantar Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), mantendo-os
atualizados.
G.1.3. Elaborar e implantar fichas técnicas das prepara¢cdes ndo moduladas (artesanais), mantendo-as atualizadas.
G.1.4. Elaborar o diagnéstico de nutrigdo, com base na avaliagdo nutricional.
G.1.5. Elaborar a prescrigao dietética, com base nas diretrizes do diagnodstico de nutricdo.
G.1.6. Formular a Nutricdo Enteral (NE), estabelecendo a sua composigéo qualitativa e quantitativa, seu fracionamento e formas
de apresentagéo.
G.1.7. Acompanhar a evolugéo nutricional dos clientes/pacientes/usuarios.
G.1.8. Registrar em prontuario dos clientes/pacientes/usuarios a prescrigao dietética e a evolugédo nutricional, de acordo com
protocolos preestabelecidos.
G.1.9. Realizar orientagdo nutricional na alta dos clientes/pacientes/usuarios, estendendo-a aos cuidadores, familiares ou
responsaveis, quando couber.
G.1.10. Estabelecer as especificagdes no descritivo de aquisigdo de insumos (férmulas, material de consumo, de embalagem e
suplementos).
G.1.11. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou adequagdo de instalagbes fisicas, equipamentos e
utensilios.
G.1.12. Interagir com os demais nutricionistas que compdem o Quadro Técnico da instituigdo, definindo os procedimentos
complementares na assisténcia aos clientes/pacientes/usuarios.
G.1.13. Definir os procedimentos complementares na assisténcia aos clientes/pacientes/usuarios com a Equipe Multiprofissional
da Terapia Nutricional.
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G.1.14. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagdo de funcionarios por meio de cursos, palestras e agbes afins.
G.1.15. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional
e que cologuem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando
couber.
G.2. Para realizar as atribuicbes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Centrais de Terapia
Nutricional, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
G.2.1. Participar de auditorias da Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional (EMTN).
G.2.2. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionadas a sua area de atuagéo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.
G.2.3. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutricdo e de curso técnico em
nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuicdes
privativas do nutricionista.

H. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL DOMICILIAR (PUBLICA E PRIVADA):
H.1. Para realizar as atribuigbes de Nutrigdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional Domiciliar (Publica e Privada), o nutricionista
devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:

H.1.1. Sistematizar o atendimento em nutri¢céo, definindo protocolos de procedimentos relativos a dietoterapia.

. Elaborar o diagnéstico de nutricdo, com base na avaliagdo nutricional.

. Elaborar a prescrigéo dietética, com base nas diretrizes do diagnéstico de nutrigéo.

. Manter registros da prescrigéo dietética e da evolugéo nutricional, conforme protocolos preestabelecidos.

. Promover educagao alimentar e nutricional para os clientes/pacientes/usuarios, cuidadores e familiares ou responsaveis.

. Orientar os cuidadores, familiares ou responsaveis para a correta manipulagao e administragédo de dietas.

Avaliar se os objetivos da assisténcia nutricional foram alcangados para viabilizar a alta da terapia nutricional
es eC|aI|zada
H.1.8. Definir os procedimentos complementares na assisténcia aos clientes/pacientes/usuarios com a equipe multiprofissional.
H.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e
que coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando
couber.

H.2. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional Domiciliar (Publica e Privada), ficam definidas

como atividades complementares do nutricionista:
H.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagdo nutricional, a prescrigdo dietética e a evolugado nutricional dos
clientes/pacientes/usuarios.
H.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais e fitoterapicos, em conformidade com a
legislag&o vigente, quando necessarios.
H.2.3. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagéo.
H.2.4. Participar do planejamento e supervisao de estagios para estudantes de graduagdo em nutricdo e de curso técnico em
nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuicdes
privativas do nutricionista.
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I. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA PERSONALIZADA (PERSONAL DIET):
1.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Personalizada (Personal Diet), o
nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatorias:
1.1.1. Sistematizar o atendimento em nutricdo, definindo protocolos de procedimentos relativos ao atendimento nutricional
personalizado.
1.1.2. Elaborar a avaliagédo e o diagnéstico de nutrigao individual ou familiar.
. Elaborar a prescrigéo dietética, com base nas diretrizes do diagndstico de nutrigéo.
. Promover educacgao alimentar e nutricional individual ou familiar.
. Elaborar o plano alimentar individual e familiar.
. Planejar cardapio conforme objetivo da prescrigao dietética, respeitando o habito alimentar.
. Estabelecer receituarios de preparagdes, conforme cardapios.
. Orientar para as boas praticas nos procedimentos de aquisigdo, armazenamento, pré-preparo e preparo dos alimentos.
1.2. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo Clinica, subarea Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Personalizada (Personal Diet),
ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
1.2.1. Solicitar exames laboratoriais necessarios a avaliagdo nutricional, a prescricdo dietética e a evolugdo nutricional dos
clientes/pacientes/usuarios.
1.2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais e fitoterapicos, em conformidade com a
legislagéo vigente, quando necessario.
1.2.3. Elaborar lista de compras.
1.2.4. Acompanhar os clientes em visita aos locais de aquisigdo de alimentos e produtos.
1.2.5. Orientar a leitura e compreensao da rotulagem dos alimentos e produtos.
1.2.6. Orientar os clientes quanto as escolhas alimentares realizadas fora do lar.
1.2.7. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagéao.
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ll. AREA DE NUTRIGAO EM ESPORTES E EXERCICIO FisICO

1. Para realizar as atribuigbes de Nutricio em Esportes e Exercicio Fisico, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades
obrigatorias:
1.1. Avaliar e acompanhar o perfil antropométrico, bioquimico e a composigao corporal do atleta ou do desportista, conforme as fases
do treinamento, e considerando a perda de peso antes de competi¢gdes, 0 aumento de massa muscular e a melhora no desempenho.
1.2. Identificar o gasto energético do individuo.
1.3. Elaborar o plano alimentar do individuo, adequando-o a modalidade esportiva ou exercicio fisico desenvolvido, considerando as
diversas fases (manuteng&o, competigao e recuperagao).
1.4. Manter registro evolutivo individualizado de avaliagdes nutricionais, composigao corporal e prescri¢gdes dietéticas e outras condutas
pertinentes.
1.5. Promover a educagéo e orientagao nutricional do individuo e, quando pertinente, dos familiares ou responsaveis.
1.6. Estabelecer estratégias de reposigéo hidrica e energética antes, durante e apds a pratica de exercicios e participagdo em eventos
competitivos.
1.7. Orientar quanto a execugdo do plano alimentar para atletas em viagem para competigao.
1.8. Elaborar relatérios técnicos de ndao conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica profissional e que
cologuem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades competentes, quando couber.

2. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Esportes e Exercicio Fisico, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
1. Solicitar exames complementares a avaliagdo nutricional, prescricdo dietética e evolugdo nutricional dos clientes, quando
necessario.
2.2. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais, em conformidade com a legislagao vigente, quando
necessario.
2.3. Acompanhar e prestar atendimento nutricional aos atletas e desportistas em treinamentos e competigdes individuais ou coletivas.
2.4. Desenvolver material educativo para orientagéo de clientes, treinadores e colaboradores.
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2.5. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagcdo de funcionarios por meio de cursos, palestras e agbes afins, quando

pertinente.

2.6. Interagir com a equipe multiprofissional responsavel pelo treinamento/acompanhamento do atleta e desportista.

2.7. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagéo, promovendo o intercambio técnico-cientifico.

2.8. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagéo em nutrigdo e de curso técnico em nutrigdo e
dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de salde, desde que sejam preservadas as atribuigdes privativas do

nutricionista.

IV. AREA DE NUTRIGAO EM SAUDE COLETIVA )
Fundamento legal. Inciso Il, 11, VI, VII, VIII do Artigo 3° e Incisos lll, 1V, VI, VII, VIII, IX e Paragrafo Unico do Artigo 4° da Lei Federal n°® 8.234, de 17

de setembro de 1991.

Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuicdes na area de Nutricdo em Saude Publica: organizar, coordenar,
supervisionar e avaliar os servigos de nutricdo; prestar assisténcia dietoterapica e promover a educagéo alimentar e nutricional a coletividades ou
individuos, sadios ou enfermos, em instituicbes publicas ou privadas, e em consultério de nutricdo e dietética; atuar no controle de qualidade de
géneros e produtos alimenticios; participar de inspegdes sanitarias.

A. SUBAREA — POLITICAS E PROGRAMAS INSTITUCIONAIS:

A.1. Segmento — Gestao das Politicas e Programas:

A.1.1. Para realizar as atribuigbes de Nutrigho em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no @mbito da
Gestao das Politicas e Programas, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades:

A.1.1.1. Propor, implantar e coordenar as atividades relacionadas a gestdo de politicas e programas de alimentacédo e
nutrigdo.

A.1.1.2. Desenvolver agbdes de alimentagdo e nutrigdo, conforme diretrizes das politicas e programas institucionais
publicas e privadas e normas e legislagbes vigentes.

A.1.1.3. Coordenar a elaboragao, revisdo, adaptagédo e padronizagdo de procedimentos, processos e protocolos relativos
a area de alimentagéo e nutricdo, em consonancia com as normas e diretrizes nacionais.

A.1.1.4. Dimensionar a estrutura de recursos para atender as metas de alimentagao e nutrigdo estabelecidas.

A.1.1.5. Estabelecer parametros e procedimentos técnicos que orientem uniformemente e integrem as atividades de
planejamento local, gestdo, execugéo, avaliagdo e monitoramento das acdes de alimentagéo e nutrigéo.

A.1.1.6. Identificar situagdes em desacordo com os padrdes estabelecidos em normas e legislacdo especifica de atengéo
a saude e seguranca alimentar e nutricional, proporcionando acdes orientadoras e corretivas, promovendo a melhoria dos
processos e redugao dos custos.

A.1.1.7. Monitorar e avaliar o alcance das metas e indicadores de alimentagdo e nutricdo previstos, recomendando,
sempre que possivel e necessario, o realinhamento das agdes com vistas a aperfeigoa-las.

A.1.1.8. Apoiar e subsidiar as atividades de controle e de auditoria.

A.1.1.9. Participar de féruns de controle social, garantindo a agenda de interesse da entidade que representa,
promovendo articulagbes, propondo estratégias e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.

A.1.1.10. Participar do fortalecimento dos meios de interlocugdo com o cidadao.

A.1.1.11. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagédo em nutricdo e programas de
aperfeicoamento para profissionais, desde que sejam preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.

A.1.1.12. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua area de atuagéo, promovendo o intercdmbio técnico-
cientifico.

A.1.1.13. Participar da elaboragéo e revisao da legislacdo e codigos proprios da area.

A.1.1.14. Participar da elaborag&o do plano de trabalho anual, visando ao planejamento orgamentario institucional.
A.1.1.15. Fomentar a integragéo e/ou articulagéo entre programas e processos de trabalho nas diversas areas e politicas
existentes.

A.1.1.16. Executar outras atividades de mesma natureza e nivel de complexidade determinadas em legislagao especifica.

A.2. Segmento — Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN):

A.2.1. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN): Programa de Aquisicdo de Alimentos
(PAA), Bolsa Familia, entre outros:

A.2.1.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito da Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e
Nutricional (SISAN): Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA), Bolsa Familia, entre outros, o nutricionista devera
desenvolver as seguintes atividades:
A.2.1.1.1. Compor com equipes multiprofissionais, intersetoriais e interdisciplinares criadas por entidades publicas
ou privadas, destinadas a planejar, coordenar, supervisionar, implantar, executar e avaliar politicas, programas,
cursos nos diversos niveis, pesquisas ou eventos de qualquer natureza, direta ou indiretamente relacionadas com
alimentagéo e nutri¢ao.
A.2.1.1.2. Desenvolver a¢des de alimentagdo e nutricdo, conforme diretrizes das politicas e programas publicos e
normas legais vigentes.
A.2.1.1.3. Implantar agbes de educagéo alimentar e nutricional.
A.2.1.1.4. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.2.1.1.5. Participar de foruns de controle social, garantindo agenda de interesse da entidade que representa,
promovendo articulagdes e propondo estratégias e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.
A.2.1.1.6. Contribuir no planejamento, implantagéo e analise de inquéritos e estudos epidemiolégicos, com base em
critérios técnicos e cientificos.
A.2.1.2.7. Participar e divulgar estudos e pesquisas na sua area de atuagdo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
A.2.1.1.8. Promover articulagdo no ambito intrassetorial, intersetorial e interinstitucional, visando a implantagéo da
Politica Nacional de Alimentagao e Nutrigdo, politicas de Seguranca Alimentar e Nutricional (SAN), de agroecologia
e de outras politicas relacionadas a alimentagéo e nutrigéo.
A.2.1.1.9. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutricdo e de
curso de nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de salde, desde que sejam
preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.
A.2.1.1.10. Participar da elaboracao e revisdo da legislacéo e codigos préprios da area.
A.2.1.1.11. Participar da elaborag&o do plano de trabalho anual visando ao planejamento orgamentario institucional.

A.2.2. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Banco de Alimentos (publicos, privados
e fundacionais):

A.2.2.1 Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito da Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e
Nutricional (SISAN): Banco de Alimentos publicos, privados e fundacionais, o nutricionista devera desenvolver as
seguintes atividades:
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A.2.2.1.1. Coordenar as atividades de recebimento, selegdo e armazenamento dos alimentos visando ao controle
de qualidade.

A.2.2.1.2 Supervisionar a destinagao e distribuicdo dos alimentos, conforme as especificidades das instituicdes.
A.2.2.1.3. Promover agbes de controle de desperdicios de insumos e agbes de consumo sustentavel.

A.1.2.1.4. Elaborar e supervisionar a implantagdo do Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.

A.2.2.1.5. Realizar visitas técnicas as instituicdes assistidas.

A.2.2.1.6. Avaliar a quantidade e a qualidade dos alimentos doados, visando atender a demanda das pessoas
atendidas pelas instituigdes.

A.2.2.1.7 Elaborar relatorios técnicos de ndo conformidades e respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.

A.2.2.1.8. Participar da selecao e do credenciamento das instituicdes assistenciais de destino dos alimentos.
A.2.2.1.9. Orientar sobre técnicas de preparo dos alimentos.

A.2.2.1.10. Orientar sobre educacéo alimentar e nutricional.

A.2.2.1.11. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutricdo e de
curso de técnico em nutricdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que
sejam preservadas as atribui¢des privativas do nutricionista.

A.2.2.1.12. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua area de atuacdo, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.

A.2.3. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Restaurantes Populares e Cozinhas
Comunitarias:
A.2.3.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricido em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito da Politica Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (PNSAN) — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e
Nutricional (SISAN): Restaurantes Populares e Cozinhas Comunitarias, o nutricionista devera realizar as atividades
descritas na area de Nutricdo em Alimentacdo Coletiva — Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) Institucional (Publica
e Privada)/Servigos de Alimentagao Coletiva (autogestdo e concessao).

A.2.4. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica Nacional de Desenvolvimento
Sustentavel de Povos e Comunidades Tradicionais, entre outras:
A.2.4.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Salde Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito da Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e
Nutricional (SISAN): Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel de Povos e Comunidades Tradicionais, entre
outras, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
A.2.4.1.1. Compor as equipes multiprofissionais, intersetoriais e interdisciplinares criadas por entidades publicas ou
privadas, destinadas a planejar, coordenar, supervisionar, implantar, executar e avaliar politicas, programas, cursos
nos diversos niveis, pesquisas ou eventos de qualquer natureza, direta ou indiretamente relacionadas com
alimentagéo e nutricéo.
A.2.4.1.2. Desenvolver acbes de alimentacdo e nutricdo, conforme diretrizes das politicas e programas
institucionais publicas e privadas e normas legais vigentes.
A.2.4.1.3. Desenvolver agdes de educagao alimentar e nutricional.
A.2.4.1.4. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.2.4.1.5. Participar de féruns de controle social, promovendo articulagbes e propondo estratégias e parcerias
intersetoriais e interinstitucionais.
A.2.4.1.6. Contribuir com o planejamento, implantagao e andlise de inquéritos e estudos epidemioldgicos, com base
em critérios técnicos e cientificos.
A.2.4.1.7. Promover, participar e divulgar estudos e pesquisas na sua area de atuagédo, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.
A.2.4.1.8. Promover articulagdo no ambito intrassetorial, intersetorial e interinstitucional, visando a implantagéo da
Politica Nacional de Alimentagao e Nutrigdo, politicas de Seguranga Alimentar e Nutricional (SAN), de agroecologia
e de outras politicas relacionadas a alimentag&o e nutrigao.
A.2.4.1.9. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagédo em nutricdo e de
curso de técnico em nutricdo e dietética e programas de aperfeigopamento para profissionais de saude, desde que
sejam preservadas as atribui¢des privativas do nutricionista.
A.2.4.1.10. Participar da elaboracéo e reviséo da legislagéo e cédigos proprios da area.
A.2.4.1.11. Participar da elaboracdo do plano de trabalho anual, visando ao planejamento orgamentario
institucional.

A.2.5. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica Nacional de Ateng&o Integral a

Saude das Pessoas Privadas de Liberdade no Sistema Prisional (PNAISP) no ambito do Sistema Unico de Saude (SUS):
A.2.5.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Salde Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito da Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar
(SISAN): Politica Nacional de Atengéo Integral a Salde das Pessoas Privadas de Liberdade no Sistema Prisional
(PNAISP) no ambito do Sistema Unico de Saude (SUS), o nutricionista devera realizar as atividades obrigatérias descritas
na area de Nutricdo em Alimentagdo Coletiva — Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) Institucional (Publica e
Privada)/Servigos de Alimentagao Coletiva (autogestdo e concessao) e aquelas descritas na area de Nutricdo Clinica,
quando couber.

A.3. Segmento — Rede Socioassistencial:
A.3.1 Para realizar as atribuigdes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no ambito da
Rede Socioassistencial, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
A.3.1.1. Compor as equipes multiprofissionais no trabalho de acolhimento humanizado aos usuarios.
A.3.1.2. Planejar e executar agdes de educacdo alimentar e nutricional para atender os usuarios, incluindo grupos
especificos.
A.3.1.3. Orientar o usuario quanto as técnicas higiénicas e dietéticas relativas a alimentagéo.
A.3.1.4. Prestar assisténcia nutricional aos usuarios e familias em risco de inseguranga alimentar e nutricional.
A.3.1.5. Executar as atribuicdes de Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) nas instituicbes de assisténcia, quando
couber.

A.4. Segmento — Alimentagéo e Nutricdo no Ambiente Escolar:
A.4.1. Subsegmento — Programa Nacional de Alimentagéo Escolar (PNAE):
A.4.1.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), o nutricionista devera realizar as atividades descritas na
Resolugdo CFN especifica vigente.
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A.5. Segmento — Programa de Alimentacéo do Trabalhador (PAT):

A.5.1. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva: Produgéo de Refei¢cdes (Autogestdo e Concesséo):
A.5.1.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas Fornecedoras de Alimentacdo Coletiva: Produgdo de
Refeigbes —Autogestdo e Concessao), o nutricionista devera realizar as atividades descritas na area de Nutrigdo em
Alimentagdo Coletiva — Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) Institucional (Publica e Privada)/Servicos de
Alimentagao Coletiva (autogestao e concessao).

A.5.2. Subsegmento — Empresas Prestadoras de Servigo de Alimentagao Coletiva: Refeigdo-Convénio:
A.5.2.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas Prestadoras de Servigos de Alimentagdo Coletiva —
Refeigao-Convénio), o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatorias:
A.5.2.1.1. Coordenar as equipes de informagao ao usuario final.
A.5.2.1.2. Integrar equipes de controle de qualidade em estabelecimentos comerciais credenciados.
A.5.2.1.3. Integrar a equipe responsavel pelo cadastro de empresas contratantes.
A.5.2.2. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas Prestadoras de Servigos de Alimentagdo Coletiva —
Refeigao-Convénio), ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
A.5.2.2.1. Realizar agdes junto aos gestores e representantes de instituicdes da area, referentes a responsabilidade
destes pela saude da populagdo, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
A.5.2.2.2. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio
técnico e cientifico.
A.5.2.2.3. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduacdo em nutricdo, desde
que sejam preservadas as atribui¢des privativas do nutricionista.
A.5.2.2.4. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agbes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a salde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.5.2.25. Realizar Vvisitas técnicas, recomendando, quando necessario, 0 descredenciamento dos
estabelecimentos que estiverem em condigdes higiénico-sanitarias inadequadas ou que descumpram as
recomendagdes nutricionais do Programa de Alimentagao do Trabalhador (PAT).

A.5.3. Subsegmento — Empresas Fornecedoras de Alimentagdo Coletiva — Cestas de Alimentos:
A.5.3.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricido em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (Empresas fornecedoras de Alimentagdo Coletiva — Cestas de
Alimentos), o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:
A.5.3.1.1. Atender a legislacdo do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (PAT) nos itens relativos a educagéo
nutricional e aos referenciais de valores nutricionais.
A.5.3.1.2. Coordenar a equipe na composi¢ao da cesta de alimentos, adequando-a as necessidades nutricionais da
clientela.
A.5.3.1.3. Planejar e supervisionar as atividades de recebimento e armazenamento dos géneros alimenticios.
A.5.3.1.4. Implantar e supervisionar Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) e métodos de controle de
qualidade de alimentos, em conformidade com a legislagao vigente.
A.5.3.1.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas, mantendo-o atualizado.
A.5.3.1.6. Realizar atividades de informagao aos clientes/usuarios quanto ao valor nutritivo dos componentes da
cesta de alimentos.
A.5.3.1.7. Promover agdes de educacgédo alimentar e nutricional para os clientes/usuarios.
A.5.3.1.8. Coordenar, supervisionar ou executar programas de treinamento, atualizagdo e aperfeicoamento de
colaboradores.
A.5.3.1.9. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa
pratica profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as
autoridades competentes, quando couber.
A.5.3.2. Para realizar as atribuicbes de Nutricido em Saude Coletiva, subarea Politicas e Programas Institucionais, no
ambito do Programa de Alimentagcdo do Trabalhador (Empresas fornecedoras de Alimentacdo Coletiva — Cestas de
Alimentos), ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:
A.5.3.2.1 Participar das atividades de selegao de fornecedores, quanto a procedéncia dos alimentos, para avaliar
sua qualidade.
A.5.3.2.2. Realizar analise sensorial dos produtos alimenticios que compdem a cesta.
A.5.3.2.3. Realizar agdes junto aos gestores e representantes de instituicdes da area, referentes a responsabilidade
destes pela saude da populagdo, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
A.5.3.2.4. Participar da definigdo do perfil, dimensionamento, recrutamento, selecdo e avaliagdo de desempenho
dos colaboradores.
A.5.3.2.5. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.
A.5.3.2.6. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduacdo em nutricdo, desde
que sejam preservadas as atribui¢des privativas do nutricionista.

B. SUBAREA — ATENCAO BASICA EM SAUDE:

B.1. Segmento — Gestao das Agdes de Alimentagao e Nutricdo:

B.1.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Atencéo Bésica em Saude, no ambito da Gestéo das

Acbes de Alimentac&o e Nutricdo, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatorias:
B.1.1.1. Planejar e coordenar as ac¢des de alimentagao e nutrigdo no ambito do Sistema Unico de Saude (SUS).
B.1.1.2. Participar na elaboragdo da Programacéo Anual de Saude (PAS), levando-se em consideracédo o Plano Nacional,
Estadual ou Municipal de Saude (PNS), definindo as agbes, metas, objetivos, indicadores e recursos financeiros que
serao aplicados nas agdes de cuidado nutricional.
B.1.1.3. Monitorar, avaliar e divulgar os resultados previstos na Programagao Anual de Saude (PAS) relativos a
alimentacao e nutrigdo e colaborar na elaboragao do Relatério Anual de Gestéo (RAG).
B.1.1.4. Dimensionar a estrutura de recursos para atender as metas de alimentacéo e nutricdo estabelecidas.
B.1.1.5. Estabelecer os parametros e procedimentos técnicos que orientem uniformemente e integrem as atividades de
planejamento local, gestado, execugao, avaliagdo e monitoramento das agdes de alimentagao e nutrigéo.
B.1.1.6. Coordenar a elaboragédo, revisdo, adaptacdo e padronizagdo de procedimentos, processos e protocolos de
atengdo e cuidado relativos a area de alimentagdo e nutrigdo, em consonancia com as normas e diretrizes nacionais e
internacionais.
B.1.1.7. Planejar e organizar agbes de educagé@o permanente para profissionais e equipes de saude no que tange a
implantagao das agdes de alimentagao e nutricdo no ambito do Sistema Unico de Saude (SUS).
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B.1.1.8. Coordenar e avaliar a implantagdo do Sistema de Vigilancia Alimentar e Nutricional (SISVAN).

B.1.1.9. Definir o elenco de indicadores prioritarios para o diagnéstico alimentar e nutricional da populagdo, com apoio das
equipes multiprofissionais da atengao basica.

B.1.1.10. Propor agdes de resolutividade para situa¢des de risco nutricional.

B.1.1.11. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a saiude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

B.1.1.12. Participar e interagir nas agdes das equipes do Nucleo de Apoio a Saude da Familia e da Estratégia de Saude
da Familia conforme legislacao especifica.

B.1.2. Para realizar as atribui¢des de Nutricgdo em Saude Coletiva, subarea Atengao Basica em Saude, no ambito da Gestéo das
Agoes de Alimentagao e Nutricdo, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:

B.1.2.1. Colaborar com o sistema de informacgéo utilizado na Atengéo Basica.

B.1.2.2. Participar da revisdo e execugdo da Politica Nacional de Alimentagdo e Nutrigdo nos entes federados, quando
couber.

B.1.2.3. Participar da elaboracdo do Plano Plurianual (PPA), nacional, estadual e municipal de saude, do Relatério de
Gestao e da Programagéo Pactuada e Integrada (PPI), conforme o ente federado.

B.1.2.4. Monitorar e avaliar o alcance das metas e indicadores de alimentacdo e nutrigdo previstos, recomendando,
sempre que possivel e necessario, o realinhamento das a¢des, encaminhando ao gestor e ao conselho de saude.

B.1.2.5. Pactuar as agdes de alimentagdo e nutrigho no Conselho Municipal de Salde e no ambito da
Comisséo Intergestores Regional e Bipartite.

B.1.2.6. Participar do fortalecimento dos meios de interlocugdo com o cidadao.

B.1.2.7. Assessorar a participagdo da Secretaria de Saude nos Conselhos de Saude, de Seguranga Alimentar e
Nutricional e outros de areas afins.

B.1.2.8. Identificar estrutura comunitaria (publica e privada) de apoio as familias em situagao de vulnerabilidade.

B.1.2.9. Definir mecanismos para melhor acolhimento dos usuarios e para humanizagéo do cuidado nutricional.

B.1.2.10. Apoiar o planejamento, a implantagdo, a implementagdo e o acompanhamento das agdes de Segurancga
Alimentar e Nutricional (SAN).

B.1.2.11. Promover a articulagdo do setor saiude com instituicbes, escolas e sociedade civil organizada para
desenvolvimento de agbes de alimentagao e nutricdo e de Seguranga Alimentar e Nutricional (SAN).

B.1.2.12. Participar da definicdo e avaliagdo dos fluxos de encaminhamento das pessoas em situagédo de vulnerabilidade
social e nutricional para atendimento em programas de assisténcia alimentar e protegéo social ou de transferéncia de
renda.

B.1.2.13. Participar da implantagdo, implementacgao e fortalecimento da Vigilancia Epidemioldgica, da Vigilancia Sanitaria
e da Vigilancia Alimentar e Nutricional.

B.1.2.14. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua area de atuacgdo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.

B.1.2.15. Articular com as estratégias de Educacdo Permanente em Saulde, visando entre outros a atualizagdo e
integracéo dos nutricionistas da rede de saude com vistas a melhoria da qualidade da atengao ao usuario.

B.1.2.16. Participar do planejamento e supervisdo de estagios para estudantes de graduagdo em nutrigdo e programas de
aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.
B.1.2.17. Participar de féruns de controle social, garantindo agenda de interesse da entidade que representa, promovendo
articulagdes e propondo estratégias e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.

B.1.2.18. Fomentar a integragéo e/ou articulagéo entre programas e processos de trabalho nas diversas areas e politicas
existentes com vistas a implantagéo da Politica Nacional de Alimentagao e Nutri¢éo.

B.1.2.19. Elaborar relatérios periédicos das acdes de alimentagdo e nutricdo na atengéo basica, avaliando resultados e
sugerindo adequacgdes necessarias para 0 proximo exercicio.

B.1.2.20. Coordenar a elaboragéo, revisdo, adaptagdo e padronizagdo de procedimentos, processos e protocolos de
atengéo e cuidado relativos a area de alimentagao e nutrigdo, em consonancia com as normas e diretrizes.

B.2. Segmento — Cuidado Nutricional:

B.2.1. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Atengdo Basica em Saude, no ambito do Cuidado
Nutricional, o nutricionista devera desenvolver as seguintes atividades obrigatérias:

B.2.1.1. Realizar o diagnostico de nutricdo, avaliagdo e monitoramento do estado nutricional, com base nos dados
dietéticos, clinicos, bioquimicos e antropométricos, de acordo com a fase da vida.

B.2.1.2. Identificar o perfil da populacdo atendida no que tange a frequéncia de doengas e deficiéncias associadas a
nutrigdo, doengas e agravos nao transmissiveis e demais disturbios associados a alimentagdo para o atendimento
nutricional especifico.

B.2.1.3. Desenvolver, implantar e implantar protocolos de atendimento nutricional adequado as caracteristicas da
populagao assistida.

B.2.1.4. Realizar atendimento nutricional individual, em ambulatério ou em domicilio.

B.2.1.5. Elaborar a prescricdo dietética com base no diagnéstico de nutricdo, adequando-a a evolugdo do estado
nutricional do individuo.

B.2.1.6. Registrar a prescri¢ao dietética e a evolugéo nutricional do usuario.

B.2.1.7. Definir os procedimentos complementares na assisténcia nutricional ao individuo, em interagdo com a equipe
multiprofissional.

B.2.1.8. Realizar a¢des educativas para a prevengao das doengas relacionadas a alimentagao e nutrigéo.

B.2.1.9. Compilar e analisar os dados de vigilancia alimentar e nutricional dos usuarios, de forma integrada com a equipe
multiprofissional.

B.2.1.10. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

B.2.2. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Atengao Basica em Saude, no ambito do Cuidado
Nutricional, ficam definidas como atividades complementares do nutricionista:

B.2.2.1. Solicitar exames complementares necessarios a avaliagdo nutricional, a prescricdo dietética e a evolugéo
nutricional do individuo.

B.2.2.2. Encaminhar os individuos a outros profissionais habilitados, quando necessario, e considerando os protocolos
adotados pelo servigo.

B.2.2.3. Referenciar os individuos a outros estabelecimentos de atengdo a saude, visando a complementagédo do
tratamento, sempre que necessario, de acordo com os protocolos definidos na rede de atengao nutricional e a saude.
B.2.2.4. Prescrever suplementos nutricionais, bem como alimentos para fins especiais e fitoterapicos, quando necessarios
a complementagéo da dieta, em conformidade com a legislagéo vigente e com as normas correlatas.

B.2.2.5. Encaminhar individuos e familias em vulnerabilidade social para programas de assisténcia alimentar e nutricional,
de geragéo de renda, incluséo social ou assistencial.

B.2.2.6. Orientar os procedimentos de aquisi¢gdo, armazenamento, pré-preparo e preparo dos alimentos e administragédo
da alimentagao.

B.2.2.7. Contribuir para o fortalecimento das estratégias locais de seguranga alimentar e nutricional.
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B.2.2.8. Orientar a rede de apoio e de ambiente social para acolhimento e cuidado as familias e as pessoas em
vulnerabilidade nutricional ou com casos de deficiéncias de micronutrientes e morbidades associadas ao estado
nutricional.

B.2.2.9. Participar de féruns de controle social, garantindo agenda de interesse da entidade que representa, promovendo
articulagdes e propondo estratégias e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.

B.2.2.10. Participar da execugéo e analise de inquéritos e estudos epidemioldgicos, em nivel local ou regional, visando ao
planejamento de agbes especificas.

B.2.2.11. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua area de atuagéo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico;

B.2.2.12. Realizar visitas domiciliares, identificando doengas e deficiéncias associadas a nutricido e promovendo o
atendimento nutricional adequado.

B.2.2.13. Participar do planejamento e supervisao de estagios para estudantes de graduagéo em nutricdo e de técnico em
nutrigdo e dietética e programas de aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as
atribuigbes privativas do nutricionista.

B.2.2.14. Participar da elaboragao, revisdo e padronizagdo de procedimentos relativos a area de alimentagdo e nutricdo
no ambito do Sistema Unico de Salde (SUS).

B.2.2.15. Participar de agdes de educagdo permanente visando ao aprimoramento das equipes, em todos os niveis do
Sistema Unico de Satde (SUS).

B.2.2.16. Participar de equipes multiprofissionais nas agdes de assisténcia e orientagdo desenvolvidas pela Unidade de
Saude.

B.2.2.17. Realizar apoio matricial para as equipes que atuam na Atencdo Basica nas Unidades de Saude de referéncia,
conforme legislagao vigente.

B.2.2.18. Promover o planejamento, a implantagdo, a implementacdo e o acompanhamento das agées de Seguranga
Alimentar e Nutricional.

C. SUBAREA - VIGILANCIA EM SAUDE:

C.1. Segmento — Gestao da Vigilancia em Saude:

C.1.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrico em Saude Coletiva, subarea Vigilancia em Saude, no ambito da Gestdo da
Vigilancia em Saude, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:

C.1.1.1. Propor e implantar as atividades relacionadas a gestao da Vigilancia em Saude.

C.1.1.2. Definir as atividades e parametros referentes a Programagéao Pactuada Integrada da area de Vigilancia em Saude
(PPI-VS).

C.1.1.3. Coordenar a execucéo das agdes de Vigilancia em Saude, programadas na Programagdo Pactuada Integrada da
area de Vigilancia em Saude (PPI-VS) nas esferas municipal, estadual ou federal.

C.2. Segmento — Vigilancia Sanitaria:

. Para realizar as atribuicbes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Vigilancia em Saude, no ambito da Vigilancia
Sanitaria, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:

C.2.1.1. Realizar inspe¢des sanitarias, cumprindo os procedimentos e normas legais especificas.

C.2.1.2. Elaborar relatérios e pareceres de inspe¢des sanitarias.

C.2.1.3. Participar da elaboracéo e reviséo da legislagao prépria da area.

1.4. Promover e participar de programas de agdes educativas na area de Vigilancia em Saude.

.1.5. Analisar e instruir processos para registro de produtos alimenticios.

.1.6. Participar de investigacéo de surtos de Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA).

1.7. Participar da elaboragéo e execugéo de programas de coleta de amostras de alimentos.

1.8. Participar de programas de controle de qualidade executados pela Vigilancia Sanitaria.

.1.9. Participar da execugéo de programas de treinamento, atualizagédo e aperfeigoamento de colaboradores.

C 2.1.10. Participar de comissdes técnicas de regulamentacao e procedimentos relativos a alimentos, produtos e servigos
de interesse da saude, inclusive saude do trabalhador.

C.2.1.11. Participar de comissdes técnicas e/ou grupos de trabalhos intersetoriais e interinstitucionais de interface com a
atuagao da Vigilancia Sanitaria.

C.2.1.12. Desenvolver e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagdo, promovendo o intercambio
técnico-cientifico.

C.2.1.13. Participar do planejamento e supervisao de estagios para estudantes de graduagéo em nutricdo e programas de
aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.
C.2.1.14. Participar de féruns de controle social, promovendo articulagbes e parcerias intersetoriais e interinstitucionais.
C.2.1.15. Contribuir no planejamento, implantagdo e analise de inquéritos e estudos epidemiolégicos, com base em
critérios técnicos e cientificos.

C.2.1.16. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

C.3. Segmento — Vigilancia Epidemiolégica:

. Para realizar as atribuicbes de Nutricio em Saude Coletiva, subarea Vigilancia em Saude, no ambito da Vigilancia
Epidemiolégica, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:

C.3.1.1. Monitorar a incidéncia e prevaléncia de doengas de interesse epidemioldgico.

C.3.1.2. Avaliar as informacdes geradas nas investigagdes dos surtos de Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA),
definindo o perfil da populagéo.

C.3.1.3. Monitorar a incidéncia de Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA), subsidiando a adogdo das medidas
necessarias para prevengao e controle.

C.3.1.4. Monitorar as Doengas Diarreicas Agudas (DDA), visando a detecgéo precoce de surtos e medidas de controle e
prevengao.

C.3.1.5. Participar do planejamento e da execucéo das agdes de educagdo em saude.

C.3.1.6. Participar do planejamento e superviséo de estagios para estudantes de graduagdo em nutricdo e programas de
aperfeicoamento para profissionais de saude, desde que sejam preservadas as atribuigdes privativas do nutricionista.
C.3.1.7. Participar da elaboragéo e reviséo da legislagdo e documentos préprios da area.

C.3.1.8. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

C.4. Segmento — Fiscalizagao do Exercicio Profissional:

C.4.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo em Saude Coletiva, subarea Vigilancia em Saude, no dmbito da Fiscalizagdo do
Exercicio Profissional, o nutricionista fiscal do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) devera realizar as atividades descritas
na Resolugédo CFN especifica vigente.

V. AREA DE NUTRIGAO NA CADEIA DE PRODUGAO, NA INDUSTRIA E NO COMERCIO DE ALIMENTOS
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Fundamento legal. Inciso VI do Artigo 3°, Incisos I, 11, Ill, 1V, V, VI e X do Artigo 4° da Lei Federal n°® 8.234, de 17 de setembro de 1991.
Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuicdes na area de industria e comércio de alimentos: elaborar informes técnico-
cientificos; gerenciar projetos de desenvolvimento de produtos alimenticios; prestar assisténcia e treinamento especializado em alimentagéo e
nutricdo; controlar a qualidade de géneros e produtos alimenticios; atuar em marketing e desenvolver estudos e trabalhos experimentais em
alimentagado e nutrigao; proceder a analises relativas ao processamento de produtos alimenticios industrializados; e prestar auditoria, consultoria e
assessoria em nutricao e dietética.

A. SUBAREA — CADEIA DE PRODUGAO DE ALIMENTOS:

A.1. Segmento — Extensdo Rural e Produgdo de Alimentos:
A.1.1. Orientar os produtores de alimentos quanto a forma adequada de higienizagdo, acondicionamento e transporte para a
reducéo das perdas de alimentos e conservacao das suas propriedades nutricionais.
A.1.2. Participar das equipes multiprofissionais, orientando sobre a importancia da diversificagdo da produgéo de alimentos como
estratégia para uma alimentagéo variada e nutritiva.
A.1.3. Participar da elaboracéo, execugéo e acompanhamento dos programas de extenséo.
A.1.4. Assistir as familias rurais, orientando-as nas areas de competéncia dos projetos desenvolvidos, em especial a produgéo
organica/agroecologica, contribuindo para a melhoria de suas condig¢des de vida.
A.1.5. Elaborar projetos nas areas de alimentagado e saude destinados as familias e comunidades, acompanhando sua execugéo
e avaliacao.
A.1.6. Desenvolver projetos com vistas a valorizagao da culinaria e cultura alimentar local.

B. SUBAREA - INDUSTRIA DE ALIMENTOS:

B.1. Segmento — Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos:

B.1.1. Para realizar as atribuicdes na Cadeia de Produgdo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Industria de

Alimentos, no ambito da Pesquisa e Desenvolvimento de Produtos, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
B.1.1.1 Participar das a¢des da equipe multiprofissional responsavel pelo desenvolvimento de produtos.
B.1.1.2 Apresentar aos profissionais da equipe as caracteristicas nutricionais adequadas dos produtos, especialmente em
atendimento as diretrizes nacionais e internacionais e as politicas e programas de nutricdo em Saude Publica.
B.1.1.3. Elaborar informagdes nutricionais dos produtos.
B.1.1.4. Elaborar fichas técnicas dos produtos, contendo especificagdes da matéria-prima utilizada no experimento do
produto.
B.1.1.5. Elaborar as informagées para a rotulagem nutricional.
B.1.1.6. Encaminhar o produto para testes de experimentagéo.
B.1.1.7. Participar do processo de controle de qualidade do produto.
B.1.1.8. Participar da elaboragéo de planilha de custos comparativos dos produtos em desenvolvimento com os similares.
B.1.1.9. Pesquisar novas matérias-primas para o desenvolvimento de protétipos de produtos alimenticios.
B.1.1.10. Realizar estudos comparativos de perfil nutricional dos produtos em desenvolvimento com similares.
B.1.1.11. Colaborar com a atualizagdo e aperfeicoamento da equipe multiprofissional, participando de programas de
aperfeicoamento previstos em protocolos do setor.
B.1.1.12. Promover periodicamente o aperfeigoamento e a atualizagdo de funcionarios por meio de cursos, palestras e
agdes afins;
B.1.1.13. Participar da definigao do perfil, do recrutamento, da selegao e da avaliagdo de desempenho de colaboradores.
B.1.1.14. Colaborar na formagao profissional, participando de programas de estagio para estudantes de graduagédo em
nutrigdo e de curso de técnico em nutrigao e dietética.
B.1.1.15. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou da adequacédo de instalagbes fisicas,
equipamentos e utensilios.
B.1.1.16. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuacdo, desenvolvendo o intercambio
técnico-cientifico.
B.1.1.17. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a sadude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.
B.1.1.18. Colaborar na elaboragdo de protocolos do setor.

B.2. Segmento — Cozinha Experimental:

B.2.1. Para realizar as atribuigdbes na Cadeia de Produgéo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Industria de

Alimentos, no ambito da Cozinha Experimental, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
B.2.1.1. Realizar testes de avaliagao de produtos, frente as suas possibilidades culinarias.
B.2.1.2. Elaborar e implantar fichas técnicas dos produtos, mantendo-as atualizadas.
B.2.1.3. Realizar testes das caracteristicas organolépticas dos produtos, em todas as etapas do experimento.
B.2.1.4. Realizar testes para subsidiar a definigdo do tempo de validade dos produtos.
B.2.1.5. Participar da elaboragdo e implantagdo do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e dos Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.
B.2.1.6. Participar da producdo de material para divulgacao dos produtos.
B.2.1.7. Promover periodicamente o aperfeigoamento e atualizagédo de funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes
afins.
B.2.1.8. Colaborar com a atualizagdo e aperfeicoamento da equipe multiprofissional, participando de programas de
aperfeicoamento previstos em protocolos do setor.
B.2.1.9. Colaborar na formagéo profissional, participando de programas de estagio para estudantes de graduagdo em
nutricdo e de curso de técnico em nutricao e dietética.
B.2.1.10. Implantar e supervisionar procedimentos para minimizar desperdicios dos géneros alimenticios e insumos.
B.2.1.11. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagéo, promovendo o intercAmbio técnico-
cientifico.
B.2.1.12. Participar do planejamento e da supervisdo da implantacdo ou da adequacédo de instalagbes fisicas,
equipamentos e utensilios.
B.2.1.13. Participar da definicdo do perfil, do recrutamento, da selegao e da avaliagao de desempenho de funcionarios.
B.2.1.14. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

B.3. Segmento — Produgéao:
B.3.1. Para realizar as atribuigbes na Cadeia de Produgéo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Industria de
Alimentos, no ambito da Produgéo, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
B.3.1.1. Coordenar e supervisionar as etapas de produgao, conforme procedimentos estabelecidos.
B.3.1.2. Planejar e supervisionar as atividades de selecdo de fornecedores, procedéncia de matérias-primas, bem como
sua compra, recebimento e armazenamento.
B.3.1.3. Realizar visitas periodicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados.
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B.3.1.4. Elaborar e implantar fichas técnicas dos produtos, mantendo-as atualizadas.

B.3.1.5. Elaborar informagdes nutricionais.

B.3.1.6. Elaborar rotulagem nutricional.

B.3.1.7. Participar da elaboragdo e implantagdo do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e dos Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.

B.3.1.8. Promover periodicamente o aperfeigoamento e atualizagédo de funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes
afins.

B.3.1.9. Colaborar com a atualizagédo e aperfeicoamento da equipe multiprofissional, participando de programas previstos
em protocolos do setor elaborados com a participagao do nutricionista.

B.3.1.10. Colaborar na formagdo profissional, participando de programas de estagio para estudantes de graduagdo em
nutricdo e de curso de técnico em nutrigao e dietética.

B.3.1.11. Participar da definicdo do perfil, do recrutamento, da selegéo e da avaliagdo de desempenho de funcionarios.
B.3.1.12. Supervisionar todas as atividades, desde o processo produtivo até a comercializagao.

B.3.1.13. Realizar testes das caracteristicas organolépticas dos produtos.

B.3.1.14. Fornecer informagdes referentes aos produtos solicitadas pelo Servigo de Atendimento ao Consumidor.

B.3.1.15. Implantar e supervisionar procedimentos para minimizar desperdicios de insumos, contribuindo para o
desenvolvimento sustentavel.

B.3.1.16. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagéo, promovendo o intercdmbio técnico-
cientifico.

B.3.1.17. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou da adequacédo de instalagbes fisicas,
equipamentos e utensilios.

B.3.1.18. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a saude humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

B.4. Segmento — Controle da Qualidade:

B.4.1. Para realizar as atribuicdes na Cadeia de Produgdo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Industria de

Alimentos, no ambito do Controle da Qualidade, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
B.4.1.1. Supervisionar a procedéncia de matérias-primas, bem como a selecdo dos fornecedores, conforme critérios
técnicos e legais.
B.4.1.2. Participar da elaboragdo e implantagcdo do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e dos Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.
B.4.1.3. Monitorar a coleta de amostras e a rastreabilidade dos produtos.
B.4.1.4. Fornecer informagdes, referentes aos processos de controle de qualidade e aos produtos, solicitadas pelo Servigo
de Atendimento ao Consumidor.
B.4.1.5. Interagir com outros setores da industria, permutando informacdes e definindo procedimentos, sempre que
pertinente.
B.4.1.6. Participar da definigcdo do perfil, do recrutamento, da selegéo e da avaliagdo de desempenho de funcionarios.
B.4.1.7. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagao, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
B.4.1.8. Colaborar com a atualizagao e aperfeigoamento da equipe multiprofissional, participando de programas previstos
em protocolos do setor, elaborados com a participagéo do nutricionista.
B.4.1.9. Colaborar na formagéo profissional, participando de programas de estagio para estudantes de graduagdo em
nutricdo e de curso de técnico em nutrigao e dietética.
B.4.1.10. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

B.5. Segmento — Promocgéo de Produtos:

B.5.1. Para realizar as atribuigbes na Cadeia de Produgéo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Industria de

Alimentos, no dmbito da Promogéo de Produtos, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
B.5.1.1. Desenvolver material técnico-cientifico para divulgagao de produtos.
B.5.1.2. Elaborar receituarios de preparagdes para consumidores.
B.5.1.3. Realizar demonstragdes técnicas de produtos.
B.5.1.4. Participar de eventos para demonstragao técnica de produtos.
B.5.1.5. Colaborar na formagéo profissional, participando de programas de estagio para estudantes de graduagdo em
nutricdo e de curso de técnico em nutricao e dietética.
B.5.1.6. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
B.5.1.7. Elaborar relatérios técnicos de nao conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

B.6. Segmento — Servigo de Atendimento ao Consumidor:
B.6.1. Para realizar as atribuigbes na Cadeia de Produgéo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Industria de
Alimentos, no ambito do Servigo de Atendimento ao Consumidor, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
B.6.1.1. Realizar o atendimento ao consumidor conforme as normas técnicas e legais especificas.
B.6.1.2. Elaborar informativos técnicos para atender os consumidores.

B.7. Segmento — Assuntos Regulatérios:

B.7.1. Para realizar as atribuigdbes na Cadeia de Produgéo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Industria de

Alimentos, no &mbito de Assuntos Regulatérios, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
B.7.1.1. Fornecer suporte regulatério para a elaboragdo de rotulagem e informagdes veiculadas pelos meios de
comunicagao.
B.7.1.2. Fornecer suporte regulatério para selegéo e aquisicdo de insumos e embalagens.
B.7.1.3. Colaborar no processo de regulamentagéo da empresa junto aos 6rgaos competentes.
B.7.1.4. Participar da elaboragdo de documentos para registro de produtos nos 6rgdos competentes.
B.7.1.5. Elaborar informages nutricionais para rotulagem, atendendo a legislagéo vigente.
B.7.1.6. Realizar e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagao, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
B.7.1.7. Contribuir para a defini¢gdo de critérios e procedimentos para identificagéo, recolhimento e destinagédo de produtos
improéprios para o consumo.
B.7.1.8. Colaborar na atualizagéo e aperfeicoamento da equipe multiprofissional, participando de programas previstos em
protocolos do setor, elaborados com a participagao do nutricionista.
B.7.1.9. Colaborar na formacgao profissional, participando de programas de estagio para estudantes de graduagdo em
nutrigdo e de curso de técnico em nutrigao e dietética.
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B.7.1.10. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

C. SUBAREA - COMERCIO DE ALIMENTOS (ATACADISTAS E VAREJISTAS):

C.1. Segmento — Controle da Qualidade:

C.1.1. Para realizar as atribuicbes na Cadeia de Produgdo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Comércio de

Alimentos, no ambito de Controle da Qualidade, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
C.1.1.1. Planejar e supervisionar as atividades de sele¢éo de fornecedores, conforme critérios técnicos e legais.
C.1.1.2. Coordenar as atividades dos processos na comercializagdo de alimentos (recebimento, manipulagdo, pré-
preparo, embalagem, armazenamento, distribuigdo, transporte e outros).
C.1.1.3. Colaborar na defini¢cao de critérios para a embalagem apropriada dos alimentos comercializados.
C.1.1.4. Implantar critérios para descarte de alimentos que apresentem avarias ou caracteristicas sensoriais ou sinais de
contaminag&o microbiolégica que os tornem impréprios para consumo.
C.1.1.5. Participar da elaboragéo de rotulagem nutricional de produtos.
C.1.1.6. Promover periodicamente o aperfeicoamento e atualizagdo de funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes
afins.
C.1.1.7. Elaborar e supervisionar a execugdo do Manual de Boas Praticas e dos Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), mantendo-os atualizados.
C.1.1.8. Coordenar a execugéo de testes de analise sensorial de alimentos.
C.1.1.9. Implantar e supervisionar procedimentos para minimizar desperdicios de insumos, contribuindo para o
desenvolvimento sustentavel.
C.1.1.10. Participar da definicdo do perfil, do recrutamento, da selegdo e da avaliagao de desempenho de funcionarios.
C.1.1.11. Participar do planejamento e supervisdo da adequagdo de instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios,
conforme legislagao vigente.
C.1.1.12. Organizar a visitagéo de clientes as areas fisicas.
C.1.1.13. Participar do planejamento e supervisdo de programas de estagios para estudantes de graduagéo em nutrigéo e
de curso de técnico em nutrigéo e dietética.
C.1.1.14. Elaborar relatérios técnicos de ndo conformidades e respectivas a¢des corretivas, impeditivas da boa pratica
profissional e que coloquem em risco a sadde humana, encaminhando-os ao superior hierarquico e as autoridades
competentes, quando couber.

C.2. Segmento — Representacéo:
C.2.1. Para realizar as atribuicdes na Cadeia de Produgéo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Comércio de
Alimentos, no ambito da Representagéo, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
C.2.1.1. Promover a sensibilizagdo de gestores e representantes de instituicdes da area quanto a responsabilidade destes
pela saude da populag&o, bem como a importancia do nutricionista neste processo.
C.2.1.2. Participar de demonstragdes técnicas de produtos.
C.2.1.3. Desenvolver material técnico-cientifico para divulgacéo de produtos ou servicos.
C.2.1.4. Realizar visitas técnicas aos clientes.
C.2.1.5. Realizar e divulgar pesquisas e estudos relacionados a sua area de atuagédo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
C.2.1.6. Promover agdes de educagao alimentar e nutricional para clientes.
C.2.1.7. Prestar assessoria técnica aos profissionais de saude, no que se referir as caracteristicas e indicagdes dos
produtos.

C.3. Segmento — Servigos de Atendimento ao Consumidor:
C.3.1. Para realizar as atribuicbes na Cadeia de Produgdo, na Industria e no Comércio de Alimentos, subarea Comércio de
Alimentos no ambito dos Servigos de Atendimento ao Consumidor, ficam definidas as seguintes atividades do nutricionista:
C.3.1.1. Realizar o atendimento ao consumidor conforme as normas técnicas e legais especificas.
C.3.1.2. Coordenar a execugao das atividades de informacgéo aos clientes quanto as caracteristicas dos produtos.

VI. AREA DE NUTRIGAO NO ENSINO, NA PESQUISA E NA EXTENSAO

Fundamento legal. Incisos |, IlI, IV e V do Artigo 3° e Inciso VI do Artigo 4° da Lei Federal n°® 8.234, de 17 de setembro de 1991.

Competéncia. Compete ao nutricionista, no exercicio de suas atribuigdes na area da Nutricido em Ensino, Pesquisa e Extensao: dirigir, coordenar e
supervisionar cursos de graduagdo em nutricdo; planejar, coordenar, supervisionar e avaliar estudos dietéticos; ensinar matérias profissionais dos
cursos de graduagdo em nutricdo e das disciplinas de nutrigdo e alimentagdo nos cursos de graduagédo da area de saude e outras afins; realizar
estudos e trabalhos experimentais em alimentagéo e nutrigéo.

A. SUBAREA - COORDENAGAQ/ DIREGAO:

A.1. Para realizar as atribuicdes de Nutricdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensado, subarea Coordenagao/Diregao, ficam definidas as

seguintes atividades do nutricionista:
A.1.1. Coordenar a elaboragao do Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) com a participagdo do corpo docente e discente e outros
atores, bem como acompanhar, avaliar e revisar, periodicamente, alterando-o quando necessario.
A.1.2. Submeter as instancias académicas administrativas competentes e acompanhar o Projeto Pedagdgico do Curso (PPC).
A.1.3. Planejar, coordenar e avaliar as atividades didatico-pedagogicas e administrativas.
A.1.4. Coordenar, participar e avaliar agdes interdisciplinares, integrando ensino, pesquisa, extensao e educag¢édo permanente.
A.1.5. Planejar recursos fisicos, materiais € humanos necessarios ao desenvolvimento das atividades didatico-pedagdgicas.
A.1.6. Elaborar, acompanhar e avaliar o plano de trabalho para o desenvolvimento das atividades didatico-pedagdgicas e
administrativas.
A.1.7. Desenvolver e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagdo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
A.1.8. Orientar, analisar e avaliar as atividades académicas dos discentes e docentes em consonancia com o projeto
pedagogico, estimulando a reflexdo entre eles.
A.1.9. Promover e coordenar as reunides periédicas com os discentes e docentes, do Colegiado de Curso, do Nucleo Docente
Estruturante (NDE) e da Comissdo Permanente de Avaliagdo (CPA) para avaliagdo do processo de ensino e aprendizagem.
A.1.10. Desenvolver agbes humanizadas e sustentaveis que contribuam para a formagédo do discente como cidadao ético,
politico e ativo no contexto social.
A.1.11. Participar e estimular a participagdo dos docentes e discentes nas entidades de representagéo, 6rgaos colegiados e de
controle social.
A.1.12. Acompanhar periodicamente o egresso em parceria com as entidades de nutrigdo e confrontar com o perfil almejado no
projeto pedagdgico, aplicando ferramentas e estratégias especificas.
A.1.13. Propor agdes de sustentabilidade no ambito da Instituigdo de Ensino Superior (IES) e da sociedade.

B. SUBAREA — DOCENCIA (GRADUAGAO):
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B.1. Para realizar as atribuigcbes de Nutricdo no Ensino, na Pesquisa e na Extenséo, subarea Docéncia (Graduagéo), ficam definidas as
seguintes atividades do nutricionista:
B.1.1 Planejar, organizar e executar as atividades didatico-pedagdgicas e administrativas do periodo letivo.
B.1.2. Planejar, organizar, executar e avaliar atividades de ensino, pesquisa e extenséo.
B.1.3. Orientar e supervisionar as atividades académicas de monitoria, estagios obrigatorios e nado obrigatérios, iniciagdo
cientifica, extensao, entre outros. ]
B.1.4. Integrar o Nucleo Docente Estruturante (NDE), Comissédo Propria de Avaliagdo (CPA), Comité de Etica em Pesquisa,
colegiado do curso, entre outras comissdes e conselhos superiores da Instituicdo de Ensino Superior (IES).
B.1.5. Desenvolver e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagéo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
B.1.6. Elaborar o plano de ensino, contemplando os procedimentos adotados para o desenvolvimento das atividades didatico-
pedagogicas.
B.1.7. Participar da construgao, avaliagao e reformulagéo do projeto pedagdgico do curso.
B.1.8. Encaminhar ao coordenador de curso os relatérios, avaliagdes e informagdes periédicas, bem como manté-lo
permanentemente informado sobre o desenvolvimento das atividades académicas.
B.1.9. Registrar as ocorréncias técnicas e disciplinares com o objetivo de garantir a qualidade no desenvolvimento das
atividades.
B.1.10. Acompanhar e avaliar periodicamente as atividades discentes, contribuindo para a formagéo integral do individuo.
B.1.11. Planejar, participar e avaliar eventos cientificos promovidos pela Instituigdo de Ensino Superior (IES) e outras entidades.

C. SUBAREA — PESQUISA:

C.1. Para realizar as atribuigdes de Nutrigdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensado, subarea Pesquisa, ficam definidas as seguintes

atividades do nutricionista:
C.1.1. Participar da elaboragao e implantacdo do Projeto Pedagdgico do Curso (PPC), bem como das subsequentes revisdes,
alterando-o quando necessario.
C.1.2. Elaborar, executar, acompanhar e avaliar o plano de trabalho para o desenvolvimento das atividades de pesquisa.
C.1.3. Prever recursos fisicos, materiais e humanos necessarios ao desenvolvimento das atividades de pesquisa.
C.1.4. Captar recursos financeiros junto as agéncias de fomento para realizagdo de estudos e pesquisas.
C.1.5. Planejar, coordenar e avaliar as atividades de pesquisa, integrando-as ao ensino, extensdo e educacdo permanente.
C.1.6. Elaborar o plano para realizagdo de projetos de pesquisa, contemplando os procedimentos adotados para o
desenvolvimento das atividades didatico-pedagadgicas.
C.1.7. Planejar e promover sessdes no centro de estudo da Instituicdo de Ensino Superior (IES) com estudantes, docentes,
gestores e interessados para apresentagéo de resultados de estudos e pesquisa para debate.
C.1.8. Desenvolver e divulgar estudos e pesquisas relacionados a sua area de atuagdo, promovendo o intercambio técnico-
cientifico.
C.1.9. Acompanhar e avaliar periodicamente as atividades de pesquisa dos estudantes, contribuindo para a formacéo integral do
individuo.
C.1.10. Participar das reunides periédicas com os estudantes e docentes dos colegiados de curso e de unidade, do Nucleo
Docente Estruturante (NDE) e da Comissdo Permanente de Avaliagdo (CPA) para avaliagdo do processo de ensino e
aprendizagem.
C.1.11. Propor e desenvolver pesquisas que contribuam para a formagao do estudante como cidadao ético, politico e ativo no
contexto social, sensivel as agdes humanizadas e sustentaveis.
C.1.12. Prever e realizar estudos e pesquisas com outras areas de conhecimento.
C.1.13. Propor e realizar estudo sobre o0 egresso em parceria com as entidades de nutricdo.
C.1.14. Participar das ac¢des de sustentabilidade no ambito da Instituicdo de Ensino Superior (IES) e da sociedade.
C.1.15. Integrar o Nucleo Docente Estruturante (NDE), Comissdo Permanente de Avaliagdo (CPA), Comité de Etica em
pesquisa, colegiado do curso, de Unidade, de Centro entre outras comissdes e conselhos superiores da Instituigdo de Ensino
Superior (IES), especialmente o de ensino e pesquisa.
C.1.16. Encaminhar ao coordenador de Curso os relatérios, avaliagbes e informagdes peridédicas, bem como manté-lo
permanentemente informado sobre o desenvolvimento das atividades de pesquisa.
C.1.17. Registrar as ocorréncias técnicas e disciplinares com o objetivo de garantir a qualidade no desenvolvimento das
atividades.

PARAMETROS NUMERICOS MINIMOS DEggEégélrLCIA PARA ATUAGAO DO NUTRICIONISTA
I. AREA DE NUTRIGAO EM ALIMENTAGAO COLETIVA
A. SUBAREA - GESTAO EM UNIDADES DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO (UAN)
A.1. SEGMENTO — UNIDADE DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO (UAN) INSTITUCIONAL (Publica e Privada)
A.1.1. Subsegmento — Servigos de Alimentacdo Coletiva (autogestdo e concessdo) em: empresas e instituicées, hotéis, hotelaria
maritima, comissarias, unidades prisionais, hospitais, clinicas em geral, hospital-dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA), spa clinicos,

servigos de terapia renal substitutiva, Instituigdes de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI) e similares

Tabela 1. Servicos de alimentagdo coletiva (autogestdo e concessdo) em: empresas e instituigdes, hotéis, hotelaria maritima, comissarias, unidades
prisionais e similares.

Tipo de refeicao

N° de grandes refei¢oes/dia Uma grande refeigao/dia

N° de e

s Carga horaria técnica semanal

nutricionistas
Até 100 1 12h
101 a 300 1 15h
301 a 500 1 20h
501 a 1.000 2 30h
1.001 a 1.500 3 30h
1.501 de 2.500 4 30h
Acima de 2.500 4 + 1 a cada 1.000 refeigdes/dia 30h
Observagoes:

1 — Para fins de célculo do numero de grandes refeicdes, considerar que dez pequenas refeicdes equivalem a uma grande refeicéo.

2 — Nas Unidades de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), manter nutricionista na supervisdo das rotinas de produgéo e distribuigdo de refei¢des, inclusive as que funcionam 24
horas/dia.

3 — Os parametros descritos na Tabela 1 se aplicam para os servigos centralizados, descentralizados e mistos.
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4 — Em caso de servigo descentralizado, ter também nutricionista responsavel pela supervisdo da distribuicdo das refeicdes na unidade/cliente, conforme os parametros
numéricos de referéncia estabelecidos em norma prépria do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).
5 — A carga hordria técnica semanal refere-se a atuagéo de cada nutricionista para atendimento as atribuigées, considerando a complexidade do servigo.
6 — Os casos ndo previstos na tabela ficardo a critério da analise do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

Tabela 2. Servigcos de Alimentagdo Coletiva (autogestdo e concessdo) em: hospitais, clinicas em geral, hospital-dia, Unidades de Pronto
Atendimento (UPA), spa clinicos, servigos de terapia renal substitutiva, Instituicdes de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI) e similares.

N° de grandes refeigdes/dia

Ne° de
nutricionistas

Até 100 1

101 a 300 1

301 a 500 2

501 a 2.000 3

2.001 a2 3.000 4

Acima de 3.000 4 + 1 a cada 1.000 refeigdes/dia
Observagées:

1 — Para fins de célculo do nimero de grandes refeigdes, considerar que dez pequenas refeigdes equivalem a uma grande refeigéo.
2 — Nas Unidades de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), manter nutricionista na supervisdo das rotinas de produgédo e distribuicdo de refeigdes, nos periodos diurno e noturno,

inclusive em regime de plantdo e nos finais de semana e feriados.

3 — Os parametros descritos na Tabela 2 se aplicam para os servigos centralizados, descentralizados e mistos.

4 — O numero total de nutricionistas ou da carga horaria técnica semanal da instituicdo serda composto do somatério da Tabela 2 da area de Nutrigdo em Alimentagéo Coletiva e da
Tabela 1 da area de Nutricdo Clinica — Hospital e Clinicas em geral, conforme os niveis de complexidade existentes.

5 — A carga hordria técnica semanal refere-se a atuagao de cada nutricionista para atendimento as atribuigdes, considerando a complexidade do servigo.

6 — Os casos n&o previstos na tabela ficardo a critério da andlise do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

A.2. SEGMENTO — ALIMENTAGAO E NUTRIGAO NO AMBIENTE ESCOLAR

A.2.1. Subsegmento - Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE)

Observagao: No ambito Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE) devem ser considerados os parametros numéricos minimos de

referéncia da Resolugdo CFN especifica vigente.

A.2.2. Subsegmento — Alimentagao e Nutrigio no Ambiente Escolar - Rede Privada de Ensino

Tabela 3
Modalidade de Ensino N° de refeigdes/dia N° de nutricionis
Até 50 01
Infantil 51 a 100 01
(bergario, creche e pré-escola) 101 a 200 01
201 a 400 01
Acima de 400
Tabela 4
Tipo de refeigdo
N° de alunos do ensino Uma grande refeigao/dia
fundamental e médio —
N° de Carga horaria técnica
nutricionistas semanal
Até 300 1 20h
301 a 500 1 30h
501 a 1.000 2 30h
1.001 a 1.500 3 30h
1.501 de 2.500 4 30h
Acima de 2.500 4 + 1 a cada 1.000 refei¢cdes/dia 30h

Observagoes:

1 — Nas Unidades de Alimentacéo e Nutrigdo (UAN), ter nutricionista na supervisdo das rotinas de produgéo e distribuigdo de refeicdes.

2 — Os parametros descritos nas Tabelas 3 e 4 se aplicam para os servigos centralizados, descentralizados e mistos.

3 — Para a escola que tenha as duas modalidades descritas, o computo para a carga horaria técnica semanal sera igual ao somatoério das faixas estabelecidas nas duas tabelas.
4 — A carga horaria técnica semanal refere-se a atuagéo de cada nutricionista para atendimento as atribui¢des, considerando a complexidade do servigo.

5 — Em caso de servigo de alimentagéo por concessao (terceirizado), utilizar os parametros contidos na Tabela 1 desta area de atuagéo.

6 — Os casos ndo previstos nas tabelas ficardo a critério da andlise do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

A.3. SEGMENTO - Programa de Alimentagao do Trabalhador (PAT)

A.3.1. Subsegmento — Em Empresas Fornecedoras de Alimentacao Coletiva: Producao de Refeigoes (autogestido e concessao)

Observagao: No ambito das empresas fornecedoras de Alimentagao Coletiva: Produgéo de refei¢cdes (autogestdo e concessao) devem ser
considerados os parametros numéricos minimos de referéncia das Tabelas 01 e 02 da area de Nutricdo em Alimentagao Coletiva.

A.3.2. Subsegmento — Em Empresas Prestadoras de Servigos de Alimentagao Coletiva: Refeicdo-Convénio

Tabela 5

N° de nutricionistas por pessoa juridica

A.3.3. Subsegmento — Em Empresas Fornecedoras de Alimentagao Coletiva: Cestas de Alimentos

Tabela 6

N° de cestas de alimentos/més

N° de nutricionista por pessoa juridica

Até 1.000 cestas/més

1

1.001 — 5.000 cestas/més

1

Acima de 5.000 cestas/més

1

A.4. SEGMENTO — SERVIGO COMERCIAL DE ALIMENTAGCAO
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A.4.1. Subsegmento — Restaurantes Comerciais e similares

Tabela 7

N° nutricionista por unidade
1
Observagao: Para os Restaurantes Comerciais e similares que tenham contrato formal de concessao de fornecimento de refeigdes com empresa publica ou privada, aplicam-se
os parametros da Tabela 1 da area de Nutricdo em Alimentagéo Coletiva — Segmento Unidade de Alimentagado e Nutrigdo (UAN) Institucional (Publica e Privada).

A.4.2. Subsegmento — Bufé de Eventos

Tabela 8

N° nutricionista por unidade
1
Observagao: Para os Bufés de Eventos que tenham contrato formal de concessao de fornecimento de refeicdes com empresa publica ou privada, aplicam-se os parametros da
Tabela 1 da area de Nutrigdo em Alimentagao Coletiva — Segmento Unidade de Alimentagao e Nutricdo (UAN) Institucional (Publica e Privada).

A.4.3. Subsegmento — Servigo Ambulante de Alimentagao

No ambito de Servigo Ambulante de Alimentagao, ter 1 nutricionista para até 10 unidades.

Il. AREA DE NUTRIGAO CLINICA

A. SUBAREA - ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM HOSPITAIS, CLINICAS EM GERAL, HOSPITAL-DIA, UNIDADES DE
PRONTO ATENDIMENTO (UPA) E SPA CLINICOS

Tabela 1. Hospitais e Clinicas em Geral

Complexidade N° de leitos N° de nutricionistas
Média A cada 30 1
Alta Acada 15 1

Observagoes:

1 — O numero total de nutricionistas ou da carga hordria técnica semanal da instituicdo serd composto do somatério da Tabela 1 da area de Nutricdo Clinica — Hospital e Clinicas
em geral e da Tabela 2 da area de Nutrigdo em Alimentagéo Coletiva, conforme os niveis de complexidade existentes.

2 — Na instituicdo onde ha atendimento noturno, manter nutricionista para a assisténcia nutricional 24 (vinte e quatro) horas/dia ininterruptas, inclusive nos finais de semana e
feriados.

3 — Na instituicdo que possua unidades de lactarios, central de terapia nutricional, banco de leite humano e servigos de terapia renal substitutiva, o nimero total de nutricionistas
sera composto pelo somatério de todas as unidades existentes.

4 — Na instituigdo em que ha ambulatério, manter quadro de nutricionistas complementar para atendimento ambulatorial compativel com a demanda de pacientes atendidos.

Tabela 2. Hospital-Dia, Unidades de Pronto Atendimento (UPA) e Spa Clinicos

N° de leitos N° de nutricionistas
Até 60 1
Acima de 60 1+ 1 acada 60

Observagoes:

1 — O numero total de nutricionistas ou da carga horaria técnica semanal da instituicdo sera composto do somatdrio da Tabela 2 da area de Nutrigdo Clinica — Hospital-dia,
Unidades de Pronto Atendimento (UPA) e Spa Clinicos e da Tabela 2 da area de Nutrigdo em Alimentagéo Coletiva.

2 — Na instituigdo onde ha atendimento noturno, manter nutricionista para a assisténcia nutricional 24 (vinte e quatro) horas/dia ininterruptas, inclusive nos finais de semana e
feriados.

3 — Na instituicdo em que ha ambulatério, manter quadro de nutricionistas complementar para atendimento ambulatorial compativel com a demanda de pacientes atendidos.

B. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM SERVIGO DE TERAPIA RENAL SUBSTITUTIVA

Tabela 3

N° de pacientes/dia N° de nutricionistas
A cada 50 01

Observagoes:
1 — Manter nutricionista para a assisténcia nutricional em todos os turnos de funcionamento da instituigao.
2 — Na instituigdo em que ha ambulatério, manter quadro de nutricionistas complementar para atendimento ambulatorial compativel com a demanda de pacientes atendidos.

C. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM INSTITUIGAO DE LONGA PERMANENCIA PARA IDOSOS (ILPI)

Tabela 4
N° de idosos atendidos N° de nutricionistas
Até 20 01
De 21 a 50 01
De 51 a 100 01
Acima de 100 1+ 1 a cada 50 residentes

Observagao: Na instituigdo onde o0 mesmo nutricionista assuma também as atribuigdes da producéo de refeigdes, a carga horaria técnica semanal sera acrescida ao quantitativo
da Tabela 2 da area de Nutrigdo em Alimentacéo Coletiva e Tabela 4 da area de Nutrigdo Clinica (ILPI).

D. SUBAREA - ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM AMBULATORIO E CONSULTORIO

Tabela 5

Tipo de procedimento
Consulta inicial

Consulta de retorno

Atividade em grupo
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E. SUBAREA - ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM BANCOS DE LEITE HUMANO (BLH) E POSTOS DE COLETA

Tabela 6

N° nutricionista por unidade
1

F. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM LACTARIOS

Tabela 7

N° nutricionista por unidade
1

G. SUBAREA - ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA EM CENTRAIS DE TERAPIA NUTRICIONAL

Tabela 8

N° nutricionista por unidade
1

H. SUBAREA — ATENGAO NUTRICIONAL DOMICILIAR (PUBLICA E PRIVADA)

Tabela 9

Tipo de atendimento
Atendimento inicial
Atendimento de retorno

I. SUBAREA — ASSISTENCIA NUTRICIONAL E DIETOTERAPICA PERSONALIZADA (PERSONAL DIET)

Observagao: Tendo em vista as especificidades deste segmento de atuagdo, o parametro de tempo para atendimento deve ser determinado pelo
profissional, conforme necessidade do cliente.

ll. AREA DE NUTRIGAO EM ESPORTES E EXERCICIO FisICO

Tabela 1

N° de nutricionistas por pessoa juridica
1

Observagoes:

1 — No caso de atuagdo em estabelecimento onde o mesmo nutricionista assuma também as atribuicdes da produgéo de refeigdes, a carga horaria técnica semanal sera
composta do somatério dos quantitativos da Tabela 1 da area de Nutricdo em Alimentagao Coletiva e da Tabela da area de Nutricdo em Esportes e Exercicio Fisico.

2 — No caso de atendimento em consultério, deve ser considerado o parametro numérico minimo de referéncia da Tabela 5 da area de Nutrigdo Clinica — Assisténcia Nutricional e
Dietoterapica em Ambulatério/Consultério.

3 — No caso de atendimento personalizado, deve ser considerada a recomendagédo para a atuagdo na Subarea | — Assisténcia Nutricional e Dietoterapica Personalizada
(Personal Diet) da area de Nutrigdo Clinica.

IV. AREA DE NUTRIGAO EM SAUDE COLETIVA
A. SUBAREA - POLITICAS E PROGRAMAS INSTITUCIONAIS
A.1. SEGMENTO — GESTAO DAS POLITICAS E PROGRAMAS

Observagao: Tendo em vista as especificidades deste segmento de atuagdo, o parametro deve ser determinado pelo nutricionista em
conjunto com a instituigao.

A.2. SEGMENTO - POLITICA NACIONAL DE SEGURANGA ALIMENTAR E NUTRICIONAL (PNSAN)

A.2.1. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Programa de Aquisi¢cao de Alimentos (PAA), Bolsa
Familia, entre outros

Tabela 1

N° nutricionista por programa
1

A.2.2. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Banco de alimentos (publicos, privados e
fundacionais)

Tabela 2

N° de nutricionistas por pessoa juridica
1

A.2.3. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Restaurantes Populares e Cozinhas Comunitarias e
outros equipamentos de seguranca alimentar

Observagao: No ambito de restaurantes populares e cozinhas comunitarias devem ser considerados os parametros numéricos minimos de
referéncia da Tabela 1 da area de Nutricdo em Alimentacédo Coletiva.

A.2.4. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel
de Povos e Comunidades Tradicionais, entre outras
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Tabela 3

N° de nutricionistas
1

A.2.5. Subsegmento — Sistema Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (SISAN): Politica Nacional de Atengao Integral & Saude das
Pessoas Privadas de Liberdade no Sistema Prisional (PNAISP) no ambito do Sistema Unico de Saude (SUS)

Tabela 4

N° de nutricionistas
1
Observagao: Para as atividades de produgéo de refei¢cbes, deverdo ser considerados os pardmetros numéricos minimos de referéncia da Tabela 1 da area de Nutricdo em
Alimentagdo Coletiva.

A.3. Segmento — REDE SOCIOASSISTENCIAL

Tabela 5

N° nutricionista por programa
1

A.4. SEGMENTO — ALIMENTAGAO E NUTRIGAO NO AMBIENTE ESCOLAR
A.4.1. Subsegmento - Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE)

Observagao: No ambito Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) devem ser considerados os pardmetros numéricos minimos de
referéncia da Resolugdo CFN especifica vigente.

A.5. SEGMENTO — PROGRAMA DE ALIMENTAGAO DO TRABALHADOR (PAT)
A.5.1. Subsegmento — Em Empresas Fornecedoras de Alimentagao Coletiva: Producao de Refeigoes (autogestao e concessao)

Observagao: No ambito das empresas fornecedoras de Alimentagdo Coletiva: Produgdo de refeigdes (autogestdo e concessio) devem ser
considerados os parametros numéricos minimos de referéncia das Tabelas 01 e 02 da area de Nutrigdo em Alimentagao Coletiva.

A.5.2. Subsegmento — Em Empresas Prestadoras de Servigos de Alimentagao Coletiva: Refeigao-Convénio

Tabela 6

N° de nutricionistas por pessoa juridica
1

A.5.3. Subsegmento — Em Empresas Fornecedoras de Alimentagao Coletiva: Cestas de Alimentos

Tabela 7
N° de cestas de alimentos/més N° de nutricionista por pessoa juridica
Até 1.000 cestas/més 1
1.001 — 5.000 cestas/més 1
Acima de 5.000 cestas/més 1

B. SUBAREA - ATENGAO BASICA EM SAUDE

B.1. SEGMENTO - GESTAO DAS AGOES DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO
Observacgao: Para a gestdo recomenda-se 1 (um) nutricionista.

B.2. SEGMENTO - CUIDADO NUTRICIONAL

Tabela 8

N° de nutricionistas por programa
1

Observagbes:

1 — Para as atividades de atendimento ambulatorial devem ser considerados os parametros numéricos minimos de referéncia da Tabela 5 da area de Nutrigdo Clinica —
Assisténcia Nutricional e Dietoterapica em Ambulatério/Consultorio.

2 — Com relagéo ao Nucleo de Atengdo a Saude da Familia (NASF), devem ser consideradas as disposigdes da legislagdo vigente especifica.

C. SUBAREA - VIGILANCIA EM SAUDE

C.1. SEGMENTO - GESTAO DA VIGILANCIA EM SAUDE
Observagao: Para a gestdo, recomenda-se 1 (um) nutricionista.

C.2. SEGMENTO - Vigilancia Sanitaria

Tabela 9

N° de nutricionistas por equipe de abrangéncia territc
1

C.3. SEGMENTO - Vigilancia Epidemiolégica

Tabela 10

N° de nutricionistas por equipe de abrangéncia territc
1

C4. SEGMENTO - Fiscalizagado do Exercicio Profissional
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Observagao: No ambito do segmento fiscalizagdo do exercicio profissional deve ser considerada a Resolugdo CFN especifica vigente.

V. AREA DE NUTRIGAO NA CADEIA DE PRODUGAO, NA INDUSTRIA E NO COMERCIO DE ALIMENTOS
A. SUBAREA - CADEIA DE PRODUGAO DE ALIMENTOS
A.1. SEGMENTO — EXTENSAO RURAL E PRODUGAO DE ALIMENTOS

Tabela 1

N° de nutricionistas
1

B. SUBAREA - INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Tabela 2
Classificagdo do porte da empresa N° de nutricionistas
Micro e Pequena 1
Média 1
Grande 1
Observagoes:

Micro e Pequena: até 99 empregados
Média: 100 a 499 empregados
Grande: 500 ou mais empregados

C. SUBAREA — COMERCIO DE ALIMENTOS (ATACADISTA E VAREJISTA)

Tabela 3

N° de nutricionistas por pessoa juridica
1
Observagao: No estabelecimento onde o mesmo nutricionista assuma também as atribuicdes da produgdo de refeigdes, a carga horaria técnica semanal serd composta do
somatério dos quantitativos da Tabela 1 da area de Nutrigdo em Alimentacéo Coletiva e da Tabela 3 da subarea de Comércio de Alimentos (atacadista e varejista).

V1. AREA DE NUTRIGAO NO ENSINO, NA PESQUISA E NA EXTENSAO
A. SUBAREA - COORDENAGAO/DIREGAO

Tabela 1.

Atividade N° de nutricionistas

Coordenagao/diregdo 01 por campus

B. SUBAREA — DOCENCIA (Graduagao)

Tabela 2
Tipo de Atividade Hora au
Para atividades curriculares teéricas:
. Carga horaria equivalente ao nimero de horas semanais da disciplina + 2!
Docéncia
alunos.
Para atividades curriculares praticas (em laboratérios, comunidades, servi
Carga horaria equivalente ao nimero de horas semanais praticas + 25% de t
Orientagdo de estagio 1h semanal/aluno
Orientagdo de Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) 1h semanal/projeto
Responsabilidade docente pela supervisdo de atengdo nutricional e atengdo dietética 4h semanais/unidade

C. SUBAREA - PESQUISA

Observacgao: Tendo em vista as especificidades desta subarea de atuagéo, o parametro deve ser determinado pelo nutricionista em conjunto
com a instituigao.

sisnormas.cfn.org.br:8081/viewPage.html?id=600 27127
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MUNICIPAL

N° INEP UNIDADES ESCOLARES ENDERECO E-MAIL DA ESCOLA
CIEP 428 - DONA MARIANA COELHO

01 33094411 | MUNICIPALIZADA Rua Barado de Vargem, n° 71 - Vargem Alegre ciepbrizolao428.bp@gmail.com
iretora: Maria José Pio Andre
Diretor Adjunto: Jorlandro Augusto Louzada
CIEP 284 - NELLY DE TOLEDO

02 33034907 ROCHA/MUNICIPALIZADA Rua 27, s/n° - Distrito da Califérnia ciepbrizolao284.bp@gmail.com
Diretor: Gilson Felipe Bernardo
Diretora Adjunta: Sirlene Pereira Mota Figueira
E. M. ADMA DAVID CHEDID

03 33127522 Diretora: William Teixeira Alves Rua Luiz Barbosa, n° 350 - Matadouro em.adma.bp@gmail.com
Diretora Adjunta: Thaind Marcelli N6brega Athayde de
Oliveira

04 33034583 E'.M' AMEI?IC.A BAR.BOSA D.A SILVA. Rua Antdnio Camerano, n° 405 — Chalet em.americabarbosa.bp@gmail.com
Diretora: Marcia Cristina Ferreira Porto Lima
E. M. CORTINES CERQUEIRA A o . . .

05 33034605 Diretora: Priscila Lima da Silva Rua Santo Angelo, n° 587 - Lago Azul em.cortinescerqueira.bp@gmail.com
E. M. ]OAO DE DEUS Rua Benedito da Silva Lomba, n° 417 - . .

06 33125350 Diretora: Claudia Antonio Fernandes Machado Muqueca em joaodedeus.bp@gmail.com
E. M. JORGE DE FREITAS TINOCO

07 33167419 | Diretora: Aline Confort Praca Simédo Daim, s/n° - Ipiabas em.jorgetinoco.bp@gmail.com
Diretora Adjunta: Gabriela Cristina Honorato

08 33034613 E'.M' MAN.OEL FONSECA. . Rua dos Pracinhas, n° 30 - Centro em.manoelfonseca.bp@gmail.com
Diretora: Alissandra Aparecida Pereira
E. M. MARIA DE LOURDES COSTA COIMBRA . . . o

09 33174210 | Diretora: Tatiane Costa de Lino iuthloEer;tllr:ia} Edwirgens de Almeida, n” 96 ji.mirettabaronto.bp@gmail,com
Diretora Adjunta: Isabel Amaral da Cunha rthurhataidi
E. M. MARIETA VASCONCELLOS COUTINHO

10 33034818 | COELHO Rua das Horténcias, n° 09 - Distrito de em.marietavce.bp@gmail.com
Diretora: Juliana Zulmira Silva F. Coutinho Dorandia
Diretora Adjunta: Vanessa de Oliveira Berni

11 33034630 gi?ggol:‘/:\égrllgli\: lﬁg%{?bili?(])ll{ecal des Rua José Bento de Oliveira, n° 1054 - Quimica em.mariomariotini.bp@gmail.com

12 33034648 gi?géogl;C]J;;Jb]%l;]ﬁosdcrgge(s:]él;ﬁzoS Rua Getulio Vargas, n° 668 - Vargem Grande em.miguelvasconcellos.bp@gmail.com
E. M. PROF. ARLINDO RODRIGUES PR -

13 33034680 | Diretora: Simone de Lemos Ramos Diretora Rua Pref. Iago Valério, n” 1646 - Oficinas em.arlindorodrigues.bp@gmail.com

Adjunta: Gina Fontes dos Santos

Velhas
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E. M. Prof.* AMELIA DE JESUS LISBOA

14 | 33034664 Diretora: Mara Vieira Alfena Rua das Acécias, n° 80 - Vila Helena em.ameliadejesus.bp@gmail.com
15 | 33034672 E.M. Pr9f. ANNA CASALLI DE OLIVEIRA Rua Carmem R. Santana, n° 25 - Ponte em.annacasalli bp@gmail.com
Diretora: Avair Bisarra Vermelha
E. E.M. CONDE MODESTO LEAL . . o
16 | 33034435 Diretora: Kelly Cristiane Batista Pereira guatSﬂas Pereira da Mota, n® 799 - Parque em.condemodesto.bp@gmail.com
Diretora Adjunta: Valécia Gomes dos Santos antana
17 33034451 giitﬁéﬁﬁﬁiﬁ%l?mésgfgig Eli\]i{rlfé: Rua Dr. Luis Alves Pereira, n® 98 - Quimica em.gervasioap.bp@gmail.com
E. E. M. HELIO CRUZ DE OLIVEIRA Rua Anténio de Almeida, n° 188 - Santo . .
18 133034460 Diretora: Cintia Cristina de Oliveira Rodrigues Antonio em heliocruz bp@gmail.com
19 | 33034532 gil%tx; {{Eolzglgi‘ci)pc‘llgsssgﬁgso(jsos ta Av. Ary Parreiras, n° 6455 - Santana de Barra* | em.jehovahsantos.bp@gmail.com
20 33175039 E. E. M. MARIA NAZARETH SANTOS SILVA Rua: Reverendo Abdias Ferreira Nobre, n° 07 - . th.bp@ 1
Diretor: Antonio Vitoretti Junior Coimbra ceé.mariahazareti.bpZgmail.com
21 | 33034931 ED‘iitxé:sIﬁJ ?ZL ?—Ise]i:e]r)lggiillele{iYaODe Souza Rua Elizio Moreira, n° 22 - Sao José do Turvo em.saojoseturvo.bp@gmail.com
. E. PEIXINHO DOURADO o . - . .. .
22 33112401 {Diretora: Elisangela da Silva Garcia Rua 11, n° 176 - Bairro de Fatima je.peixinhodourado.bp@gmail.com
J. E. ORTELINA BICHARA
23 | 33034761 Diretora: Carla Simone Braga Gussen Rua Luiz Barbosa, n° 462 - Matadouro je.ortelinabichara.bp@gmail.com
Diretora Adjunta: Myrian Soares dos S. Queiroz
24 | 33034893 {jilfe?oI;g:RIEa]‘t))gl{awIél TlignR ELIAS Praga Simao Daim, s/n°. - Ipiabas ji.alfredomansur.bp@gmail.com
J. I. GENERAL OLIVIO VIEIRA FILHO Rua Mauricio de Abreu, n® 152 - Vargem .. . .
25 | 33035040 Diretora: Simone dos Santos Sebastido Alegre ji.galolivio.bp@gmail.com
J. I. ISMAEL
26 | 33034737 Diretora: Rita de Barros Albino Rua Eli Maria da Silva Braga, s/n° - Boa Sorte | ji.ismael.bp@gmail.com
Diretora Adjunta: Claudia Helena Dias Sarmento
.I. MONTEIRO LOBATO . L . . .
27 | 33034745 {)iretora: Maria José dos Santos Caetano Rua Cel. N6brega, n° 80 - Quimica ji.monteirolobato.bp@gmail.com
J. 1. PROF. NEWTON ROCHA BRANDAO
28 | 33034796 Diretora: Tatiana Almeida Rua Teresé6polis, n° 249 - Areal ji.newtonrocha.smebp@gmail.com
Diretora Adjunta: Alessandra de Souza Silva
. I. PROF. PROF. MURILO BRAGA . . o . . .
29 | 33034770 {Diretora: Valéria de Cassia Silva Mansur Av. Hernani do Amaral Peixoto, n° 97 - Centro |ji.murilobraga.bp@gmail.com
30 33094381 SﬁfggEIxniiRé;Er%gEPOI%;XiI;I;?s LIMA Rua José Bento de Oliveira, n° 551 - Quimica cm.geraldooliveira.bp@gmail.com
CRECHE M. HELENA FIGNER . . . .
31 | 33120684 Diretora: Marilia Efigénia da Silva Rua Luiz Novaes, n° 23 - Ipiabas cm.helenafigner. bp@gmail.com
CRECHE M. JOSE ALBERTO DE OLIVEIRA . . . . .
32 | 33034338 Diretora: Roberta Pereira dos Santos Vieira Rua Maria M. Pimenta, s/n° - Santo Ant6énio cm.josealberto.bp@gmail.com
CRECHE M. JOSE ALVES PEREIRA Rua Nossa Sr.* das Gragas, s/n° - Morro do . .
33 | 33034346 Diretora: Elecy Maria Santos de Oliveira Gama cm josealves bp@gmail.com
34 | 33034362 CRECHE M. VEREADOR HEITOR FAVIERI Rua Anggélica, n° 262 - Centro cm.heitorfavieri.bp@gmail.com

Diretora: Roza Maria dos Santos
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35 33170452 CRECHE M. MARILDA PEGAS DA SILVA Rua Teres6polis, n° 170 - Areal Av. Ary Parreiras, n° 6455 - Santana de
Diretora: Danielle Anacleto de Lima Barra

36 33034354 CRECHE M. PAULO CARNEIRO MARINS R. Prof. Eli Maria Da S Braga 223- Boa Sorte REFORMANDO

37 33034486 C. E. M. ISA FERNANDES Av. Ary Parreiras, n° 6455 - Santana de Barra REFORMANDO

38 i SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO R. Tiradentes, 122 - Centro, Barra do Pirai SEDE
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ANEXO ITI - QUANTITATIVO DE ALUNOS MATRICULADOS

GERADO EM: 26/07/2023 15:46

ALUNOS
ESCOLA TURMA SERIE (IEIRNGIN sy
APAE DE BARRA DO PIRAI o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA C - 2022 ;Uggiﬁgﬂfﬁ MANHA 7
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS | TURMA SUGERIDA guﬁgiﬁlgg;\ﬁ MANHA 3
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAf o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA F -2022 I}Uggiggig& MANHA 6
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA A - 2022 I}Ugiggggﬁ MANHA 6
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS | TURMA SUGERIDA I}Uﬁgiﬁlgggﬁ MANHA 5
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA D - 2022 ;Ugiﬁgggﬁ MANHA 1
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT R
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS | TURMA SUGERIDA ;Uggiﬁlggfﬁ MANHA 4
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAf o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS | TURMA SUGERIDA I}Uﬁgiﬁlgg?ﬁ MANHA 5
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA G - 2022 ;Ugiﬁgggﬁ MANHA 8
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT R
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA E -2022 I}Uﬁgiﬁlgg?ﬁ MANHA 6
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAf o
ASSOCIACAOQ PAIS E AMIGOS DOS TURMA B - 2022 ;Uﬁgiﬁlggé\ﬁ MANHA 7
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA M - 2022 ;Uﬁ;i&;}i?ﬁ TARDE 0
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT R
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA J - 2022 ;Uﬁgiﬁggyﬁ TARDE 0
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAI R
ASSOCIAGCAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA H -2022 ;Ugiﬁggfﬁ TARDE 0
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAT o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA L - 2022 ;Uﬁgiﬁggfﬁ TARDE 0
EXCEPCIONAIS
APAE DE BARRA DO PIRAI o
ASSOCIACAO PAIS E AMIGOS DOS TURMA 1 - 2022 ;Uﬁgiﬁggyﬁ TARDE 0
EXCEPCIONAIS
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 801 -2023 -M SUﬁlgiﬁgg;\fL MANHA 17
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 802 -2023 -M SUﬁlgiﬁgg;\fL MANHA 17
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 803 -2023 -M SUﬁg(/igg;I;\fL MANHA 15
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 901 - 2023 -M guﬁlgiﬁg;?ﬁ MANHA 32
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 701 - M - 2023 gugiﬁgggﬁ MANHA 27
TOLEDO ROCHA
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CIEP BRIZOLAO 284

MUNICIPALIZADO NELLY DE 702- M - 2023 ;Ugiﬁggfﬁ MANHA 15
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 504-2023 - T ;’Uﬁgigggfﬁ TARDE 11
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 501 - 2023 - M 5&&&?@& MANHA 4
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 401/MANHA éuﬁgiﬁlgg;\ﬁ MANHA 21
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 403/ TARDE fuﬁgiﬁﬁ?ﬁ TARDE 17
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 404/ TARDE ;Uggiﬁgﬂgﬁ TARDE 13
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 402/MANHA ;Ugiﬁggfﬁ MANHA 20
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 502/ MANHA sUﬁl;if/[l]\;;I]Nﬁ MANHA 24
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 503/ TARDE ;’Uﬁ{l;iﬁlgggﬁ TARDE 15
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 504/ TARDE suﬁggﬁﬁ?ﬁ TARDE 13
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 501/ MANHA sUﬁl;il\]il]\EI;I]Nﬁ MANHA 18
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 403-2023-T ﬁuﬁﬁiﬁﬁgﬁ TARDE 7
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 402 -2023 -M lf‘Uﬁl;iﬁg;Tﬁ MANHA 9
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 301/ MANHA SUQIE%\EEE&OL MANHA 21
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 .
MUNICIPALIZADO NELLY DE 302/ MANHA sUﬁgiﬁggé\fL TARDE 20
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 o
MUNICIPALIZADO NELLY DE 303/ TARDE sUﬁgiﬁggé\fL TARDE 15
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 304/ TARDE SUQIEQISIIEIE&OL TARDE 18
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 .
MUNICIPALIZADO NELLY DE 201/MANHA lfUﬁl;iﬁg;Tﬁ MANHA 22
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 202/MANHA gUﬁgiﬁlgEE& MANHA 22
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 203/ TARDE FZUQIEI)A?;ISII}\EII?II"INE TARDE 19
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 204/ TARDE gUﬁg([iggEE& TARDE 21
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284 R
MUNICIPALIZADO NELLY DE 101/INTEGRAL ;Uﬁl;iﬁggg[& INTEGRAL 30
TOLEDO ROCHA
CIEP BRIZOLAO 284
1° ANO ENSINO
MUNICIPALIZADO NELLY DE 102/INTEGRAL FUNDAMENTAL | INTEGRAL 25

TOLEDO ROCHA
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CIEP BRIZOLAO 428 DONA R
MARIANA COELHO 901 M- 2023 oy | MANHA 19
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 428 DONA .
MARIANA COELHO 902 M - 2023 O N | MANHA 16
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 428 DONA .
MARIANA COELHO 701 M - 2023 L e, | MANHA 26
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 428 DONA .
MARIANA COELHO 702 M - 2023 o e | MANHA 24
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 428 DONA ;
MARIANA COELHO 801 M - 2023 S e, | MANHA 24
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 428 DONA ;
MARIANA COELHO 802 M - 2023 S | MANHA 20
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 428 DONA .
MARIANA COELHO 601 M - 2023 S NG| MANHA 23
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 428 DONA ;
MARIANA COELHO 602 M - 2023 Ay | MANHA 2
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 125 DONA 401M-2023PROF |  4° ANO ENSINO S
MARIANA COELHO T eon U AMENTAL | MANHA 18
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 125 DONA 403T-2023PROF |  4° ANO ENSINO
MARIANA COELHO PATRTA o AL | TARDE 16
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAG 128 DONA 404T-2023PROF | 4° ANO ENSINO
MARIANA COELHO REGINA (RET FUNDAMENTAL | ' ARDE 18
MUNICIPALIZADO (RET)

CIEP BRIZOLAO 125 DONA 402M-2023PROF |  4° ANO ENSINO S
MARIANA COELHO i S AL | MANHA 23
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 125 DONA 502M-2023PROF | 5° ANO ENSINO S
MARIANA COELHO NI S AL | MANHA 30
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 128 DONA 503T-2023PROF |  5° ANO ENSINO
MARIANA COELHO AR S e, | TARDE 2
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 125 DONA 303T-2023PROF |  3° ANO ENSINO
MARIANA COELHO RN S AL | TARDE 20
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 428 DONA | 305 5023 PROF ANA | 3° ANO ENSINO
MARIANA COELHO 7N S AL | TARDE 21
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 125 DONA 301 M-2023PROF |  3° ANO ENSINO S
MARIANA COELHO FERNANDA V FUNDAMENTAL | MANHA 2
MUNICIPALIZADO :

CIEP BRIZOLAO 125 DONA 201M-2023PROF | 2° ANO ENSINO ;
MARIANA COELHO e, S AL | MANHA 18
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAG 428 DONA 202T-2023PROF |  2° ANO ENSINO
MARIANA COELHO AL tn P AMENTAL | TARDE 19
MUNICIPALIZADO

s ol DONA 203T-20BPROF | 2°ANOENSINO | ., o0 -
T FERNANDA B. (RET) | FUNDAMENTAL

CIEP BRIZOLAO 128 DONA 101 M-2023PROF | 1° ANO ENSINO ;
MARIANA COELHO G B AL | MANHA 25
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAG 428 DONA 103T-2023PROF | 1° ANO ENSINO
MARIANA COELHO REGILAINE FUNDAMENTAL | 'ARDE 19
MUNICIPALIZADO

CIEP BRIZOLAO 128 DONA 102T-2023PROF | 1° ANO ENSINO
MARIANA COELHO i FUNDAMENTAL | TARDE 18
MUNICIPALIZADO
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) BERCARIOI
CRECHE MUNICIPAL GERALDO DE | 51 -BERCARIOL - x
. EDUCACAO INTEGRAL 16
OLIVEIRA LIMA PROF* LUANA INEANTIL
63 - BERCARIO LL - BERCARIO II
CRECHE hég?};gﬁigﬁ‘“mo DE PROF?* TERESA EDUCACAO MANHA 9
CRISTINA INFANTIL
CRECHE MUNICIPAL GERALDO DE | 61 - BERCARIO LL- %%%C£é2 g MANHA 11.00
OLIVEIRA LIMA PROF? KATIA iy
CRECHE MUNICIPAL GERALDO DE | 62 - BERCARIO LL- %%%Céfglig TARDE o
OLIVEIRA LIMA PROF? VIVIANE TTHARTT
64 - BERCARIO LL - BERCARIO II
CRECHE %Exglgﬁiﬁiﬂljo DE PROF? TERESA EDUCACAO TARDE 10
CRISTINA INFANTIL
BERCARIO II
CRECHE Mg?gﬁglf]‘ HELENA 60 - 2023 - INTEGRAL EDUCACAO INTEGRAL 13
INFANTIL
BERCARIO II
CRECHE ME?IGIISIEPI?L HELENA 61 - 2023 - INTEGRAL EDUCACAO INTEGRAL 15
INFANTIL
BERCARIOI
CRECHE Mlﬁ\gﬁgfl‘ HELENA 50 - 2023 - INTEGRAL EDUCACAO INTEGRAL 12
INFANTIL
BERCARIO I
CRECHE Mggﬁgfl‘ HELENA 51 - 2023 - INTEGRAL EDUCACAO INTEGRAL 13
INFANTIL
. MATERNAL
CRECHE M%NEISILPI@EIf :E ALBERTO 72-2023-T EDUCACAO TARDE 12
INFANTIL
. MATERNAL
CRECHE M%;ISILPI%I]I? ASE ALBERTO 71-2023 -M EDUCACAO MANHA 11
INFANTIL
. BERCARIO II
CRECHE M%NEISILPI%IJI? /f’E ALBERTO 62-2023-T EDUCACAO TARDE 13
INFANTIL
) BERCARIOI
CRECHE M%NElgﬁéélf:’E ALBERTO | 51 5023 - INTEGRAL EDUCACAO INTEGRAL 14
INFANTIL
. BERCARIO II
CRECHE M%NEI(C)ILPI%IESE ALBERTO 61-2023-M EDUCACAO MANHA 12
INFANTIL
) BERCARIO I
CRECHE MUII,\EE]IEIL‘& JOSEALVES | 51 2023 - INTEGRAL EDUCACAO INTEGRAL 9
INFANTIL
. BERCARIO I
CRECHE MUII)\EE]IEIL‘& JOSEALVES | 5, 2023 - INTEGRAL EDUCACAO INTEGRAL 6
INFANTIL
. BERCARIO II
CRECHE MUII)\]EII%I;;I‘?X JOSE ALVES 62-2023-T EDUCACAO TARDE 8
INFANTIL
. BERCARIO II
CRECHE MUII,\EI%IEI;& JOSE ALVES 61-2023-M EDUCACAO MANHA 8
INFANTIL
; MATERNAL
CRECHE MU{;EEE;QK JOSE ALVES 72-2023-T EDUCACAO TARDE 8
INFANTIL
) MATERNAL
CRECHE MUIID\IEII%IEI;I‘;L“ JOSE ALVES 71-2023 - M EDUCACAO MANHA 7
INFANTIL
BERCARIO II
CRECH]IE)]%%EISE’?&%ARILDA BERCARIO II 62 EDUCACAO TARDE 10
INFANTIL
BERCARIO II
CRECHE%%?SE&E%ARILDA BERCARIO II 61 EDUCACAO MANHA 13
INFANTIL
BERCARIO II
CRECHT;&%?SE@E&ARILDA BERCARIO 11 63 EDUCACAO TARDE 14
INFANTIL
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MATERNAL
CRECHIE%IIE;HS‘E)?IE\XARILDA MATERNAL 71 EDUCACAO TARDE 5
INFANTIL
BERCARIOI
CRECHIE%?AI;ISES&\XARILDA BERCARIO I 51 EDUCACAO MANHA 14
INFANTIL
BERCARIO I
CRECHE%?%E?:\%IEI%READOR BERCARIO 1A EDUCACAO INTEGRAL 13
INFANTIL
BERCARIO I
CRECHE%?%E?:&EEFEADOR BERCARIO 1B EDUCACAO INTEGRAL 13
INFANTIL
MATERNAL
CRECHE%?%E?:\%IEI%READOR MATERNAL A EDUCACAO INTEGRAL 14
INFANTIL
MATERNAL
CRECHE%?%E?QEIEI%READOR MATERNAL B EDUCACAO INTEGRAL 15
INFANTIL
MATERNAL
CRECHE%?%E?:&EEFEADOR MATERNAL C EDUCACAO INTEGRAL 13
INFANTIL
BERCARIO II
CRECHE%?%E?:&;EFEADOR BERCARIO 2A EDUCACAO INTEGRAL 13
INFANTIL
BERCARIOII
CRECHE%?%E?:\%IEIEFEADOR BERCARIO 2B EDUCACAO INTEGRAL 15
INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA CONDE 101-2023 -T I}Uﬁgiﬁlggﬂi TARDE 17
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA CONDE 201-2023-T ;Ugiﬁgggﬁ TARDE 11
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA CONDE 301-2023-T ;Uggiﬁlggfﬁ TARDE 19
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA CONDE 501-2023 - T Suﬁgiﬁﬁggﬁ TARDE 22
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA CONDE 401-2023-T ;Uﬁgiﬁgggﬁ TARDE 20
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA CONDE 601 -2023 - M ;Uﬁgiﬁlgﬂfg MANHA 28
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA CONDE 901 - 2023- M I?Uﬁgiﬁlgﬂfg MANHA 18
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA CONDE 802 -2023 - M sUﬁlging&OL MANHA 19
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA CONDE 801 -2023 - M sUﬁgiﬁlgﬂfg MANHA 20
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA CONDE 702 -2023 - M guﬁgiﬁlgig& MANHA 21
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA CONDE 701 -2023 -M ;Ugiﬁggé\ﬁ MANHA 22
MODESTO LEAL
ESCOLA ESTADUAL JARDIM II
MUNICIPALIZADA CONDE 91-2023-M EDUCACAO MANHA 19
MODESTO LEAL INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL JARDIM I
MUNICIPALIZADA CONDE 81-2023-M EDUCACAO MANHA 14
MODESTO LEAL INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL BERCARIO Il
MUNICIPALIZADA CONDE 61-2023-T EDUCACAO TARDE 19
MODESTO LEAL INFANTIL
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ESCOLA ESTADUAL MATERNAL
MUNICIPALIZADA CONDE 71-2023-T EDUCACAO TARDE 19
MODESTO LEAL INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 301-2023-M SUQEXISII]\EII?II]I"\IPSH MANHA 12
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 302-2023-T I?Uggil\]fllf\i];l’ll}} AOL TARDE 22
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 202-2023-T ;Ugiﬁgggﬁ TARDE 23
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 201 -2023 -M Fnggil\]i[If\iIliI'lNAoL MANHA 22
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 101 -2023 -M I}Uggil\]fllf\i]ig}} AOL MANHA 19
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 102-2023 -T ;Ugiﬁgggﬁ TARDE 19
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 402-2023 -T éUﬁl;gf/[l}\;;I]Nﬁ TARDE 20
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 401 -2023 -M I:LUﬁl;if/Il}\EI;I]I}I ﬁ MANHA 20
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 501 -2023 -M FSUQIBQ;ISIII\EIIEII'II}I& MANHA 19
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA GERVASIO 502-2023-T SUﬁl;gf/Il}\;;I]Nﬁ TARDE 13
ALVES PEREIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA HELIO CRUZ DE 401-2023-T I:LUgllgif/[l}\;;I]I}I ﬁ TARDE 20
OLIVEIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA HELIO CRUZ DE 501-2023-T IEUQE(ZIF/II]\EIIS\,II'IN& TARDE 25
OLIVEIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA HELIO CRUZ DE 101 - 2023 -M ;Uﬁl;if/[l]\;igﬁﬁ MANHA 21
OLIVEIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA HELIO CRUZ DE 201 -2023 -M FZUQE(ZIF/II]\EIIS\,II'INA?“ MANHA 28
OLIVEIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA HELIO CRUZ DE 301 -2023 -M 3" ANO ENSINO MANHA 22
FUNDAMENTAL
OLIVEIRA
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 301 -2023 -M 3" ANO ENSINO MANHA 20
FUNDAMENTAL
SANTOS
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 201-2023-T 2 ANO ENSINO MANHA 17
FUNDAMENTAL
SANTOS
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 101-2023 -T 1* ANO ENSINO TARDE 15
FUNDAMENTAL
SANTOS
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 401 -2023 -M 47 ANO ENSINO TARDE 24
FUNDAMENTAL
SANTOS
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 501 -2023 -M 57 ANO ENSINO TARDE 24
FUNDAMENTAL
SANTOS
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 501-2023 5° ANO ENSINO MANHA 0
FUNDAMENTAL
SANTOS
ESCOLA ESTADUAL JARDIM II
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 81-2023-M EDUCACAO MANHA 20
SANTOS INFANTIL
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ESCOLA ESTADUAL JARDIM I
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 71-2023 -M EDUCACAO TARDE 18
SANTOS INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL MATERNAL
MUNICIPALIZADA JEHOVAH 61-2023-T EDUCACAO TARDE 15
SANTOS INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA MARIA 701 - 2023 - M ;Uggiggg;\ﬁ MANHA 17
NAZARETH SANTOS SILVA
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA MARIA 702 - 2023 -M ;Ugiﬁggfﬁ MANHA 12
NAZARETH SANTOS SILVA
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA MARIA 601 - 2023 - M lfUﬁ‘giggEE& MANHA 17
NAZARETH SANTOS SILVA
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA MARIA 602 - 2023 - M lfUﬁ‘giggiTﬁ MANHA 17
NAZARETH SANTOS SILVA
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA MARIA 901 - 2023 - M I?Uﬁlggﬁlggfﬁ MANHA 27
NAZARETH SANTOS SILVA
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA MARIA 802 -2023 - M 1§U§11§21\E411\51§11§AOL MANHA 15
NAZARETH SANTOS SILVA
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA MARIA 801 - 2023 - M lfUﬁllgil\]j[l}\EIli}I]Nﬁ MANHA 18
NAZARETH SANTOS SILVA
ESCOLA ESTADUAL
MATERNAL
MUNICIPALIZADA MARIETA -
VASCONCELLOS COUTINHO 71-2023-T E&%iANCTII"LO TARDE 17
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
JARDIM I
MUNICIPALIZADA MARIETA -
VASCONCELLOS COUTINHO 81-2023-T E&%iﬁ%ﬁo TARDE %
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
JARDIM II
MUNICIPALIZADA MARIETA ~ .
VASCONCELLOS COUTINHO 91-2023-M E&iiAN?F‘;‘LO MANHA 2
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 6° ANO ENSINO .
VASCONCELLOS COUTINHO 602-2023M FUNDAMENTAL MANHA 17
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 6° ANO ENSINO .
VASCONCELLOS COUTINHO 601-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 13
COELHO
ESCOLA ESTADUAL .
BERCARIO I
MUNICIPALIZADA MARIETA ~ -
VASCONCELLOS COUTINHO BERCARIOII E&[ﬁANCT‘;‘LO MANHA 18
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 9° ANO ENSINO .
VASCONCELLOS COUTINHO 901-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 10
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 8° ANO ENSINO .
VASCONCELLOS COUTINHO 801 -2023-M FUNDAMENTAL MANHA 12
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 7° ANO ENSINO .
VASCONCELLOS COUTINHO 701-2023-M FUNDAMENTAL MANHA %
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 4° ANO ENSINO
VASCONCELLOS COUTINHO 401-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 2
COELHO
ESCOLA ESTADUAL 5° ANO ENSINO -
MUNICIPALIZADA MARIETA 501-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 31




Rua Tirantes, 122, Centro, Barra do Pirai/R]
Tel: (24)24432210 / 24431310

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI/R]
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Fls.

RUBRICA:

PMBP-SME
PROCESSO N° 11582 /2023

VASCONCELLOS COUTINHO
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA EJA - 1° TURNO 2023 / .
VASCONCELLOS COUTINHO 2° SEMESTRE [FASE EJA MANHA 12
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 1° ANO ENSINO .
VASCONCELLOS COUTINHO 101-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 2
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 3° ANO ENSINO
VASCONCELLOS COUTINHO 301-2023 -1 FUNDAMENTAL TARDE 27
COELHO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA MARIETA 2° ANO ENSINO
VASCONCELLOS COUTINHO 201-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 28
COELHO
ESCOLA ESTADUAL JARDIM II
MUNICIPALIZADA PROFESSORA 81-2023-M EDUCACAO MANHA 0
MARIA APARECIDA PEGAS PEREIRA INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL JARDIM II
MUNICIPALIZADA PROFESSORA 82-2023-T EDUCACAO TARDE 0
MARIA APARECIDA PEGAS PEREIRA INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL JARDIM I
MUNICIPALIZADA PROFESSORA 71-2023-M EDUCACAO MANHA 0
MARIA APARECIDA PEGAS PEREIRA INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL MATERNAL
MUNICIPALIZADA PROFESSORA 61-2023-M EDUCACAO MANHA 0
MARIA APARECIDA PEGAS PEREIRA INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL BERCARIO II
MUNICIPALIZADA PROFESSORA 52-2023-T EDUCACAO TARDE 0
MARIA APARECIDA PEGAS PEREIRA INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO FASE 1 EJA -2023 - 1 FASE EJA TARDE 0
TURVO
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 101- 2023 - M 1* ANO ENSINO MANHA 6
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 201-2023-M 2" ANO ENSINO 1y 4\ \ipy% 2
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 301 -2023 - M 3" ANO ENSINO MANHA 7
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 401 -2023 -M 4" ANO ENSINO MANHA 7
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 501 - 2023 - M 5" ANO ENSINO MANHA 8
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL .
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 601 -2023 - M 6 ANO ENSINO MANHA 8
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL o
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 701 -2023 -M 7* ANO ENSINO MANHA 6
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 801 - 2023 -M 8 ANO ENSINO MANHA 9
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 901 - 2023 - M 9° ANO ENSINO MANHA 5
FUNDAMENTAL
TURVO
ESCOLA ESTADUAL MATERNAL
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 71-2023-M EDUCACAO MANHA 2
TURVO INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL JARDIM I
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 72-2023 - M EDUCACAO MANHA 11
TURVO INFANTIL
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ESCOLA ESTADUAL JARDIM II
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO 82-2023-M EDUCACAO MANHA 9
TURVO INFANTIL
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO EJAFASEIL -2 11 FASE EJA TARDE 2
SEMESTRE
TURVO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO FASEII-2023-T II FASE EJA TARDE 0
TURVO
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO EJA FASEIII - 2 III FASE EJA TARDE 0
SEMESTRE
TURVO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA SAO JOSEDO | EJA FASEIII -2023 - T III FASE EJA TARDE 0
TURVO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA SAO JOSEDO | EJA FASEIV -2023 -T IV FASE EJA TARDE 0
TURVO
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO EJAFASEIV-2 IV FASE EJA TARDE 1
SEMESTRE
TURVO
ESCOLA ESTADUAL R
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO EJA FASE V-2 V FASE EJA TARDE 3
SEMESTRE
TURVO
ESCOLA ESTADUAL
MUNICIPALIZADA SAO JOSE DO EJA FASE V -2023- T V FASE EJA TARDE 5
TURVO
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 3° ANO ENSINO
CHEDID 303-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 24
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 3° ANO ENSINO B
CHEDID 302-2023-M FUNDAMENTAL MANHA %
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 3° ANO ENSINO -
CHEDID 301-2023-M FUNDAMENTAL MANHA %
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 3° ANO ENSINO
CHEDID 304-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 21
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 3° ANO ENSINO
CHEDID 305-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 2° ANO ENSINO N
CHEDID 203-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 2
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 2° ANO ENSINO
CHEDID 205-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 2° ANO ENSINO
CHEDID 204-2023 -T FUNDAMENTAL TARDE 24
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 2° ANO ENSINO N
CHEDID 201-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 24
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 2° ANO ENSINO -
CHEDID 202-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 24
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 106 - 2023 - N I FASE EJA NOITE 0
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 1° ANO ENSINO
CHEDID 105-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 22
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 106 -2023/2 -N I FASE EJA NOITE 4
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 1° ANO ENSINO ~
CHEDID 102-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 18
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 1° ANO ENSINO -
CHEDID 101-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 20
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 1° ANO ENSINO
CHEDID 103-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 21
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 1° ANO ENSINO
CHEDID 104-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 4° ANO ENSINO ~
CHEDID 401-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 21
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 4° ANO ENSINO ~
CHEDID 403-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 20
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 4° ANO ENSINO -
CHEDID 402-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 20
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ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 4° ANO ENSINO
CHEDID 404-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 4° ANO ENSINO
CHEDID 406-2023 -1 FUNDAMENTAL | [ARDE 23
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 4° ANO ENSINO
CHEDID 405-2023-T FUNDAMENTAL | [ARDE 23
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 5° ANO ENSINO
CHEDID 505-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 5° ANO ENSINO
CHEDID 504-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 18
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 5° ANO ENSINO ~
CHEDID 501 -2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 22
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 5° ANO ENSINO ~
CHEDID 502-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 25
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 5° ANO ENSINO -
CHEDID 503-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 23
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 206 -2023/2-N 11 FASE EJA NOITE 4
ESCOLA MUNICIPAL ADMADAVID | o1 90 gpvESTRE VI FASE EJA NOITE 15
CHEDID
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 601 - 2023-N VI FASE EJA NOITE 1
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 701 - 2023-N VII FASE EJA NOITE 7
ESCOLA MUNICIPAL ADMADAVID | 751 90 gpnESTRE VII FASE EJA NOITE 10
CHEDID
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID 801-2023/2-N VIII FASE EJA NOITE 15
CHEDID
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 801 - 2023 -N VIII FASE EJA NOITE 6
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 901 - 2023 - N IX FASE EJA NOITE 19
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 901-2023/2-N IX FASE EJA NOITE 11
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 306 -2023/2-N 11 FASE EJA NOITE 3
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 306- 2023-N III FASE EJA NOITE 0
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 206-2023-N 11 FASE EJA NOITE 0
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 506 - 2023-N V FASE EJA NOITE 0
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 407 -2023/2 -N IV FASE EJA NOITE 3
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 506 - 2023/2 - N V FASE EJA NOITE 12
ESCOLA MUNICIPAL ADMA DAVID
CHEDID 407-2023-N IV FASE EJA NOITE 1
) JARDIM II
Esco;ﬁgg;ficg :én‘f‘\l)/fRICA 91 - 2023 - TARDE EDUCACAO TARDE 21
INFANTIL
. MATERNAL
Esco;ilg/gélgicg ?;Iﬁ‘\l;/fRICA 71 - 2023 - TARDE EDUCACAO TARDE 17
INFANTIL
) JARDIM I
Escoréﬁllg/gggfzcg :IS“ILA\E/ERICA 81 - 2023 - MANHA EDUCACAO MANHA 21
INFANTIL
. JARDIM I
ESCOLA MUNICIPAL AMERICA | 82 E 72 JI E MAT.-2023- - .
. EDUCACAO MANHA 20
BARBOSA DA SILVA MANHA INEANTIL
. JARDIM II
Esco;i%%lgicg félfgfmm 92-2023- TARDE EDUCACAO TARDE 21
INFANTIL
ESCOLA MUNICIPAL AMERICA ~ 5° ANO ENSINO -
BARBOSA DA SILVA 501 - 2023 - MANHA FUNDAMENTAL MANHA 20
ESCOLA MUNICIPAL AMERICA - 4° ANO ENSINO -
BARBOSA DA SILVA 401-2023 - MANHA FUNDAMENTAL MANHA 14
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ESCOLA MUNICIPAL AMERICA - 1° ANO ENSINO -
BARBOSA DA SILVA 101 - 2023 - MANHA FUNDAMENTAL MANHA 20
ESCOLA MUNICIPAL AMERICA 2° ANO ENSINO
BARBOSA DA SILVA 201 - 2023 - TARDE FUNDAMENTAL TARDE 9
ESCOLA MUNICIPAL AMERICA 3° ANO ENSINO
BARBOSA DA SILVA 301 - 2023 - TARDE FUNDAMENTAL TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 3° ANO ENSINO ~
CERQUEIRA 301 -2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 18
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 3° ANO ENSINO
CERQUEIRA 302-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 16
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 2° ANO ENSINO ~
CERQUEIRA 201 -2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 2
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 2° ANO ENSINO
CERQUEIRA 202-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 22
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 1° ANO ENSINO -
CERQUEIRA 101 -2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 20
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 1° ANO ENSINO
CERQUEIRA 102-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 17
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 4° ANO ENSINO -
CERQUEIRA 401-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 15
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 4° ANO ENSINO
CERQUEIRA 402-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 5° ANO ENSINO N
CERQUEIRA 501-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 22
ESCOLA MUNICIPAL CORTINES 5° ANO ENSINO B
CERQUEIRA 502-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 19
MATERNAL
ESCOLA Néggé%?RLACORTINES 71-2023-T EDUCACAO TARDE 23
INFANTIL
JARDIM I
ESCOLA hgggé%% ACORTINES 81-2023-M EDUCACAO MANHA 13
INFANTIL
JARDIM I
ESCOLA Ngﬁg&%‘;{LACORTINES 82-2023-T EDUCACAO TARDE 14
INFANTIL
JARDIM II
ESCOLA N(I:%]I\QEIJI;%ACORTINES 91-2023-M EDUCACAO MANHA 17
INFANTIL
JARDIM II
ESCOLA hgggé%% ACORTINES 92-2023-M EDUCACAO MANHA 19
INFANTIL
N 5° ANO ENSINO
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 502 - 2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 14
N 5° ANO ENSINO %
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 501 - 2023 - M FUNDAMENTAL MANHA 15
N 4° ANO ENSINO
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 402-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 12
N 4° ANO ENSINO %
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 401 - 2023 - M FUNDAMENTAL MANHA 18
N 3° ANO ENSINO %
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 301 -2023 - M FUNDAMENTAL MANHA 23
~ 3° ANO ENSINO
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 302-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 21
~ 2° ANO ENSINO
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 202-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 22
~ 2° ANO ENSINO -
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 201 -2023 - M FUNDAMENTAL MANHA 23
~ 1° ANO ENSINO
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 101-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 22
MATERNAL
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 71-2023-T EDUCACAO TARDE 17
INFANTIL
JARDIM I
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 82-2023-T EDUCACAO TARDE 23
INFANTIL
JARDIM I
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 81/91-2023 -M EDUCACAO MANHA 16

INFANTIL
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- JARDIM II i
ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS 92-2023 -M EDUCAGAO MANHA 20
INFANTIL
C REmasTINGCO | OUABM | ppaveran | MANHA |
S EmasTINOco | M2MBM | pNpavearal | MANHA | 7
S EmasTiNoco | B2BT | pNpawearan | TARDE | 2
S EmasTiNoco | R®BT | ppawearan | TARDE | 2
S RETASTIOCO | AHBM | NpavenTaL | MANHA |26
S RerTasTNGcO | 1OUMBM | ppavenral | MANHA | 2
S ErmasTvoco | W2 | pupavean | TARE |17
S RErmasTNOcO | 109081 | ppavan | TARE |17
S RS TNGCO | MABT | ppawentaL | TARDE |
SRS TINOCO | MMBM | ppavnran | MANHA |
S RETASTINOCO | M2MBM | ppavnan | MANHA | 2
S RETASTINGCO | MMM | paveNraL | MANHA | 17
S emasTinoco | M2BT | pNpawearan | TARDE |
S EmasTiNoco | MBABT | pipawenran | TARDE |18
ESCOLA MIEJCI)\II\II;IEPC/ZL MANOEL 101 -2023 - M Q;ﬁﬁiﬁﬁﬂ?ﬁ MANHA 13
ESCOLA MIEJCI)\II\II;IEPC/ZL MANOEL 100 - 2093-T Q;ﬁﬁiﬁﬁﬂ?ﬁ TARDE 16
ESCOLA M;Jé\II\IIg]I;ZZL MANOEL 200 - 9003 - T ;;ﬁgiﬁgﬂ?ﬁ TARDE 20
ESCOLA MIEJ(;\II\II;IEIZ% MANOEL 01 - 2023 - M ;;ﬁgiﬁgggﬁ MANHA 20
ESCOLA M;JCI;II\IIE]IEPC/;L MANOEL 301 - 2023 - M s;ﬁlgiﬁlgggﬁ MANHA 15
ESCOLA M;JCI)\II\IIE]IEPC/ZL MANOEL 300 - 9003 - T s;ﬁgiﬁlg;lyg TARDE 17
ESCOLA M;JCI)\II\IIE]IEPC/;L MANOEL 400 - 9003 - T s;ﬁgiﬁlg;lyg TARDE 21
ESCOLA M;JCI)\II\IIE]IEPC/;L MANOEL 4012003 - M s;ﬁgiﬁlg;%i MANHA 15
ESCOLA M;JCI)\II\IIE]IEPC/ZL MANOEL 501 - 2023 - M s;ﬁgiﬁlg;lyg MANHA 15
ESCOLA M;JCI)\II\IIE]IEPC/;L MANOEL 500 - 9003 - T s;ﬁgiﬁlg;lyg TARDE 17
ESCOLA MUNICIPAL MARIA DE N CACA
LOURDES COSTA COIMBRA 9272031 E&%ﬁﬁ%ﬁo TARDE z
ESCOLA MUNICIPAL MARIA DE o DCACk: A
LOURDES COSTA COIMBRA o1-2023-M E&‘ﬁﬁ%ﬁo MANTE i
ESCOLA MUNICIPAL MARIA DE L CACA
LOURDES COSTA COIMBRA 82-2023-T E&%ﬁﬁ%ﬁo TARDE “
ESCOLA MUNICIPAL MARIA DE L UCACA A
LOURDES COSTA COIMBRA §1-2023-M E&‘ﬁiﬁ%ﬁo VAN "
MATERNAL
“LOURDES COSTA COIMBRA | 718N oS e B
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RUBRICA:

ESCOLA MUNICIPAL MARIA DE MATERNAL _
LOURDES COSTA COIMBRA 72-2023-M E&gﬁ%ﬁo MANHA 15
SO | an | Ao | e | o
T S AR v Ao o prvery e
FOLSINT T | o am | AAOENO | wau |
PR N e B s T
ESCOLA MUNICIPAL MARIA DE BERCARIOIL

LOURDES COSTA COIMBRA 61-2023-T EE\H&%CT‘I"LO TARDE 15
SCONINOE | | TSRS | s |
SN DT |y | LSCBSNO | o |
LOURDES COSTA COBRA | 202-203-T | JiOr oNTAL | TARDE | 21
SN | ey | 290800 | | =
SN | ey | JOOBN | |
T O T e T
¥ GONZAGA DE OLIVEIRA . 0M-205-M | Tl | MANHA |0
¥ GONZAGA DE OLIVEIRA . :-205-M | S venTaL | MANHA |0
SOAMNGNAM | s | LOOESY | o |
RO MNCPNAE | | o s | s
REOSMNCPNAE | o an | ol | r | o
ESCOLA MUNICIPAL MARIA JARDIM [

GONZAGA DE OLIVEIRA 81-2023-T E&‘;iAN?FﬁO TARDE 1
ESCOLA MUNICIPAL MARIA JARDIMII _
GONZAGA DE OLIVEIRA 82-2023-M E&‘%iANCT‘I"LO MANHA 0
SRRSO | 7| SACRS | tor |
SN | ot | Lo | e |
e ko 102-203-T | gt eirar | TARDE |14
SOAMNCI 0| st | AAORSN | uon |
SOTAMNCI RO | | AR | s |
e AR 0 FUNDAMENTAL | MANHA | 17
SR YN0 | s | AN | s |
R R TR O T
SN | o | OB a1
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B Asconertos 2:-203-T | FQvenTal | TARDE |20
S asconcrLos :-205-M | i avenTal | MANHA |6
S asconciLos 101-203-M | gL | MANHA |16
S asconcrLos 102-2023-T | puinvan | TARPE |17
S asconciLos 0-203-M | i ueTal | MANHA | 21
e asconciLos 502-203-T | pioNuenral | TARDE |20
S ASCONGELLOS 22057 | ear | TARPE | 20
O AScoNCuIos | -seM | N NTaL | MANHA | 20
ESCOL(? Al\gggll\lcégﬁothGUEL 91-2023-M £§5§§% MANHA 21
INFANTIL
ESCOL\/? Al‘ggggcégffol‘gIGUEL 82-2023-T E]]D?JRC?&IEAI;O TARDE 2
INFANTIL
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSOR JARDIMII
ARLINDO RODRIGUES 92-2023-T E&giANQFII%LO TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSOR JARDIM II _
ARLINDO RODRIGUES 91-2023-M E&L;iANQFﬁO MANHA 23
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSOR MATERNAL
ARLINDO RODRIGUES 72-2023-T E&‘%iANCT/I’iO TARDE 15
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSOR MATERNAL _
ARLINDO RODRIGUES 71-2023-M E&giANQFII%LO MANHA 14
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSOR JARDIM I _
ARLINDO RODRIGUES 81-2023-M E&L;iAN?rﬁo MANHA 21
JARDIM I
SO | ot | bl | e |
B ARLINDO RODRIGUES | 501-203-M | piON NTAL | MANHA | 25
O ARLINDO RODRIGUES | 52-223-T | Tl | TARDE | 21
o ARUNDO RODRIGUES | %2-203-M | G NTaL | MANHA |16
e RUNDORODRIGUES | 31-203-M | A | MANHA |17
O RUNDORODRIGUES | 44-203-T | L O enTaL | TARDE | 6
e RUNDORODRIGUES | 48-203-T | O enTal | TARDE | 16
O RUNDORODRIGUES | 401-2023-M | N NTAL | MANHA |19
e ARUNDORODRIGUES | 302-208-T | D eTar | TARDE | 22
e ARUNDORODRIGUES | 3%3-208-T | D enTar | TARDE | 22
 ARUNDORODRIGUES | 208-208-T | f D enTar | TARDE | 9
e ARLINDO RODRIGUES | 201-208-M | BN PNl | MANHA | 20
B ARLINDO RODRIGUES | 202-208-M | BN ETAL | MANHA | 20
B ARLINDO RODRIGUES | 101-208-M | i OSAUNraL | MANHA |23
e ARLINDO RODRIGUES | 102-23-T | S ra | TARDE |23
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Tel: (24)24432210 / 24431310 RUBRICA:
JARDIM I
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA -
. 81-2023-T EDUCACAO TARDE 20
AMELIA DE JESUS LISBOA INFANTIL
MATERNAL
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA -
. 71-2023-T EDUCACAO TARDE 18
AMELIA DE JESUS LISBOA INFANTIL
JARDIM II
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA < .
. 91-2023-M EDUCACAO MANHA 18
AMELIA DE JESUS LISBOA INEANTIL
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 4° ANO ENSINO N
AMELIA DE JESUS LISBOA 401-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 15
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 5° ANO ENSINO ~
AMELIA DE JESUS LISBOA 501-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 20
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 1° ANO ENSINO
AMELIA DE JESUS LISBOA 101-2023 -T FUNDAMENTAL TARDE 18
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA | 1° ANO -101 - TARDE - | 1° ANO ENSINO TARDE 0
AMELIA DE JESUS LISBOA 2023 FUNDAMENTAL
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 2° ANO ENSINO
AMELIA DE JESUS LISBOA 201-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 2
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 3° ANO ENSINO ~
AMELIA DE JESUS LISBOA 301 -2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 21
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 1° ANO ENSINO ~
ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 101-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 13
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 2° ANO ENSINO
ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 201-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 20
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 5° ANO ENSINO -
ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 501 -2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 20
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 3° ANO ENSINO -
ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 301 - 2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 20
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA 4° ANO ENSINO
ANNA CASALLI DE OLIVEIRA 401-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 21
BERCARIO II
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA . el
BERCARIO II 2023 EDUCACAO TARDE 17
ANNA CASALLI DE OLIVEIRA INFANTIL,
MATERNAL
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA - .
ANNA CASALLL DE OLIVEIRA MATERNAL 2023 EDUCACAO MANHA 22
INFANTIL
JARDIM I
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSORA =
JARDIM 12023 EDUCACAO TARDE 13
ANNA CASALLI DE OLIVEIRA INFANTIL
R JARDIM II
JARDIM ﬁiﬁ;ﬁ?&&gmwl}o JARDIM II - 90 EDUCACAO MANHA 18
INFANTIL
R JARDIM I
JARDIM &iﬁggg&&gmml}o JARDIM I - 81 EDUCACAO TARDE 22
INFANTIL
R JARDIM I
JARDIM ﬁiﬁlgﬁggﬁ%‘;ml{mo JARDIM I - 80 EDUCACAO MANHA 21
INFANTIL
R MATERNAL
JARDIM &iﬁgﬁg&&gmml}o MATERNAL - 70 EDUCACAO MANHA 18
INFANTIL
A MATERNAL
JARDIM &iﬁggg&&gmml}o MATERNAL - 72 EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
R MATERNAL
JARDIM ﬁiﬁgﬁg&&éwl{mo MATERNAL - 71 EDUCACAO MANHA 18
INFANTIL
A JARDIM II
JARDIM &iﬂN\ISF[?Il{\IECEngLFREDO JARDIM I - 91 EDUCACAO TARDE 18
INFANTIL
A JARDIM II
JARDIM &iﬂN\ISF[?Il{\IECEngLFREDO JARDIM II - 92 EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
A MATERNAL
JARDIM DE INFANCIA GENERAL - ~
p 61-2023-M EDUCACAO MANHA 16
OLIVIO VIEIRA FILHO INFANTIL
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Tel: (24)24432210 / 24431310 RUBRICA:
A MATERNAL
JARDIM DE INFANCIA GENERAL ~
p 62-2023-T EDUCACAO TARDE 15
OLIVIO VIEIRA FILHO INEANTIL
A MATERNAL
JARDIM DE INFANCIA GENERAL -
: 63-2023-T EDUCACAO TARDE 17
OLIVIO VIEIRA FILHO INFANTIL
A JARDIM I
JARDIM DE INFANCIA GENERAL ~
p 72-2023-T EDUCACAO TARDE 21
OLIVIO VIEIRA FILHO INEANTIL
N JARDIM I
]ARDIOML%? g\{i’gﬁggfﬁgm“ 71-2023-M EDUCACAO MANHA 20
INFANTIL
A JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA GENERAL ~ .
” 81-2023-M EDUCACAO MANHA 19
OLIVIO VIEIRA FILHO INFANTIL
A JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA GENERAL "
p 83-2023-T EDUCACAO TARDE 15
OLIVIO VIEIRA FILHO INEANTIL
N JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA GENERAL o
p 82-2023-T EDUCACAO TARDE 15
OLIVIO VIEIRA FILHO INFANTIL
JARDIM I
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 81-2023-T EDUCACAO TARDE 21
INFANTIL
JARDIM I
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 80-2023-M EDUCACAO MANHA 20
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 92-2023-T EDUCACAO TARDE 17
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 91-2023-T EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 90-2023-M EDUCACAO MANHA 20
INFANTIL
MATERNAL
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 71-2023-T EDUCACAO TARDE 19
INFANTIL
MATERNAL
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 70-2023-M EDUCACAO MANHA 16
INFANTIL
BERCARIO II
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 60-2023-M EDUCACAO MANHA 13
INFANTIL
BERCARIO II
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 61-2023-T EDUCACAO TARDE 11
INFANTIL
BERCARIO I
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 50 - 2023- M EDUCACAO MANHA 15
INFANTIL
- 3° ANO ENSINO .
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 300 - 2023 - M FUNDAMENTAL MANHA 19
- 3° ANO ENSINO
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 301-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 26
N 4° ANO ENSINO
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 402-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 25
N 4° ANO ENSINO ~
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 400 - 2023 - M FUNDAMENTAL MANHA 17
N 4° ANO ENSINO ~
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 401 -2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 19
N 5° ANO ENSINO ~
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 500 - 2023 - M FUNDAMENTAL MANHA 16
N 5° ANO ENSINO
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 501-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 15
A 5° ANO ENSINO
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 502- 2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 17
A 1° ANO ENSINO -
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 100 - 2023 -M FUNDAMENTAL MANHA 18
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Tel: (24)24432210 / 24431310 RUBRICA:
N 1° ANO ENSINO
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 101-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 23
A 2° ANO ENSINO
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 201-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 20
A 2° ANO ENSINO
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 202-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 13
N 2° ANO ENSINO ~
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL 200 - 2023 - M FUNDAMENTAL MANHA 19
JARDIM II
]ARDIMNPC])EI\III\T%:I‘;I(\)ICLISBI\:[TJSICIPAL 91-2023-M EDUCACAO MANHA 10
INFANTIL
JARDIM II
J ARDIMMDOEI\III;IEI‘?{g?SBl\iggICIPAL 92-2023-M EDUCACAO MANHA 11
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA MUNICIPAL o
93-2023-T EDUCACAO TARDE 11
MONTEIRO LOBATO INFANTIL
JARDIM II
J ARDIM&&S%&E?SBI\:?SICIPAL 94-2023-T EDUCACAO TARDE 11
INFANTIL
JARDIM II
J ARDIMIV?OEI\I]?;&S?SBbﬁggICIPAL 95 -2023 -T EDUCACAO TARDE 11
INFANTIL
JARDIM I
J ARDIMNPC])EI\IIEI‘?{ECSSBI\ETJSICIPAL 83-2023-T EDUCACAO TARDE 12
INFANTIL
JARDIM I
J ARDIMNPC])EI\IIEI‘?{E?SBI\ETJSICIPAL 81-2023-M EDUCACAO MANHA 11
INFANTIL
JARDIM I
J ARDIM&&S?;&E?SBX%MPAL 82-2023-M EDUCACAO MANHA 12
INFANTIL
; JARDIM II
JARDIM ﬁéﬁf&l\g‘: giOF ESSOR 91 - 2023 EDUCACAO MANHA 18
INFANTIL
- JARDIM II
JARDIM ]ﬁéﬁfﬁi\gg é)EOFESSOR 92 - 2023 EDUCACAO MANHA 18
INFANTIL
< JARDIM II
JARDIMIDE INFANCIA PROFESSOR | 4553 EDUCACAO | TARDE | 20
INFANTIL
A JARDIM II
JARDIM ]ﬁégfﬁg\gﬁ CIZEOF ESSOR 95 - 2023 EDUCACAO TARDE 22
INFANTIL
A JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR | gy 5 EDUCACAO | TARDE | 22
INFANTIL
< JARDIM I
JARDIM ]ﬁéﬁfﬁi\gi (ISEOFESSOR 84 - 2023 EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
A JARDIM I
JARDIM ﬁéﬁfﬁggﬁgﬁm ESSOR 85 - 2023 EDUCACAO TARDE 22
INFANTIL
A JARDIM I
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR | g3y EDUCACAO | MANHA | 18
INFANTIL
. JARDIM I
JARDIM ﬁéﬁ;ﬁgﬁﬁgﬁw ESSOR 81-2023 EDUCACAO MANHA 20
INFANTIL
A JARDIM I
JARDIM ]ﬁéll\zll?ol\gi EEOF ESSOR 82-2023 EDUCACAO MANHA 19
INFANTIL
; MATERNAL
JARDIM ]ﬁégﬁig\g‘: (I;EOFESSOR 74 - 2023 EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
. MATERNAL
JARDIM ﬁéﬁ;ﬁ?&igﬁw ESSOR 73 -2023 EDUCACAO TARDE 19
INFANTIL
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RUBRICA:

A MATERNAL
JARDIM lﬁéﬁffol\gi EEOFESSOR 72 - 2023 EDUCACAO MANHA 19
INFANTIL
A MATERNAL
JARDIM ﬁéﬁfﬁg‘: gﬁOFESSOR 71 -2023 EDUCACAO MANHA 18
INFANTIL
A MATERNAL
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR -
~ 72-2023-T EDUCACAO TARDE 20
NEWTON ROCHA BRANDAO iy
« MATERNAL
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR < .
- 71-2023 -M EDUCACAO MANHA 19
NEWTON ROCHA BRANDAO INEANTIL
A JARDIM I
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR ~
~ 82-2023-T EDUCACAO TARDE 20
NEWTON ROCHA BRANDAO INFANTIL
A JARDIM I
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR - -
~ 81-2023-M EDUCACAO MANHA 23
NEWTON ROCHA BRANDAO iy
A JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR o
- 92-2023-T EDUCACAO TARDE 21
NEWTON ROCHA BRANDAO INFANTIL
A JARDIM II
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR ~ .
~ 91 -2023-M EDUCACAO MANHA 20
NEWTON ROCHA BRANDAO INFANTIL
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 1° ANO ENSINO ~
NEWTON ROCHA BRANDAO 101-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 17
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 1° ANO ENSINO
NEWTON ROCHA BRANDAO 102-2023 - T FUNDAMENTAL TARDE 20
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 2° ANO ENSINO
NEWTON ROCHA BRANDAO 202-2023 -T FUNDAMENTAL TARDE 2
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 2° ANO ENSINO ~
NEWTON ROCHA BRANDAO 201 - 2023 - FUNDAMENTAL | MANHA 21
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 5° ANO ENSINO -
NEWTON ROCHA BRANDAO 501-2023-M FUNDAMENTAL | MANHA 2
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 5° ANO ENSINO
NEWTON ROCHA BRANDAO 502-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 2
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 4° ANO ENSINO
NEWTON ROCHA BRANDAO 402-2023-T FUNDAMENTAL | [ARDE 24
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 4° ANO ENSINO ~
NEWTON ROCHA BRANDAO 401-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 24
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 3° ANO ENSINO ~
NEWTON ROCHA BRANDAO 301-2023-M FUNDAMENTAL MANHA 17
JARDIM DE INFANCIA PROFESSOR 3° ANO ENSINO
NEWTON ROCHA BRANDAO 302-2023-T FUNDAMENTAL TARDE 14
JARDIM II
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL by -
91-2023-M EDUCACAO MANHA 24
PEIXINHO DOURADO INFANTIL
JARDIM II
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL ~ .
92-2023-M EDUCACAO MANHA 18
PEIXINHO DOURADO INFANTIL,
JARDIM II
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL -
93-2023-T EDUCACAO TARDE 18
PEIXINHO DOURADO INFANTIL
JARDIM II
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL o
94-2023-T EDUCACAO TARDE 19
PEIXINHO DOURADO INFANTIL
JARDIM I
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL -
83-2023-T EDUCACAO TARDE 22
PEIXINHO DOURADO INFANTIL
JARDIM I
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL ~
82-2023-T EDUCACAO TARDE 20
PEIXINHO DOURADO INFANTIL
JARDIM I
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL - .
81-2023-M EDUCACAO MANHA 23
PEIXINHO DOURADO INFANTIL
MATERNAL
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL - -
71-2023 -M EDUCACAO MANHA 18
PEIXINHO DOURADO INFANTL
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MATERNAL
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL <
73-2023-T EDUCACAO TARDE 18
PEIXINHO DOURADO INFANTIL
MATERNAL
JARDIM ESCOLA MUNICIPAL < .
72-2023 -M EDUCACAO MANHA 18
PEIXINHO DOURADO INFANTIL
MATERNAL
JARDIM EBSICC?{Lﬁ{iRTELINA 75-2023 -M EDUCACAO MANHA 18
INFANTIL
MATERNAL
JARDIM E];%?{IZ}{XRTEUNA 72-2023-M EDUCACAO MANHA 19
INFANTIL
MATERNAL
JARDIM El;%%ﬁiRTELINA 71-2023 -M EDUCACAO MANHA 18
INFANTIL
MATERNAL
JARDIM EBSICC?{Lﬁ{iRTELINA 74-2023-T EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
MATERNAL
JARDIM E;%%IQQRTEUNA 73-2023-T EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
JARDIM I
JARDIM E;%?{Lﬁ{iRTELINA 85-2023-T EDUCACAO TARDE 17
INFANTIL
JARDIM I
JARDIM E;%?{Lﬁ{iRTELINA 86-2023-T EDUCACAO TARDE 19
INFANTIL
JARDIM I
JARDIM E];%?{LﬁiiRTELINA 84-2023-T EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
JARDIM I
JARDIM E;%%L&iRTELINA 81-2023-M EDUCACAO MANHA 20
INFANTIL
JARDIM I
JARDIM E;%?{[&iRTELINA 82-2023-M EDUCACAO MANHA 20
INFANTIL
JARDIM I
JARDIM E;%%[&QRTELINA 83-2023-M EDUCACAO MANHA 19
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM E;%%%{QRTELINA 92-2023-M EDUCACAO MANHA 20
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM E;%%[&QRTELINA 93-2023 - M EDUCACAO MANHA 20
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM E;%%[&QRTELINA 91-2023-M EDUCACAO MANHA 19
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM E;%%%{QRTELINA 96-2023-T EDUCACAO TARDE 19
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM E;%%[&QRTELINA 94-2023-T EDUCACAO TARDE 19
INFANTIL
JARDIM II
JARDIM EI;C’ICC%IZAR(QRTELINA 95-2023-T EDUCACAO TARDE 20
INFANTIL
UNIDADE DE ENSINO AMANHECER 1° ANO ENSINO <
ASSOCIACAO PESTALOZZI MO1 - 2023 FUNDAMENTAL MANHA 2
UNIDADE DE ENSINO AMANHECER 1° ANO ENSINO <
ASSOCIACAO PESTALOZZI M022023 FUNDAMENTAL MANHA !
UNIDADE DE ENSINO AMANHECER 1° ANO ENSINO ~
ASSOCIACAO PESTALOZZI M03 2023 FUNDAMENTAL MANHA !
UNIDADE DE ENSINO AMANHECER 1° ANO ENSINO ~
ASSOCIACAO PESTALOZZI M042023 FUNDAMENTAL MANHA 2
UNIDADE DE ENSINO AMANHECER 1° ANO ENSINO ~
ASSOCIACAO PESTALOZZI M052023 FUNDAMENTAL MANHA 2
UNIDADE DE ENSINO AMANHECER 1° ANO ENSINO <
ASSOCIACAO PESTALOZZI M06 2023 FUNDAMENTAL MANHA 2
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UNIDADE DE ENSINO AMANHECER 1° ANO ENSINO
ASSOCIACAO PESTALOZZI T-012023 FUNDAMENTAL TARDE
UNIDADE DE ENSINO AMANHECER 1° ANO ENSINO
ASSOCIACAO PESTALOZZI 1-022023 FUNDAMENTAL TARDE
JARDIM I

UNIDADE DE ENSINO AMANHECER

X 712023 EDUCACAO TARDE
ASSOCIACAO PESTALOZZI INFANTIL
JARDIM 1T

UNIDADE DE ENSINO AMANHECER w202 EDUCACAO TARDE

ASSOCIACAO PESTALOZZ1 INFANTIL




PMBP-SME

PROCESSO N° 11582 /2023
Fls.

RUBRICA:

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI/R]
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ANEXO IV - CARDAPIOS

CARDAPIO I
EXEMPLO DE CARDAPIO A / DESJEJUM - LANCHE
ENSINO FUNDAMENTAL (1° AO 9° E INTEGRAL)
SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
LEITE COM
FRAPE DE COCO E LEITE C/ FLOCOS IOGURTE COM CHOCOLATE SMOL?J};H/E DE IOGURTE COM
MACA / BISCOITO DE MILHO BOLINHO (CACAU50%) / ROSQUINHA DE BOLINHO
DE MAISENA INDIVIDUAL PAO C/ QUEIJO LEITE INDIVIDUAL
MUCARELA
LEITE COM VITAMINA DE
CHOCOLATE SMOOTHIE DE < MILK SHAKE DE MORANGO E .
(CACAU50%) / MARACUJA COM Ig/GﬁiET/EfGAIS CHOCOLATE COM MACA / Ig/cﬁlg\%/;éf
ROSQUINHA DE | CREAM CRACKER BANANA BISCOITO
MILHO MAISENA
VITAMINA DE LEITE COM JOGURTE/ FRAPE DE LEITE COM
LEITE C/ FLOCOS | BANANA EMACA | CHOCOLATE BOLINHO MANGA / CHOCOLATE
DE MILHO ROSQUINHA DE (CACAU50%) / INDIVIDUAL BISCOITO DE (CACAU 50%) /
CHOCOLATE COM REQUEIJAO LEITE COM REQUEIJAO
VITAMINA DE LEITE COM
MILK SHAKE DE
BANANA E CHOCOLAUTE IOGURTE / PAO CHOCOLATE MORANGO E IOGURTE / PAO
MAMAG COM (CACAU 50%) / COM MANTEIGA CREMOSO MAMAO / COM MANTEIGA
FARINHA DE ROSQUINHA DE (CACAU 50%) CREAM CRACKER
AVEIA COCO
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA - CARDAPIO A
ENSINO FUNDAMENTAL: 6° AO 9° ANO
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA FREQUENCIA MENSAL
LEITE UHT 200 ML 11
LEITE UHT P/ CEREAL DE MILHO 150 ML 5
LEITE UHT P/ VITAMINA DE FRUTA 200 ML 2
IOGURTE 200 ML 4
CHOCOLATE (CACAU 50%) 20G 5
LEITE DE COCO 30 ML 2
BISCOITO SALGADO 6 UN. 30G 2
BISCOITO DOCE 6UN. 30G 4
BISCOITO ROSQUINHA 8 UN. 50G 4
CEREAL DE MILHO 50G 2
BOLO INDIVIDUAL 1 UN. 60G 2
PAO 1UN. 70G 4
QUEIJO MUCARELA FATIADO 20G 1
REQUEIJAO 20G 1
MANTEIGA 20G 2
FARINHA DE AVEIA P/ VITAMINA 100G 2
FRUTAS P/VITAMINA FRAPE (S/CASCA) 50G 6
FRUTAS P/ MILKSHAKE(S/ CASCA) 50G 2
SUCO CONCENTRADO S/ ACUCAR: SOML .
(GOIABA,MANGA,MARACUJA,UVA)

OBS: TODAS AS BEBIDAS DEVERAO TER O VOLUME FINAL DE 220 E 250 ML, QUANDO BATIDO COM FRUTAS (VITAMINA,
FRAPE, SMOOTHIE OU MILK SHAKE).

O FATOR DE CORRECAO DEVERA SER APLICADO PARA TODAS AS FRUTAS IN NATURA, DEVENDO-SE CONSIDERAR O
PER CAPITA SOLICITADO, SEM A CASCA. A AVEIA PODERA SER SUBSTITUIDA POR BISCOITO MAISENA, QUANDO
APROVADO PELA CONTRATANTE.
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TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS - CARDAPIO A
ENSINO FUNDAMENTAL: 1° AO 5° ANO E ESCOLA DE TEMPO INTEGRAL

Alimentos / Preparacdes Per Capita in Natura Frequéncia Mensal

Leite UHT 150 ml 11
Leite UHT p/ cereal de milho 100 ml 5
Leite UHT p/ vitamina de fruta 150 ml 2
logurte 150 ml 4
Chocolate (Cacau 50%) 15¢g 5
Leite de Coco 30 ml 2
Biscoito Salgado 4 un. 20g 2
Biscoito Doce 4 un. 20g 4
Biscoito Rosquinha 6 un. 40g 4
Cereal de Milho 30g 2
Bolo Individual 1 un. 40g 2
Pao Tun. 50g 4
Queijo Mugarela Fatiado g 1
Requeijao 20g 1
Manteiga 20g 2
Farinha de Aveia p/ Vitamina 10g 2
Frutas para Vitamina (s/casca) 40g 6
Frutas p/ Milk shake (s/casca) 40g 2
Suco Concentrado s/ agucar:

(goiaba,manga,maracujd,uva) toml !

OBS: TODAS AS BEBIDAS DEVERAO TER O VOLUME FINAL DE 170 ML E 200 ML, QUANDO BATIDO COM FRUTAS

(VITAMINA, FRAPE, SMOOTHIE OU MILK SHAKE).

O FATOR DE CORRECAO DEVERA SER APLICADO PARA TODAS AS FRUTAS IN NATURA, DEVENDO-SE CONSIDERAR O

PER CAPITA SOLICITADO, SEM A CASCA. A AVEIA PODERA SER SUBSTITUIDA POR BISCOITO MAISENA QUANDO

APROVADO PELA CONTRATANTE.

EXEMPLO DE CARDAPIO B/ ALMOCO

ENSINO FUNDAMENTAL (6° AO 9° E INTEGRAL)

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
ARROZ / FEIJAO /
i ARROZ / FEIJAO ARROZ / ISCAS DE CARNE | ARROZ / FEIJAO ARROZ /
ARROZ / FEIJAO / OVOS | <\ o5~y / CUBOS STROGONOFF DE | ACEBOLADA / / FRANGO STROGONOFF DE
EM CAMADAS C/ DE CARNE / FRANGO (COM | JARDINEIRA DE | REFOGADO COM | FRANGO (COM
APRESUNTADO, CHUCHU NA CREME DE LEITE) BATATA, QUIABO / CREME DE LEITE)
CENOURA, ABOBRINHA |\ o0 COM / BATATA CENOURA POLENTA / BATATA
/ SALADADEPEPINOE | oy / SALADA CORADA NO E CHUCHU / CREMOSA / CORADA NO
TOMATE DE BETERRABA | FORNO / SALADA SALADA DE SALADADE  |FORNO / SALADA
DE ALFACE REPOLHO ABOBORA DE ALFACE

VINAGRETE
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ARROZ /
ESPAGUETE /
RISOD;TEgF(ITI%\IGO ARROZ / FEIJAO / LIFGEIES ([2\:%1131\2)%/1\315 FEIJAO / ISCAS | ARROZ / FEIJAO /
CENOURA TOlvi ATE ARROZ / FEIJAO / PEITO DE CARNE DE FRANGO PEITO DE
’ ’ ISCASDE CARNE / | FRANGO ASSADO ! ACEBOLADO / |FRANGO ASSADO
CHEIRO VERDEE MILHO) 5 LINGUICA
. PURE DE BATATA / / QUIBEBE DE REPOLHO / QUIBEBE DE
/ FEIJAO CARIOCA / . CALABRESA) / p
SALADA DE ABOBRINEA SALADA DE ABOBORA / VIRADO DE REFOGADO NO ABOBORA /
BETERRABA RALADA| SALADA DE ALHO / SALADA SALADA DE
AO ALFACE CENOURA E MISTA DE ALFACE
VINAGRETE SALADA DE LEGUMES
COUVE
ARROZ / FETJAO
ARROZ / CACULE ARROZ / ARROZ / FEIJAO / / SOBRECOXA E ARROZ /
ARROZ / FEIJAO / (FEIJAOCARIOCA | STROGONOFF DE CARNE DE FRANGO STROGONOFF DE
OMELETE DE FORNO C/ | CUBOS DE FRANGO, | PEIXE / BATATA |, \\ o ) ' - ASSADA / PEIXE / BATATA
LEGUMES E CH.VERDE / LINGUICA DE CORADA NO / INHAME SAUTE COUVE CORADA NO
SALADA DE ACELGA |FRANGO E CENOURA |FORNO / SALADA / SALADA DE REFOGADA / |FORNO / SALADA
AO VINAGRETE / VIRADO DE DE ALFACE E COUVE SALADA DE DE ALFACE E
ABOBRINHA TOMATE BETERRABA TOMATE
PALITO
MACARRAO (PARAFUSO) ARROZ / ARROZ / FEJAG / ARROZ / FEIJAO | ARROZ / FEIJAO ARROZ / FEJAG /
FEIJOADINHA LIGHT PEITO DE b PEITO DE
NA MARGARINA C/ CARIOCA / ISCAS / BOBO DE
(CUBOS DE CARNE, FRANGO FRANGO
LEGUMES E SALSA / DE CARNE / FRANGO (COM
- LINGUICA REFOGADO / REFOGADO /
FEIJAO CARIOCA / VAGEM COM | CREME DE AIPIM
CALABRESA) / VAGEM COM VAGEM COM
CUBOS DE FRANGO SALSINHA / E CENOURA) /
VIRADO DE SALSINHA / SALSINHA /
REFOGADO / SALADA SALADA DE SALADA DE
DE REPOLHO CENOURA ESALADA| SALADA DE ABOBORA ALFACE SALADA DE
DE COUVE BATATA BATATA
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO B (6° AO 9° ANO)
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZ 50G 19
FEIJAO PRETO 15G 16
FEIJAO CARIOCA 15G 4
MACARRAO 50G 2
LINGUICA DE FRANGO 80G 2
LINGUICA CALABRESA PARA FEIJAO 30G 2
CARNE (CUBOS OU ISCA), LIMPA (S/ APARAS) 60G 6
CARNE EM CUBOS PARA FEIJOADA (S/ APARAS) 30G 2
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 60G 6
SOBRECOXA DE FRANGO 1 UNID 160 G 1
OVO DE GALINHA 55G OU 1UNID 2
APRESUNTADO 20G 1
ENLATADOS (MILHO, ERVILHA E SELETA) 15G 1
PEIXE (CACAO) PESO LIQUIDO APOS DEGELO 100G 2
FARINHA DE MANDIOCA PARA FAROFA 30G 2
FARINHA DE MANDIOCA PARA TUTU E PIRAO 10G 1
FUBA PARA POLENTA 5G 1
HORTALICAS DO GRUPO A (CRU) 15G 10
HORTALICAS DO GRUPO A (COZIDO)S/CASCA 20G
HORTALICAS DO GRUPO B (CRU) S/CASCA 15G 4
HORTALICAS DO GRUPO B (COZIDO) S/CASCA 30G 12
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 40G 6
HORTALICAS PARA PURE (SEM CASCA) 60G 2
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RUBRICA:

CREME DE LEITE

10ML

CATCHUP

2ML

TODAS AS PREPARACOES DEVERAO TER TEMPEROS IN NATURA, TAIS COMO: SAL, ALHO, CEBOLINHA E SALSINHA.

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E

TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;

HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.

PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO), DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE

PER CAPITA, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS) E NO CASO DO PEIXE,

APOS A RETIRADA DA AGUA DE DEGELO. DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA,

PARA HORTALICAS, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAQO DA CASCA E DAS SEMENTES).

EXEMPLO DE CARDAPIO C/ ALMOCO

ENSINO FUNDAMENTAL (1° AO 5° E INTEGRAL)

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
ARROZ / FEIJAO /
. ARROZ / FEJAO ARROZ / ISCAS DE CARNE | ARROZ / FEIJAO ARROZ /
ARROZ / FEIJAO / OVOS | - o Se s / CUBOS STROGONOFF DE | ACEBOLADA / / FRANGO STROGONOFF DE
EM CAMADAS C/ DE CARNE / FRANGO (COM | JARDINEIRA DE | REFOGADO COM [ FRANGO (COM
APRESUNTADO, CHUCHU NA CREME DE LEITE) BATATA, QUIABO / CREME DE LEITE)
CENOURA, ABOBRINHA |\ &~ h COM / BATATA CENOURA POLENTA / BATATA
/ SALADADEPEPINOE | o\ oy / SALADA CORADA NO E CHUCHU / CREMOSA / CORADA NO
TOMATE DE BETERRABA FORNO / SALADA SALADA DE SALADADE  |FORNO / SALADA
DE ALFACE REPOLHO ABOBORA DE ALFACE
VINAGRETE
ARROZ / ESPAGUETE /
RISOD]TESF(ITSé\IGO ) ARROZ / FEIJAO /| FEIJOADINHA FEIJAO / ISCAS | ARROZ / FEIJAO /
CENOURA.TOMATE ARROZ / FEIJAO / PEITO DE LIGHT (CUBOS DE DE FRANGO PEITO DE
CH VERDEE MILH 0) / ISCASDE CARNE /| FRANGO ASSADO | CARNE, LINGUICA | ACEBOLADO / | FRANGO ASSADO
Fél] AO CARIOCA / PURE DE BATATA / / QUIBEBE DE CALABRESA) / REPOLHO / QUIBEBE DE
SALADA DE ABOBRIMEA SALADA DE ABOBORA / VIRADO DE REFOGADO NO ABOBORA /
A0 BETERRABA RALADA SALADA DE CENOURA E ALHO / SALADA SALADA DE
VINAGRETE ALFACE SALADA DE MISTA DE ALFACE
COUVE LEGUMES
ARROZ / FEIJAO
) ARROZ / CACULE ARROZ / ARROZ / FEIJAO / / FILE DE ARROZ /
ARROZ / FEIJAO / (FEIJAOCARIOCA | STROGONOFF DE CARNE DE SOBRECOXA DE | STROGONOFF DE
OMELETE DE FORNO C/ | CUBOS DE FRANGO, | PEIXE / BATATA |, o o~ |FRANGO ASSADA | PEIXE / BATATA
LEGUMES E CH.VERDE / LINGUIGCA DE CORADA NO / INHAME SAUTE / COUVE CORADA NO
SALADA DE ACELGA |FRANGO E CENOURA | FORNO / SALADA / SALADA DE REFOGADA / |FORNO / SALADA
AO VINAGRETE / VIRADO DE DE ALFACEE COUVE SALADA DE DE ALFACEE
ABOBRINHA TOMATE BETERRABA TOMATE
PALITO
MACARRAO (PARAFUSO) ARROZ / ARROZ / FEJAG / ARROZ / FEIJAO | ARROZ / FEIJAO ARROZ / FEIAO /
NA MARGARINA C/ FEIJOADINHA LIGHT PEITO DE CARIOCA / 1SCAS / BOBO DE PEITO DE
LEGUMES E SALSA / (CUBOS DE CARNE, FRANGO DE CARNE / FRANGO (COM FRANGO
FEIJAO CARIOCA / LINGUICA REFOGADO / VAGEM COM | CREME DE AIPIM | REFOGADO /
CALABRESA) / VAGEM COM VAGEM COM
CUBOS DE FRANGO SALSINHA / E CENOURA) /
REFOGADO / VIRADO DE SALSINHA / SALADA DE SALADA DE SALSINHA /
SALADAREPOLLIO CENOURA E SALADA SALADA DE ABOBORA ALFACE SALADA DE
DE COUVE BATATA BATATA
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO C (1° AO 5° E ANO)
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZ 50G 19
ARROZ 40G 19
FEIJAO PRETO 10G 16
FEIJAO CARIOCA 10G 4
MACARRAO 40G 2
LINGUIGA DE FRANGO 60G 2
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LINGUICA CALABRESA PARA FEIJAO 30G 2
CARNE (CUBOS OU ISCA), LIMPA (S/ APARAS) 50G 6
CARNE EM CUBOS PARA FEIJOADA (S/ APARAS) 30G 2
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 50G 6
FILE DE SOBRECOXA DE FRANGO 1 UNID 90 G 1
OVO DE GALINHA 55G OU 1UNID 2
APRESUNTADO 20G 1
ENLATADOS (MILHO, ERVILHA E SELETA) 10G 1
PEIXE (CACAO) PESO LIQUIDO APOS DEGELO 70G 2
FARINHA DE MANDIOCA CRUA PARA FAROFA 20G 2
FARINHA DE MANDIOCA PARA TUTU E PIRAO 5G 1
FUBA PARA POLENTA 5G 1
HORTALICAS DO GRUPO A (CRU) 10G 10
HORTALICAS DO GRUPO A (COZIDO)S/CASCA 20G 8
HORTALICAS DO GRUPO B (CRU) S/CASCA 15G 4
HORTALICAS DO GRUPO B (COZIDO) S/CASCA 20G 12
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 30G 6
HORTALICAS PARA PURE (SEM CASCA) 50G 2
CREME DE LEITE 5ML 2
CATCHUP 1ML 2

TODAS AS PREPARACOES DEVERAO TER TEMPEROS IN NATURA, TAIS COMO: SAL, ALHO, CEBOLINHA E SALSINHA.

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E
TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;
HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.

PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO), DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE
PER CAPITA, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS) E NO CASO DO PEIXE,
APOS A RETIRADA DA AGUA DE DEGELO. DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA,
PARA HORTALICAS, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAQO DA CASCA E DAS SEMENTES).

EXEMPLO DE CARDAPIO D / SOBRE MESA
ENSINO FUNDAMENTAL (1° AO 9° E INTEGRAL)

SEGUNDA-FEIRA | TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
ABACAXI MELANCIA BANANA MAMAO SUCO DE MARACUJA BANANA
MEL EM SACHE BANANA TANGERINA LARANJA SUGO DE MANGA TANGERINA
MACA ABACAXI BANANA TANGERINA SUCO DE CAJU BANANA
MEL EM SACHE LARANJA MELANCIA BANANA SUCO DE GOIABA MELANCIA

TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO D (1° AO 9° ANO)

ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA 6° AO 9° PER CAPITA 1° AO 5° FREQUENCIA MENSAL
BANANA (SEM CASCA) 100G 100G 4
MELANCIA (SEM CASCA) 100G 50G 2
ABACAXI (SEM CASCA) 70G 50G 2
MAMAO (SEM CASCA) 70G 40G 1
LARANJA (SEM CASCA) 120G 80G 2
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TANGERINA (SEM CASCA) 120G 80G 2
MACA 100G 80G 2

MEL SACHE 10G 10G 2
SUCOCONCENTRADO S/ACUCAR 20 ML 15 ML 4

EXEMPLO DE CARDAPIO E/PRE-JANTAR

ENSINO FUNDAMENTAL INTEGRAL

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
ARROZ DE
SOPA DE CARRETEIRO
Rlsggl\?o(égioz, MACARRAO COM | ARROZ / FEIJAO/ | (CARNE, LINGUICA ARROZ / ARROZ / FEIJAO /
ABOBRINH A INHAME, OVOS MEXIDOS C/ CALABRESA, CANJIQUINHA COM | OVOS MEXIDOS C/
CHEIRO VERD},E E ABOBORA, CHUCHU / QUIBEBE| CENOURA E CH. LEGUMES / CARNE |CHUCHU / QUIBEBE
FRANGO) CHUCHU E CARNE DE ABOBORA VERDE) / FEIJAO / BOVINA DE ABOBORA
BOVINA SALADA MISTA DE
LEGUMES
CANJA (ARROZ, SOPA DE FEIJAO ESPAGUETE AO RISOTO (ARROZ ESPAGUETE AO
CENOURA, CARIOCA COM SUGO / FEIJAO / | SOPA DE FUBA COM CENOURA. REPOLI’{ o, | SUGO / FEIJAO /
ABOBRINHA, |BATATA, ABOBORA,| ISCAS DE FRANGO | LEGUMES E CARNE CHEIRO’VERDE E ’ | ISCAS DE FRANGO
CHEIRO VERDE E | REPOLHO E CARNE | COM ABOBORA E BOVINA FRANGO) COM ABOBORA E
FRANGO) BOVINA CHEIRO VERDE CHEIRO VERDE
SOPA DE _ -
MACARRAO COM ARROZ / ARROZ / FEIJAO / SOPA DE MACARRAO ARROZ / FEIJAO /
LINGUICA DE CANJA (ARROZ, LINGUICA DE
BATATA, CANJIQUINHA COM INHAME,
FRANGO ASSADA / CENOURA, CHEIRO | FRANGO ASSADA /
CENOURA, COM LEGUMES / PURE DE BATATA E CENOURA, CHUCHU VERDE E FRANGO) | PURE DE BATATA E
ACELGA E CARNE FRANGO - E CARNE BOVINA p
ABOBORA ABOBORA
BOVINA
MACARRAO ARROZ / CACULE
ARROZ / FEIJAO /| RISOTO (ARROZ, ARROZ / PARAFUSO AO SUGO (FEIJAO CARIOCA ARROZ /
POLENTA AO CENOURA, / FEIJAO / ISCASDE | CUBOS DE FRANGO,
SUGO / FRANGO | REPOLHO, CHEIRO CAN{I]%U[}IEAI];I? /COM FRANGO / LINGUICA DE CAN]{IE%[{}IKE‘SA /COM
ENSOPADO COM | VERDE E CARNE FRANGO SALADA DE FRANGO E CENOURA FRANGO
LEGUMES BOVINA ABOBORA E CHEIRO / VIRADO DE
VERDE LEGUMES
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO E (1° AO 5° E ANO)
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZ 50G 19
ARROZ PARA CANJA 30G 2
FEIJAO PRETO OU CARIOCA 10G 16
FEIJAO PARA SOPA 10G 2
MACARRAO 40G 2
MACARRAO PARA SOPA 20G 2
LINGUICA DE FRANGO 60G 2
LINGUICA CALABRESA PARA FEIJAO 30G 2
CARNE (CUBOS OU ISCA), LIMPA (S/ APARAS) 50G 6
CARNE EM CUBOS PARA FEIJOADA (S/ APARAS) 30G 2
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 50G 6
OVO DE GALINHA 55G OU 1UNID 2
FARINHA DE MANDIOCA CRUA PARA FAROFA 20G 2
FARINHA DE MANDIOCA PARA TUTU E PIRAO 5G 1
FUBA PARA POLENTA 10G 2
FUBA PARA SOPA 20G 2
CANJIQUINHA PARA SOPA 30G 2
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HORTALICAS DO GRUPO A (CRU) 10G 10
HORTALICAS DO GRUPO A (COZIDO)S/CASCA 20G 8
HORTALICAS DO GRUPO B (CRU) S/CASCA 15G 4
HORTALICAS DO GRUPO B (COZIDO) S/CASCA 20G 12
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 30G 6
HORTALICAS PARA PURE (SEM CASCA) 50G 2

TODAS AS PREPARACOES DEVERAO TER TEMPEROS IN NATURA, TAIS COMO: SAL, ALHO, CEBOLINHA E SALSINHA.

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E

TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;

HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.

PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO), DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE

PER CAPITA, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS) E NO CASO DO PEIXE,

APOS A RETIRADA DA AGUA DE DEGELO. DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA,

PARA HORTALICAS, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DA CASCA E DAS SEMENTES).

EXEMPLO DE CARDAPIO F/JANTAR

EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS - EJA

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
ARROZ / FEIJAO /
ARROZ / FEIJAO ARROZ / ISCAS DE CARNE | ARROZ / FEIJAO ARROZ /
ARROZ / FEIJAO / OVOS |CARIOCA / CUBOS| STROGONOFF DE | ACEBOLADA / / FRANGO STROGONOFF DE
EM CAMADAS C/ DE CARNE / FRANGO (COM | JARDINEIRA DE | REFOGADO COM | FRANGO (COM
APRESUNTADO, CHUCHU NA CREME DE LEITE) BATATA, QUIABO / CREME DE LEITE)
CENOURA, ABOBRINHA | MARGARINA COM / BATATA CENOURA POLENTA / BATATA
/ SALADA DE PEPINO E SALSINHA / CORADA NO E CHUCHU / CREMOSA / CORADA NO
TOMATE SALADA DE FORNO / SALADA SALADA DE SALADADE |FORNO / SALADA
BETERRABA DE ALFACE REPOLHO ABOBORA DE ALFACE
VINAGRETE
ARROZ / ESPAGUETE /
RIS%E%&TSCI)\IGO ARROZ / FEJAO / ARROZ / FEIJAO /| FEIJOADINHA FEIJAO / ISCAS | ARROZ / FEIJAO /
CENOURA TOMATE ISCAS DE CARNE / PEITO DE LIGHT (CUBOS DE DE FRANGO PEITO DE
’ ’ N FRANGO ASSADO | CARNE, LINGUICA | ACEBOLADO/ |FRANGO ASSADO
CHEIRO VERDEE MILHO) | PURE DE BATATA
. / QUIBEBE DE CALABRESA) / REPOLHO / QUIBEBE DE
/ FEIJAO CARIOCA / / SALADA DE p -
SALADA DE ABOBRINHA BETERRABA ABOBORA / VIRADO DE REFOGADO NO ABOBORA /
AO RALADA SALADA DE CENOURA E ALHO / SALADA SALADA DE
VINAGRETE ALFACE SALADA DE MISTA DE ALFACE
COUVE LEGUMES
ARROZ / CACULE -
~ ARROZ / FEIJAO
ARROZ / FEIJAO / (FEIJAO CARIOCA ARROZ / ARROZ / FEIJAO / | / SOBRECOXA E ARROZ /
CUBOS DE STROGONOFF DE STROGONOFF DE
OMELETE DE FORNO C/ CARNE DE FRANGO ASSADA
FRANGO, PEIXE / BATATA PEIXE / BATATA
LEGUMES E CHEIRO PANELA AO SUGO / COUVE
LINGUICA DE CORADA NO > CORADA NO
VERDE / SALADA DE / INHAME SAUTE | REFOGADA /
FRANGO E FORNO / SALADA FORNO / SALADA
ACELGA / SALADA DE SALADA DE
AO VINAGRETE CENOURA) / DE ALFACE E COUVE BETERRABA DE ALFACEE
VIRADO DE TOMATE PALITO TOMATE
ABOBRINHA
ARROZ / . _
MACARRAO (PARAFUSO) | FEIJOADINHA ARR%;% g ES{EAO /| ARROZ / FEJAO | ARROZ / FEIJAO ARR(IBE% g ES{EAO /
NA MARGARINA C/ LIGHT (CUBOS DE FRANGO CARIOCA / ISCAS / BOBO DE FRANGO
LEGUMESE SALSA /| CARNE, LINGUICA | e it 0 / DE CARNE / FRANGO (COM REFOGADO /
FEIJAO CARIOCA / CALABRESA) / VAGEM COM ABOBORA CREMEDE AIPIM | (1 ~o0 "~ S
CUBOS DE FRANGO VIRADO DE SALSINHA / REFOGADA / E CENOURA) / SALSINHA /
REFOGADO / SALADA DE CENOURA E SALADA DE SALADA DE SALADA DE SALADA DE
REPOLHO SALADA DE TOMATE E PEPINO ALFACE
COUVE BATATA BATATA
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TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO F (6° AO 9° ANO)

ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZ 60G 19
FEIJAO PRETO 20G 16
FEIJAO CARIOCA 20G 4
MACARRAO 50G 2
LINGUICA DE FRANGO 80G 2
LINGUICA CALABRESA PARA FEIJAO 30G 2
CARNE (CUBOS OU ISCA), LIMPA (S/ APARAS) 60G 6
CARNE EM CUBOS PARA FEIJOADA (S/ APARAS) 30G 2
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 60G 6
SOBRECOXA DE FRANGO 1 UNID 160 G 1
OVO DE GALINHA 50G OU 1UNID 2
APRESUNTADO 20G 1
ENLATADOS (MILHO, ERVILHA E SELETA) 15G 1
PEIXE (CACAO) PESO LIQUIDO APOS DEGELO 100G 2
FARINHA DE MANDIOCA PARA FAROFA 30G 2
FARINHA DE MANDIOCA PARA TUTU E PIRAO 10G 1
FUBA PARA POLENTA 10G 1
HORTALICAS DO GRUPO A (CRU) 15G 10
HORTALICAS DO GRUPO A (COZIDO)S/CASCA 20G 8
HORTALICAS DO GRUPO B (CRU) S/CASCA 15G 4
HORTALICAS DO GRUPO B (COZIDO) S/CASCA 30G 12
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 40G 6
HORTALICAS PARA PURE (SEM CASCA) 60G 2
CREME DE LEITE 10ML 2
CATCHUP 2ML 2

TODAS AS PREPARACOES DEVERAO TER TEMPEROS IN NATURA, TAIS COMO: SAL, ALHO, CEBOLINHA E SALSINHA.

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E
TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;
HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.
PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO), DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE
PER CAPITA, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS) E NO CASO DO PEIXE,
APOS A RETIRADA DA AGUA DE DEGELO.

DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA, PARA HORTALICAS, AQUELA, APOS, A
APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DA CASCA E DAS SEMENTES).

CARDAPIO II.
EXEMPLO DE CARDAPIO G / DESJEJUM - LANCHE
EDUCA(;AO INFANTIL
SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
VITAMINA DE FROZEN DE

BANANA E JOGURTE / BOLO LEITE C/ FLOCOS SUCO DE MAMAO E LEITE C/ FLOCOS

MAMAO / CASEIRO DE MILHO E LARAN]JA / PAO BANANA / DE MILHO E
ROSQUINHA DE MACA COM REQUEIJAO BISCOITO MACA

COCO MAISENA
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]XS\IAAI\I{%E légl\lj[ Mﬁgﬁiﬁgg IE)E IOGURTE C/ PAO Sl’\lf\I/IA(SISATg}FADEE SUCSCI))I\IE[ ESIL{SN]A IOGURTE C/ PAO
FARINHA DE MAMAO/ CREAM | C/ MANTEIGA |MACA / BISCOITO CASEIRO C/ MANTEIGA
AVEIA CRACKER DE LEITE -
LEITEC/ MLOCOS ||| SUCODE | bANANA EMACA | I0GURTE / BOLO | ABACAXIECOCO | BANANA E MACA
BANANA COM REQUEIJAO COM FARINHA DE CASEIRO / ROSQUINHA DE |COM FARINHA DE
AVEIA LEITE AVEIA
MINGAU DE SUCODE CHOCOLATE
FARINHA DE IOGURTE COM | CURAU DE MILHO | LARANJA / PAO CREMOSO CURAU DE MILHO
AVEIA COM BOLO CASEIRO VERDE C/ PAOC/ (CACAU 50%) / VERDE
BANANA MANTEIGA CREAM CRACKER
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO G
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
LEITE UHT 100 ML 10
LEITE UHT P/ CEREAL DE MILHO 80 ML 2
LEITE UHT P/ CURAUOU CANJICA 100 ML 2
LEITE UHT P/ VITAMINA DE FRUTA 100 ML 2
TIOGURTE 100 ML 4
CHOCOLATE (CACAU 50%) 10G 1
LEITE DE COCO 20 ML 1
BISCOITO SALGADO 3 UN. 15G 2
BISCOITO DOCE 4 UN. 20G 2
BISCOITO ROSQUINHA 4 UN. 25G 2
CEREAL DE MILHO 20G 2
MILHO VERDE PARA CURAU 45G 1
MILHO DE CANJICA BRANCA 30 1
BOLO CASEIRO 1 UN. 40G 4
PAO 1UN. 30G 4
REQUEIJAO 20G 2
MANTEIGA 20G 2
FARINHA DE AVEIA 10G 4
FRUTAS PARA VITAMINA,FRAPE (S/CASCA) 40G 5
FRUTAS P/ MILK SHAKE (S/CASCA) 40G 5
FRUTAS NATURAIS PARA SUCO 60G 4
SUCO CONCENTRADO S/ AC,['JCAR: 15ML )
(GOTABA,MANGA MARACUJA,UVA)

OBS: TODAS AS BEBIDAS DEVERAO TER O VOLUME FINAL DE 110 ML E 140 ML, QUANDO BATIDO COM

FRUTAS (VITAMINAS, FRAPE, SMOOTHIE OU MILK SHAKE).

O FATOR DE CORRECAO DEVERA SER APLICADO PARA TODAS AS FRUTAS IN NATURA, DEVENDO-SE

CONSIDERAR O PER CAPITA SOLICITADO SEM A CASCA.

A AVEIA PODERA SER SUBSTITUIDA POR BISCOITO MAISENA, QUANDO APROVADO PELA

CONTRATANTE.

EXEMPLO DE CARDAPIO H/ ALMOCO

EDUCACAO INFANTIL

SEGUNDA-FEIRA

TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA

QUINTA-FEIRA

SEXTA-FEIRA

SABADO
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ARROZ / FEIJAO

ARROZ / FEJAO

ARROZ / FEIJAO

ARROZ / FEIJAO / ARROZ / FEJAO | b1 A INHODE /ISCASDE | ARROZ / FEJAO /| by A pINHODE
OVOS MEXIDO CARIOCA / FRANGO CREMOSO CARNE FRANGO FRANGO CREMOSO
/REFOGADO DE CUBINHOS DE (COM CREME DE | ACEBOLADA /| REFOGADO COM | ™" 5\t “RrEME DE
CENOURA, CARNE / CHUCHU LEITE) ) BATATA | JARDINEIRA QUIABO / LEITE) / BATATA
ABOBRINHA E CHEIRO | NA MARGARINA COZIDA COM DEBATATA, POLENTA COZIDA COM
VERDE / CUBINHOS DE | COMSALSINHA /| o =/ / SALADA CENOURA E CREMOSA / SALSA/ SALADA
BETERRABA COM SALADA DE DE ALFACE E CHUCHU / SALADA DE DE ALFACE E
SALSINHA ABOBORA TOMATE SALADA DE ABOBRINHA TOMATE
REPOLHO
RISOTO (FRANGO ARROZ / FEIJAO / " ARROZ / ESPAGUETINHO / X
DESFIADO, PICADINHO DE If,*EI}IT{(g]ZDé Eﬁgﬁ%é FEJOADINHA | FEIJAO / ISCAS DE leI}?g]ZDé Eﬁgﬁ}océ
CENOURA,TOMATE, | CARNE AO MOLHO DESFIADO / LIGHT (CUBOS FRANGO / DESFIADO /
CHEIRO VERDEE | DETOMATE / PURE | pppe o DE CARNE, REPOLHO QUIBEBE DE
MILHO) / FEIJAO DE BATATA / ABOBORA / LEGUMES) / REFOGADO NO ABOBORA /
CARIOCA / SALADA DE SALADA DE SALADA DE VIRADODE | ALHO / SALADA SALADA DE
ABOBRINHA AO BETERRABA EM ALFACE COUVE E MISTA DE ALFACE
VINAGRETE CUBINHOS TOMATE LEGUMES

ARROZ / FEIJAO /

ARROZ / FEIJAO

ARROZ / FEIJAO /

ARROZ / FEIJAO / ARROZ / CACULE PICADINHO DE / FI;ng\IOGgE ARROZ / FEIJAO PICADINHO DE
SUFLE COM OVOS, FEJAOCARIOCA CARNE NA REFOGADO / /PEIXE REFOGADO CARNE NA
LEGUMES E CHEIRO C(UB 05 DE FRANGO | PANELA / PURE DE ABOBRINHA |/ BATATASAUTE / | PANELA / PURE DE
VERDE / SALADA DE E LEGUMES) / INHAME / COM CHEIRO CENOURA INHAME /
ACELGA SALADA DE CO)UVE CUBINHOS DE VERDE / RALADA CUBINHOS DE
AO VINAGRETE BETERRABA COM REFOGADA BETERRABA COM
SALSINHA SALADA ALFACE SALSINHA
E TOMATE
MACARRAO _ ARROZ / FEIJAO . _
ARROZ / ARROZ /FEIJAO/ / FE ARROZ / FEIJAO / | ARROZ/FEIJAO/
(PARAFUSO) NA CARIOCA / :
MARGARINA C/ FEJOADINHA | PEITO DE FRANGO | (c ~+o o cARNE | BOBO DE FRANGO | PEITO DE FRANGO
LEGUMES E SALSA / LIGHT (CUBOS DE REFOGADO/ / ABOBORA (COM CREME DE REFOGADO/
FEIJAO CARIOCA / CARNE, LEGUMES) /| VAGEM COM REFOGADA / AIPIM E VAGEM COM
VIRADO DE COUVE SALSINHA / CENOURA) / SALSINHA /
CUBINHOS DE FRANGO E SALADA DE SALADA DE SALADA DE SALADA DE
REFOGADO / SALADA CHUCHU E
BATATA BATATA
DE REPOLHO TOMATE TOMATE ALFACE
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO H
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZ 40G 18
FEIJAO PRETO 10G 16
FEIJAO CARIOCA 10G 4
MACARRAO (ESPAGUETINHO/CABELO DE AN]JO) 40G 1
MACARRAO (PARAFUSO) 40G 1
CARNE (CUBOS OU ISCA), LIMPA (S/ APARAS) 40G 6
CARNE EM CUBOS PARA FEIJOADA (S/ APARAS) 40G 2
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 40G 6
OVO DE GALINHA 55G OU 1UNID 2
PEIXE (CACAO) PESO LIQUIDO APOS DEGELO 60G 2
FARINHA DE MANDIOCA CRUA PARA FAROFA 10G 2
FUBA PARA POLENTA 2,5G 2
HORTALICAS DO GRUPO A (CRU) 10G 10
HORTALICAS DO GRUPO A (COZIDO ) S/CASCA 20G 8
HORTALICAS DO GRUPO B (CRU) S/CASCA 10G 4
HORTALICAS DO GRUPO B (COZIDO) S/CASCA 20G 12
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 30G 6
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HORTALICAS PARA PURE (SEM CASCA)

40G

CREME DE LEITE

2G

EM TODAS AS PREPARACOES DEVERAO TER TEMPEROS IN NATURA, TAIS COMO: SAL, ALHO, CEBOLINHA E SALSINHA

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E

TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;

HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.

PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO), DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE

PER CAPITA, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS) E NO CASO DO PEIXE,

APOS A RETIRADA DA AGUA DE DEGELO.

DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA, PARA HORTALICAS, AQUELA, APOS, A

APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DA CASCA E DAS SEMENTES).

EXEMPLO DE CARDAPIO 1/ SOBREMESA
EDUCACAO INFANTIL
SEGUNDA-FEIRA | TERCA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
MELANCIA ABACAXI BANANA MAMAO SUCO DE MARACUJA BANANA
MACA BANANA TANGERINA LARANJA SUCO DE MANGA TANGERINA
ABACAXI MACA BANANA TANGERINA SUCO DE CAJU BANANA
MAMAO LARANJA MELANCIA BANANA SUCO DE GOIABA MELANCIA
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO I
ALIMENTOS / PREPARACOESPER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
BANANA (SEM CASCA) 80G 4
MELANCIA (SEM CASCA) 50G 2
ABACAXI (SEM CASCA) 50G 2
MAMAO (SEM CASCA) 40G 2
LARANJA (SEM CASCA) 50G 2
TANGERINA (SEM CASCA) 50G 2
MACA (SEM CASCA) 80G 2
SUCOCONCENTRADO(S/ACUCAR) 10G 4
EXEMPLO DE CARDAPIO ]/ DESJEJUM - LANCHE
CRECHE
SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
LEITE NATURAL E SUCO DE LEITE NATURAL C/ SALADADE | g NATURAL C /
BANANA EM ~ SUCO DE LARANJA FRUTAS
LARANJA / PAO | FRUTAS E FLOCOS ~ | FRUTAS E FLOCOS
RODELAS COM C/ REQUEIJAO DE MILHO / BOLO CASEIRO | (BANANA, MACA DE MILHO
FARINHA DE AVEIA E MAMAO)
< SMOOTHIE . SMOOTHIE
FRAPE DE ABACAXT E | SVCOPEMAMAO | ppyiagopp  |FRAPEGELADODE | MINGAU DE CREMOSO DE
COCO /PAOC/ MARACUJA E MAMAO / BOLO AVEIA C/ MARACUJA E
MANTEIGA MACA CASEIRO BANANA MACA
FROZEN DE MAMAO | LEITE NATURAL | SUCO DE LARANJA {SUCO DE ABACAXI| o1 s pE SUCO DE LARANJA
E BANANA C/ FRUTAS E 'C/ CENOURA / C/LARANJA / FRUTAS 'C/ CENOURA /
PAO C/ REQUIRJAO| BOLO CASEIRO PAO C/ REQUIRJAO
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RUBRICA:

FLOCOS DE (BANANA, MACA
MILHO E MAMAO)
SMOOTHIE VITAMINA DE SUCO DE LARANJA| MILK SHAKE DE VITAMINA DE
Tcimaana | ua/solo | PAVNACOM | frog | MOGICOR | Ao
CASEIRO
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO J
ALIMENTOS / PREPARA(;()ES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL

LEITE UHT 80 ML 10

LEITE UHT P/ CEREAL DE MILHO 80 ML 2

LEITE UHT P/ CURAL OU CANJICA 80 ML 1

LEITE UHT P/ VITAMINA DE FRUTA 80 ML 2

LEITE DE COCO 5ML 1

CEREAL DE MILHO 30G 2

MILHO VERDE P/ CURAU 25G 1

MILHO DE CANJICA BRANCA 25G 1

BOLO CASEIRO 1 UN. 40G 4

PAO 1UN. 30G 4
REQUEIJAO 15G 2
MANTEIGA 15G 2

FARINHA DE AVEIA 5G 4

FRUTAS NATURAIS PARA VITAMINA 60G 4

FRUTAS NATURAIS PARA MILK SHAKE 60G 2

FRUTAS NATURAIS PARA SUCO 60G 4

SUCO CONCENTRADO S/ AC,UCAR: 1OML

(GOIABA,MANGA ,MARACUJA,UVA)

OBS: TODAS AS BEBIDAS DEVERAO TER O VOLUME FINAL DE 100 ML E E 120 ML, QUANDO BATIDO COM

FRUTAS (VITAMINA, FRAPE, SMOOTHIE OU MILK SHAKE).

EXEMPLO DE CARDAPIO K/ ALMOCO

CRECHE

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
ARROZ / FEIJAO / OVOS | ARROZ / FEIJAO ARROZ / FEJAO | ARROZ / FEUAO /| ) ppeyy / FEIJAO / ARROZ / FEJAO
/PICADINHODE ISCAS DE CARNE /PICADINHODE
MEXIDO /REFOGADO DE| CARIOCA / PEIXE FRANGO
FRANGO CREMOSO | ACEBOLADA / FRANGO CREMOSO
CENOURA, ABOBRINHA ASSADO COM REFOGADO COM
(COM FALSO CREME CHUCHU NA (COM FALSO CREME
E CHEIRO VERDE / LEGUMES (BATATA, QUIABO / POLENTA
DE LEITE) / BATATA | MARGARINA COM DE LEITE) / BATATA
CUBINHOS DE CENOURA E CREMOSA /
COZIDA COM SALSINHA / COZIDA COM
BETERRABA COM CHUCHU)/ SALADA SALADA DE
SALSINHA DE REPOLHO SALSA/ SALADA DE SALADA DE ABOBRINHIA SALSA/ SALADA DE
ALFACE E TOMATE ABOBORA ALFACE E TOMATE
5O R < ESPAGUETINHO /
RI DI:(;F(IiD gGO A;Ei%{;gg‘ﬁ/ ARROZ / FEIJAO ARROZ / FEIJAO / ARROZ / FEIJAO
CENOURA TOMATE. | CARNE COM CEBOLA | CARIOCA / PEITODE | FEJJOADINHA ISQUINHASDE | CARIOCA / PEITO DE
’ ’ : FRANGO DESFIADO | LIGHT (CUBOS DE FRANGO / FRANGO DESFIADO
CHEIRO VERDEE MILHO) | E TOMATE / PURE DE
/FEIJAO / SALADADE | BATATA / SALADA / QUIBEBE DE CARNE, LEGUMES) REPOLHO / QUIBEBE DE
ABOBRINLIA COM DE BETERRABA EM ABOBORA / SALADA / COUVE REFOGADONO | ABOBORA / SALADA
TOMATE CUBINHOS DE ALFACE REFOGADA ALHO / SALADA DE ALFACE
MISTA DE LEGUMES
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Tel: (24)24432210 / 24431310 RUBRICA:
ARROZ / FEIJAO /
. CARNE DE .
. ARROZ / FEIJAO / % ARROZ / FEIJAO /
ARROZ / FEIJAO / SUFLE ARROZ / CACULE | ppiro ppprango | PANELA AOSUGO | ARROZ / FEJAO | pprrg pp FRANGO
(FEJAOCARIOCA / JARDINEIRA DE | /PEIXE REFOGADO
COM OVOS,LEGUMES E REFOGADO / - REFOGADO /
CUBOS DE FRANGO, LEGUMES / PURE DE BATATA
CHEIRO VERDE / CENOURA E CUBINHOS DE BATATA / SALADA DE CUBINHOS DE
SALADA DE ACELGA BETERRABA COM ( ’ BETERRABA COM
CHUCHU / SALADA CENOURA E CENOURA RALADA
AO VINAGRETE DE COUVE CHEIRO VERDE / CHUCHU) / COM SALSINHA CHEIRO VERDE /
SALADA ALFACE SALADA ALFACE
REPOLHO
REFOGADO
MACARRAO ARROZ / FEIJAO
(MASSINHA) NA ARROZ / ARROZ / FEIJAO / | CARIOCA / ISCAS | ARROZ / FEIJAO/ | ARROZ / FEIJAO /
MARGARINA C/ FEIJOADINHA LIGHT | PEITO DE FRANGO DE CARNE / BOBO DE FRANGO | PEITO DE FRANGO
LEGUMES E SALSA / (CUBOS DE CARNE, REFOGADO / ABOBORA (COM CREME DE REFOGADO /
FEIJAO CARIOCA / LEGUMES) / VIRADO | INHAME SAUTE / REFOGADA / | AIPIM E CENOURA) | INHAME SAUTE /
CUBINHOS DE FRANGO DE COUVEE SALADA DE SALADA DE / SALADA DE SALADA DE
REFOGADO / SALADA TOMATE ABOBRINHA CHUCHU E ALFACE ABOBRINHA
DE REPOLHO TOMATE
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO K
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZ 30G 20
FEIJAO PRETO 10G 16
FEIJAO CARIOCA 10G 4
MACARRAO (ESPAGUETINHO/CABELO DE ANJO) 30G 1
MACARRAO (PARAFUSO) 30G 1
CARNE (CUBOS OU ISCA), LIMPA (S/ APARAS) 30G 6
CARNE EM CUBOS PARA FEIJOADA (S/ APARAS) 30G 2
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 30G 6
OVO DE GALINHA 55G OU 1UNID 2
PEIXE (CACAO) PESO LIQUIDO APOS DEGELO 50G 2
FARINHA DE MANDIOCA CRUA PARA FAROFA 10G 2
FUBA PARA POLENTA 25G 2
HORTALICAS DO GRUPO A (CRU) 5G 10
HORTALICAS DO GRUPO A (COZIDO ) S/CASCA 20G 8
HORTALICAS DO GRUPO B (CRU) S/CASCA 5G
HORTALICAS DO GRUPO B (COZIDO) S/CASCA 20G 12
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 30G
HORTALICAS PARA PURE (SEM CASCA) 40G

EM TODAS AS PREPARACOES DEVERAO TER TEMPEROS IN NATURA, TAIS COMO: SAL, ALHO, CEBOLINHA E SALSINHA

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E

TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;

HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.

PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO), DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE

PER CAPITA, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS) E NO CASO DO PEIXE,

APOS A RETIRADA DA AGUA DE DEGELO.

DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA, PARA HORTALICAS, AQUELA, APOS, A

APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DA CASCA E DAS SEMENTES).

EXEMPLO DE CARDAPIO L/ PRE-JANTAR

CRECHE E BERCARIO FASE 3 (DE 8 A 11 MESES)

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
< SOPA DE SOPA DE
< SOPA DE FEUAO MASSINHA COM | SOPA DE INHAME, SOPA DE MASSINHA COM
SOPA DE FUBA COM COM INHAME,
CENOURA . CHEIRO ABOBORA BATATA, CENOURA, CANJIQUINHA COM BATATA,
VERDE E F,R ANCO CHUCHU ]:: CENOURA, CHUCHU E ABOBORA, COUVE, CENOURA,
MUSCULO REPOLHO E MUSCULO CH.VERDE E FRANGO REPOLHO E
FRANGO FRANGO
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RUBRICA:

SOPA DE FEIJAO COM | SOPA DE AVEIA @ggéggioz, SOPA DE BATATA, | SOPA DE MASSINHA CAggégiioz'
BATATA, CENOURA, ABOBORA, ACELGA ABOBORA, COM INHAME, ACELGA
ABOBRINHA E CHUCHU E CLVERDE R CHUCHU E CENOURA, REPOLHO P
FRANGO MUSCULO FRANGO) MUSCULO E FRANGO FRANGO)
. SOPA DE SOPA DE INHAME, SOPA DE
c A;ﬁgﬁg\ﬁ{ A Sggﬁ%i?ilﬁo MASSINHA COM ABOBORA, SOPA DE FUBA COM | MASSINHA COM
CENOURA. CHUCHU | CENOURA. COUVE ABOBORA, BETERRABA, CENOURA, CHEIRO ABOBORA,
B MOSCULO B ERANGO CHUCHU E CHEIRO VERDEE | VERDE E MUSCULO CHUCHU E
MUSCULO FRANGO) MUSCULO
SOPA DE
CANJA (ARROZ, MASSINHA COM | SOPA DEFEIJAO | SOPA DE AVEIA COPADE AIPINE SOPA DE FEIJAO
CENOURA, BATATA, COM BATATA, COMABOBORA, | oo oo ciuchy | COMBATATA,
ABOBRINHA, CHEIRO ABOBORA, CENOURA, COUVE CHUCHU E EERANGO CENOURA, COUVE
VERDE E FRANGO) REPOLHO E E FRANGO MUSCULO E FRANGO
MUSCULO
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO L
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZPARA CANJA 10G 2
FEIJAO PARA SOPA 10G 4
MACARRAO MASSINHA PARA SOPA 20G 4
CANJIQUINHA PARA SOPA 20G 2
FUBA PARA SOPA 20G 2
AVEIA PARA SOPA 20G 2
MUSCULO LIMPO (S/ APARAS) PARA SOPA 25G 10
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 25G 10
HORTALICAS DO GRUPO A 5G 20
HORTALICAS DO GRUPO B (SEM CASCA) 5G 20
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 30G 20
EM TODAS AS PREPARACOES DEVERAO TER TEMPERO, COMO: SAL, ALHO, CEBOLINHA DE SALSINHA.

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E

TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;

HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.

PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO), DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE

PER CAPITA, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS) E NO CASO DO PEIXE,

APOS A RETIRADA DA AGUA DE DEGELO.

DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA, PARA HORTALICAS, AQUELA, APOS, A

APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DA CASCA E DAS SEMENTES).

EXEMPLO DE CARDAPIO M/ ALMOCO

BERCARIO (FASE III: DE 8 A 11 MESES) E (FASE II: DE 6 A 7 MESES)

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
PAPA DE ARROZ / ~ PAPA DE ARROZ /
PAPA DE ARROZ / CREME DE CALDO DE FEI[JAO / Cnléﬁll\gv[%E Mﬁg&gﬁi‘f A CALDO DE FEIJAO /
CALDO DE FEIJAO / BATATA, PEITO DE FRANGO ABOBORA. MARGARINA / CALDO PEITO DE FRANGO
OVOS COZIDOS / CENOURA, DESFIADO / QUIBEBE| /om0t o FEIJAO CARIOCA / DESFIADO / QUIBEBE
CENOURA C/ ACELGA / DE ABOBORA / DE ABOBORA /
7 CHEIRO VERDE | FRANGO DESFIADO /
CHUCHU, ACELGA E MUSCULO REPOLHO /MUSCULO | CENOURA REFOGADA REPOLHO
CHEIRO VERDE / DESFIADO REFOGADO NO DESFIADO E CHEIRO VERDE REFOGADO NO
ALHO ALHO
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PAPA DE ARROZ / CREME DE ARRQZ / CALDO DE CREME DE PAPA DE ARROZ / ARRQZ / CALDO DE
= INHAME, FEIJAO CARIOCA / = FEIJAO CARIOCA /
CALDO DE FEIJAO / p INHAME, CALDO DE FEIJAO /
ABOBORA, CARNE COZIDA CARNE COZIDA
FRANGO DESFIADO / CENOURA E CUBINHOS DE CARNE
BETERRABAE DESFIADA / - DESFIADA /
CENOURA REFOGADA ACELGA / REFOGADA /PURE DE
ABOBRINHA / REPOLHO REPOLHO
/ CHUCHU C/ . FRANGO BATATA CUBINHOS
TOMATE MUSCULO BATIDINHO DESFIADO DE ABOBORA BATIDINHO
DESFIADO REFOGADO REFOGADO
MACARRAO CREME DE PAPA DE ARROZ / PAPA DE ARROZ / PAPA DE ARROZ /
MASSINHA AO SUGO/ BATATA, CALDO DE FEIJAO / CREME DE CALDO DE FEIJAO / CALDO DE FEIJAO /
CALDO DE FEIJAO / ABOBORA, PEITO DE FRANGO BATATA, ISCAS DE FRANGO / PEITO DE FRANGO
OVOS MEXIDOS / CHUCHU / CALDO| DESFIADO / CREME CENOURA, REPOLHO REFOGADO DESFIADO / CREME
CENOURA E CHUCHU DE FEIJAO DE AIPIM / CHUCHU / C/ CHEIRO VERDE / DE AIPIM /
REFOGADOS / CARIOCA / CUBINHOS DE MUSCULO BETERRABA RALADA CUBINHOS DE
CUBINHOS DE MUSCULO ABOBORA C / DESFIADO COZIDA ABOBORA C /
BETERRABA DESFIADO CHEIRO VERDE CHEIRO VERDE
CREME DE
CP:S)A ODII)EEAIFE?]%ZO/ / CREME DE PAPA DE ARROZ / BATATA, PAPA DE ARROZ / PAPA DE ARROZ /
FRANGO DESFIADO / INHAME, CALDO DE FEIJAO CENOURA, CALDO DE FEIJAO CALDO DE FEIJAO
QUIBEBE DE ABOBORA, CARIOCA / PUREDE | ACELGA COM | CARIOCA /CREME DE | CARIOCA / PURE DE
ABOBORA / SALADA ABOBRINHA / BATATA / CENOURA CALDO DE INHAME / CENOURA | BATATA / CENOURA
DE CHUCHU C/ MUSCULO REFOGADA / FEIJAO / REFOGADA / FRANGO REFOGADA /
DESFIADO FRANGO DESFIADO FRANGO DESFIADO FRANGO DESFIADO
CHEIRO VERDE
DESFIADO
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO M
ALIMENTOS / PREPARA(;C)ES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZ 20G 10
FEIJAO PRETO 10G
FEIJAO CARIOCA 10G
MACARRAO (MASSINHA) 20G
MUSCULO LIMPO (S/ APARAS) 25G 10
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 25G 10
HORTALICAS DO GRUPO A (COZIDO ) S/CASCA 20G 8
HORTALICAS DO GRUPO B (COZIDO) S/CASCA 20G 15
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 30G 10
HORTALICAS PARA PURE (SEM CASCA) 40G 2
FUBA P / POLENTA (APENAS BERCARIO 8 A 11M.) 2G 1

TODAS AS PREPARACOES DEVERAO TER TEMPEROS IN NATURA, TAIS COMO: SAL, ALHO, CEBOLINHA E SALSINHA.

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E

TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;

HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.

PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO), DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE

PER CAPITA, AQUELA, APOS, A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS) E NO CASO DO PEIXE,

APOS A RETIRADA DA AGUA DE DEGELO.

DEVERA SER CONSIDERADA, COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA, PARA HORTALICAS, AQUELA, APOS, A

APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAQO DA CASCA E DAS SEMENTES).

EXEMPLO DE CARDAPIO N / PRE-JJANTAR

BERCARIO FASE II (DE 6 A 7 MESES)

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
P SOPA DE SOPA DE
SOPA DE FEIJAO SOPA DE
SOPA DE BATATA, COM INHAME, MASBSE,\FIE,? ACOM SOPéE]ID\FOI[l}III{{:ME, MANDIOQUINHA, MAS;E#E? ACOM
CENOURA, CHEIRO ABOBORA, . ! ABOBORA, COUVE, .
CENOURA, CHUCHU E CENOURA,
VERDE E FRANGO CHUCHU E . CHEIRO VERDE E
MUSCULO REPOLHO E MUSCULO FRANGO REPOLHO E
FRANGO FRANGO
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RUBRICA:

Sggﬁ%i?il{,ﬁo SOPA DE AVEIA CANJA (ARROZ, SOPA DE BATATA, SOPA DE MASSINHA CANJA (ARROZ,
CENOURA ’ ABOBORA, ABOBORA, ABOBORA, COM INHAME, ABOBORA,
ABOBRINH A, E CHUCHU E ACELGA, CHEIRO CHUCHU E CENOURA, REPOLHO E | ACELGA, CHEIRO
FRANGO MUSCULO VERDE E FRANGO) MUSCULO FRANGO VERDE E FRANGO)
SOPA DE INHAME, | SOPA DE FEIJAO SOPA DE SOPA DE INHAME, SOPA DE SOPA DE
CENOURA, COM BATATA, MASSINHA COM ABOBORA, MANDIOQUINHA, MASSINHA COM
CHUCHU E CENOURA, COUVE ABOBORA, BETERRABA, CENOURA, CHEIRO ABOBORA,
MUSCULO E FRANGO CHUCHUE CHEIRO VERDE E VERDE E MUSCULO CHUCHUE
MUSCULO FRANGO) MUSCULO
SOPA DE
CAcl\IE]II\? O(%IEIZOZ' MASSINHA COM SOPA DE FEIJAO SOPA DE AVEIA SOPA DE AIPIM SOPA DE FE[JAO
ABOBRINH A BATATA, COM BATATA, COM ABOBORA, CENOURA. CHU CH,U E COM BATATA,
CHEIRO VERD}’E E ABOBORA, CENOURA, COUVE CHUCHU E FR A,NGO CENOURA, COUVE
FRANGO) REPOLHOE E FRANGO MUSCULO E FRANGO
MUSCULO
TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO N
ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
ARROZPARA CANJA 10G 2
FEIJAO PARA SOPA 10G 4
MACARRAO MASSINHA PARA SOPA 20G 4
AVEIA PARA SOPA 10G 2
MUSCULO LIMPO (S/ APARAS) PARA SOPA 25G 10
PEITO DE FRANGO DESOSSADO E SEM PELE 25G 10
HORTALICAS DO GRUPO A 5G 20
HORTALICAS DO GRUPO B (SEM CASCA) 5G 20
HORTALICAS DO GRUPO C (SEM CASCA) 30G 20

OBS: PARA EFEITO DESTE EDITAL, ENTENDA-SE COMO HORTALICAS, DO GRUPO A, TODOS OS FOLHOSOS, PEPINO E

TOMATE PARA SALADA; HORTALICAS DO GRUPO B, TODOS AS HORTALICAS NAO INFORMADAS NO GRUPO A OU C;

HORTALICAS DO GRUPO C, TODOS OS TUBERCULOS COMO BATATA (DE TODOS OS TIPOS), INHAME, AIPIM, CARA.

DEVERA SER CONSIDERADA COMO CORRETA GRAMATURA DE PER CAPITA, PARA HORTALICAS, AQUELA APOS A

APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DA CASCA E SEMENTES).

PARA A PROTEINA (CARNE BOVINA E DE FRANGO) DEVERA SER CONSIDERADA COMO CORRETA GRAMATURA DE PER

CAPITA, AQUELA APOS A APLICACAO DO FATOR DE CORRECAO (REMOCAO DE APARAS).

EXEMPLO DE CARDAPIO O/ COLACAO

BERCARIO (FASE III: DE 8 A 11 MESES) E (FASE II: DE 6 A 7 MESES)

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
SUCO NATURAL DE SUCO NATURAL SUCO NATURAL
LARANJA LIMA COM SUco TﬂngRAL DE DE LARANJA SUCO NATURAL SU;%T/I’?&%UE%;/IDE DE LARANJA
GOTAS DE LIMAO LIMA DE MELANCIA LARANJA LIMA LIMA
SUCO NATURAL DE
SUCO NATURAL ABACAXI COM suco I\];‘;TURAL SUCO NATURAL DE D%Ufﬁ{igggﬁ A SUco %%TURAL
DE LARANJA LIMA HORTELI:AI I1\5/[ zARAN]A MACA MAMAO COM BETERRABA MACA
SUCO NATURAL DE SUCO NATURAL DE | SUCONATURAL | SUCONATURALDE | o\ urirar pE | SUCO NATURAL
MAMAO COM LARANJA LIMA DE LARANJA LIMA COM LARANJA LIMA DE
LARANJA LIMA MACA GOTAS DE LIMAO MACA
SUCONATURALDE |SUCONATURAL| SUCONATURALDE | g5 NATURAL DE | SUCO NATURAL
SUCO NATURAL DE MAMAO DE GOIABA LARANJA LIMA MACA DE GOIABA
LARANJA LIMA COM CENOURA

TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO O
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ALIMENTOS / PREPARACOESPER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL

FRUTA PARA SUCO NATURAL 80G 20
LIMAO (GOTAS) 0,5 ML

HORTALICA DO GRUPO A 5G

HORTALICA DO GRUPO B 5G

OBS: Todas as bebidas deverao ter o volume final de 100 ml.

Em caso de Suco Laranja Lima, misturado com outra fruta, a Laranja Lima deverd predominar, com cerca de 60% do

volume total.

CARDAPIO P
CARDAPIO BERCARIO (FASE I: DE 4 A 5 MESES) - TEMPO INTEGRAL
DESJEJUM COLACAO ALMOGO LANCHE JANTAR
((JFORMULA | () FORMULA (*) FORMULA
LACTEA INFANTIL | ( )FRUT " (***) PAPA SALGADA LACTEA E/OU PAPA LACTEA
1 DE FRUTA INFANTIL
CARDAPIO BERGARIO (FASE I: DE 4 A 5 MESES) - TURNO MATUTINO
DESJEJUM COLACAO ALMOCO
(*) FORMULA
LACTEA () PAPA
INFANTIL (**) SUCO DE FRUTA SALGADA

CARDAPIO BERCARIO (FASE I: de 4 a 5 meses) - TURNO VESPERTINO

LANCHE JANTAR

(*) FORMULA LACTEA E/OU PAPA DE FRUTA

(*) FORMULA LACTEA INFANTIL

OBS: (*) A MAMADEIRA DEVERA SER PREPARADA COM FORMULA INFANTIL, NA QUANTIDADE

RECOMENDADA PELO FABRICANTE, PARA UM VOLUME FINAL DE ATE 180 ML.

(**) O SUCO DEVERA TER O VOLUME FINAL DE 100 ML, NAO PODENDO SER ADICIONADO ACUCAR.

OFERECER APENAS SUCO NATURAL DE LARANJA LIMA, MAMAO, PERA, MELAO OU MACA.

(***) COMPOSICAQO DA PAPA SALGADA: VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO A -1 TIPO; VERDURAS E

LEGUMES DO GRUPO B -1 TIPO; VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO C -1 TIPO; SENDO UMA FONTE DE

VITAMINA A -1 PORCAO DE CARNE. A CARNE (MUSCULO BOVINO OU PEITO DE FRANGO) DEVERA SER

COZIDO JUNTO, COM OS LEGUMES, E RETIRADO PARA SERVIR. A PAPA SALGADA DEVERA SER COM

POUCO OU SEM SAL E TEMPEROS NATURAIS COMO: CEBOLA E ALHO. NAO PODERA SER UTILIZADO
CALDO EM PO OU EM CUBOS.

HIDRATACAO = AGUA FERVIDA OU FILTRADA NOS INTERVALOS.

TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO P

ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL
FORMULA LACTEA INFANTIL (DESJEJUM, LANCHE, JANTAR) 180 ML 50
SUCO COLACAO () 100 ML 20
PAPA SALGADA ( COMPOSICAO ABAIXO) 20
VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO A (COZIDO) 10G 20
VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO B 20G 20
VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO C 30G 20
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MUSCULO BOVINO OU PEITO DE FRANGO

20G

20

FRUTAS

MAMAO PAPAIA, BANANA PRATA, MACA, PERA

FRUTA INTEIRA =% UN (50G)

FORMULA LACTEA INFANTIL 1 (VITAMINA E MINGAU)

180 ML

12

CARDAPIO Q
BERCARIO (FASE II: DE 6 A 7 MESES) - TEMPO INTEGRAL
DESJEJUM COLACAO ALMOCO LANCHE JANTAR
© FOI?%E;QT];?CTEA (**) SUCO DE FRUTA CARDAPIO | (*) FORMULA LACTEA E/OU PAPA | CARDAPIO
> CARDAPIO O M DE FRUTA N
BERCARIO (FASE II: DE 6 A 7 MESES) - TURNO MATUTINO
DESJEJUM COLACAO ALMOGO
(*) FORMULA LACTEA INFANTIL ) )
5 (**) SUCO DE FRUTA CARDAPIO O CARDAPIO M
BERCARIO (FASE II: DE 6 A 7 MESES) - TURNO VESPERTINO
LANCHE JANTAR
(*) FORMULA LACTEA E/OU PAPA DE FRUTA CARDAPIO N

OBS: (*) A MAMADEIRA DEVERA SER PREPARADA COM FORMULA INFANTIL, NA QUANTIDADE

RECOMENDADA PELO FABRICANTE, PARA UM VOLUME FINAL DE ATE 180 ML.

(**) O SUCO DEVERA TER O VOLUME FINAL DE 100 ML, NAO PODENDO SER ADICIONADO ACUCAR.

OFERECER APENAS SUCO NATURAL DE LARANJA LIMA, MAMAOQ, PERA, MELAO OU MACA.

(***) COMPOSICAO DA PAPA SALGADA: VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO A - 1 TIPO; VERDURAS E

LEGUMES DO GRUPO B -1 TIPO; VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO C -1 TIPO; SENDO UMA FONTE DE

VITAMINA A -1 PORCAO DE CARNE. A CARNE (MUSCULO BOVINO OU PEITO DE FRANGO) DEVERA SER

COZIDO JUNTO, COM OS LEGUMES, E RETIRADO PARA SERVIR. A PAPA SALGADA DEVERA SER COM

POUCO OU SEM SAL E TEMPEROS NATURAIS COMO: CEBOLA E ALHO. NAO PODERA SER UTILIZADO

CALDO EM PO OU EM CUBOS.

HIDRATACAO = AGUA FERVIDA OU FILTRADA NOS INTERVALOS.

TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO Q

ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA FREQUENCIA MENSAL

FORMULA LACTEA INFANTIL 2 (DESJEJUM/LANCHE) 200 ML 30
SUCO COLACAO (*) 100 ML 20
PAPA SALGADA (ALMOCO/JANTAR) - COMPOSICAO: 40
ARROZ 10G 10
MACARRAO 10G 10
FEIJAO 10G 20
VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO A (COZIDO) 10G 20
VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO B 30G 20
VERDURAS E LEGUMES DO GRUPO C 30G 20
MUSCULO BOVINO OU PEITO DE FRANGO 25G 20
FRUTAS

MAMAO PAPAIA, BANANA PRATA, MACA, PERA FRUTA INTEIRA = %2 UN (50G) 8
FORMULA LACTEA INFANTIL 2 (VITAMINA E MINGAU) 200 ML 12
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RUBRICA:

CARDAPIOS DIFERENCIADOS

CARDAPIO "S" - BOLO FESTIVO

*BOLO DE CHOCOLATE OU BAUNILHA COM CALDA CREMOSA DE

17OPGAO CHOCOLATE

2 OPCAO * BOLO DE CHOCOLATE OU BAUNILHA COM CALDA CREMOSA DE
BAUNILHA

3" OPCAO *OPCAO ACIMA COMRECHEIO: DOCE DE ABACAXI IN NATURA E ACUCAR

TABELA DE PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO DO BOLO FESTIVO

ALIMENTOS/ PREPARACOES

PER CAPITA IN NATURA

MASSA DE BOLO SABORES (PO)

50G

CALDA DE CHOCOLATE OU BAUNILHA
(PRONTA)

10G

ABACAXI IN NATURA

25G

ACUCAR PARA O ABACAXI

10G

* A FATIA DE BOLO A SER SERVIDO AO ALUNO DEVE SER DE 70G

** A FATIA DE BOLO A SER SERVIDO AO ALUNO DEVE SER DE 80G

CARDAPIOS DIFERENCIADOS

CARDAPIO "T" - LANCHE COMEMORATIVO

12 OPCAO

CACHORRO QUENTE ( CARNE MOIDA, MOLHO COM CEBOLA E TOMATE, MILHO) +
SUCO + PIPOCA + PICOLE DE FRUTA

2'OPCAO DE FRUTA

HAMBURGUER (PAO DE HAMBURGUER, CARNE, ALFACE, TOMATE) + SUCO + PICOLE

1* E2* OPCAO ACOMPANHADO DE TODOS OS DESCARTAVEIS NECESSARIOS PARA SERVIR

TABELA DE PER CAPITA DO CARDAPIO DE LANCHE COMEMORATIVO

ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA
PAO DE HOT-DOG 70G
CARNE MOIDA 50 G
MILHO 100G
CEBOLA 10G
TOMATE 20G
SUCO CONCENTRADO 20 ML
AGUA PARA DILUICAO DO SUCO O0ML
CONCENTRADO
ACUCAR 10G
PAO DE HAMBURGUER 50 G
CARNE DE HAMBURGUER 50 G
ALFACE 100G
TOMATE 15G
PIPOCA 20G
PICOLE DE FRUTA 1 UNIDADE

OBS: NO LANCHE COMEMORATIVO, DEVERA ESTAR INCLUIDO PRODUTOS

DESCARTAVEIS, COMO: COPOS PARA SUCO, GUARDANAPOS DE PAPEL,

SACOS PLASTICO, PROPRIOS PARA CACHORRO QUENTE E/OU PARA

HAMBURGUER, E SACO DE PAPEL PROPRIO PARA PIPOCA.
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CARDAPIOS DIFERENCIADOS

CARDAPIO "U" - KIT LANCHE / EVENTUAL

12 OPCAQ: SUCO, PAO DE LEITE COM QUEIJO MUCARELA E BARRA DE CEREAL (S/ ACUCAR)

22 OPCAO: SUCO, PAO DE LEITE COM QUEIJO MUGCARELA E FRUTA

32 OPCAO: IOGURTE E PAO DE LEITE COM QUEIJO MUCARELA

4* OPCAQ: SUCO, BOLO INDIVIDUAL (60G) E FRUTA

5° OPCAO: SUCO, BOLO INDIVIDUAL (60G) E BARRA DE CEREAL (SEM ADICAO DE ACUCAR)

6* OPCAO: BEBIDA PRONTA UHT (LEITE COM ACHOCOLATADO) E PAO DE LEITE COM QUEIJO

72 OPCAO: BEBIDA PRONTA UHT (LEITE COM ACHOCOLATADO) E BISCOITO SALGADO

* PARA ATIVIDADES EXTERNAS

TABELA DE INCIDENCIA E PER CAPITA DOS ALIMENTOS DO CARDAPIO

ALIMENTOS / PREPARACOES PER CAPITA IN NATURA
LEITE COM ACHOCOLATADO (INDIVIDUAL UHT) 200 ML
IOGURTE (INDIVIDUAL) 200 ML
SUCO (INDIVIDUAL) 200 ML
QUEIO 2FATIASDE 20 G
MARGARINA 10G
BOLO INDIVIDUAL 60G
PAO DE LEITE 1 UNID DE70 G
BARRA DE CEREAL 1 UNID
BISCOITO SALGADO (EMBALAGEM INDIVIDUAL) 4 UNID (2 DE 2 UNIDADES)
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ANEXO IX - ROTEIRO PARA ELABORACAO DO MANUAL DE BOAS PRATICAS,
PARA O SERVICO DE ALIMENTACAO
ESCOLAR TERCEIRIZADO.

CONSIDERANDO a responsabilidade da CONTRATADA, na prestacdo de um servico
de nutrigado e alimentagao escolar eficiente;

CONSIDERANDO a responsabilidade da CONTRATADA, em fornecer uma
alimentagao escolar segura e de qualidade;

CONSIDERANDO a responsabilidade da CONTRATANTE, no constante
aperfeicoamento das agdes de acompanhamento e controle dos servicos prestados, pela
futura CONTRATADA, visando proteger a saidde da populacdo escolar atendida e
promover a eficdcia das atividades contratadas;

Segue roteiro da CONTRATANTE, que deve ser observado pela PROPONENTE, na
elaboragdo de seu “Manual de Boas Praticas, para o Servico de Alimentacao Escolar
Terceirizado”.

OBJETIVO

O presente roteiro objetiva estabelecer os requisitos, minimos, que devem constar no
Manual de Boas Préticas, para o Servico de Alimentacdo Escolar Terceirizado, a ser
elaborado pela PROPONENTE, e distribuido, ap6s assinatura do contrato, nas unidades
educacionais, em que prestar servico, depois da andlise e validacdo pela
CONTRATANTE.

AMBITO DE APLICACAO
Unidades Educacionais, com Servico de Alimentac¢do Escolar Terceirizado. O manual
deve atender a legislacdo sanitéria vigente.

DEFINICOES

Instrucdo de Trabalho: procedimento que estabelece instrucdes, sequenciais, para
realizacdo de uma atividade rotineira;

Procedimento Operacional Padrao: procedimento formal,que estabelece
instru¢des sequenciais, para realizacdo de operagdes rotineiras, devendo conter
monitoramento, avaliagéo, registro e manutenc¢do dos mesmos.

ITENS DO MANUAL

- Identificacdo da PROPONENTE;
- Razao Social;

- Endereco;

- Gerente Responsavel;

- Responsabilidade Técnica;

- Responsavel(is) Técnico(s):
Nome(legivel):

Cargo na Empresa:

Habilitagao Profissional:

N° do Registro no Orgao de Habilitacéo Profissional:

DEFINICOES E REFERENCIAS
- Descrigdes das Operacdes;
- Normas e critérios, para receber os alimentos e insumos, nas unidades educacionais;
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- Descricao da inspecdo qualitativa e quantitativa, segundo critérios, pré-estabelecidos,
para cada produto;

- Descricdo dos procedimentos, quando o produto é reprovado, no recebimento na
unidade educacional;

- Normas e critérios para armazenar os alimentos e insumos, nas unidades educacionais,
especificas para cada tipo de produto;

- Normas e critérios para o pré-preparo de alimentos;

- Descrever as instrugdes de trabalho, para as atividades de selecdo, higienizagao e
descongelamento dos alimentos;

- Normas e critérios para o preparo de alimentos;

- Descrever as normas e critérios, quanto a manipulacdo de alimento, e controle de tempo
e temperatura;

- Normas e critérios, para distribuicdo de alimentos aos alunos;

- Descrever as normas e critérios, quanto a manipulagao de alimento e controle de tempo
e temperatura/utensilios, incluindo o preparo e exposicao do prato padronizado;

- Descrever normas e critérios, da necessidade de transportar a alimentacdo escolar,
dentro das dependéncias da unidade;

- Descrever as normas e critérios, quanto a manipulagao de alimento e controle de tempo
e temperatura, acondicionamento e transporte, no caso de fornecimento de KitLanche;
- Elaborar instrugdo de trabalho, para a coleta e guarda de amostras da alimentacao
fornecida;

- Descrever as normas, caso seja necessario, retirar produto impréprio para consumo da
unidade educacional;

- Elaborar instrucdo de trabalho para higiene de utensilios;

- Elaborar normas para uso de uniforme e equipamento de protecao individual;

- Elaborar normas de seguranga do trabalho;

- Elaborar normas, para alimentacao dos funcionarios da contratada;

- Elaborar instrucdo de trabalho, para o manejo de residuos;

- Elaborar normas para visitantes;

- Descricao dos requisitos sanitdrios dos edificios;

- Normas e critérios para lactario ou para a producdo de alimentagdo de criangas de 0 a
lano;

- Normas e Critérios para o pré-preparo de mamadeiras e refeigdes;

- Normas e Critérios para o preparo de mamadeiras e refeigdes;

- Normas e Critérios para distribuicao de mamadeiras e refeicoes;

- Instrugdes de Trabalho para higienizacao de mamadeiras;

- Instrucdo de Trabalho para a coleta e guarda de amostras das mamadeiras e da
alimentacao fornecida;

ASSINATURA DO MANUAL, PELA PROPONENTE:

O Manual de Boas Préticas deve ser assinado pelo:

Proprietdrio ou seu representante, legalmente constituido, sendo que, em ambos os
casos, devem constar: nome legivel, CPF, fungdo na PROPONENTE;

Nutricionista RT, devendo constar nome legivel, CPF e ntimero de registro no Conselho
Regional de Nutricionistas 4°Regiao.

RESPONSABILIDADE TECNICA DO MANUAL
A elaboracdo do manual, deve ter como responsavel técnico, o Nutricionista RT da
PROPONENTE.
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ANEXO VDO TR
PADRAO DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

A) RELACAO DEALIMENTOS

1. Arroz Longo Fino Tipo 1 (convencional ou organico)
2. Arroz Longo Fino Tipo 1(integral)

3. Azeite de Oliva

4. Barra de Cereais (sem adigdo de agticar) nos sabores:
a) Banana

b) Castanha do Para

c¢) Coco

d) Frutas Variadas (Salada de Frutas/Frutas Vermelhas)

5. Biscoitos nos tipos:

a) Biscoito Salgado Tipo dgua e Sal ou Cream Cracker
b) Biscoito Maria

c) Biscoito Maisena

d) Biscoito Rosquinha sabor Coco

e) Biscoito Rosquinha sabor Chocolate

f) Biscoito Rosquinha sabor Leite

g) Biscoito Rosquinha sabor Milho

h) Biscoito Doce Integral

i) Biscoito Polvilho

6. Bolos Individuais:

a) Chocolate

b) Abacaxi

c) Laranja

d) Coco

e) Baunilha

f) Cenoura

g) Fuba ou Milho

h) Mesclado de Chocolate com Coco

i) Mesclado de Chocolate com Baunilha

7. Canjica:
a) Milho de canjica branca
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8. Carne Bovina em Processo de Congelamento IQF:
a) Nos seguintes tipos de cortes:

- Acém

- Patinho

- Coxao Mole

b) Processamento: em cubos, iscas ou bifes

¢) Acém moido (para cachorro quente)

d) Misculo (para preparagdes em UEs com bergario)

9. Chocolate em p6(32%cacau)

10. Conserva de Legumes:
a) Ervilha

b) Milho

11. Ervilha seca ou partida

12. Farinha de Trigo Tipo 1 Enriquecida com Ferro e Acido Félico
13. Feijao Comum Carioca ou Preto Tipol

14. Fermentado Acético

a) De alcool

b) De maca

¢) De alcool e vinho(AGRIN)

15. Flocos de Milho

16. Férmula Infantil em P6 para Lactentes:

a) De Zero até o 6omés

b) De Seguimento (a partir do 6°més)

17. Frango em Pedagos Congelados Cortes: desossado
a) Filé de Peito

b) Filé de Sobrecoxa

¢) Sobrecoxa

18. Fuba de Milho “Mimoso” Enriquecido com Ferro eAcido

19. logurte de Frutas sabores:
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a) Morango

b) Péssego

¢) Coco

d)Frutas Variadas (salada de frutas/vitamina)

20. Leite Integral UAT ou UHT

21. Leite em P6 Integral Fortificado com Ferroe Vit.A,C, De o Mineral Zinco.
22. Linguica de Frango

23. Linguica Tipo Calabresa

24. Macarrao-massa de Sémola com ovos:
a) Espaguete
b) Parafuso

25. Macarrao-massinha de Sémola para Sopa:
a) Alfabeto

b) Ave-Maria

c) Argolinha

26. Manteiga

27. Margarina cremosa
28. Mel

29. Amido de milho

30. Néctar de Frutas/Sucos Tropicais sabores (sem adigao de agticar):
a) Abacaxi

b) Caju

c) Goiaba

d) Manga

e) Maracuja

f) Péssego

g) Uva

32. Oleo Vegetal Refinado de Soja

33. Ovo Branco de Galinha
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34. Paes tipos:
a)Bisnaguinha

b) Hot Dog

c) Pao de Leite

d) Pao de Hamburguer
e) Pao francés

35. Peixe — Congelados de:
a) Lombo de Cagao(posta)

36. Polpa de Tomate
37. Apresuntado

38. Queijos Fatiados:
a) Prato
b) Muzzarela

39. Requeijao Cremoso
40. Sal Refinado de Mesa lodado
41. Suco de Laranja Integral Pasteurizado sem adig¢ao de agticar

42. Alimentos para atender necessidades alimentares e nutricionais especiais
42.  (Mediante prescri¢do médica ou de nutricionista).

a) Alimentos sem gltten:

- Biscoitos de polvilho(salgados e doces)
- Biscoitos sem gltuten(salgados e doces)
- Biscoitos tipo Sequilho sem gluten

- Paes sem glaten(salgados)

- Flocos de Arroz sem extrato de malte

- Granola sem glaten

- Macarrdo sem gluten

- Chocolate em p6 sem extrato de malte
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b) Produtos sem adigdo de agticar(sacarose), actcar inverti do, mel, xarope de glucose,
xarope de milho ou dextrose:

-Adocantes Dietéticos

- Chocolate em p6 sem adigdo de agticar

- Bolos individuais indicados para diabéticos

- Biscoito rosquinha sabores diet

- Biscoito sabores diet

- iogurte com frutas indicados para diabéticos(diet)

- Flocos de milho sem actcar

- Barras de cereais diet (sabores variados)

c) Alimentos isentos de leite, lactose, soro de leite e derivados Lacteos:
- Formula infantil a base de proteina isolada de soja
- Alimento com proteina isolada de soja

- Extrato hidrossoltvel de soja (em pé)

- Bebidas a Base de Soja

- Paes sem traco de leite

-iogurte de soja

-Biscoitos doces/salgados (sem tragos de leite)
-Bolos individuais (sabores diversos)

-Creme vegetal (sem soro deleite)

-Leite em p6 ou UHT

d. Alimentos com teor reduzido de Gordura:

- Achocolatado em p6 light

- Leite em p6 desnatado ou Leite UHT desnatado

- Leite em p6 semidesnatado ou Leite UHT semidesnatado
- Requeijaolight

- logurte de frutas light

- Queijo prato/Mucarela light

43. Hortalicas — Frutos (in natura):
a) Abobora sergipana Seca

b) Aboébora Paulista

c) Abobrinha Brasileira ou Italiana
d) Berinjela
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e) Chuchu

f) Moranga Seca
g) Pepino

h) Quiabo Liso
i) Feijao-Vagem
j) Tomate

44. Hortalicas de Raizes, Tubérculos (in natura):

a) Batata

b) Batata Doce Rosada ou Amarela

c) Beterraba

d) Cenoura

e) Inhame

f) Mandioquinha Salsa (ou Batata Baroa ou Batata Salsa)
g) Mandioca

45. Hortalicas Verduras(in natura):
a) Acelga

b) | Agrido

c) Alface Crespa

d) Broécolis

e) Cebolinha Verde
f) Couve-Manteiga
g) Escarola

h) Espinafre

i) Milho Verde

j) Repolho Liso

k) Salsa

1) Louro

46. Alho in natura
47 Cebola in natura

48. Frutas Diversas (in natura):
a) Abacate

b) Abacaxi

c) Ameixa

d) Banana Prata
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e) Goiaba

f) Maca Nacional

g) Mamao Formosa ou Papaia

h) Mamao Papaia

I) Manga

j) Melancia

k) Melao

) Péssego

m) Péra

n) Uva Fina de Mesa(Italia/Rubi)

49. Frutas Citricas (in natura):
a) Laranja

- Péra

- Lima

b) Limao

c) Tangerina

- Ponkan

- Cravo

- Murcot

50. Alimentos Diversos:
a) Amido de Milho

b) Aveia em Flocos

c) Farinha de Mandioca
d) Farinha de Milho

e) Formula Lactea Infantil Anti-Refluxo
f) Grao-de-Bico

g) Lentilha Seca

h) Polvilho(doce/azedo)
i) Soja em grao

j) Trigo para quibe

Os alimentos fornecidos pela CONTRATADA, devem:

Ter sua qualidade de acordo com o padrao constante deste instrumento e legislagao
vigente no pais sobre o assunto inclusive quanto a embalagem, rotulagem, peso
liquido e registro), tais como:
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LegislacdodaAgenciaNacionaldeVigilanciaSanitariadoMinistériodaSatde(AN
VISA/MS):
www.anvisa.gov.br/e-legis

Legislagao do Ministério da Agricultura (MA):
www.extranet.agricultura.gov.br/sislegis-consulta/ consultarlegislacao.do

Normas pertinentes do INMETRO:www.inmetro.gov.br

Codigo de Protecdo e Defesa do Consumidor (LeiFederalno8079del1/09/90):
www.planalto.gov.br/civil03/L8078.htm
Outrasnormasedispositivoslegaispertinentes,inclusivereferentesaembalageme

rotulagem.

Ter comprovado, através de exames(*),microscépicos, microbiolégicos, toxicolégicos,
fisico-quimicos, e outros complementares, conforme sua finalidade:
Suascaracteristicaseapresencadoselementoshistolégicosdosingredientesqueocompoe
m,

Seu atendimento a legislacao vigente;

A auseéncia de:

Substancias prejudiciais a satde humana,

Substéancias nao permitidas na sua composicao (inclusive aditivos),

Indicadores de processamento defeituoso,

Elementos estranhos a sua composi¢do, ndo constante sem seus rétulos e/ou ndo
permitidos neste instrumento e/ou na legislacao.

Quando em forma de p¢, ser de facil preparo, necessitando a penas dissolu¢do em
agua/ leite.

Quando envasados, sé-los através de processamento tecnolégico adequado, de forma
asséptica, em embalagem hermeticamente fechada que ndo permita a passagem de ar
e luz e assegure a sua apresentagao e conservacao até o momento de consumo, sem a
necessidade de refrigeracao.

Quando congelados ou refrigerados/resfriados, serem transportados em condigdes
adequadas e seguras que preservem tanto sua qualidade quanto as caracteristicas
fisico-quimicas, microbiolégicas microscopicas.

Quando "in natura”, serem integros e frescos
Ser fornecidos e utilizados sempre dentro do prazo de validade.


http://www.anvisa.gov.br/e-Iegis
http://www.extranet.agricuitura.gov.br/sisIegis-consuIta/consultarIegislacao.do
http://www.inmetro.gov.br/
http://www.planalto.gov.br/ccivil
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A) PADRAO DE QUALIDADE DOSALIMENTOS

Legenda

Composicado Obrigatoria  [Refere-se ao que o produto deve conter

Composicao Opcional Refere-se ao que 0 produto pode conter
Composicio Isenta (de) Refere-se ao que o produto n&o deve conter
Legislagdo Vigente Refere-se ao que O produto deve conter
Instrucdo Refere-se ao que o produto deve conter

CHOCOLATE EM PO (CACAU 32%)

OBRIGATORIA: Cacau em p6 soluvel , produzido a partir da lava do cacau,
reduzido a po, teor reduzido de manteiga de cacau (cerca de 11%) sme glaten

ISENTA: Soja e derivados (exceto lecitina de soja), farinhas e/ou
espessantes, corantes e conservadores

EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno leitoso, aluminizado, pote plastico ou lata
Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

Resolugao n° 387 de 05/08/99 — ANVISA/MS;
Resolucao n° 23 de 15/03/00 - ANVISA/MS;
ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS;
ResolugdoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS;
ResolucaoRDCn°175de08/07/03-ANVISA/MS;
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS;
ResolugdoRDCn°264de22/09/05—ANVISA/MS

ACUCAR REFINADO

DESCRICAO: Acuca é a sacarose obtida de Saccoharu mofficinarum, por
processos tecnologicos adequados

OBRIGATORIA:Aguucarrefinado:contendonominimo:99,0%desacarosee teor

maximo de umidade de0,30%.
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EMBALAGEM

Primaria: polietileno atoxico, resistente, ter mossoldado, processos tecnolégicos
adequados

Secundaria:Embalagemdemercadoquepreserveaintegridadeequalidadedo produto

Rotulagem: conforme legislacéo vigente, constando denominagao "agucar", seguida
do tipo e/ou classificacao
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

ResolugcaoRDCn°271de22/09/05daANVISA/MS
Resolucdo n° 12 de 12/01/01 da ANVISA/MS
Resolugao n° 175 de 08/07/2003 da ANVISA/MS
Resolugao n° 259/2002 daANVISA/MS
ResolucaoRDCn°360de23/12/03-ANVISA/MS; Lei
Federal n° 10674 de16/05/03;

Lei Federal n° 8543 de 23/12/92

REDONDA

ARROZ LONGO FINO TIPO 1 - in natura

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Graos de arroz, proveniente da espécie Oryza sativa

CLASSIFICACAO [Beneficiado, Polido, Longo Fino (“Agulhinha”), Tipo 1

EMBALAGEM

Primaria: Caixa prépria. Saco de polietileno resistente, preferencialmente Leitoso
Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

INSTRUCAO

Safra: Corrente Teste

de Coccao:

Deve obter os seguintes resultados
Cozimentoem15minutos(maximo):Positivo=100%dosgraoscozidos
Volume = minimo de 3,0vezes

EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
Rotulagem: Deve atender a legislacéo vigente

Nota: Dispensado da obrigatoriedade de registro qualidade do produto

LEGISLA(;AO Resolugdo n° 34/76 -CNNPA/MS;

Portarian°329de02/09/85-MA;
Instrugdo Normativa n°6 de 16/02/09 — MAPA,;
Lei n° 9972 de 25/05/00;

Decreto n 3664 de 17/11/00 - MA;
Decreto Federal N°6.268 de 22/11/07

ResolugaoRDCn°175de08/07/03-ANVISA/MS;
ResolugdoREN°94de21/05/05-ANVISA/MS;

Resolugdo RDC n° 278 de 22/09/05 - ANVISA/MS.

BARRA DE CEREAIS

SABORES: 1) Banana; 2) Castanha do Para; 3) Coco; 4) Frutas Variadas (
Salada de Frutas/frutas vermelhas);
OBRIGATORIA:Aveiaemflocos,flocosdearroze/oudecevadae/oudetrigo e/ou de

milho tostado e fruta (s) que caracterize (m) o sabor, desde que declaradas
norétulo.

2) Outros sabores poderao ser autorizados pela CONTRATANTE

desde que atendam a composi¢ao obrigatoria.
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chocolate/"com cacau”. ter alegacao de "com iogurte”/“sabor de iogurte”

EMBALAGEM Individual: poliéster metalizado/ polietileno metalizado ou polipropileno
E PESO biorientado metalizado vedada hermeticamente
Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
do produto
DONDA

Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

Peso Liguido Unitario da Barra: 25 (vinte e cinco) gramas, sendo tolera da uma
\variacao de até 5% para mais ou paramenos

LLEGISLACAO

Resolucao n° 385 de 05/08/99 - ANVISA/MS;

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolucdo RDC
n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n° 175 de
08/07/03 - ANVISA/MS; ResolugdoRDCn°359e360de23/12/03-
IANVISA/MS;

Resolugdo RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS

BISCOIT DE POLVILHO

OBRIGATORIA: Polvilho azedo, gordura vegetal, leite pasteurizado, ovo em po
desidratado e sal.

OPCIONAL: Substancias alimenticias e aditivas permitidos pela legislagao
desde que nao o descaracterizem e sejam declaradas no rotulo

ISENTA: Gluten

EMBALAGEM

Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade

Rotulagem: deve atender a legislagéo vigente
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLA/AO

Resolucao n° 04 de 24/11/88 - CNS/MS

Resolucdo n° 105 de 19/05/99 - ANVISA/MS
Resolugaon°259,de20/09/2002-ANVISA/MS

Resolugdo RDC n° 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS

BISCOITO SALGADO TIPO AGUA E SAL OU CREAM CRACKER

OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, sal
refinado,8leosougorduravegetal(preferencialmentelivredegordurastrans). No
maximo, conter 0,2 gramas de gordura trans na por¢ao de 30 gramas
OPCIONAL: Substancias alimenticias aprovadas e declaradas no rotulo
INSENTA: Soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada,
proteina isolada ou proteina texturizada de soja) e corantes artificiais
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PESO UNITARIO

Cada unidade deverater peso liquido minimo de 5 gramas com tolerancia de
10% para menos

EMBALAGEM Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
Primaria:Pacotesemfiimedopolipropilenoatdxico,podendosermetalizado Nota:
Produto dispensado da obrigatoriedade de registro
Rotulagem: Deve atender a legislac¢éo vigente

LEGISLA/AO Resolucao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolucao RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVASA/MS
Resolucao RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°263de22/09/05-ANVISA/MS

BISCOITO MARIA

OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,

acUcar, amidos e/ou féculas, éleos ou gordura vegetal (preferencialmente livre de
gorduras trans). No maximo, conter 0,2 gramas de gordura trans na por¢ao de 30
gramas

OPCIONAL: Leite (ou soro de leite) e outras substancias alimenticias

aprovadas e que sejam declaradas no rotulo

ISENTA: Soja (extrato farinha desengordurada, proteina concentrada,
proteina isolada ou proteina texturizada de soja) e corantes artificiais

PESO UNITARIO

Cada unidade devera ter peso liquido minimo de 5 gramas com tolerancia de 1 0%
menos

Secundéaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade

EMBALAGEM -LUTIL . ! ’ res i
Priméria: Pacotesemfilmedopolipropilenoatéxico,podendosermetalizado doproduto
Nota:Produtodispensadodaobrigatoriedadederegistro
Rotulagem: Deve atender a legislagaovigente

LEGISLAGCAO Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS Resolucéo
RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS Resolugdo RDC n°
175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCnN°359e360de23/12/03-ANVISA/MS

Resolucdo RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS

BISCOITOMAISENA

OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico,

lagucar, amidos e/ou féculas, oleos ou gordura vegetal (preferencialmente livre de
gorduras tras). No maximo, conter 0,2 gramas de gordura transgda pler30 gramas
OPCIONAL: Leite (ou soro de leite) e outras substancias alimenticias

aprovadas e que sejam declaradas no rotulo

ISENTA: Soja (extrato farinha desengordurada, proteina concentrada,

proteina isolada ou proteina texturizada de soja) e corantes artificiais

PESO UNITARIO

Cada unidade dever ter peso liqguido minimo de 5 gramas com tolerancia de 1
0% para menos
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EMBALAGEM Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
Primaria: Pacotesemfilmedopolipropilenoatéxico,podendosermetalizado Nota: Prg
dispensado da obrigatoriedade deregistro
Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente

LEG|SLAQAO RESO|U(;5.0 RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS
Resolugédo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolugdoRDCN°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS

REDONDA

BISCOITO ROSQUINHA SABOR LEITE

OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico,

acucar, amidos e/ou féculas, éleos ou gordura vegetal (preferencialmente livre
de gorduras trans)
Oprodutopoderaconter,nomaximo,0,2gramasdegorduratransnaporcaode 30
gramas

OPCIONAL.: Leite (ou soro de leite) e outras substancias alimenticias
aprovadas e que sejam declaradas no rotulo

ISENTA: Soja (extrato de farinha desengordurada, proteina concentrada,
proteina isolada ou proteina texturizada de soja) e corantes artificiais

PESO UNITARIO

Cada unidade devera ter peso liquido minimo de 5 gramas com tolerancia de 1
0% para menos

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade.

EMBALAGEM AR . . ! - .
Primaria:Pacotesemfilmedopolipropilenoatdxico,podendosermetalizado Nota:
Produto dispensado da obrigatoriedade de registro
Rotulagem: Deve atender a legislacao vigente

LEG'SLAGAO ReSOlUQéo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANV'SA/MS,

Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS

BISCOITO ROSQUINHA SABOR COCO

OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,

acucar, amidos e/ou féculas, éleos ou gordura vegetal (preferencialmente livre
de gorduras trans). No maximo, conter 0,2 gramas de gordura trans na porcao
de 30 gramas

OPCIONAL.: Leite (ou soro de leite) e outras substancias alimenticias
aprovadas e que sejam declaradas no rotulo

ISENTA: Soja (extrato farinha desengordurada, proteina concentrada,
proteina isolada ou proteina texturizada de soja) e corantes artificiais

PESO UNITARIO

Cada unidade deverd ter peso liquido minimo de 5 gramas com toleréncia de 1
0% para menos

EMBALAGEM Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
Primaria:Pacotesemfilmedopolipropilenoatéxico,podendosermetalizado Nota:
Produto dispensado da obrigatoriedade de registro
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

LEGISLAQAO Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolugdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
Resolugcao RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Resolugcdo RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS

BISCOITO ROSQUINHA SABOR CHOCOLATE
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OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico,

aclcar, amidos e/ou féculas, 6leos ou gordura vegetal (preferencialmente livre
de gorduras trans). No maximo, conter 0,2 gramas de gordura trans na porgao
de 30 gramas.=

Opcional: Leite (ou soro de leite) e outras substancias alimenticias aprovadas e
que sejam declaradas no rétulo

Isenta: Soja (extrato farinha desengordurada, proteina concentrada,

proteina isolada ou proteina texturizada de soja) e corantes artificiais

PESO UNITARIO

Cada unidade deverd ter peso liquido minimo de 5 gramas com tolerancia de 1
0% para menos

EMBALAGEM

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade.
Primaria:Pacotesemfilmedopolipropilenoatéxico,podendosermetalizado

doproduto

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro
Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente

LEGISLACAO

Resolugcao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS

ResolucaoRDC n°263de22/09/05-ANVISA/MS

BISCOITO DOCE INTEGRAL

OBRIGATORIA:Farinhadetrigoenriquecidacomferroeacidofolico,6leosou
gorduravegetal(preferencialmentelivredegordurastrans),farinhas,flocosou
sementedecereaisintegrais(aveiae/oufarinhadetrigointegrale/oufarelodetrigoe/ougergelim
e/ousementedelinhaga,entreoutros),mele/ouagucar
mascavo. O produto podera conter:

1) Gordura trans: no maximo, 0,2 grama na por¢ao de 30gramas

2) Fibras alimentares: no minimo 3 gramas em 100gramas
OPCIONAL:

Leite ou soro de leite e outras substancias alimenticias aprovadas e que
sejam declaradas no rotulo

ISENTA: Soja (extrato farinha desengordurada, proteina concentrada,
proteina isolada ou proteina texturizada soja) e corantes artificiais

PESO UNITARIO

Cada unidade deverd ter peso liquido minimo de 5 gramas com tolerancia de 1
0% para menos

EMBALAGEM Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
Primaria:Pacotesemfilmedopolipropilenoatéxico,podendosermetalizado Nota:
Produto dispensado da obrigatoriedade de registro
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

LEGISLACAO Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolugdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
Resolugcao RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS

ResolucaoRDCn°263de22/09/05-ANVISA/MS

BISCOITO SALGADO TIPO CRACKER




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Travessa Assungdo, 69 — Centro Barra do Pirai — RJ — CEP: 27.123-080
Tel.: (24)2443-1088

OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, sal
refinado , 6leos ou gordura vegetal (preferencialmente livre de gorduras
tras),farinhas, flocos ou semente de cereais integrais (aveia e/ou farinha de trigo
integral e/ou farelo de trigo e/ou gergelim, entre outros). o produto podera conter:
1) Gordura trans: no maximo, 0,2 grama na porgao de 30gramas.
2) Fibras alimentares: no minimo 3 gramas em 100gramas
OPCIONAL : Leite ( ou soro de leite) e substancias alimenticias aprovadas que
sejam declaradas no rotulo
ISENTA: Soja (extrato farinha desengordurada, proteina concentrada,
proteina isolada ou proteina texturizada de soja) e corantes artificiais

PESO UNITARIO

Cada unidade devera ter peso liquido minimo de 5 gramas com tolerancia de 1
0% para menos

EMBALAGEM

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade.
Primaria:Pacotesemfilmedopolipropilenoatéxico,podendosermetalizado do
produto

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

LEGISLACAO

Resolugcao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;
Resolugcao RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS Resolugao

RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS Resolugao RDC n°
175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°263de22/09/05-ANVISA/MS

BOLO INDIVIDUAL (SABORES VARIADOS)

OBRIGATORIA:Farinhadetrigoenriquecidacomferroeacidofélico,fécula ouamido,fermento
quimico,agucar,ovo,gorduravegetal(preferencialmente livre de gorduras trans) ou 6leovegetal.
Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua massa devera conter,ainda:
Chocolate: conter chocolate ou cacau em poé

Abacaxi: conter aroma deabacaxi

Laranja: conter aroma de laranja

Coco: conter coco ralado desidratado e/ou aroma de coco

Baunilha: conter aroma de baunilha Cenoura: conter cenoura

Limao: conter aroma de limao

Fuba ou Milho: conter fuba de milho

Mesclado de Chocolate com Coco ou com Baunilha: a massa escura deve
conterchocolateoucacauempo,eamassaclaraaromaecocooudebaunilha. conteraromadelaranja,

INSTRUCAO ISENTA: Corantes artificiais na massa
Deve apresentar- se em perfeito estado de conservacéo, sem indicios de
fermentacdo, e ter forma e tamanho uniformes

EMBALAGEM Primaria: filme de polipropileno atéxico podendo ser metalizado

Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

Peso Liquido Unitario: 40g ou 50g, deve estar declarada no rotulo, sendo

tolerada uma variacdo de até 5% para mais ou para menos em cada op¢ao
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LEGISLACAO

Lei Federal n° 8543 de 23/12/92

Resolugao n° 383 de 05/08/99 - ANVISA/MS
Resolucao n° 387 de 05/08/99 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS
ResolugcaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°344de13/12/02-ANVISA/MS
Portaria n° 27 de 13/01/98 -SVS/MS

Resolugcao RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolugcaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS

Portaria n° 31 de 13/01/98 - SVS/MS

BOLO COMEMORATIVO

OBRIGATORIA: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fermento
quimico, agucar, ovo Tipos

de bolo:

. Bolo comum de baunilha (tipo pao-de-16)

. Bolo de chocolate: massa deve conter chocolate ou cacau em p6

Tipos de recheio e cobertura:

.Recheio e Cobertura de Chocolate: contendo chocolate/cacau em pé
.Recheio e Cobertura Sabor Baunilha: contendo aroma natural de baunilha
OPCIONAL (para o bolo, recheio e cobertura): Leite e/ou soro de leite,
amido, proteina de soja, gordura vegetal (preferencialmente

livre de gordura trans),dleo vegetal e outras substancias alimenticias
aprovadas e declaradas, que o caracterizem.

ISENTA: Creme de leite, corantes artificiais na massa, no recheio e na
cobertura

INSTRUCAO

Deveseapresentarcomrecheioecobertura,emperfeitoestadodeconservacao
sem indicios de fermentacao

EMBALAGEM

Primaria: filme de polipropileno atoxico podendo ser metalizado

Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagédo vigente

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

Peso Liquido Unitario: 40g ou 50g, declarado no rotulo, sendo tolerada uma
variacao de até 5% para mais ou para menos em cada opgao

PER CAPITA

509 (cinquenta gramas)

LEGISLACAO

Resolucao n° 383 de 05/08/99 - ANVISA/MS
Resolucdo n° 387 de 05/08/99 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°344de13/12/02-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°175de08/07/03-ANVISA/MS

REDONDA

CANJICA (BRANCA), MILHO DE

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Gréos ou pedagos de grédos de milho provenientes da espécie
Zea mays, L. que apresentam auséncia parcial ou total do gérmen, em funcao (
processo da escarificagdo mecénica ou manual (degerminagéo), despeliculadc
maduros, limpos e secos, constituido de, no minimo, 95% (noventaocepain
cento) de graos brancos, marfim ou palha

CLASSIFICACAO

Grupo: canjica misturada, subgrupo: despeliculado, classe: branca, tipo: 1 (um)

EMBALAGEM

Priméria: Saco de polietileno atoxico, transparente

SecundariaEmbalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do
Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro
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LEGISLACAO

Portarian°109,de24/02/89,M.A.P.A. Lei n

9.972, de25/05/00
ResolucdoRDCn.°359e360,de23/12/03,ANVISA/MS
Resolucdo RDC n.° 259, de 20/09/02, ANVISA/MS
ResolucdoRDCn°274,de15/10/02,ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS

CORTES: PATINHO, COXAO MOLE, ACEM, MUSCULO (IQF)

COMPOSICAO

OBRIGATORIA : Carne bovina proveniente de machos de espécie bovina
sadios, abatidos sob inspecao veterinaria, manipulada sob rigidas condi¢des
de higiene, procedente de quarto traseiro, em pela, congelada pelo sistema
IQF (sistema que permite retirar da embalagem s6 o que for consumir),
aparada e apresentada nos cortes: patinho, coxdo mole, acém

Patinho: Corte constituido das massas musculares da face anterior do coxao,
e que envolve o fémur. O corte é obtido pela liberagdo, afaca, da carne que se
encontra junto a face anterior do fémur, apossua liberagdo do coxao duro e do
coxao mole e da retirada da patela

Coxao Mole: Corte constituido das massas musculares da face interna do
coxao.Ocorteéobtidopelaliberagao,afaca,demassasmuscularesaderidas a
oiliaco, ao fémur e atibia, separa-se, ainda, ocorte, de suas ligagdes com o
patinho, coxao duro e lagarto

Acém: Mais macio dos cortes dianteiros do boi. Carne relativamente magra,
que requer bastante calor e umidade durante o cozimento

Musculo: Considerado como carne de “segunda”,na realidade bastante sa -

borosa. E uma carne nutritiva: Alto valor protéico e reduzido de gordura

INSTRUCAO

A carne deve:
1) Sofrer processo de congelamento rapido em temperatura de -40° C
(quarenta graus centigra dos negativos)
2) Apresentar-seaparada,eliminadadecartilagem,aponevroses,tenddese
doexcessodegordura,sendoqueestaultimadeveserinferiora5%
3) Estar cortada tipos isca, em pedacospequenos
4) Congelada pelo sistema IQF (congelamento individualrapido)

NOTA

Podera ser autorizado pela CONTRATANTE, o fornecimento dos cortes de
carne ora especificados, em cubos congelados

EMBALAGEM

Primaria: Deve ser a vacuo, tipo “Cryovac”, termoencolhivel, atéxica,
transparente e resistente, termossoldada, contendo apenas 1 kg (um quilo)
Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
do produto

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA

OBRIGATORIA: Carne bovina proveniente de machos, manipulada sob
rigidas condi¢des de higiene, nos cortes: acém e musculo
Gorduraanimal(maximode5%),agua(méximode3%)parcial,aponevro
ses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc. Nao sera permitida a
obtencao do produto a partir de moagem de carnes oriundas da

raspa de 0ssos e carne mecanicamente separada (CMS), Aditivos

e Coadjuvantes deTecnologia/Elaboragéo
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EMBALAGEM E
PESO

Primaria: a vacuo, tipo “Cryovac®, Termo encolhi“vel atoxica,

transparente e resistente, termossoldada

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
do produto

Rotulagem:Deveatenderalegislacaovigente,comaidentificacdodoscortes
utilizados
Nota: Produto com registro obrigatorio no MAPA (SIF)

Devera ser embalada imediatamente apds a moagem e submetida ao
congelamento rapido ou ultra rapido, devendo cada pacote do produto ter o
peso maximo de 1 kg (umquilo)

Excepcionalmente, embalagens com peso superior a 1kg deveréao ter
espessura igual ou menor que 15 centimetros

LEGISLACAO

Decreto 30.691 de 29/03/52 - RIISPOA/MA;
Portaria n° 05 de 08/11/88 - SIPA/DIPOA

ResolugdoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
InstrucdoNormativan°22de24/11/05—MAPA

ERVILHA

COMPOSICAO

OBRIGATORIA:
TIPOS:
1) Ervilhas emconserva:
Ervilhas debulhadas, cruas, reidratadas ou pré
cozidas,imersaemliquidoapropriado(salmoura).
2) Ervilha Seca partida: Ervilhas debulhadas, secas, Tipo 1, Grupo2

EMBALAGEM

Primaria:

Ervilha em Conserva: lata de folhas de flandres revestida com verniz sar e
perfeitamente recravada, fechada,inviolavel
Ervilha Seca:Saco de polietileno transparente e atéxico

Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

Resolucdao RDC n° 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°272de22/09/05-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS

Portaria n° 65 de 16/02/93,MARA

REDONDAPOLPA DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Polpa de tomates maduros, séos e limpos.
Deveraapresentarteordesubstanciasecamenoscloretodesodio,
minimo de18%

OPCIONAL: Sal e/ou agucares

ISENTA:Pele,sementes,amido,conservantesecorantesdequalquernatureza
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EMBALAGEM Primaria: Lata de folha de flandres com verniz interno,
perfeitamente recravada;ou sacos tipo“bag"de material atoxicoresistente,
proprio para contato com alimentos, termossoldado, tipo tetra pack
Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

NOTA Podera ser autorizada pela CONTRATANTE a utilizagao de puré ou polpa de
tomate, os quais deverdo apresentar teor minimo de 9% de substéncia seca
deduzida o cloreto de sédio

LEGISLACAO Resolucdo n° 04 de 24/11/88 - CNS/MS

Resolucdo n° 105 de 19/05/99 — ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Resolucdo RDC 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
Resolugao RDC n° 272, de 22/09/05 — ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°352de23/12/02—ANVISA/MS

FARINHA DE TRIGO TIPO 1 ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO

Produto elaborado com graos de trigo(Triticum aestivum L.) ououtras espéci-
es do género Triticum, ou combinagdes por meio de trituragdo ou moagem e
outras tecnologias e processos

OBRIGATORIA : enriquecida com ferro e acido félico

OPCIONAL: Fermento quimico emp6

EMBALAGEM Primaria: Saco de polietileno transparente e atdxico ou embalagem de papel
Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO Resolugdo RDC 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS

Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Resolugcao RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS
Instrucdo Normativan°08de02/06/05-ANVISA/MS

FEIJAO COMUM PRETOTIPO 1 in natura

COMPOSICAO OBRIGATORIA: Grao comestivel, proveniente da espécie: Phaseolus vulgari
Com no minimo 90% de graos na cor caracteristica a sua variedade, de
tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos. Devera ser da safra
corrente

ONDA Com base na portaria no 85, de 06 de margo de 2002. 78Parte, anexo XII,

do Ministério da Agricultura,Pecuéria e Abastecimento feijdo-caupi pertence ao
Grupo lI(feijdode-corda, feiddo caupi ou feijdo macassar espécie Vigna unguicul
nas classes: Branco,Preto,Cores,Misturado(Brasil, 2002) Classe Preto - cultivar|
com gréos de tegumento preto,

cultivadas principalmente no Rio Grande do Sul e Santa Catarina
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CLASSIFICACAO

Feijao comum, Classe preto, tipo 1

INSTRUCAO

Teste de Coccéao: Deve obter o seguinte resultado positivo:
Cozimento em panela simples por 80 a 90 minutos ou em panela de presXiia pc
40 minutos

Umidade: Maximo 15% em peso

EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno atéxico, incolor, transpare&geundariaEmbalagem
de mercado que preserve a integridade e que qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislacao vigente

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

Resolucéo n° 34/76 - CNNPA/MS

Portaria n° 329 de 02/09/83VtA

Instru¢doNormativan©°12de28/03/08, MAPA
InstrucdoNormativan©°12de28/03/681APA
LeiFederaln®9972de25/05/00,regulamentadapeloDecreton°3664del7/1 1/00; e |
Decreto Federal N°6.268 de22/11/07

Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS

Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucdoRDCnN°359e360de23/12/03-ANVISA/MS

INSTRUCAO

Teste de Coccéao: Deve obter o seguinte resultado positivo: Cozimento em
panelasimplespor80a90minutosouempaneladepressao por25a40min Umidade:
Méaximo 15% empeso

EMBALAGEM

Primaria:Saco de polietileno atéxico, incolor, transparente
Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislacao vigente

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

Resolugao n° 34/76 - CNNPA/MS
RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS

Resolucado RDC n° 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS;

FEIJAO CARIOCA TIPO 1 in natura
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COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Grao comestivel,proveniente da

espécie: Phaseolusvulgaris

Com no minimo 90% de graos na cor caracteristica a sua
variedade,detamanhoeformatonaturais,maduros,limposesecos

Deveréser da safracorrente

Com base na portaria no 85, de 06 de margo de 2002, 72parte, anexo Xll, do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento feijao-caupi pertence ao
Grupo ll(feijao-de-corda, feijao caupi ou feijao macassar espécie Vigna
unguiculata) nas classes: Branco, Preto,Cores,Misturado(Brasil, 2002)
Classe Cores - cultivares que tern graos com tegumento com cores
diferentes das classes Branco e Preto

Subclasse Carioca - séo cultivares que tém o tegumento de cor marrom
com estrias longitudinais com tonalidade mais escura, semelhantes as

do carioca do feijoeiro comum (Phaseolus vulgaris L.)

CLASSIFICACAO

Carioca comum, Classe carioca, tipo 1

INSTRUCAO

Teste de Cocgéao: Deve obter o seguinte resultado positivo: Cozimento em
panelasimplespor80a90minutosouempaneladepressao por25a40min Umidade:
Maximo 15% empeso

EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno atéxico, incolor, transparente
Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
e qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

DNDA

Resolugao n° 34/76 - CNNPA/MS
RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS

Resolugdo RDC n° 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS;

FERMENTADO ACETICO

COMPOSICAO

OBRIGATORIA
1) Fermentado acético de alcool (vinagre de alcool claro ou
escuro)produto obtido pela fermentagao acética de uma mistura
hidroalcodlica originaria do alcool etilicopotavel
2) Fermentado acético de maka (vinagre demaka):

produtoobtidopelafermentagdoacéticadofermentadooriginariode mamas
3) Fermentado acético de alcool e de vinho (AGRIN): obtido damistura

composta por 90% de fermentado acético de alcool e 10% de fermentado

acético de vinho tinto ou branco

OPCIONAL: sais, sais que fornegam SO2 (diéxido de enxofre) para

conservar o produto, agua potavel

Primaria: PET (polietileno tereftalato) atoxica transparente

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legisla§éo vigente

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA

LEGISLACAO

Instrugdo Normativa n° 36 de 14/10/99 — DAS/MAA,;
Instrugdo Normativa n° 04 de 05/02/01 — SDA/MAA,;
Resolucao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS

Resolucao RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
Resolugcdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
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FLOCOS DE MILHO

COMPOSICAO

OBRIGATORIA:Milho livre de tegumento, cozido, seco, laminado e tostado e
com adicao de extrato de malte

OPCIONAL: 1) Mel, xaropes,sal,substancias alimenticias aprovadas e
declaradas no rotulo

2) Adicao de vitaminas e minerais dentro dos padrbes da legislacéo

EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno/polipropileno transparente
Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

Resolugao n° 385 de 05/08/99 - ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS
Resolugcao RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
Resolugcao RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Resolugcao RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS
Portaria n° 27 de 13/01/98 -SVS/MS
Portarian°31de13/01/98-SVS/MS

FORMULA INFANTIL EM PO

COMPOSICAO

TIPOS:

1) Férmula Infantil em pépara Lactentes (até o 6°més)
Produtoempddestinado aalimentacdodelactentesateo6°mésdevidaou
ateo5°mésdevida,atendendoasrecomendacdesnutricionaisparaeste grupo eta
obtido mediante processos tecnologicamente adequados. O
produtodeveraseracrescidodeoleosvegetais,vitaminas,mineraiseoutros oligoel
e ®r isento desacarose

2) Formula Infantil de Seguimento em P¢ (a partir do 6més):
Produtoempddestinado aalimentacdodelactentesapartir6°mésdevida,
atendendoasrecomendag8esnutricionaisparaestegrupoetario,obtidopooprocess
tecnologicamente adequados. 0 produto devera ser acrescidode
Oleosvegetais,vitaminas,mineraiseoligoelementos,isentodesacarose

APRESENTACAO

Empé,necessitandodeaguaparaopreparo,deacordocominstrucdesdo
fabricante.Nopreparo,serisentodegrumoseparticulasgrossas,passivel
de escoamento através do bico plastico ou de borracha macia

COMPOSICAO

A composicao essencial da Férmula Infantil devera ser a base de leite de
\vacaedecomponentesdeorigemvegetalconsideradosadequadosparaa alimentacao
lactentes. O produto e seus componentes ndo podémaskados.
Podecontercoadjuvantesdetecnologiadefabricagdonecessériesligiaa/ou
estabilizac&o dos nutrientes,previstos na legislacéo pertiNenéelicio de nutrientes
essenciais, nenhuma substancia nociva ou inadequada deve ser introduzida ¢
formada como consequéncia da adicdo de vitaminas e sais minerais, ou comc
consequéncia de processamento com o proposito deestabilizacéo

Poderé ser adicionado de aminoacidos isolados para melhorar awaicional

da formula

Os nutrientes adicionados devemsiedisponiveise seguros
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EMBALAGEM

Primaria :Latadefolhadeflandresmembranizadasegaseificada*

de media densidade,natural,atéxico,inodoro,aprovado para o
contatodiretocomoalimento,comlacredeseguranga.Asobre-tampanéo
deverdapresentarrebarbas,sujidades,manchasoufalhasdeinjecao,endo
podeestardeformadaporacaomecéanicadeformaquecomprometaavedacao
adequadadalata.Deveratercapacidadepara400gramasate0lkg

Em cada embalagem primaria devera constar 1colher dosadora (editie)-
confeccionada em material atoxico, proprio para contato com alimergistente ao
empilhamento, manuseio e transporte do produto Embalagem secundaria:
Embalagem de mercado que preserve a integridade e

qualidade do produtBotulagem: Deve atender a

legislaca vigente

Registro: Produto com registro obrigatdrio na ANVISA/MS

LEGISLACAO

Portaria n° 977 de 05/12/98 - ANVISA/MS

Portaria n° 685 de 27/08/98 SVS/MS

Portaria n° 29 de 13/01/98, SVS/MS
Portarian°2051de08/11/01-ANVISA/MS
ResolucdoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/NR&solgé
RDC n° 269 de 22/09/05-ANVISA/MS
ResolucdoRDCn°222de05/08/02-ANVISA/MLeiI Federal
n° 10.674 del16/05/03

LeiFederaln®11.265de03/01/06

REDONDA

FUBA DE MILHO "MIMOSO"

COMPOSICAO

Produto obtido a partir da moagem do grao de milho(Zea mays,L),de
germinadooundoesecoporprocessostecnolégicoscorretos
OBRIGATORIA: Enriquecido com ferro e acidofolico

EMBALAGEM

Primaria:Saco de polietileno transparente

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
e qualidade doproduto
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

Nota: Produto Dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS

Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
Resolugao RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS

FRANGO EM PEDACOSCONGELADOS
1) SOBRECOXA////FILEdeSOBRECOXA //// 2) PEITODESOSSADO/FILE

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Carne de frango nos cortes
1) Sobrecoxa desossada (file de sobrecoxa) ou comosso
2) Filédepeitodefrangodesossado,compesomfnimode 1kgoupeitoemfilés

fechadashermeticamente,comsobre-tampadeencaixenabordadatdtetitno linea
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INSTRUCOES

Carne proveniente de aves sadias,abatidas sob inspecao veterinaria, sem
excessodepele,manipuladaemrigidacondigaodehigiene,tamanhouniforme.Naali
mentacaoeproducaodasaves,naoépermitidaaadministragdodetransgénicos,
bem como de substancias agonistas, para estimulo de crescimento e
eficiénciaalimentar

Deve ser congelada de forma a garantir a temperatura -12°C

(doze graus centigrados negativos) ou ainda inferior no centro

EMBALAGEM

Primaria:Sacodepolietilenoatoxicoeresistente,grampeadomecanicamente
outermossoldado

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagcéo vigente

Nota: Produto com registro obrigatorio no MAPA (SIF)

PESO

As embalagens deverdo ser de 1Kg
O teor maximo de agua permitido por embalagem sera de 10%

LEGISLACAO

DecretoFederaln®°30.691de29/03/52-RIISPOA-MA,esuasalteragdes; Portaria n°
210 de 10/11/88 -SDA/MAA

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS

Resolugdo RDC n° 13 de 02/01/01 - ANVISA/MS

Resolucdao RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
ResolugaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA Instrugéo

Normativa n° 17 de 18/06/04 - MAPA
InstrugdoNormativan°22de24/11/05-MAPA

IOGURTE DEFRUTAS

COMPOSICAO

Sabores:morango,péssego, coco, ameixa,frutas variadas (salada de
frutas/vitamina)

Produto obtido pela fermentacao do leite pasteurizado ou esterilizado
por fermentos lacticos proprios,(cultivos protosimbiéticos de streptococcus)

salivarius subsp. thermophilus e Lactobacillus delbrueckil SUbSp. BulgarlcUs),
adicionado de polpa/suco da fruta no sabor caracteristico, substancias
alimenticias aprovadas pela legislagao que nao intergiram no processo de
fermentagdo do leite, as quais deverdo ser mencionadas

Poderaser integral ou semi-desnatado e apresentar-se na forma liquida

INSTRUCAO

Leite usado na fabricagdo deste pode ser em natureza, reconstituido,
pasteurizado ou esterilizado, integral ou semidesnatado

Nao deve ser submetido a tratamento térmico apés sua fermentagéo. Os
microrganismos dos cultivos utilizados devem ser viaveis, ativos e
abundantes no produto final, durante o seu prazo de validade.
Ingredientes nao lacteos devem compor o produto final em proporg¢éo
maximade30%(m/m)conformeResolugdon°5/00—MAA—Item2.2.2.
Caracteristicas fisico-quimicas:obedecer Resolugéo n° 05 de 13/11/00 -
MAA / Tabela 1

EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno atéxico, leitoso, resistente e
termossoldadoougarrafadepoliestirenopréconformada,atdxica,com tampa
termosoldadade papel aluminizado, ou embalagem cartonada, podendo
ser embalagem individual.

Secundaria: Embalagem que preserve integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente
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Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF)

LEGISLACAO

Resolugao n° 04 de 24/11/88 - CNS/MS
Resolucaon°05de13/11/00-SDA/MAA;

Portaria n° 368 de 04/09/97 -MAA

Resolucdo RDC n° 12 de 12/01/01 - ANVISA/MS
Resolu§aoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 22 de 24/11/05 - MAPA

LEITE INTEGRALUHT ou UAT

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Leite de vaca integral homonegeneizado, submetido ao
processo de ultra pasteurizagdo (UHT ou UAT)

EMBALAGEM

Primaria: Cartonada asséptica, tipo tetra pack

Secundaria:Embalagem que preserve integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legisl¢do vigente

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF)

LEGISLACAO

Portarian°370de04/09/97-MAA,;
Portarian°368de04/09/97-MAA,;
Decreton©30.691de29/03/52-RIISPOA/MAesuasalteracdes
Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 -ANVISA/MS;
Resolugao RDC n° 274 de 15/10/02 - ANVISA/MS;
Instrugcdo normativa n°® 22 de 24/11/05 - MAPA Resolu§éao
RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
Resolu§aoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS.
Portaria n° 27 de 13/01/98 -SVS/MS;

Portaria n° 31 de 13/01/98 - SVS/MS

ResolugaoRDCn°269de22/09/05-ANVISA/MS; Lei
n° 11.265 de 03/01/2006(citar)
Resolucdo-RDC n° 222 de 05/08/2002, ANVISA/MS

LEITE EM PO INTEGRAL FORTIFICADO COM FERRO,VIT. A, C, D e ZINCO

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Leite de vaca integral desidratado (em p0), fortificado,
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enriqguecidocomFerro,adicionadodevitaminasA,CeDemineralZ0féGIONAL:
Coadjuvantes de tecnologia de fabricacdo, necesséiisd® e/ou estabilizacdo dos
nutrientes essenciais, previstos na legisldB&NTA: Lecitina desoja

Ferro: minimo de 11,5 mg/100 g do po

Vitamina A (retinol):minimo de 154,0/maximo de 231,0mcg RE/100g ddifaanina
D (colecalciferol):minimo de 1,92/maximo de 2,9mcg/100g do pc Vitamirée.C (
ascérbico): minimo 11,5/maximo de 17,3 mg/100g do po Zinco: minim@Gade 1
maximo de 2,4 mg/100 g do po
Devendoapresentar,emcadal00mldoprodutoreconstituidoprontopara consumo
seguinte proporcdo da IDR de referéncia, tendo por base a faixa etaria dedsa |
deidade:

Ferro: minimo de 25% da IDR

Vitaminas A, C e D e mineral Zinco: minimo 5% e maximo 7,5% da IDR Caso 1
momento da analise do produto, os laboratérios autorizados néo tentdigiico
de quantificar a Vitamina D, o responsavel técnico
pelafabricacdodoprodutodeverademitirdeclaracéo,garantindoaadi¢édo da referide
vitamina e informar o seuteor

Nutrientes acrescidos ao produto,para torna-lo fortificado com ferro e
adicionadodevitaminasA,CeDemineralzinco,devemserbiodisponiveis eseguros

LINGUICA DE CARNE DE FRANGO (SEM PIMENTA)

COMPOSICAO OBRIGATORIA: Produto cameo industrializado, adicionados ou ndo de
tecidos adiposos, ingredientes, embutido em envoltorio natural ou artificial e
submetidos ao processo tecnoldgico adequado

CARACTERISTICAS (SO Caracteristico
Odor: Caracteristico
Sabor: Caracteristico
ORGANOLETICAS Aspecto: Caracteristico
CARACTERISTICAS Gordura maximo:30%

FISICO-QUIMICAS

Proteina minima:12%

Umidade Méaxima: 70%

Calcio( base seca) maximo:0,1%

Auséncia Total de CMS ( carne mecanicamente separada)

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS
ONDA

Serdo adotados critérios e padrdes estabelecidos pela RDC N°12, de
02/01/01,ANVISA MS,Publicada no DOU, de 10/01/01

EMBALAGEM

Primaria: sacosdenylonpoly e/ou termoencolhivel, fechadedcao,com
identificacdo doproduto
impressauatravésetiquetadevidamenteidentificada,sacosdelkgou5kg

PRAZO DE VALIDADE

Adatade entrega ndpoderaultrapassar 100 diatadata fabricacéo

LEGISLACAO

Decreto30.691de29/03/52-RIISPOA/Mguasalteracdes Portaria
n° 05 de 08/11/88 -SIPA/DIPOA;

Resolucdo RD®@° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS

Instrucdo Normativa© 22 de24/11/05— MAPA

LINGUICA TIPO CALABRESA(SEM PIMENTA)
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MICROBIOLOGICAS

COMPOSICAO OBRIGATORIA:Carnesuina,toucinho,agua,sal,alho,pimentacalabresa
acucar,conservadores/nitritodesodio(INS250),nitratodesédio(INS251),
acidulante/gluconadeltalactona(INS 575),antioxidante/eritorbatos6dio(INS316)

CARACTERISTICAS Cor: Caracteristico

ORGANOLETICAS Odor: Caracter|§tlgo
Sabor: Caracteristico
Aspecto:Caracteristico

CARACTERISTICASs Serao adotados critérios e padroes da resolu¢do RDCN°12,de

02/01/2001, ANVISA MS, Publicada no DOU, em 10.01.01

EMBALAGEM

Primaria:sacosdenylonpolye/outermoencolhivel, fechados a vacuo,com
identificacao do produto
impressa,cometiquetadevidamenteidentificada,sacosde1kgou5kg

PRAZO DE VALIDADE

A data de entrega do produto ndo podera ultrapassar 40 dias em
temperatura ambiente

LEGISLACAO

Decreto 30.691 de 29/03/52 - RIISPOA/MA e suas alteragdes
Portaria n° 05 de 08/11/88 - SIPA/DIPOA
ResolugdoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
Instru¢doNormativan°22de24/11/05—MAPA

MACARRAO-MASSA DE SEMOLA COM OVOS

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Farinha de trigo Tipo1( Triticum aestivum L)

e/ou de outras espécies do género Triticum), semolina o sémola de trigo
enriquecida com ferro e gcido fdlico
OPCIONAL:

1) massa comovos

2) Adicaodevitaminasemineraisdentrodospadroesdalegislacdo
ISENTA: Amido de milho, outros tipos de farinha nao seja especificada e
corante artificial

CLASSIFICACAO,
FORMATOS E TIPOs

Classificagcao: Massa seca para o preparo de macarronada.
Formato: Curto - Tipos: Parafuso, Penne
Formato: Longo - Tipo: Espaguete, Talharim

EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno ou polipropileno atoxico e resistente
Secundaria: Embalagem que preserve integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

EDONDA

ResolugdoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS
Resolucdao RDC n° 344, de13/12/02

Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS

Resolucdo RD@° 359e 360de23/12/03 - ANVISA/MS
ResolugdoRDE°263de22/09/05-ANVISA/MS
ResolugdRDCn°60de05/09/75-ANVISA/MS

MACARRAO - MASSINHA DE SEMOLA PARASOPA
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COMPOSICAO

OBRIGATORIA:Farinhadetrigoenriquecidacomferroeacidofélico
OPCIONAL:

1) massa comovos

2) Adicao de vitaminas e minerais nos padrées dalegislagao
ISENTA: Amido de milho e outros tipos de farinha que nédo a
espesificada e corantes artificial

CLASSIFICACAO

Classificagdo: Massa seca, de formato curto, para o preparo de sopa
Tipos: Ave-maria, argolinha, alfabeto ou anelzinho

EMBALAGEM Primaria:Saco de polietileno ou polipropileno atoxico, resistente
Secundaria: Embalagem que preserve integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente.
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS

ResolucaoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 344, de13/12/02

Resolugado RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°60de05/09/2007,ANVISA/MS

MARGARINA CREMOSA COM SAL- MAXIMO DE 80%DE LIPIiDIOS

COMPOSICAO

Oleos vegetais liquidos e interesterificados de leite ou seus derivados, sal
agua e outros componentes que o caracterizam
OBRIGATORIA:Contermaximo0,2ggorduratransem10gramasproduto

INSTRUCOES

Gordura lactea, nao deve exceder a 3°/ m/m do teor de lipidios totais

EMBALAGEM

Primaria: Potes de polipropileno ou polietileno de alta densidade
Secundaria: Embalagem que preserve integridade e qualidade do produto
Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA(SIF)

Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

LEGISLACAO

Portaria n° 372 de 04/09/97 - MAA,;

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS Resolugao
RDC n° 23 de 15/02/05 — ANVISA/MS Resolugdo RDC n°
175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Instrucdo Normativa n° 22 de 24/11/05 - MAPA.

MANTEIGA COMSAL

COMPOSICAO

Composta quase que totalmente pela gordura do leite e pequena parte de
agua, residuos proteicos e lactose. E rico em acidos graxos saturados,
aproximadamente 70%, e restante de acidos graxos insaturados(mono e
polinsaturados) —~ ~njn A

IUITNUMY

OBRIGATORIA : ter na composi¢do minerais: calcio, magnésio, fosforo e
potassio. Além de ser rica em vitamina A e 6mega 6
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INSTRUCOES Ser mantido sob refrigeracédo (temperatura maxima de 5°C). Teor minimo
de gordura de 80%,umidade ate 18% e 3°/« de cloreto de sodio
EMBALAGEM Primaria: Potesdepolipropileno/polietilenodealtadensidadeoulatasde

folhadeflandrescomseloaluminizadotampadealuminioousobretampa
depolietileno/polipropileno

SecundariaEmbalagem que preserve integridade e qualidade do produto Noj
Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF)

Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

LEGISLACAO Portaria n° 146 de 07/03/96 - MAA,

Resolugdo RDC n° 04 de 28/06/00) - ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS Resolucéo
RDC n° 23 de 15/02/05- ANVISA/MS Resolugéo RDC n°
175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucdoRDCnN°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Instrucéo Normativa n° 22 de 24/1%/0MAPA

MILHO EM CONSERVA

COMPOSICAO Produto preparado com partes comestiveis do milho praticamente cru
envazadas,reidratadas,submetidos a processamento tecnoogico antes/

depois de fechado hermeticamente o recipiente, para evitar a alteragéo

INGREDIENTES Milho e Salmoura( agua e Sal)
CARACTERISTICAS Cor: Proprio
ORGANOLETICAS Odor: Préprio

Sabor: Doce

Aspecto: Préprio

CARACTERISTICAS

MICROBIOLOGICAS Nao apresentar microorganismos em desenvolvimento em condicoes

normaisdearmazenamento,oumicroorganismospatogénicos,fungos,
leveduras e/ou substancias téxicas, elaboradas pormicroorganismos,
em quantidades que possam torna-las nocivas asatide humana

EMBALAGENS Primaria:latadefolhadeflandreslitografadacomrespectivosdadosde

rotulagem conforme legislacdoespecifica

PRAZO DE VALIDADE A data de entrega do produto ndo podera ultrapassar 10 dias da data de

validade

LEGISLACAO Resolugdo RDC ne 352, 23/12/02 - ANVISA

NECTAR DEFRUTAS / SUCOS TROPICAIS

COMPOSICAO Sabores: Abacaxi, Caju, Goiaba, Laranja, Manga, Maracuja, Péra, Péssego,
Uva.

OBRIGATORIA: Suco, polpa da fruta prépria, diluidos em agua potavel
OPCIONAL: 1)Adicao de acidos, corante natural, aroma natural ou idéntico
2)Adicao de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislacdo
ISENTA: Aromas artificiais, corantes artificiais e conservadores
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EMBALAGENS

Primaria:Caixa cartonada asséptica
Secundaria:Embalagemdemercadoquepreserveaintegridadeequalida- de
doproduto

Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

Nota: Produto com registro obrigatorio no MAPA

CONTEUDO

Conteudo liquido de 200(duzentos)ml (com canudo acoplado)

paracomporkitlancheecardapioparasituacéesespeciaiseemergenciais

LEGISLACAO

Lei Federal n°8.918,de 14/07/94, regulamentada pelo Decreto n°2.314 de
04/09/97, tltulo Il, Capitulo |, Se¢éao I, Artigo 43, publicado no DOU em
05/09/097; Decreto Federal 3510 de 16/06/00

Instrugdo Normativa n°12, de 04/09/03 — M.A.P.A
ResolugaoRDCn°5,de15/01/2007,ANVISA/MS
Decreto99066de08/03/90+IN55de 18/10/02MAPA(deuva) Resolugao

RDC n° 12 de 02/01/01 -ANVISA/MS

Resolugao RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS Instrugao

Normativa n° 12 de 04/09/03 - M.A.P.A.
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA

OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1

COMPOSICAO

Constituido principalmente por triglicerideos de acidos graxos,
obtidosunicamentedosgraosdaespécieGlycinemax(L)Merrill, refinado
mediante 0 emprego de processos tecnoldgicos adequados, isentos
de substancias nocivas a salde eoutras matérias estranhas
aoproduto

EMBALAGENS

Primaria: Garrafa em PET(politereftalato de etileno)

Secundaria: Embalagem que preserve integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

LEGISLACAO

Portarian°795de15/12/93-MAARA,;
Portarian°685de27/08/98-SVS/MS

Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Instrugdo Normativa Interministerial n° 01 de 01/04/04
Instrucdo Normativa n° 49, de 22/12/06 — MAPA
ResolucdoRDCn°20,de22/03/07—ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 270 de 22/09/05 - ANVISA/MS

OVO BRANCO DE GALINHA (Grande)

COMPOSICAO Proveniente de galindcea, integro, sem manchas ou sujidades,
fresco, de tamanho uniforme, proveniente de avicultor com inspegéo oficial
INSTRUCAO Deve apresentar a seguinte classificagdo, segundo:

Cor da Casca =Branca;
Peso-Tipo3(Grande);

Peso Unitario Minimo = 55g;
Qualidade = Classe A
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EMBALAGENS Primaria: Bandejas de papelao

Secundaria: Embalagem que preserve integridade,qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente
Nota: Registro obrigatério no MAPA (SIF)

LEGISLACAO Decreto Federal n° 30.691 de 29/03/52, e suas alteragbes
ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
Resolucdo n° 01 de 09/01/03 -MA
E
PAES
TIPOS 1) Bisnaguinha

2) Paodeleite ou pado doce (sem recheio)

3) HotDog ou Hot Dogintegra

4) Pao de Hamburguer

5) P&o de Forma:tradicional, "de Leite" ou integral

ggg@iﬁgéf COMPOSICAO OBRIGATORIA:

A 1) Todos os tipos, exceto os integrais: Farinha de trigo (enriquecida
comferroeacidofélico),fermentobiologico,sal, &guaeoutrosingredientesque
oscaracterizem,permitidospelalegislacédoedeclaradosnorotulo
2) Bisnaga “de leite" ¢ pao de forma “de Ieite":Leite ou soro de leite entre os
componentesprincipais
3) Paes integrais: Farinha de trigo integral, fibra de trigo e/ou farelode

trigo, fermento biologico, sal e 4gua,ingredientes que os caracterizem, desde dfiopgreta legislacé
e declarados no rotulo
1) Pao Integral: Farinha de trigo Tipolenriquecida com ferro e &cidofdlico,

COMPOSICAO [grdosdesoja,graosdetrigo,fibradetrigo,farelodetrigo,farinhacenteio, éuldltb (enriquecido com ferro

OPCIONAL acido folico), 6leo de girassol, extrato de malte,agucar
2) Todosostipos:comvitaminas eminerais nospadréesdalegislacéo

ISENTA Corantes de qualquer natureza e aromas artificiais

INSTRUGOES TODOS OS TIPOS: Deveréo ser isentos de gordura trans (ou conter no maxijag@htporcao de 50

grama)
INTEGRAIS:Teor minimo de fibras alimentares: 3g em 100g

EMBALAGEM [Priméria : Saco de polietileno atoxico.

SecundariaEmbalagemquepreserveintegridadeequalidadedoproduto Rotulagem: Deve atender a
legislacdovigente. Peso especificado na embalagem.
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

PEIXE: LOMBO DE CACAO

COMPOSICAO ser proveniente de postas de cagdo, sem a presenga de

OBRIGATORIA:
Lombo de Cacao: cacao em cubos congelados, o produto devera

cartilagens e peles. O produto dereva ser congelado em

temperatura minima de 23 ° celsius.
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EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno atoxico, transparente, resistente,
vedada hermeticamente.

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
e qualidade do produto. Peso de 01 (um) a 05 (cinco)kg
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente. (contendo data de
validade, tabela nutricional € dados cadastrais)

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF)

COMPOSICAO

OBRIGATORIA:

Lombo de Cacao: cacdao em cubos congelados, o produto devera
ser proveniente de postas de cacdo, sem a presenca de
cartilagens e peles. O produto dereva ser congelado em

temperatura minima de 23 ° celsius.

EMBALAGEM

Primaria: Saco de polietileno atoxico, transparente, resistente,
vedada hermeticamente.

Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
e qualidade do produto. Peso de 01 (um) a 05 (cinco)kg
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente. (contendo data de
validade, tabela nutricional e dados cadastrais)

Nota: Produto com registro obrigatorio no MAPA (SIF)

QUEIJOS
FATIADOS

1 PRATO ou 2) MUCARELA
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COMPOSICAO

OBRIGATORIA:

1) Queijoprato:Leitee/ouleitereconstituidopadronizadosem
seucontetdodematériagorda,cultivodebactériaslacticas
especificas,coalhoe/ouenzimascoagulantesapropriadaseclo
retodesédio
2) Queijo mugarela: Leite e/ou leitereconstituldo
padronizados ou nao no seu conteudo de matéria
gorda,coalho e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas,
cloreto desodio
OPCIONAL: 1) queijo prato: leite em po, creme, solidos de origem lactea e
cloreto de calcio
2) Mugarela: massa acidificada,cultivos de bactérias lacteas, leite em p6,

creme,cloretodecalcio,caseinatos,acidoscitrico,lactico,acéticooutartarico

INSTRUCAO

0s queijos deverao se apresentar em fatias

NOTA

Podera ser autorizada pela Contratante, a seu critério, uso de queijo processa-
do fatiado — sabor prato ou mugarela

EMBALAGENS

Primaria: Embalagem plastica transparente e atoxica e tipo cryova

¢ (fechada avacuo)

Secundaria:Embalagem que preserve integridade, qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF)

PESO

Peso Liquido Unitario (fatia) = minimo de 15g, declarada na ficha de

Identificacdo de Produtos, sendo tolerada variacdo de 5% para menos

LEGISLACAO

DecretoFederaln©°30.691de29/03/52,RIISPOA—MA esuasalteragbes; Portaria
n° 358 de 08/09/97 -MA

Portarian°364de04/09/97—MA

Portarian°366de04/09/97-MA

Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/01-ANVISA/MS

Instrucdao Normativa n° 22 de 24/11/05 - M.A.P.A.

REQUEIJAO CREMOSO

COMPOSICAO

OBRIGATORIA : Leite, creme de leite,fermentos lacteos, sal, e
ingredientesqueocaracterizem.Poderaconternomaximo150mgdesodio na
porcdo de30g

ISENTO: amido, gordura vegetal hidrogenada

EMBALAGENS

Primaria:Pote ou balde em polipropileno ou polietileno de alta densidade
ou saco de polietileno resistente, termossoldado

Secundaria: Embalagem que preserve integridade,qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF)

LEGISLACAO

Portaria n° 359 de 04/09/97, MAA
Decreton®30.691de29/03/52,MA esuasaltera§oes;
Resolucdao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/01-ANVISA/MS
Instrucao Normativa n° 22 de 24/11/05 do MAPA
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REQUEIJAO CREMOSO LIGHT

COMPOSICAO

OBRIGATORIA Leite reconstituido integral e/ou leite pasteurizado integral,
creme de leite, agua, proteina concentrada de leite, caseinato de calcio,
concentrado de proteinas lacteas, sal, cloreto de calcio, fermento lacteo,
estabilizantes polifosfato de sodio e pirofosfato de sédio, conservador
sorbato de potéssio e regulador de acidez acido lactico.

ISENTO: amido, gordura vegetal hidrogenada

EMBALAGENS

Primaria: Pote ou balde em polipropileno ou polietileno de alta densidade
ou saco de polietileno resistente, termossoldado

Secundaria: Embalagem que preserve integridade,qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente

Nota: Produto com registro obrigatorio no MAPA (SIF)

LEGISLACAO

Portaria n° 359 de 04/09/97, MAA

Decreton©30.691de29/03/52,MA ,esuasalteracdes;
Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°359e360de23/12/01-ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 22 de 24/11/05 do MAPA

SAL DE MESA REFINADO IODADO
COMPOSICAO Cloretodesédio(defontesnaturaiserecristalizado),antiumectanteeiodo
INSTRUGAO Teor minimo de cloreto de sédio sobre substancia seca = 98,5%
EMBALAGEM Primaria: Saco de polietileno transparente
Secundaria: Embalagem que preserve integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente
Nota: Produto com registro obrigatorio na ANVISA/MS
LEGISLACAO Decreto n° 75.697 de 06/05/75 - ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°28de28/03/00—ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°130de26/05/03-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°175de08/07/03-ANVISA/MS

SUCO DE GOIABA CONCENTRADOINTEGRAL

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Bebida nao diluida, nao alcoolica, ndo fermentada,
obtidadapartecomestiveldopedunculoporprocessotecnologicocorreto
OPCIONAL:Aditivos:Conservadoresbenzoatodesodioemetabissulfitode
sédio,acidulanteacidocitricoeestabilizantecarboximetilcelulose
ISENTA:Contaminanteseresiduosdepesticidas:ComissaoCodexAlimentarius

INSTRUCAO

Diluicdo: 1 (uma) parte do produto para 9 (nove) partes de dgua

EMBALAGEM

Primaria:GarrafaPETcomtamparosqueavelecapacidadeparailitro
Secundaria:Revestida por filme shirink em fardos com 6unidades

PARAMETROS

Analises [Especificagdes
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FISICO QU'M'COS, ° Brix (25 oC) 8 ( +05 )
MICROBILOGICOS E
SENSORIAIS oH (25° C) 36—38
PARAMETROS Acidez total expressa em acido 0.5(+0,1)
FiSICO-QUIMICOS cftrico (g/100g polpa) ’ ’
(valores médios / 100 g
de produto) Teor de polpa 40%
Densidade(g/cm?®) 1,040
PARAMETROS Analises Especificacbes
MICROBIOLOGICOS Bolores e leveduras ausente
Coliformes Totais <0,3 NMP
Bactérias Totais(UFC/mL)max ausente
Salmonella sp (em 25g) ausente

CARACTERISTICAS Cor / Aparéncia Rosado, liquido homogéneo
SENSORIAIS Aroma / Sabor Aroma e sabor naturais da fruta
LEGISLACAO LeiFederaln©8.918,de14/07/94,regulamentadaporDecreton°2.314de04/09/97

titulo Il,Capitulo 1,Segéo |, Artigo 43,publicado no DOU em 05/09/097;

Decreto Federal n° 3510 de16/06/00;

InstrugdoNormativan©12,de04/09/03—M.A.P.A
Resolu¢gaoRDCn°5,de15/01/2007,ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolugdoRDCn°175de08/07/03-ANVISA/MS
InstrucdoNormativan©12de04/09/03-M.A.P.A.

Resolucao RDC n° 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA.

SUCO DE CAJU CONCENTRADO INTEGRAL

OBRIGATORIA : Bebida nao diluida, ndo alcoolica, ndo fermentada,
otidadapartecomestiveldopedinculoporprocessotecnolégicoadequado
OPCIONAL:Aditivos:Conservadoresbenzoatodesodioemetabissulfitode sodio, acidulante acidocitrico
ISENTA:Contaminanteseresiduosdepesticidas:ComissdoCodexAlimentari

Diluicdo: 1 (uma) parte do produto para 9 (nove) partes de agua

Primaria :GarrafaPETcomtamparosqueavelecapacidadeparallitro
SecundariaRevestida por filme shirink em fardos com 6unidades

Analises Especificacbes
° Brix (25 °C) 10(+05)

pH (25° C) 2,1—38
Acidez total expressa em 0,9 (+0,1)
acido citrico (g/100g polpa)

Teor de polpa 18%
Densidade(g/cm”) 1,040 (+0,5)
Analises Especificacdes
Bolores e leveduras AUS
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Bactérias Totais(U
Salmonella sp (em
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<0,3 NMP
FC/mL)max Ausente
25
9 Ausente

Cor / Aparéncia
Aroma e Sabor

Amarelado / Liqguido homogéneo
Aroma e sabor natural da fruta

ResolugdoRDCn°1

Resolucdo RDC n

LeiFederaln®8.918,de14/07/94,regulamentadaporDecreton°2.31404t08391,Capftulo |,Secédo |,Artigo 43,publica;
no DOU em 05/09/097 Decreto Federal n° 3510 de16/06/00

Instru¢doNormativan©12,de04/09/681.A.P.A Resolugéao

RDCn°5,de15/01/2007,ANVISA/MS

2de02/01/01-ANVISA/MS

ResolugdoRDCn°175de08/07/03-ANVISA/MS

° 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA

InstrucdoNormativan°12de04/09/03-M.A.P.A

SUCO DE MANGA CONCENTRADO INTEGRAL

COMPOSICAO OBRIGATORIA: Bebida nao fermentada,ndo alcodlica, nao diluida, obtida
da parte comestivel do pedunculo da manga por processo tecnologico
OPCIONAL:Aditivos:conservadoresbenzoatodeso6dio, metabissulfitode
sédio, acidulante acidocitrico
ISENTA:Contaminanteseresiduosdepesticidas:ComissaoCodexAlimentariu*

INSTRUCAO Diluicdo: 1 (uma) parte do produto para 7 (nove) partes de agua

EMBALAGEM Primaria: Garrafa PET com tampa rosqueavel e capacidade para 1 litro
Secundaria: Revestida por filme shirink em fardos com 6 unidades

PARAMETROS Analises |Especificag<")es

SUCO DE MARACUJACONCENTRADO

COMPOSICAO OBRIGATORIA:Suco de maracuja integral, bebida nao fermentada, nao alco-

olica, ndo diluida, obtida da parte comestivel do pedinculodo

maracuja, através do processo tecnolégico

OPCIONAL: Aditivos:Conservadores benzoato de sédio e

metabissulfito de sodio, acidulante acido cltrico, corante natural
betacaroteno

ISENTA: Contaminantes e residuos de pesticidas:Comissdo Codex Alimentariu*

INSTRUCAO

Diluicdo: 1 (uma) parte do produto para 11(nove) partes de agua

EMBALAGEM

Primaria: Garrafa PET com tampa rosqueavelecapacidade  para 1litro
Secundaria: Revestida por filme shirink em fardos contendo 6unidades
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PARAMETROSFISICO
QUIMICOS,
MICROBILOGICOS E
SENSORIAIS
PARAMETROS

FISICO-QUIMICOS

Analises Especificagbes
° Brix (25 °C) 11(+0,9)

pH (25° C) 2,7—3,8
Acidez total expressa em %150/( +0,1)
acido citrico (g/100g polpa) 1,045 (+0,5)

Teor de polpa Densidade(g/cm®)

PARA METROS
MICROBIOLOGICOS

Analises Especificagbes
Bolores e leveduras Ausente
Coliformes Totais <0,3 NMP
Bactérias Totais(UFC/mL)max Ausente
Salmonella sp (em 25g) Ausente

CARACTERISTICAS
SENSORIAIS

Amarelo / Liquido homogéneo
Aroma e sabor natural da fruta

Cor / Aparéncia
Aroma e Sabor

SUCO DE UVA RECONSTITUIDO

COMPOSICAO OBRIGATORIA: Bebida obtida por dissolucao de suco de uva concentrado
até concentragao original do suco integral. Aroma natural de uva.
OPCIONAL:Aditivos:conservantesbenzoatodesdédio,acidulante&cidocitrico
ISENTA:Contaminanteseresiduosdepesticidas:ComissdoCodexAlimentariue

INSTRUCAO Diluigédo: 1 (uma) parte do produto para 9 (nove) partes de agua

EMBALAGEM Primaria: Garrafa PET com tampa rosqueavel, capacidade para 1litro
Secundaria:Revestida por filme shirink em fardos com 6 unidades

PARAMETROSFISIC Analises Especificagbes

O QUIMICOS, ° Brix (25 °C) 14 (+05)

MICROBILOGICOS E pH (25° C) 3,0—38

SENSORIAIS Acideztotalemac.cftrico(g/100gpolpé 10,9 (1 0,1)

PARAMETROS Teor de polpa

FISICO-QUIMICOS Densidade(g/cm®) 1,050 (+0,5)

PARAMETROS Analises Especificacdes

MICROBIOLOGICOS Bolores e leveduras Aus
Coliformes Totais <0,3 NMP
Bactérias Totais (UFC/mL) max Ausente
Salmonella sp (em 25g) Ausente

CARACTERISTICAS Cor / Aparéncia Vinho / Liquido homogéneo
SENSORIAIS Aroma e Sabor Aroma e sabor natural da fruta
LEGISLACAO LeiFederaln®8.918,de14/07/94,regulamentadaporDecreton®2.31404/09/9” titulo

[,Capitulo I,Segéo I,Artigo 43,publicado no DOU em 05/09/097 Decreto
Federal n° 3510 de16/06/00
InstrucaoNormativan©12,de04/09/03—M.A.P.A
ResolucaoRDCn®5,de15/01/2007,ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°175de08/07/03-ANVISA/MS
InstrugdoNormativan©°12de04/09/03-M.A.P.A.

Resolugdo RDC n° 359 e 360 de 23/12/03 - ANVISA
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ALIMENTOSSEM GLUTEN-
Paraalimentacaodeceliacos,sobprescriciomédicaoudenutricionista

COMPOSICAO

gBRIGATORIA: Isentos de gluten. Nao conter graos e derivados
e

trigo, aveia, centeio, cevada e malte

TIPOS
DEALIMENTOS

1) Biscoitosdepolvilho(salgadosedoces)
2) Biscoitossemgluten(salgadosedoces)
3) Biscoitos tipo Sequilho semgliten

4) Pées sem glaten(salgados)

5) Granola semgluten

6) Flocos de Arroz sem extrato demalte
7) Macarrdo semglaten

8) Chocolate em po sem extrato demalte
9) Bebidas lacteas sem extrato demalte
10

) Composto Lacteo sem extrato demalte

NOTA: Produtos deverao ser isentos de gordurastrans

OPCIONAL: Podem ser elaborados com polvilho e/ou fécula de batg
e/ou creme de arroz e ou fubd e outros ingredientes isentos de glute

INSTRUCAO

Cardapio devera se assemelhar ao cardapio dos demais alunos

EMBALAGEM

Embalagem que preserve a integridade e a qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislacao vigente, dispensados de regig

LEGISLACAO

Lei Federal n° 10.674 de 16/05/03
Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS

Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
Instrucdo Normativa n° 22 de 24/11/05 - MAPA
Resolucdo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
ResolucdoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS
Resolu¢cdoRDC n°263de22/09/05-ANVISA/MS

InstrucdoNormativan©16,de23/08/05,MAPA
InstrucdoNormativan©®°28de12/06/07, MAPA

ALIMENTOS SEM ADICAO DE ACUCAR (SACAROSE), ASUCAR INVERTIDO, MEL,
MELACO,XAROPEDEGLUCOSE,XAROPEDEMILHOOUDEXTROSE-Paraalimentacaode
diabéticos, sob prescricao médica ou de nutricionista
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TIPOS DE
ALIMENTOS

1) Adocantesdietéticos

2) Achocolatado em podiet

3) Bolo indicados paradiabéticos

4) Geleiadiet

5) logurte com frutas indicados paradiabéticos
6) Gelatina (sabores variados)diet

7) Popara pudim sabor chocolatediet

8) BebidasLacteasUHTindicadasparadiabético
s (saboresvariados)

10) Flocos de milho semagucar

11) Barras de cereaisdiet

Chocolateem po diet

Composicao:Cacau em po soluvel (lecitinado),extrato de matte e/ou
maltodextrina,edulcorantes,substanciaspermitidasedeclaradasnorotulo

Adocantes dietéticos

Composicao: edulcorantes artificiais (aspartame acessulfame-k,
isoladosouemcombinagaosucralose).RegistroobrigatorionaANVISA/MS

Bolos individuais
para diabéticos
(sabores)

composicao:Adotados por edulcorante em substituicdo:aclcar(sacarose)
mel, melago, xarope de glicose ou de milho, agucar invertido ou dextrose
Notas:

1) Pode ser da linha light desdeque atendam a composicao especifica
2) Deverao ser preferencialmente isentos de gordurastrans
3) Produtos diet tém registro obrigatorio naANVISA/MS

Bebidas Lacteas UHT
indicadas para
diabéticos (sabores
variados)

Composicao: leite integral e/ou semi-desnatado e/ou desnatado, cacau
em poé e edulcorante(s) em substituicdo ao acucar (sacarose), mel,
melago, xarope de glicose e outras substancias alimenticias aprovadas
pelos 6rgdos competentes, que ndo descaracterizem o produto, exceto
gordura vegetal, submetido a esterilizagao pelos processos de UHT e
envasado em condi¢des assépticas em embalagens cartonadas estéreis
hermeticamente fechadas. Podera conter os aditivos permitidos pela
legislagcao, exceto corantes artificiais e aromatizantes artificiais.

Notas: 1) Produto com registro obrigatério no MAPA

2) Produtos diet tém registro obrigatério na ANVISA

3) Poderao ser da linha light desde que atendam a composicao

especificada.

Barras de cereais
diet (sabores
variados)

Composicao: Produto resultante do processamento adequado de
aveia em flocos, flocos de arroz e/ou de cevada e/ou de trigo e/ou
de milho tostados, as frutas que caracterizam o sabor e
edulcorantes em substituicao ao acucar (sacarose), mel, melaco,
xarope de glicose.

Notas: 1) Produtos diet tém registro obrigatério na ANVISA

2) Poderao ser da linha light desde que atendam a composicao

especificada.




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Travessa Assungdo, 69 — Centro Barra do Pirai — RJ — CEP: 27.123-080
Tel.: (24)2443-1088

INSTRUGCAO A empresa devera compor o cardapio de forma a assemelha-lo
ao cardapio dos demais alunos.

EMBALAGEM Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislacao vigente.

LEGISLACAO Resolugdo RDC n° 278 22/09/05 — ANVISA/MS

Resolucdo RDC n® 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;
Resolugdo RDC n? 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS;
Instrucdo Normativa n® 22 de 24/11/05 - MAPA.
Instrucao Normativa n® 16, de 23/08/05, MAPA
Resolugdo RDC n? 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS;
Resolugdo RDC n? 360 de 23/12/03 - ANVISA/MS;
Resolugdo RDC n? 264 de 22/09/05 - ANVISA.
Resolugado RDC n® 385 de 05/08/99, ANVISA/MS
Resolugédo RDC n® 263 de 22/09/05, ANVISA/MS.

ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS - para a
alimentacdodeportadoresdealergiaouintolerantesalactose,sobprescricidomédicaounutricionista

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Isentos de leite e derivados, lactose, soro de leite

TIPOS DE ALIMENTOS

1) Alimento com proteina isolada desoja

2) Extrato hidrossoluvel de soja (empo)

3) Bebidas a base de soja (saboresvariados)
) Paes
)
)

N

logurte de soja (saboresvariados)
Biscoitosdoces/salgados

5
6
7) Bolos individuais (saboresvariados)

8) Formula infantil a base de proteina isolada desoja

9) Creme Vegetal (sem soro deleite)

10) Leite de Cabra em po ou leite de cabraUHT

Nota: Preferencialmente isentos de gorduras trans (até 0,2 g na porcao)

INSTRUCAO

Cardapio deve assemelhar-se ao cardapio dos demais alunos

EMBALAGEM

Todos os produtos: Embalagem que preserve integridade e qualidade
Bebidas a base de soja: cartonada asséptica de 1 litro ou sache de polietiele
atéxico 200 ml (com canudo) para cardapios de lanche atoxico 200 ml (com
canudo) para cardapios de lanche

Rotulagem: Deve atender a legislacéo vigente

Nota: Registro dispensado: devem atender a legislacao vigente
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LEGISLACAO

Lei Federal n° 10.674 de 16/05/03
ResolucdoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
Resolu¢gdoRDCNn°259de20/09/02-ANVISA/MS
InstrucdoNormativan©®22de24/11/05-MAPA

Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS;
ResolucaoRDCn°359e360de23/12/03-ANVISA/MS; Resolucéo
RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS. Portaria n° 2051 de
08/11/01 -ANVISA/MS

Resolugcdo RDC n° 222 de 05/08/02 - ANVISA/MS

Resolugcdo RDC 270 de 22/09/05, ANVISA
Instru¢doNormativan©°28de12/06/07,MAPA

PRODUTOS COM TEORREDUZIDODEGORDURA -paraalimentacdonoscasosdedislipidemiae obesidad
prescricdo médica ou de nutricionista

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Light, teor reduzido de gordura, isento gordura trans

TIPOS DE ALIMENTOS

1
2
3
4

Achocolatado em polight

Leite em pbédesnatado ou leite UHTdesnatado

Leite em p6 semidesnatado ou leite UHTsemidesnatado
Requeijaolight

5) logurte de frutaslight

6) Queijo prato/mucarelalight

7) Bebida Lactea UHTIight

o N ~— —

INSTRUCAO Cardapio deve assemelhar-se ao cardapio dos demais alunos
EMBALAGEM Todos os produtos:embalagem que preserve a integridade e a qualidade

Rotulagem: Dispensa registro Deve atender a legislacéo vigente
LEGISLACAO Portaria29de13/01/98SVS/MS

ResolucdoRDC278de22/09/65ANVISA/MS Lei

Federal n° 10.674 de16/05/03

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS Instrucédo
Normativa n° 22 de 24/11/05 MAPA Resolucdo RDC n° 259

de 20/09/02 - ANVISA/MS Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/03 -
ANVISA/MS Resolu¢cdoRDCn°359e360de23/12/03-
ANVISA/MS Resolu¢do RDC n° 263 de 22/09/05 -

ANVISA/MS Instrucdo Normativa n° 16, de 23/08/05,MAPA

PADRAO DE QUALIDADE E CARACTERISTICAS GERAIS DOS
HORTIFRUTICOLAS,HORTALICAS DE FRUTOS, DE RAIZES, DE TUBERCULOS, E MANDIOCA

DESCRICAO

Hortalicas de frutos, de raizes, de tubérculos, e mandioca, no estado
"in natura" correspondendo as espécies e hibridos abaixo relacionados

HORTALICAS- Frutos:




CARACTERISTICAS
GERAIS DO PRODUTO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Travessa Assungdo, 69 — Centro Barra do Pirai — RJ — CEP: 27.123-080
Tel.: (24)2443-1088

01) Abodbora seca (Cucurbitamoschata)
02) Abdbora paulista (Cucurbitamoschata)
03) Abobrinha brasileira ou italiana (Cucurbita moschatal, pepo var.mel)
04) Berinjela (Solanum melongenal.)

05) Chuchu (Sechium eduleSchwartz)

06) Moranga seca (Ct/cUr6itamaxima)

07) Pepino (Cucuimis sativusL.)

08) Quiabo liso (Hiblscusesculentus)

09) Vagem-Feido (Phaseolus vulgarisL.)
10) Tomate (Lycopersicun esculentumMil
11) Pimentdo verde (Capsicumannuum)

HORTALICASDERAIZESETUBERCULOS:
1) Batata doce rosada ou amarela (Ipomoea batatas (L.)Lam.)
2) Beterraba (Beta vulgarisvar.condita)
3) Cara (Dioscorea alatalL..)
4) Cenoura(Daucuscarotal..)
5) Inhame (Alocasiaesculenta)
6) Mandioquinha (Arracaciaxanthorrhiza)
7) Mandioca (deve sergrauda)
As hortaligas de frutos,de raizes,de tubérculos e mandioca deve proceder
de espécies genuinas e sds e satisfazer as condigGesminimas:
1) Seremfrescas,sas,estarem inteiras,limpaselivredeumidadeexterna
2) Atingirem grau de evolu¢cdo completa de tamanho, e para suportar
manipulacgéo,transporteeconservagdopeloprazonecessarioaoconsumo
3) Na&o estarem golpeadas e danificadas por lesdes de origem fisica,
mecanicaoubioldgica,acimade5%equeafetemsuaaparéncia.Polpae pefijuando
houver) deveréo se apresentar intactos efirmes
4) Estaremisentasde:substanciasterrosas(excetomandioca),sujidadesou
corposestranhosaderidos,parasitoseoutrosnaembalagenseproduto,odoetreathas,
umidade externa anormal,enfermidades
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Tolerancia

Serdo tolerados pequenos defeitos, ndo enquadrados nos itens acima,em
quantidade inferior a 5% do peso total do produto entregue

LEGISLACAO

Estar de acordo com Norma do Programa Brasileiro para Melhori
PadbesComerciaiseEmbalagensdeHortigranjeiroselegislagéovigente,
especialmente:Lein°9.972de25/05/00eDecreton°©3.664de17/11/00 Resolucao
12 de 02/01/01 -ANVISA/MS

InstrucdoNormativaSARC/ANVISA/INMETRON®009de12/12/0

Resolugéo RDC n° 259 de 20/09/02 -ANVISA/MS

TOMATE

Variedades

Carmen e/ou Débora e/ou Fanny

Grupos de Coloracao

conformecorfinaloumaduragaodofruto:vermelho,rosado, laranja,amarelo

SUBGRUPO DE
MATURACAO

colorido, ou coma cor entre 30% até 90%

Classe ou Calibre

Diametro equatorial do fruto: classe 50/60/70 ("Extra A" e “Extra AA”)

Defeitos Graves
(Nao tolerados)

Sao aqueles cuja incidéncia sobre o fruto comprometeaparéncia,
conservagao e qualidade, restringe ou inviabiliza uso ou comercializagéo

:podridao, podridao apical, cancro, passado, queimado do sol, dano

por geada, ferida de ombro ou rachadura cuticular, viroses, dano
profundo, imaturo, ocado, mancha profunda e mancha

qufqips Leves Saoaquelescujaincidénciasobreofrutodiminuemovalordoproduto.
CENOURA
Descricao RaiztuberosadaespécieDaucuscarotal .,"innatura"dogrupoNantese/ou

Brasilia e/ou Kuroda, classe: 14 e/ou 18 (correspondente ao Extra AA)

Defeitos Graves

Podridao seca e/ou umida, raiz murcha, ombro verde ou arroxeado em
proporgcaosuperioral0%daraiz,lenhosa,injdriasporpragas/doencas
rachada,danomecénicoemmaisde10%daraizoucommaisde3mm
deprofundidadeedeformacao.Essesdefeitosndoseraotolerados

Defeitos Leves

Corte inadequado do caule, ombro verde ou arroxeado em proporgao
inferioral0%daraiz,raizcomradicula,manchas/danomecanicoinferior
a10%daraizoua3mmdeprofundidade.Somatériadosdefeitosnao devera
exceder a 5%do peso do produto porembalagem

Classe ou Calibre

Classe14ou18,correspondenteaocomprimentomaiorque140emenor
que 220 mm, conforme o comprimento raiz

Tolerancia

Sera tolerada mistura de cenouras das classes superior e inferior ao
especificado desde que néo ultrapasse a 10% da quantidade entregue
Variagao diametro na mesma classe ndo pode superar 10mm

MANDIOQUINHA SALSA (OU BATATA BAROA OUBATATA SALSA) IN NATURA

Descricao

Raiz da espécie Arracacia xantorrhiza, Bancrof, grupo amarela ou branca,
classe: 9 e/ou 12 (correspondente ao Extra AAA)
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Defeitos Graves Injurias por pragas, doengas, lenhosa, podridao, rachadura, raizmurcha,
danomecanicodeprofundidadesuperiora3mmoui0%daraiz,corda
casca variar de marrom a cinza, tendendo a preto. Naotolerados.

Defeitos Leves Deformacao, raiz imatura, dano mecanico com profundidade inferior a
3mmouocuparmenosde10%daraiz,escurecimentodaraizquando
acorvariardebegeescuroamarrom.Somatériadessesdefeitosnaode
veraexcedera5%dopesototaldoprodutoemcadaembalagem

Classe ou Calibre Classe9ou12correspondenteaocomprimentomaiorouiguala9,menor
que12,oucomprimentomaiorouigualal2emenorque18,conformeo
comprimentodaraiz,sendotoleradoate10%daquantidadetotalentregue

BATATA IN NATURA

Descricao Tubérculo da espécie Solanum tuberosum, L., classe Il "batatacomum”,
ClasseEspecial,variedade:Barakae/ouMonalisae/ouCesare/ouAsterix

Gerais Proceder de espécies vegetais genuinas,sas, satisfazer condigdes minimal
ser fresca,de otima qualidade,sa,compacta,e firme, inteira, lavada ou
escovada, apresentar coloragao uniforme tipica da variedade, em grau
normal de evoiucgéo e perfeito estado dedesenvolvimento, aroma, cor e
sabortipicosdaespécie.Naoépermitidodanosquealteremaparénciae
conformacao, nem defeitos graves como terra aderente que ocupe 25% da
superficie,ate01mmdeespessuraou0,4°/dopesototaldaembalagem,
sujidadesoucorposestranhosaderidosasuperficie,umidadeexterna,

odor e sabor estranhos, residuos de fertilizantes, defensivos agricolas
e/ou substancias toxicas; enfermidades, insetos, parasitos, larvas, defeitos

Defeitos Graves Esverdeamento, coragédo negro, podridao seca e podridao umida.

Defeitos Leves Danos superficiais e profundos, brotado, queimado, rizoctonia, mancha
chocolate, vitrificagao, esfolado, coragdo,oco, vitrificagdo e deformagéo.
Somatoria,isoladamente,ndodevesersuperioral%dopesodoproduto por
embalagem, tornando-os naotolerados

Classe ou Calibre Classe I, correspondente ao diametro maior ou igual a 45 mm ou a
classificacdodemercado"peneira45"(tamanhodeterminadopelocalibre,
correspondente ao maior didmetro transversal do tubérculo)

Tolerancia Misturadeclassesimediatamentesuperiore/ouinferioraoespecificado,que
nao ultrapasse a 10% da quantidade entregue
Legislacao Estar de acordo com norma "Programa Brasileiro para Melhoria dos

Padrées Comerciais e Embalagens Hortigranjeiros" e legislagéo vigente
Instrugdo Normativa n° 12 de 10/06/05 — MAPA

Lei n° 9.972 de 25/05/00

Decreto n° 3.664 de 17/11/00
ResolucaoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS

Instru¢cdo Normativa SARC/ANVISA/INMETRO n° 09 de 12/11/02

PEPINO IN NATURA

Descricao Fruto da espécie Cucumis sativus L., grupo: comum, caipira, japonés
Subgrupo:corverdeescuraouverdeescurabrilhante.Classe:20(ExtraAAA)
Defeitos Graves Podridao, dano profundo que exponha o mesocarpo do fruto, virose,

desidratacdo, oco, dano superficial em 10% ou mais da superficie,
descoloracdo em 30% ou mais da superficie e passado "nivel 2"
caracterizadopeloamarelecimentomaiorouiguala5cmdoapicedo

fruto, ocamento e endurecimento das sementes. Defeitos ndo tolerados
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Defeitos Leves

Ponta fina, dano superficial que ocupe menos que 10% da superficie,
descoloragao "nivell" (amarelecimento menor que 5% cm de seu apice e
pelo ocamento e endurecimento das sementes. Somatoria ndodevera
exceder 5% do peso total do produto em cada embalagem

Classe ou Calibre

Classe20,correspondeacomprimentomaiorouiguala20,menorque25cm

Tolerancia

Mistura pertencentes as classes superior e/ou inferior ao especificado,mas
o total fora o especificado ndo ultrapasse a 10%da quantidade entregue

BERINJELA IN NATURA

Descricao

Fruto pertencente a espécie Solanum melongena L.,grupo: Escuras
Subclasseoudidmetro:6e/ou7correspondenteaoExtraAA

Defeitos Graves

Podridao, deformado, passado, amassado, murchos, dano profundo e
danos superficiais ndo cicatrizados

Defeitos Leves

Manchado e danos superficiais cicatrizados e sem atingir polpa do fruto
Somatoria ndo deve exceder 5% do peso do produto na embalagem

Classe ou

Classe 14 e/ou 17, comprimento maior ou igual a 14 e menor que 20 cm

Subclasse ou diametro

6 e/ou 7, diametro transversal maior que 6 cm e menor que 8 cm

Tolerancia

Misturadeclassesimediatamentesuperiore/ouinferioraoespecificado,mas
que nao ultrapasse 10% da quantidadeentregue

ALHO IN NATURA

Descricao

Bulbo da espécie Allium sativum, L, classe: 5/6, segundo a Portaria
n° 242/92/MA — tipo: extra, grupo: branco e/ou roxo, subgrupo: nobre

GERAIS

Procederdeespéciesgenuinas,sas,satisfazercondigoesminimas:étima
Qualidade, aparéncias fresca; colhidas com grau de evolugcado completa
de tamanho, grau de maturagéo e adequado e perfeito estado de
desenvolvimento, isentas de: danos, terra aderente, defeitos e lesoes de
origem fisica ou mecanica, sujidades ou corpos estranhos aderidos, odor
e sabor estranhos, parasitos, larvas e enfermidades,umidade externa,
residuos de defensivos agricolas,cor uniforme, odor e sabortipicos

Defeitos Graves

Alteragdes que comprometem qualidade do bulbo: brotado, bulbo aberto,
mofado,dano por praga e/ou doenga. Somatoria desses defeitos ndo deve

exceder a 2°/ do peso total do produto em cada embalagem

Defeitos Leves

Alteragdesqueprejudicamaaparénciadobulbo,como:perfilado,bulboem
tdnica,danomecanico,discoestourado.Somatdriadessesdefeitosndodeve
exceder a 5% do peso total de cada caixa

Classe ou Calibre

Classe 5 e/ou 6, correspondente didmetro transversal maior que 42mm
e menor que 56 mm

Tolerancia Misturadebulbospertencentesasclassesimediatamentesuperiore/ou
inferioraoespecificado,masnaoultrapassea10%daquantidadetotal
Legislacao Deve estar de acordo com legislacéo vigente, em especial: Portaria

n° 242 de 17/9/92- MA
Lei n° 9972 de 25/05/00
Decreto n° 3.664 de 17/11/00

ResolugaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS
Instru¢cdo Normativa SARC/ANVISA/ INMETRO n° 009 de 12/11/02
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LOURO

Descricao Estado “secas as folhas”, da espécie Laurus nobilis, L , grupo: verde
subgrupo: nobre classe: resolucdo -nCNNPA n° 12, de 1978, tipo: extra

GERAIS

Deve proceder de espécies genuinas,sas,satisfazer condicdbes minimas do
residuos de defensivos agricolas. Cor, odor e sabor tipicos da espécie.

Defeitos Graves

Alteracées que comprometem qualidade do bulbo, como: chochamento
parcial,bulbochocho,mofado,bulboabertoedanoporpragae/oudoenca.
Somatoérianaodeveraexceder2%dopesototaldoprodutoporembalagem

Defeitos Leves

Alteracoes que prejudicam a aparéncia como: perfilhado, dano mecanico,
disco estourado e bulbo com tunica. Somatéria ndo deve exceder 5% do
peso total de cada caixa

Classe ou Calibre

Residuo mineral fixo, maximo 4,0% pip e insoluvel em &cido cloridrico a
10% v/v, maximo 1"/ p/p, extrato alcoolico, minimo18% pip

Legislacao

Deve estar de acordo com a legislagéo vigente, em especial:
Resolucdo - CNNPA n°12,de 1978 Portaria n°242de 17/9/92-MA
Lei n° 9972 de 25/05/00, Decreto n° 3.664 de 17/11/00
Resolugcao RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS
Resolugcao RDC n°12 de 02/01/01 - ANVISA/MS

Instrugdo Normativa SARC/ANVISA/INMETRO n°009 de 12/11/02

OREGANO

Descricao

Estado “secas as folhas", da espécie Origanum vulgare, L, Grupo: verde,
Subgrupo: nobre, classe: Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978, tipo: Extra

GERAIS

Procederdeespéciesgenuinas,sasenascondicdesminimasderesiduos de
defensivos agricolas,sem odor e saborestranhos.
Aspectodefolhaovaladaseca,cor:verde-pardacenta,cheiroesaborproprio

Defeitos Graves

Alteragdes que comprometem qualidade do bulbo, como: chochamento
parcial,bulbochocho,mofado,bulboaberto,danoporpragae/oudoenca.
Somatorianaoexceder2%dopesototaldoprodutoemcadaembalagem

Defeitos Leves

Alteracoes que prejudicam a aparéncia como: perfilado, dano mecéanico,
disco estourado oubulbo. Somatéria ndo 5% do peso da caixa

Classe ou Calibre

Residuo mineral fixo, maximo10,0%% pip e insoluvel em acido cloridrico a
10% v/v, maximo.3,0% pip, extrato alcoolico, minimo 8,0% pip

Legislacao

Estar de acordo com legislagdo vigente, em especial.
Resolugcao-CNNPAN°12,de1978

Portaria n° 242 de 17/9/92 -MA

Lei n° 9972 de 25/05/00

Decreto n° 3.664 de 17/11/00
ResolugcaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS

Instrugdo Normativa SARC/ANVISA/INMETRO n° 009 de 12/11/02

CEBOLA IN NATURA
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Descrigcao Bulbo da espécie Allium cepa L., formato: redondo, oblongo (periforme),
achatado, coloragdo: branca ,amarela, pinh&o e/ou roxa

Classe ou Calibre: Classe 50 e/ou 60 ( Portaria 529/95)

GERAIS Aparéncia:frescas,de otima qualidade,sas,colhidas em grau de evolucao
completa de tamanho;maturacao adequado e perfeito desenvolvimento,
Isentas de: danos, defeitos e lesdes de origem fisica ou mecanica, terra
aderente,sujidades ou corpos estranhos aderidos, parasitos e larvas,
umidadeexterna,residuosdedefensivosagricolas,odoresaborestranhose
enfermidades.Cor uniforme, odor e sabor tipicos da espécie

Defeitos Graves Talo grosso, brotado, podriddo, mancha negra e mofado

Defeitos Leves Descoloragao,faltadeturgescéncia(flacidez),deformado,faltadecatafilos
(peliculas) em mais de 30% da superficie,danomecanico
Somatoria ndo deve exceder 5% do peso do produto em cada embalagem

Classe ou Calibre Classe 50 e/ou 60 correspondente ao diametro maior que 50 e menor
que 70 mm (Portaria n° 529/95 do MAA)

Tolerancia Mistura de bulbos pertencentes aos calibres imediatamente superior e/ou
inferior ao especificado, mas que néo ultrapasse 10’/o0 da quantidade total

Legislacao Deve estar de acordo com o “Programa Brasileiro para Melhoria

dosPadroesComerciaiseEmbalagensdeHortigranjeiros. CEAGESP e
com legislacaovigente:

Portarian°529de18/03/95-MA Lei

n° 9972 de25/05/00

Decreto n° 3.664 de 17/11/00

Resolucdo RDC n°12 de 02/01/01 - ANVISA/MS

Resolucdo RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS

Instru¢do Normativa Conjunta SARC/ANVISA/ INMETRO

n° 009 de 12/11/02

HORTALICAS — VERDURAS (in natura)

Descricao Verduras:caracteristicascomo:tamanho,graudematuragéo,coloragao,

peso,formato,danosporpraga,oupordoengas,mecanicos, fisiolégicos,
defeitos, limpeza, qualidade dasfolhas/inflorescéncias
Embalagem: acondicionamento, disposi¢éo, enchimento, limpeza

Relacao de Verduras |Acelga, Agrido, Alface Crespa ou Lisa, Alho Porro, Almeirao, Brécolis,
Cebolinha Verde, Escarola, Couve-Flor, Couve-Manteiga, Milho-Verde,
Mostarda, Moyashi, Espinafre, Rabanete, Repolho Liso, Ricula, Salsa




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Travessa Assungdo, 69 — Centro Barra do Pirai — RJ — CEP: 27.123-080
Tel.: (24)2443-1088

Caracteristicas Gerais

Procederdeespéciesgenuinas,sas,satisfazercondigdesminimas:frescas

e sas, atingido o grau de evolugado completa do tamanho, atingido grau de
maturacao que suporte manipulagdo,transporte e conservagcdo em
condigbesadequadasdeconsumonoprazodefinidopelaCONTRATANTE,
colhidas cuidadosamente e nao estarem golpeadas e danificadas por
quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica e biologica que afetem sua
aparéncia.
Folhas/inflorescénciasdevemestarintactasefirmes,isentas:sujidades
substanciasterrosas,corposestranhosaderidos,parasitos,larvas,

e outros animais (produtos e embalagens),umidade externa, odor e sabor
estranhos ou enfermidades.

Tolerancias

Naoseraotoleradosdefeitosgraves:podridao,danoprofundo,passadasem
quantidade superior a 2,0% do pesoentregue
Toleradospequenosdefeitosndoenquadradosnositensacima,masque
nao ultrapasse 5% do peso total do produto entregue, com excec¢ao dos

produtos: salsa e cebolinha com tolerancia de apenas 1%

Legislagéo

Cdédigo de Defesa do Consumidor - Lei Federal n° 8078/1990;
Portaria INMETRO n° 157 de 19/08/02
ResolugdoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS;

Resolugdo CNNPA n° 12 de1978

FRUTAS DIVERSAS

Descricao

Frutas diversas, destinadas ao consumo in natura, com teores de agucar e
acidez compativeis com esse fim

Relacao de Frutas
Diversas

Abacaxi, Ameixa, Goiaba, Mamao, Morango, Caqui, Maga, Abacate, Bana-
na Nanica, Banana Prata, Manga, Maracuja, Melancia, Melao, Péssego,
Péra, Uva, Kiwi

Caracteristicas Gerais

Frutas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécies
genuinas,sas,comcondicdésesminimas:seremfrescasesas,graumaximo
dematuragdoquesuportemanipulagao,transporteearmazenamento
emcondi¢cdesdeconsumonoprazoaserdefinidopelaCONTRATANTE,
atingirperfeitoestadodedesenvolvimentoparaaespécieevariedade,ndo
estaremgolpeadasoudanificadasporquaisquerleséesdeorigemflsica,
mecanica,biolégicagueafetemsuaaparéncia,polpaeopendiculodevem
seapresentarintactosefirmes.lsentas:substanciasterrosas;sujidadese
corposestranhosaderidosasuperficie,parasitos,larvaseoutrosanimais
(produtose/ouembalagens),enfermidade,umidadeexterna,odoresabor
estranhos,residuosdedefensivosagricolase/ououtrassubstanciastoxicas

Tolerancias Tolerados pequenos defeitos acima ,mas ndo em quantidade superior 5%
do peso total de cada produto entregue. No caso do abacaxi, ndo
exceder a 5% do numero total de unidades entregues

Legislacdo Estar de acordo com legislagéo vigente, especialmente:

Lei n° 9.972 de 25/05/00 — MAPA
Decreto N° 6.268, de 22/11/07
ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS

Resolu¢adoRDCn°259de22/09/02-ANVISA/MS

GOIABA
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Descricao

Pertencente a espécie Psidium guajava. L. branca ou vermelha

Subgrupo

Cor da casca: Amarelo, verde-amarelado ou verde-claro

Defeitos Graves

Imaturidade, dano, profundo, podriddo. alteragdesfisioldgicas

Defeitos Leves

Lesdo cicatrizada, dano superficial, manchas, deformac¢ao, amassado,
umbigo mal formado. Somatoria ndo deve exceder 5% da entregua

Classe ou Calibre

De acordo com seu diametro equatorial, a goiaba sera classificadacomo
classeoucalibre6e/ou7:diametroequatorialmaiorde60emenorde80cm

Peso Minimo Unitario

200 gramas

Tolerancia Mistura com calibres imediatamente superior e/ou inferior ao especificado
mas que nao ultrapasse a 10% do total entregue

ABACAXI

Descricéao Espécie Ananas comosus (L.) Merril. grupo Polpa branca (pérola)

Subgrupo: Pintado ou colorido, classe. 2 e/ou 3 (graudo, tipo “A ")

Teor de solido soltivel

12°, no minimo (oBrix)

Defeitos Graves

Os que comprometem aparéncia,conservacao e qualidade, restringindo
ouinviabilizandoousoe/oucomercializa¢do.lesédo,podriddo,semcoroa,

amassado, exsudado mole, chocolate, injuria por frio. Naotolerados

Defeitos Leves

Saoaquelesqueprejudicamsomenteaaparénciadoabacaxi,depreciando
o valor comercial: coroa multipla, danificada, torta ou deformado.
Somatoriandodeveexcedera5%donumerodeunidadesentregues

Pelo peso, sera classificado como classe 3 (correspondente ao peso

Classe maior que 1,500 até 1,800 kg)
Peso 1,500 até 1 800 kg
A Mistura de classes imediatamente superior e/ou inferior ao especificado,

Toleréancia by !
mas que o total ndo ultrapasse a 10% da quantidade total entregue

Legislacao Instrucdo Normativa n 1 de 01/02/02 - MAPA.

MAMAO

Descricéo PertencenteaespécieCaricapapaya,L,grupo.Solo(Havaf)e/ouFormosa
Subgrupo (de acordo com o grau de maturagéo): 4 e/ou 5 da Classificagao
do "Programa Brasileiro para a Melhoria dos Padroes Comerciais e
Embalagens de Hortigranjeiros" — CEAGESP

Classe G ou H para a variedade Solo/Havai e M para a variedade

Formosa. Classificacdo do "Programa Brasileiro para a Melhoria dos Padrdes
Comerciais e Embalagens de Hortigranjeiros" — CEAGESP

Defeitos Graves

Podridao, dano profundo,dano mecanico, imaturo, deformagéo grave, ovario
multiplo, mancha grave

Defeitos Leves

Deformagaoleve,colorapaoirregular,manchaleve.Somatorianaodeve
exceder a 5% do peso total do produto entregue

Classe (conforme peso)

Variedade Solo/Hawai sera classificada como classe G e/ou H com peso
maior que 500g e menor que670g
Variedade Formosa classificada como classe M. com ao peso maior que

1,500 ate 1,800 kg

Peso

Mamao Hawai ou Solo (530 g) e Mamao Formosa (1,6 kg)

Tolerancia

Tolerada misturaefrutoscom classémediatamente superior e/ou inferior
aoespecificado, desde que ndo ultrapasse d@ftiantidade entregue
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MORANGO

Descricao

Espécie fragaria x ananassa duch lac Campinas, Toyonoka, Toyohime

(GrupoSuculentos),0OsoGrande,Dover,Caramosa,SweetCharlie(Grupo
Nao Suculentos), Categoria:Extra

Classe ou Calibre

Estar de acordo com "Programa Brasileiro para Melhoria dos
Padrées Comerciais e Embalagens de Hortigranjeiros. CEAGESP

Defeitos Graves

Deformacgédo grave, leséo interna, lesédo profunda, passado, podridao,
imaturo, auséncia de célice e sépalas

Defeitos Leves

Coloracao nao caracteristica, dano superficial cicatrizado, deformacéao leve,
presenca de materiais estranhos ndo nocivos asalde, oco. Somatorio ndo
deve exceder 5% do peso total

Mistura de classes imediatamente superior e/ou inferior ao especificado,

Tolerancia
mas que ndo ultrapasse 10%da quantidade total entregue
UVA
Descricao Fruto: Espécie Vltis Vinifera L , Variedades: Italia ou Rubi, Grupos: | e/ou Il

Subgrupo: Branco e/ou Colorido, Subclasses: 16,18 ou 20 do “Programa
Brasileiro para Modernizagéo da Horticultura" da CEAGESP”categoria extraA

Defeitos Graves

Imatura, podridao, dano profundo. Somatério ndo exceder 2% do peso
total entregue

Defeitos Leves

Dano superficial, auséncia de pruina (quando a falta de cera atingir mais
de 15% das bagas em um cacho), degrana(baga solta do engago),
queimadodosol.Somatérionaodeveexcedera5%dopesototalentregue

Misturadeclasseimediatamentesuperiore/ouinferioraoespecificado,mas

Tolerancia
que nado ultrapasse 10% da quantidade total entregue
UVA - Niagara
Descricao Fruto:EspécieVitisLabruscal ,variedade:Niagara,grupo:rosada,branca

oumista,subclasses:2do"ProgramaBrasileiroparaaModernizagaoda
Horticultura da CEAGESP, Categoria: Extra A (Boletim da CEAGESP)

Defeitos Graves

Podridao, degrana, dano profundo, falta de limpeza. Somatoéria
ndo pode exceder 2% do peso total entregue

Defeitos Leves

Auséncia de coloragdo topica da variedade, presenga de substancias

estranhas ao produto, dano superficial cicatrizado, auséncia de pruina
(falta de cera em + 15% das bagas em um cacho), cacho mal formado.
Somatéria dedefeitos ndo devera exceder a 5% do peso total entregue

Tolerancia

Mistura de classe imediatamente superior e/ou inferior ao especificado,

mas que nao ultrapasse 10% da quantidade total entregue

MACANACIONAL (in natura)

Descricéao

Fruto: espécie Malus domestica Borkh, nacional (Fuji | Gala)
Categoria: 1, classe ou calibre: 163 — 175 frutos. Peso min.

Caracteristicas Gerais

As macas devem ser procedentes de espécies genuinas, sas, satisfazer
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condicdes minimas: frescas, sas e inteiras, grau maximo no tamanho, cor,
aromar e sabor proprios da espécie e variedade,grau de maturacédo que
permita consumo e suporte manipulagio, armazenamento, transporte,
serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas
por quaisquer lesdes de origem fisica, mecénica,biologica que afetem sua
aparéncia, a polpa e o pedunculo devem se apresentar intactos e firmes,
Isentas: substancias terrosas; sujidades ou corpos estranhos aderidos,
umidadeexterna,odoresaborestranhos,residuosdedefensivosagricolas e/ou
subst. tdxicas, enfermidades, insetos, parasitos, lavas e outros animais
(frutos e embalagens), rachaduras e cortes na casca, isentas de
danoscausadosporaltasoubaixastemperaturasduranteaestocagem.
Apresentar: cor, odor e sabor tipicos da variedade.

Tolerancia

Lei n° 9.972 de 25/05/00

Decreto n° 3.664 de 17/11/00
ResolucaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA
ResolucaoRDCn°259de20/09/02-ANVISA

Instrucdo Normativa SARC/ANVISA/INMETRO n° 09 de 12/11/02
Instrucdo Normativa n° 05 de 09/02/06 - MAPA

Classe e Calibre

Pertenceraclassificagdodemercadode163a175frutos,correspondendo
2o peso limite inferior de 100g e peso limite superior de 115¢g

Limite Maximo de
Defeitos

Nao tolerados defeitos: cortiga, congelamento, desidratagéo, passadas,
degenerescéncia interna severa e escaldadura.

0Os defeitos previstos na Instrugdo Normativa n° 05/2006 para a Categoria
1, serdo mas somatéria ndo exceda 2% do peso do produto entregue
Tolerada mistura de magas com calibre imediatamente superior e/ou
inferioraoespecificado,masquenaoultrapassea5%quantidadeentregue

BANANA NANICA CLIMATIZADA (in natura)

Descricao

Fruto: Espécie Musa acuminata, climatizado Grupo. variedades do
Grupo "Cavendish" (nanica,"grain naine", cor:escala 4 (mais amarelo
que verde) e/ou 5 (amarelo com ponta verde) e/ou 6 (todo amarelo)
Classe | e comprimento: 13 e/ou 16 centimetros. Peso min.160g

Caracteristicas Gerais

Frutas proprias para consumo devem ser procedentes de espécies
genuinas, sas, em condi¢gdes minimas: serem frescas e sas; com
caracteristicas do cultivar bem definidas e ter atingido grau méximo:
tamanho,aroma,coresabor,graudematuragdoquesuportemanipulacéo
transporte,conservagdoemcondigdesadequadasparaoconsumonoprazo
definido pela CONTRATANTE, colhidas cuidadosamente e ndo estarem
golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecénica,
biologica que afetem sua aparéncia; polpa e pedunculo deve estar intactoe
firmes, estarem isentas de: substancias terrosas; sujidades ou corpos
estranhos aderidos asuperficie da casca; umidade externa; odor e sabor
estranhos; residuos de defensivos agricola e/ou substancias toxicas;
enfermidades;insetos,parasitos,larvaseoutrosanimais:frutos/embalagem
rachaduras e cortes na casca, residuos de substancias nocivas asaude
acima dos limites de tolerancia admitidos na legislacao
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Legislagao

Conforme Normas do "Programa Brasileiro para a Melhoria dos

Padrées Comerciais e Embalagens de Hortigranjeiros” e com a legislacédo
vigente, especialmente:

Lei n° 9.972 de 25/05/00

Decreto n° 3.664 de 17/11/00
ResolugaoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS

Resolugcaon°259de20/09/02-ANVISA/MS

Instru¢cdo Normativa SARC/ANVISA/INMETRO n° 09 de 12/11/02

Defeitos Graves

Aqueles cuja incidéncia sobre o fruto compromete sua aparéncia,
conservagéo e qualidade, restringindo ou inviabilizando seu uso ou

comercializagdo como:amassado,podridao,lesdes trips, dano profundo,
queimado por sol,lesdo ou manchas em area superior a 1,5 cm

Defeitos Leves

Aqueles cuja incidéncia no fruto diminuem valor do produto, mas nao
impedem o consumo e comercializagdo, como: lesdo ou manchas em area
superior a 0,5 cm, restos florais, geminadas, desenvolvimento
diferenciado, alteracdes na coloracao da casca (pericarpo do fruto), dano
superficial e dano superficial cicatrizado.

Somatdria ndo deve exceder 5%do peso do produto entregue

Classe ou
comprimento

Conforme o comprimento do fruto,sera classificada como: Classe 13 e/ou
16, correspondente ao comprimento maior que 13 € menor que 18 cm

Tolerancia

Toleradamisturadebananascomcalibresimediatamentesuperiore/ou
inferiordoacima,masnaoultrapassar10%daquantidadetotalentregue

FRUTAS CITRICAS in natura

Descricao

Frutas citricas procedentes de espécies genuinas e sas

Caracteristicas Gerais

Emcondigbesminimas:frescaseséas,graumaximonotamanho,aroma,cor
sabor,graudematuragcaoparaconsumoesuportarmanipulagéo,transporte e
armazenamento, ndo golpeadas e danificadas por lesdes de origem fisica,
mecanica ou biologica acima de 5°/ que afetemsua aparéncia, polpa e o
pedunculo intactos e firmes, isentas de: substancias
terrosas,sujidadeoucorpoestranhoaderidos,umidadeexterna,odor,sabor
estranhos,residuosdedefensivosagricolase/ououtrassubstanciastéxicas,
enfermidades,insetos,parasitos,larvaseoutrosanimais(frutos/embalagens
rachaduras e cortes na casca. Tolerancia de 5,0°/ do peso totalentregue
Deverao apresentar: cor, odor e sabor tipicos da variedade

Relacao de Frutas

Laranja, Limao, Tangerina

Legislacao

NormasdoProgramaBrasileiroparaMelhoriadosPadréesComerciais e
Embalagens de Hortigranjeiros” -CEAGESP
Lein®9.972de25/05/00-Decreton®3.664,de17/11/00

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS
Resolu¢caoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS

Instru¢do Normativa SARC/ANVISA/INMETRO n° 09 de 12/11/02

LARANJA

Descricao

Fruto: Espécie Citrus sinesis, Osbeck, variedades: Péra, Natal e Lima
TeordeSolidosSoluveis(°Brix):Minimo10°PorcentagemdeSuco:35%no
minimo, classe: 66 e/ou 68 - Tipo “B" BoletimCEAGESP

Defeitos Graves

Podriddo e dano profundo, que ndo serao tolerados
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Defeitos Leves

Deformacéao e manchas. Somatéria nao 5% do peso total entregue

Classe ou Calibre

Conforme o didmetro equatorial, (medido transversal: pedunculo ao &pice)

sera classificada como: classe ou calibre 66 e/ou 72, com diametro
equatorial maior que 66 mm e menor que 68 mm. Peso min. 140g

Mistura de frutos com calibres superior e/ou inferior ao especificado, mas

Tolerancia
que nao ultrapasse a 10% do total entregue
LIMAO
Descricao Fruto: Espécie Chris latifalia Tanaka (Limao Taiti), cTasse: 50, grupo de

coloracdo:C2e/ouC3e/ouC4,porcentagemmiinimadesuco:40%
[(peso do suco / peso do fruto) x 100] = minimo de40%

Defeitos Graves

Podridao e dano profundo. que nédo serao tolerados

Defeitos Leves

Deformagdoemanchas.Somatoriadessesdefeitos.naodeveraexcedera
5% do peso total entregue

Classe ou Calibre

Conforme seu diametro equatorial(medido transversal: pedunculo ao apice
sera classificada como: classe ou calibre 50mm diametro equatorial maior
que 50 mm e menor que 53 mm

Mistura de frutos com calibres superior e/ou inferior ao especificado, mas

Tolerancia €
que nao ultrapasse a 10% do total entregue
Tangerina
Descricao Espécies Citrus.’ reticulata Blanco, unshiu Marcovich, deliciosa Tenore,

reticulataBlancoyCitrusSinersisOsbeck,classe:70e/ou74,grupode coloragao:
C2 e/ou C3, teor de solidos soluveis ( Brix): Minimo 9,

Variedades: Ponkan, Cravo e Murcot

Defeitos Graves

Podridao e dano profundo, inclusive as lesdes de Pinta Preta

Defeitos Leves

Deformagé@o e manchas. Somatoria desses defeitos, ndo deve exceder 5%
do peso total entregue

Classe ou Calibre

Conforme diametro equatorial(medido transversal: pedunculo ao apice)
classificada como. classe ou calibre 70 e/ou 74 correspondentes ao
diametro equatorial maior que 70 mm e menor que 78 mm. Peso min. 120g

Tolerancia

Mistura de frutos com calibres superior e/ou inferior ao especificado. mas
que nado ultrapasse a 10°/o do total entregue

PADRAODEOUTROSALIMENTOS-Relagdodealimentosque,eventualmente,podemtero fornecimento
solicitadopelaCONTRATANTE,paraatenderoscardapiosespeciaiselaborados

ALIMENTO

LEGISLACAO

Amido de Milho

ResolugdoRDCn°12de02/01/01-ANVISA/MS

(atender criangas com doenca celiaca) |p.q,;c530 RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISAMS

ResolucaoRDCn°175de08/07/03-ANVISA/MS
Resolucao RDC n 359/360 de 23/12/03 - ANVISA/MS
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Aveia em Flocos ou Farinha de |goqiuci0 RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS Resolugio
Aveia RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS Resolugdo RDC n’
359/360 de 23/12/03 -ANVISA/MS Resolugéo RDC n 263 de
22/09/05 - ANVISA/MS

Ervilha em Conserva Resolucao RDC n° 359/360 de 23/12/03 -ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°272de22/09/05-ANVISA/MS
ResolucaoRDCn°259de20/09/02-ANVISA/MS

Ervilha Seca Portaria n° 65 de 16/02/93, MARA

Farinha de Mandioca Ponaria n° 554, de 30/08/95. M.A.P.A.
ResolugdoRDCn°263,de22/09/05-ANVISA/MS

ResolucaoRDCn°259.de20/09/02-ANVISA/MS
ResolugdoRDCn175,de08/07/03-ANVISA/MS
ResolugadoRDCn.°12,de02/01/01-ANVISA/MS

Resolugédo RDC n.°359/360 de23/12/03- ANVISA/MS

Farinha de Milho Amarela Resolugéo RDC n.° 175 de 08/07/2003. ANVISA/MS
Resolucdo RDC n.° 12 de 02/01/01, ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 263 de 22/09/05 ANVISA/MS
ResolucaoRDCn.°274de15/10/02daANVISA/MS
ResolucaoRDCn°259de20/09/02,ANVISA/MS
Resolugcées RDC n 9359 e 360 de 23/12/03, ANVISA/MS

Fécuta de Batata Resolucao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS
(atender criangas com doenga ce|iaca) Resolugao RDC n’ 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 359/360 de 23/12/03 -ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS

Fermento em PoQuimico Resolugao RDC n” 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS
Resolugao RDC n° 23a, de 19/08/02 - ANVISA/MS
Formula Infantil SemLactose Decreto Federal n' 2244 de 04/06/97
(atendercriansascomalergiaou ResolugéoRDCn"1 2de02/01/01-ANVISA/MS
intolerancia alactose) Portaria n° 2051 de08/11/01 - ANVISA/MS

Resolugcdo RDC n’ 222 de 05/08/02 - ANVISA/MS
Lei Federal n* 11.265 de 03/01/06

Foérmula Lactea Anti- Refluxo Ponaria n° 977 de 05/12/98 - ANVISA/MS
(atender criancas com Portaria n° 685 de 27/08/98 — SVS/MS
refluxo gastresofagico) Portaria n° 29 de 13/01/98. SVS/MS.

Resolucao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS
Portaria n° 2051 de 08/11/01 - ANVISA/MS
Resolugcao RDC n° 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS;
Resolugcado RDC n° 269 de 22/09/05 — ANVISA/MS
Resolugcado RDC n° 222 de 05/08/02 - ANVISA/MS
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MESES 1 [2 [3 [4 [5 [6 [7 [8 Jo J1o0 11 12 [13 |14 [15 [16 [17 [18 [19 [20 [21 [22 [23 [24 [25]26 |27 [28 [29 [30 [31 [DL |CH
Janeiro
Fevereiro | © |JP|JP|S [D |JP|JP|< S |D S |ID R RIR|R |S|D X | X | X | 10| 40
Margo S |D S |D D st | D 23 | 92
Abril S |D S |D S |D S |D cc|cc (S:t’ D | X | 19| 76
Maio |F | S |D EE S|D ) 24 | 96
Junho S |D R[S |D S |D SL | D X | 21| 84
Julho s D S |D ISE|D [ ¢|¢|R[R|R[S|D|R [R|R|R|R[S[D]|~[14] 56
Agosto S |D S |D S |D S |D 23| 92
Setembro s |D | B s |D s [D cclec[sTTx |20 80
Outubro D S |[D ||| & LEls |D S |D S |D 16 | 64
Novembro IR s [D S |D S |D s.|D X [19]76
Dezembro S |[D cclcc CC.D > |EF [S |D |e |E R|/R|S|D |R|R|[R|[R|[R[S |D|11] 44
RF
| Dias Letivos 200/ 800h

Férias/ Escola Ab&a8:30has16:00h 2102 | Carnaval 07/09 Independéncia do Brasil | Inicio e Término de Bimestre Eventos
¥ | Reuni®d Geral Diretores (SME)
© | Retorno do Professor 10/03 | Aniversario de Barra do Pira| 12/10 Nossa Senhora Aparecida| 1°Bim 08/02— 29/04 Semana de Educagéo Alimentar

— DC Desfile Civico

JP | Jornada Pedagdgica
< | Inicio do Ano Letivo 07/04 | Sexta-feira Santa 30/10 Dia do Funcionario Publicq 2°Bim | 02/05- 18/07 Dia da Educagao Infantil
R Recesso 21/04 | Tiradentes 02/11 Finados 3°Bim | 31/07 — 30/09 Semana da Educagao Especial

Feriado

- — 08/06 | Corpus Christi 15/11 Proclamacdo Republica | 4° Bim | 02/10- 14/12 Feira Multidisciplinar
Feriado/ Desfile Civico
Sabado Letivo 20/11 Consciéncia Negra Semana da Ciéncia e Tecnologia

Sabado Letivo/Conselho de Classe | "5 "o Bimestre 27/04,2804e | CC 3° Bimesire 28/09, 29/09 € Sabados Festa Comemorativa — 13/05- 15/07

Festas Comemorativas /Sabado Leti{ | 50% | 2904 50% 30009 Letivos @ Festa de Encerramento 09/12
[ | Semana de Valorizagdo do Magistério - -

— i CcC 2° Bimedrede 17/07 e 18/07 | CC 4° Bimestre 06/12, 07/12 ¢ . SME- Encerramento para os profissionais de

> | Término do Ano Letivo 50% 50% 08/12 Educagso. \¢ 2
# | Inicio do 3° Bimestre
EF

Exame Final

EF

CFIRF

Exame Final /Conselho Find&ésultado Final

Ensino Fundamental Anos Finais

Calcular por més: Total de aulas dadas x 50 / 60.

Ano Letivo 2023- DL 200/ CH 800h
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CALENDARIO LETIVO- 2023

EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS/

ANOS INICIAIS E ANOS FINAIS

Janeiro
Fevereiro [©| Jp JPl S| D | JP | JP| < S| D S| D S|D X| X | X | 10 33,30
Marco S| D Fioc| S| D S| D SL|{ D 23 76,59
Abril S|D F|S|D S| D F|S| D cclccpeel B X | 19 63,27
Maio F s|D ISE D S| D SL|D 24 [19,92
Junho s|D FIR[s|D S|D SL| D X | 21 |69,93
Julho S|D|cc CC. EF [en [ S| D | < D S _ S| D || 03/
CFIRF 09 |29,97
CONTEUDOS INTERDISCIPLINARES (DIVERSIDADE, IN CLUSAO E FORMAGAO PARA CIDADANIA ) 70 h
100 Dias Letivos / 333 h + 70h= 403h
Agosto s|D S[D ISE D S|D 24 [79,97
Setembro S|D F D S D S| D CC| CC| suec| X 20 [66,6(
Outubro D S|ID 0| [[AF 3| s |D S| D S| D F 16 [53,29
Novembro FIRI s |D D F SID| F SL|D X | 19 [63,24
Dezembro ) cclcclcc D . S| D|EF|E S| D S| D| 12 39,9¢
RF
CONTEUDOS INTERDISCIPLINARES (DIVERSIDADE, INCLU SAO E FORMAGAO PARA CIDADANIA) 70 h
100 Dias Letivos / 333h + 70h= 403h
Férias/Escola Aberta 8:30h as 16:0( | 21/02 Carnavall 07/09 Independéncia do Brasil | Inicio e Término Eventos
P4 Reunido Geral Diretores (SME) _ _| de Semestres :
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI-RJ
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

ANEXO VIIIl DO TR

MODELO SUGERIDO DE PROPOSTA COMERCIAL

- Prazo de INICIO DO SERVIGO: 30 (trinta) dias corridos a contar do recebimento da ordem de servigo, nota de empenho.

Declaramos expressamente que nos pregos propostos estdo inclusas todas as despesas, de qualquer natureza, incidentes sobre o objeto deste Pregao.

Declaramos que temos total conhecimento e concordancia com os termos deste Pregé&o.

R$

R$




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI-RJ
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

BARRA DO PIRAI

- Numero do C.N.P.J. e Razdo Social Completa.
- Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias;
- Prazo de pagamento: 30 dias
- Ndmero do tel/Fax:
- E-mail:

- Dados bancarios: Agéncia, Conta Corrente, Banco.

Assinatura do Representante Legal da empresa



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI-RJ
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

EDUCAGAO INFANTIL - CRECHE

Item Especificagao Cardapio Refeigg:;/Ano Ur:\;lia:;jade Valor Unitario Valor Total
01 | Desjejum/lanche J 219.200 Unidade
02 | Almogo K 219.200 Unidade
03 | Pré-jantar L 219.200 Unidade
04 _, | BI-Tempo Integral - (De 4 a 5 meses) P 96.000 Unidade
05 § B |- Matutino - (De 4 a 5 meses) P Unidade
06 é B 1 - Vespertino - (De 4 a 5 meses) P Unidade
07 ‘2‘ B Il - Tempo Integral - (De 6 a 7 meses) Q 56.000 Unidade
08 g B Il - Matutino - (De 6 a 7 meses) Q 76.800 Unidade
09 g B Il - Vespertino - (De 6 a 7 meses) Q 45.600 Unidade
10 | 'S, | MATERNAL - Tempo Integral - (De 8 a 11 meses) R 42.000 Unidade
11 § MATERNAL - Matutino - (De 8 a 11 meses) R 76.200 Unidade
12 MATERNAL - Vespertino - (De 8 a 11 meses) R 213.200 Unidade

Subtotal




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI-RJ
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

EDUCACAO INFANTIL - PRE-ESCOLA ( JARDIM | e 1)

Unidade de

Item Especificagao Cardapio Quant: Medida Valor Unitario Valor Total
13 | Desjejum/Lanche G 325.800 Unidade
14 | Almogo/Jantar H 325.800 Unidade
15 |Sobremesa | 325.800 Unidade

Subtotal
ENSINO FUNDAMENTAL - 12 ao 52 ANO

Item Especificagao Cardapio Quant: Ur:\;:i:t?sade Valor Unitario Valor Total
16 | Desjejum/Lanche A 910.200| Unidade
17 | Almocgo C 899.200 Unidade
18 |Jantar E 899.200 Unidade
19 | Fruta D 899.200| Unidade
20 |Suco D 899.200 Unidade

Subtotal
ENSINO FUNDAMENTAL - 62 ao 92 ANO

Item Especificagao Cardapio Quant: Unidaqe de Valor Unitario Valor Total
Medida
21 | Desjejum/Lanche A 130.600 Unidade
22 | Almogo B 130.600 Unidade
23 |Jantar F 130.600 Unidade
24 | Fruta D 130.600 Unidade




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI-RJ
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

BARRA DO PIRAI

25 | Suco D 130.600 Unidade

Subtotal
EXTRA-CLASSE EM AMBIENTE ESCOLARES INTERNO E EXTERNO
N o . Unidade de _——
Item Especificagao Cardapio Quant: Medida Valor Unitario Valor Total

26 | Bolo festivo S 16.016 Unidade

27 | Lanche comemorativo T 8.008 Unidade

28 | Kit Lanche U 16.016 Unidade
Subtotal
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO PROCESSO N° 11582 /2023
Rua Tirantes, 122, Centro, Barra do Pirai/R] Fls.
Tel: (24)24432210 / 24431310 RUBRICA:

ANEXO X - RELATORIO DE COMPROVACAO DE OBRIGACOES TRABALHISTAS

Pendéncia
Identificacao das Numero do Trabalhista Ocorréncias Assinatura
Merendeiras PIS
Sim | Nao
Barra do Pirai, / /
Nome:
Matricula:

Funcao:



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAT/R] PMBP-SME

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO PROCESSO N° 11582 /2023
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ANEXO XI - RELATORIOS DE FISCALIZACAO - ACORDO DE NiVEL DE
SERVICO

01. DAS DISPOSICOES GERAIS
* Fica estabelecido, entre as partes contratantes, este ACORDO DE NIVEL DE SERVICO,
o qual tem por objetivo, medir a qualidade dos servigos, objeto do respectivo contrato.
* A medicao da qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA, sera realizada por
meio de sistema de pontuacao, cujo resultado definira o valor mensal a ser pago no periodo
avaliado;

* As situagdes abrangidas, neste acordo, referem-se a fatos cotidianos da execucdo do
contrato, ndo isentando a CONTRATADA das demais responsabilidades ou sansoes,
legalmente previstas;

* A CONTRATANTE podera alterar os procedimentos e metodologias de avaliagdo,
durante a execugdo contratual, sempre que um novo sistema se mostrar mais eficiente e
nao houver prejuizos paraa CONTRATADA ou para a qualidade do servigo, sem qualquer
pedido de autorizacdo para a Contratada;

02. DOS PROCEDIMENTOS

* A direcdo da unidade educacional fard o acompanhamento didrio do servigo
contratado, de acordo com a descricdo do Termo de Referéncia, mensalmente;

* O Setor de Alimentagdo Escolar acompanhara a execugdo dos servigos, atuando em
conjunto com cada unidade educacional, executando essa mesma ac¢do, por amostragem,
e dando ciéncia ao preposto, indicado pela CONTRATADA;

* Verificando a existéncia de irregularidade, na prestacdo dos servigos, o Setor de
Alimentagao Escolar notificard o preposto da CONTRATADA, para que essa solucione o
problema ou preste os devidos esclarecimentos;

* A notificagdo, quanto a existéncia de irregularidade, na execucao do contrato, devera
ser obrigatoriamente por escrito, independente das circunstancias ou gravidade do fato;

* Dependendo da irregularidade, sera lavrado pelo Fiscal do Contrato um termo de
notificagdo, relatando a detalhadamente, a ocorréncia e seu grau de pontuagao;

* O termo de notificacdo serd emitido em duas vias, sendo que em uma delas sera
registrada a ciéncia da CONTRATADA e ficara sob a guarda do fiscal, para servir de
instrumento de avaliacdo, no final do periodo de execucao;

e A CONTRATADA tera direito ao contraditorio e deverd se manifestar, oficialmente,
em até 02 (dois) dias tteis, a contar da data de recebimento do termo de notificagdo;

* Em até cinco dias tteis, ap6s o dltimo dia ttil do periodo vencido, o Fiscal do Contrato
comunicard, por escrito, ao preposto da CONTRATADA, o resultado da avaliacdo da
prestagdo de servico;

* A CONTRATADA, que tera direito ao contraditério, manifestando-se em até 05 (cinco)
dias tuteis, a contar da data de recebimento do resultado da avaliacao;

* Esgotada a fase do contraditério, a CONTRATADA emitira a préxima fatura mensal,
com os descontos relativos a este acordo, se este for o caso;

03. DO SISTEMA DE PONTUACAO:
* O sistema de pontuacdo destina-se a definir os graus de pontuacdo, para cada tipo de
ocorréncia;
* As ocorréncias sdo dispostas em trés niveis de graduacado, atribuindo-se a cada nivel
uma pontuagdo determinada, conforme tabela abaixo:
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OCORRENCIAS TIPO 01 = SITUACOES BRANDAS, QUE NAO CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA
PRESTACAO DOS SERVICOS, MAS QUE COMPROMETEM SUA REALIZACAO, DE MANEIRA
SATISFATORIA, TAIS COMO:

VALOR DA
INFRACAO

a) Atraso injustificado na entrega de insumos;

b) Servico executado de maneira relapsa ou descuidada;

¢) Impontualidade/inassiduidade ou conduta inadequada da merendeira;

d) Merendeira sem uniforme, com adornos, com esmalte e maquiagem;

e) Insumos entregues fora das especificacdes e ndo substituidos no prazo contratual;

f) Nao preenchimento diério das planilhas de qualidade e planilhas de retirada de insumos do estoque;
g) Nao cumprimento das obrigagdes trabalhistas dos profissionais envolvidos na prestacdo de servicos;
h) Falta e/ ou atraso injustificado nos servicos de manutencao preventiva ou corretiva de equipamentos;

i) Falta e/ ou atraso injustificado no fornecimento de utensilios de cozinha ou reposicdo de equipamentos.

01 PONTO

OCORRENCIAS TIPO 2 = SITUACOES QUE CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA PRESTACAO DO
SERVICO, TAIS COMO:

VALOR DA
INFRACAO

a) Ndo cumprimento de obrigagdes, relativas ao servico, ap6s reiterada solicitacao para fazé-lo;

b) Auséncia de insumos, equipamentos e utensilios, obrigatoriamente, fornecidos pela contratada;
¢) Insumos utilizados fora da especificacdo técnica e qualidade, inadequados para o consumo;

d) Insumos, equipamentos e utensilios entregues em quantidades insuficientes;

e) Nao comparecimento da merendeira, sem a devida substituicao em tempo habil;

f) Mal funcionamento de equipamentos e utensilios, empregados na execucao dos servicos;

g) Condicdes inadequadas de higiene dos utensilios, equipamentos, da cozinha e do refeitorio;

02 PONTOS

OCORRENCIAS TIPO 03 = SITUACOES QUE CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA PRESTACAO DOS
SERVICOS E COMPROMETEM A ROTINA OU O PATRIMONIO DO MUNICIPIO, TAIS COMO:

VALOR DA
INFRACAO

a) Reiteradas danificagdes do patriménio do Municipio;
b) Conduta perigosa, que ponha em risco a seguranca de terceiros;
¢) Empregados desguarnecidos de equipamentos de prote¢do individual;

d) Reiterada auséncia de insumos ou equipamentos, obrigatoriamente, fornecidos pela contratada;

e) Nao atendimento ao cardépio planejado pela SME ou troca de cardapio, sem autorizacao prévia;
f) Certificado de dedetizacdo, ndo visivel na cozinha, ou com prazo de validade vencida;

g) Auséncia de amostra das preparagdes servidas;

h) Auséncia ou ineficiéncia no controle ou registro de refei¢des servidas;

i) Porcionamento fora das especifica¢des e/ ou quantidades;

j) Alimentos com validade vencida;

k) Alimentos acondicionados em embalagens inadequadas;

1) Estocagem inadequada dos alimentos, nas despensas ou na cozinha;

m) Acondicionamento inadequado dos alimentos, prontos, durante o hordrio de merenda ou em condicdes
inadequadas de temperatura;

03 PONTOS
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n) Alimentos transportados em condicdes e/ ou veiculos inadequados;

o) Falta de merendeiras, nutricionistas ou outros profissionais que possam interferir na qualidade ou na execucao do
servigo

04 - FAIXA DE AJUSTE DE VALOR DO PAGAMENTO

PONTUACAO AJUSTE NO PAGAMENTO
02 pontos Desconto de até 02% sobre o valor apurado no periodo
03 pontos Desconto de até 05% sobre o valor apurado no periodo
04 pontos Desconto de até 08% sobre o valor apurado no periodo
05 pontos Desconto de até 10% sobre o valor apurado no periodo
06 pontos Desconto de até 12% sobre o valor apurado no periodo
07 pontos Desconto de até 15% sobre o valor apurado no periodo
08 pontos Desconto de até 18% sobre o valor apurado no periodo
09 pontos ou mais Desconto de até 20% sobre o valor apurado no periodo
OCORRENCIA TIPO 01 - SITUACOES BRANDAS, QUE NAO CARACTERIZAM AVALIACAO
INTERRUPCAO NA PRESTACAO DOS SERVICOS, MAS QUE COMPROMETEM SUA
REALIZAGCAO DE MANEIRA SATISFATORIA, TAIS COMO: AS NA AP

Atraso, injustificado, na entrega de insumos.

Servigo realizado de maneira relapsa ou descuidosa.

Impontualidade/Inassiduidade ou conduta inadequada da merendeira.

Merendeira sem uniforme, com adornos, com esmalte ou maquiagem.

Insumos entregues fora das especificagdes e nao substituidos no prazo contratual.

Nao preenchimento didrio das planilhas de qualidade e planilha de retirada de insumos do estoque.

Nao cumprimento das obrigacdes trabalhistas dos profissionais envolvidos na prestacao dos servicos.

Falta e/ou atraso injustificado nos servigos de manutencdo preventiva ou corretiva de equipamentos.

AVALIACAO

OCORRENCIA TIPO 02 - SITUACOES QUE CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA PRESTAGAO,TAIS a5 | NA | AP
COMO:

Nao cumprimento de obrigacdes relativas ao servico, apds reiterada solicitagdo para fazé-lo.

Auséncia de insumos, equipamentos e utensilios obrigatoriamente fornecido pela contratada.

Insumos utilizados fora da especificacdo técnica e qualidade, inadequados para o consumo.

Insumo, equipamentos e utensilios entregues em quantidade insuficiente.

Né&o comparecimento da merendeira, sem a devida substitui¢do em tempo habil.

Mau funcionamento de equipamento e utensilios empregados na execugdo dos servicos.

Condicoes inadequadas de higiene dos utensilios, dos equipamentos, da cozinha e do refeitério.
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OCORRENCIA TIPO 03 - SITUACOES QUE CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA PRESTACAO
DOS SERVICOS E COMPROMETEM A ROTINA DO TRABALHO

OU O PATRIMONIO DO MUNICIPIO, TAIS COMO:

AVALIACAO

AS

NA

AP

Reiteradas danificagdes no patriménio publico ou de terceiros.

Conduta perigosa, que ponha em risco a seguranca de profissionais da contratada, pessoal da escola, alunos

e terceiros.

Empregados desguarnecidos de equipamentos de protecdo individual.

Reiterada auséncia de géneros alimenticios, insumos ou equipamentos obrigatoriamente fornecidos pela

contratada.

Nao atendimento de carddpio, planejado pela SME, ou troca de carddpio, sem autorizagao prévia.

Certificado de dedetizagdo ndo visivel na cozinha ou com prazo de validade vencido.

Auséncia de amostra das preparacdes servidas.

Auséncia ou ineficiéncia no controle ou registro de refeicdes servidas.

Porcionamento fora das especificacdes e/ ou quantidades.

Alimento com validade vencida

Alimentos acondicionados em embalagens inadequadas

Estocagem inadequada dos alimentos nas despensas ou na cozinha.

Acondicionamento inadequado dos alimentos prontos, durante o horario de merenda ou em condicées

inadequadas de temperatura.

Alimentos transportados em condi¢des e/ou veiculos inadequados.

Falta de merendeiras, nutricionistas ou outros profissionais que possam interferir na qualidade ou na

execucao do servigo.

LEGENDA AS => ATENDEU SATISFATORIAMENTE
NA => NAO ATENDEU
AP => ATENDEU PARCIALMENTE

Data: / /

Nome:

Matricula n®:

Cargo/Funcao:
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ANEXO XII - RELATORIO DE AVALIACAO TRIMESTRAL DE DESEMPENHO

DAS MERENDEIRAS
Item CRITERIOS DE AVALIACAO DE DESEMPENHO PROFISSIONAL NA | AP | AS
01 Asseio (cabelo preso, maos higienizadas, unhas cumassl sem esmalte).
02 Assiduidade (Comparecimento ao trabalho sem falta).
03 Auséncia de adornos (anel ou alianga, brinco, cafigio ou pulseira).
04 | Capacidade de atingir as metas e objetivos das tagelathes séo confiadas.
05 | Capacidade de lideranga.
06 | Capacidade de tomar Iniciativas, para resolver pradato dia a dia.
07 | Capacidade de trabalhar em equipe.
08 | Comprometimento com a realizacdo das tarefas pessoa&tiea=l
09 | Criatividade - (Capacidade de Inovar).
10 | Dedicar-se nos locais e horas de trabalho a atividatleskas ao servigo.
11 | Discrigao - (Prudéncia, sensatdiscernimento, néo interferir nos assuntos da unidddeacional).
12 | Empregar material ou qualquer outro bem do Municimio atividade particular de seu interesse.
13 | Guardar sigilo sobre assuntos de natureza reservada.
14 Habilidade Profissional - Capacidade de executarafas que lhes sao confiadas.
15 Levar ao conhecimento da autoridade superior irregaldes. que tiver ciéncia em razédo do cargo.
16 | Obedecer as ordens superiores, exceto se manifestatddlegais.
17 | Obrigacgao de referir-se de modo respeitoso com outssops, inclusive alunos.
18 | Observancia as normas legais e regulamentares da unidmdeiedal.
19 Pontualidade - (Comparecimento ao trabalho sem atraso).
20 Producéo - (Capacidade de cumprir totalmente as miesggadas com eficiéncia e eficacia).
21 Relacionamento interpessoal com a comunidade escolar.
22 | Respeito a hierarquia.
23 Proibicéo de retirar objetos da unidade educacesral autorizacdo, mesmo que para atividades relativaasifuscoes.
24 Urbanidade - (Reuni&o dos costumes, formalidades e campartos que expressam respeito entre pessoas; deman|
de civilidade; afabilidade).
25 Utilizagdo de uniforme adequado, limpo e completo.
26 Utilizagao da luva (malha de a¢o), durante o pep@ro.
27 | Utilizac&o de luvas descartaveis, durante distribuitgBoalimentos.
28 | Zelar pela conservagdo do material que lhe for confiado
RESULTADO DA AVALIAGAO:

LEGENQA: )

NA [ NAO ATENDE SATISFATORIO

AP | ATENDE PARCIALMENTE INSATISFATORIO

AS | ATENTE SATISFATORIAMENTE

Quando a avaliagdo for NA e/ou AP, deverao ser informados 0s

motivos:

Nome/Matricula/ Assinatura
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ANEXO XIII - RELATORIO DAS NUTRICIONISTAS DE ROTA

Nome da Escola:

Nome da Nutricionista da ROTA:

Namero de Registro

CRN n°
Identifica¢ao da Rota: Més de Referéncia:
Turnos ) cpe . s
Dias do Més: Visto da Escola com Identificacao do Signatario
1123

Supervisora de Rota

Assinatura:

Nome:

Registro CRN n°
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ANEXO XIV - RELATORIOS DE FISCALIZACAO - ACORDO DE NIiVEL
DE SERVICO

01. DAS DISPOSICOES GERAIS
* Fica estabelecido, entre as partes contratantes, este ACORDO DE NIVEL DE SERVICO,
o qual tem por objetivo, medir a qualidade dos servigos, objeto do respectivo contrato.
* A medicao da qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA, sera realizada por
meio de sistema de pontuacao, cujo resultado definira o valor mensal a ser pago no periodo
avaliado;

* As situagdes abrangidas, neste acordo, referem-se a fatos cotidianos da execucdo do
contrato, ndo isentando a CONTRATADA das demais responsabilidades ou sansoes,
legalmente previstas;

* A CONTRATANTE podera alterar os procedimentos e metodologias de avaliagdo,
durante a execugdo contratual, sempre que um novo sistema se mostrar mais eficiente e
nao houver prejuizos paraa CONTRATADA ou para a qualidade do servigo, sem qualquer
pedido de autorizacdo para a Contratada;

02. DOS PROCEDIMENTOS

* A direcdo da unidade educacional fard o acompanhamento didrio do servigo
contratado, de acordo com a descricdo do Termo de Referéncia, mensalmente;

* O Setor de Alimentagdo Escolar acompanhara a execugdo dos servigos, atuando em
conjunto com cada unidade educacional, executando essa mesma ac¢do, por amostragem,
e dando ciéncia ao preposto, indicado pela CONTRATADA;

* Verificando a existéncia de irregularidade, na prestacdo dos servigos, o Setor de
Alimentagao Escolar notificard o preposto da CONTRATADA, para que essa solucione o
problema ou preste os devidos esclarecimentos;

* A notificagdo, quanto a existéncia de irregularidade, na execucao do contrato, devera
ser obrigatoriamente por escrito, independente das circunstancias ou gravidade do fato;

* Dependendo da irregularidade, sera lavrado pelo Fiscal do Contrato um termo de
notificagdo, relatando a detalhadamente, a ocorréncia e seu grau de pontuagao;

* O termo de notificacdo serd emitido em duas vias, sendo que em uma delas sera
registrada a ciéncia da CONTRATADA e ficara sob a guarda do fiscal, para servir de
instrumento de avaliacdo, no final do periodo de execucao;

e A CONTRATADA tera direito ao contraditorio e deverd se manifestar, oficialmente,
em até 02 (dois) dias tteis, a contar da data de recebimento do termo de notificagdo;

* Em até cinco dias tteis, ap6s o dltimo dia ttil do periodo vencido, o Fiscal do Contrato
comunicard, por escrito, ao preposto da CONTRATADA, o resultado da avaliacdo da
prestagdo de servico;

* A CONTRATADA, que tera direito ao contraditério, manifestando-se em até 05 (cinco)
dias tuteis, a contar da data de recebimento do resultado da avaliacao;

* Esgotada a fase do contraditério, a CONTRATADA emitira a préxima fatura mensal,
com os descontos relativos a este acordo, se este for o caso;

03. DO SISTEMA DE PONTUACAO:
* O sistema de pontuacdo destina-se a definir os graus de pontuacdo, para cada tipo de
ocorréncia;
* As ocorréncias sdo dispostas em trés niveis de graduacado, atribuindo-se a cada nivel
uma pontuagdo determinada, conforme tabela abaixo:
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OCORRENCIAS TIPO 01 = SITUACOES BRANDAS, QUE NAO CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA
PRESTACAO DOS SERVICOS, MAS QUE COMPROMETEM SUA REALIZACAO, DE MANEIRA
SATISFATORIA, TAIS COMO:

VALOR DA
INFRACAO

a) Atraso injustificado na entrega de insumos;

b) Servico executado de maneira relapsa ou descuidada;

¢) Impontualidade/inassiduidade ou conduta inadequada da merendeira;

d) Merendeira sem uniforme, com adornos, com esmalte e maquiagem;

e) Insumos entregues fora das especificacdes e ndo substituidos no prazo contratual;

f) Nao preenchimento diério das planilhas de qualidade e planilhas de retirada de insumos do estoque;
g) Nao cumprimento das obrigagdes trabalhistas dos profissionais envolvidos na prestacdo de servicos;
h) Falta e/ ou atraso injustificado nos servicos de manutencao preventiva ou corretiva de equipamentos;

i) Falta e/ ou atraso injustificado no fornecimento de utensilios de cozinha ou reposicdo de equipamentos.

01 PONTO

OCORRENCIAS TIPO 2 = SITUACOES QUE CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA PRESTACAO DO
SERVICO, TAIS COMO:

VALOR DA
INFRACAO

a) Ndo cumprimento de obrigagdes, relativas ao servico, ap6s reiterada solicitacao para fazé-lo;

b) Auséncia de insumos, equipamentos e utensilios, obrigatoriamente, fornecidos pela contratada;
¢) Insumos utilizados fora da especificacdo técnica e qualidade, inadequados para o consumo;

d) Insumos, equipamentos e utensilios entregues em quantidades insuficientes;

e) Nao comparecimento da merendeira, sem a devida substituicao em tempo habil;

f) Mal funcionamento de equipamentos e utensilios, empregados na execucao dos servicos;

g) Condicdes inadequadas de higiene dos utensilios, equipamentos, da cozinha e do refeitorio;

02 PONTOS

OCORRENCIAS TIPO 03 = SITUACOES QUE CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA PRESTACAO DOS
SERVICOS E COMPROMETEM A ROTINA OU O PATRIMONIO DO MUNICIPIO, TAIS COMO:

VALOR DA
INFRACAO

a) Reiteradas danificagdes do patriménio do Municipio;
b) Conduta perigosa, que ponha em risco a seguranca de terceiros;
¢) Empregados desguarnecidos de equipamentos de prote¢do individual;

d) Reiterada auséncia de insumos ou equipamentos, obrigatoriamente, fornecidos pela contratada;

e) Nao atendimento ao cardépio planejado pela SME ou troca de cardapio, sem autorizacao prévia;
f) Certificado de dedetizacdo, ndo visivel na cozinha, ou com prazo de validade vencida;

g) Auséncia de amostra das preparagdes servidas;

h) Auséncia ou ineficiéncia no controle ou registro de refei¢des servidas;

i) Porcionamento fora das especifica¢des e/ ou quantidades;

j) Alimentos com validade vencida;

k) Alimentos acondicionados em embalagens inadequadas;

1) Estocagem inadequada dos alimentos, nas despensas ou na cozinha;

m) Acondicionamento inadequado dos alimentos, prontos, durante o hordrio de merenda ou em condicdes
inadequadas de temperatura;

03 PONTOS




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAT/R] PMBP-SME
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n) Alimentos transportados em condicdes e/ ou veiculos inadequados;

o) Falta de merendeiras, nutricionistas ou outros profissionais que possam interferir na qualidade ou na execucao do
servigo

04 - FAIXA DE AJUSTE DE VALOR DO PAGAMENTO

PONTUACAO AJUSTE NO PAGAMENTO
02 pontos Desconto de até 02% sobre o valor apurado no periodo
03 pontos Desconto de até 05% sobre o valor apurado no periodo
04 pontos Desconto de até 08% sobre o valor apurado no periodo
05 pontos Desconto de até 10% sobre o valor apurado no periodo
06 pontos Desconto de até 12% sobre o valor apurado no periodo
07 pontos Desconto de até 15% sobre o valor apurado no periodo
08 pontos Desconto de até 18% sobre o valor apurado no periodo
09 pontos ou mais Desconto de até 20% sobre o valor apurado no periodo
OCORRENCIA TIPO 01 - SITUACOES BRANDAS, QUE NAO CARACTERIZAM AVALIACAO
INTERRUPCAO NA PRESTACAO DOS SERVICOS, MAS QUE COMPROMETEM SUA
REALIZAGCAO DE MANEIRA SATISFATORIA, TAIS COMO: AS NA AP

Atraso, injustificado, na entrega de insumos.

Servigo realizado de maneira relapsa ou descuidosa.

Impontualidade/Inassiduidade ou conduta inadequada da merendeira.

Merendeira sem uniforme, com adornos, com esmalte ou maquiagem.

Insumos entregues fora das especificagdes e nao substituidos no prazo contratual.

Nao preenchimento didrio das planilhas de qualidade e planilha de retirada de insumos do estoque.

Nao cumprimento das obrigacdes trabalhistas dos profissionais envolvidos na prestacao dos servicos.

Falta e/ou atraso injustificado nos servigos de manutencdo preventiva ou corretiva de equipamentos.

AVALIACAO

OCORRENCIA TIPO 02 - SITUACOES QUE CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA PRESTAGAO,TAIS a5 | NA | AP
COMO:

Nao cumprimento de obrigacdes relativas ao servico, apds reiterada solicitagdo para fazé-lo.

Auséncia de insumos, equipamentos e utensilios obrigatoriamente fornecido pela contratada.

Insumos utilizados fora da especificacdo técnica e qualidade, inadequados para o consumo.

Insumo, equipamentos e utensilios entregues em quantidade insuficiente.

Né&o comparecimento da merendeira, sem a devida substitui¢do em tempo habil.

Mau funcionamento de equipamento e utensilios empregados na execugdo dos servicos.

Condicoes inadequadas de higiene dos utensilios, dos equipamentos, da cozinha e do refeitério.
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OCORRENCIA TIPO 03 - SITUACOES QUE CARACTERIZAM INTERRUPCAO NA PRESTACAO
DOS SERVICOS E COMPROMETEM A ROTINA DO TRABALHO

OU O PATRIMONIO DO MUNICIPIO, TAIS COMO:

AVALIACAO

AS

NA

AP

Reiteradas danificagdes no patriménio publico ou de terceiros.

Conduta perigosa, que ponha em risco a seguranca de profissionais da contratada, pessoal da escola, alunos

e terceiros.

Empregados desguarnecidos de equipamentos de protecdo individual.

Reiterada auséncia de géneros alimenticios, insumos ou equipamentos obrigatoriamente fornecidos pela

contratada.

Nao atendimento de carddpio, planejado pela SME, ou troca de carddpio, sem autorizagao prévia.

Certificado de dedetizagdo ndo visivel na cozinha ou com prazo de validade vencido.

Auséncia de amostra das preparacdes servidas.

Auséncia ou ineficiéncia no controle ou registro de refeicdes servidas.

Porcionamento fora das especificacdes e/ ou quantidades.

Alimento com validade vencida

Alimentos acondicionados em embalagens inadequadas

Estocagem inadequada dos alimentos nas despensas ou na cozinha.

Acondicionamento inadequado dos alimentos prontos, durante o horario de merenda ou em condicées

inadequadas de temperatura.

Alimentos transportados em condi¢des e/ou veiculos inadequados.

Falta de merendeiras, nutricionistas ou outros profissionais que possam interferir na qualidade ou na

execucao do servigo.

LEGENDA AS => ATENDEU SATISFATORIAMENTE
NA => NAO ATENDEU
AP => ATENDEU PARCIALMENTE

Data: / /

Nome:

Matricula n®:

Cargo/Funcao:
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ANEXO XV - TERMO DE DOACAO

Conforme previsto em Termo de Referéncia, anexo ao Edital n°

............ /2023 - objeto do Processo Administrativo n® 11582/2023, em
nome da Empresa .o CNP]J n°
............................................. , estabelecidana RUa ....coooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen,
N e , Bairro  coooeeeeeeeeeee e , Cidade
.............................. , Bstado ..o, @SSINO 0 presente

instrumento legal, fazendo a doagdo dos equipamentos, abaixo indicados,

adquiridos da Empresa ... , CNP] n°
.............................................. , conforme Nota Fiscal n° ....cccoovvvvvvvvvvceenenn,
emitida no dia ......ccceeveveeeviieeennnin. , no valor total de RS ...oovveeeeeeeeeeen.
(ceemermemerrere ettt ), a fim de permitir que a Secretaria

Municipal de Administracdo proceda o respectivo registro patrimonial.

Coordenacao de Alimentacao Escolar
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ANEXO XVI - DECLARACAO DE VISITA TECNICA

Declaro, para atender as exigéncias do Termo de Referéncia, objeto do Processo
Administrativo 11582/2023, que trata da contratacdo dos servicos de preparo e
distribuicdo de alimentacdo escolar aos alunos da rede municipal de ensino, que a
Empresa ......cccccoveeiiiinccincnceece, , CNPJ, n° oo, , procedeu
visita técnica, nas unidades educacionais, relacionadas no respectivo Termo de

Referéncia.

Coordenacao de Alimentacao Escolar



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Jardim Escola Ortelina Bichara

Barra do Pirai, 04 de agosto 2023.

Memorando:90/2023

Do: JARDIM ESCOLA ORTELINA BICHARA
Para: Secretaria Municipal de Educacao de Barra do Pirai

Assunto: Resposta ao memorando 819

Iimo Sr° Wanderson Luis Barbosa Lemos

Venho através deste, informar que na cozinha da nossa Unidade Escolar sao utilizados
todos os equipamentos que temos. Sao eles: geladeira, fogao industrial de seis bocas
com forno , batedeira, liquidificador, moedor de carne, freezer.

Atenciosamente,

e : o =
LA ﬁrlr*{mvx'u"é&xx'%& des .»éJDChJ’.,/s Cadan;
(;‘Bé’\r\).\’&r@s\,a &/‘\A‘_;;/ } - A“M"ﬁ?f

Myrian S. dos Santos Queiroz
S _ Diretora
ricula 114



PREFEITURA MUNICIPAL BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
E.E. M. PROFESSOR JEHOVAH SANTOS
Rua: José Tavares Filho, 32# Bairro Sao Joao
e-mail: em.jehovahsantosbp@gmail.com

Memorando: 137/2023 Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.

De: E. E. M. Prof. Jehovah Santos
Dir. Rogério dos Santos Costa
Para: Gestor Wanderson Luis Barbosa Lemos

Prezado Senhor,(a)

A E. E. M. Professor Jehovah Santos, em resposta ao memorando
819/SME/2023, vem por meio deste encaminhar as informacfes solicitada sobre os
equipamentos utilizados na cozinha da nossa unidade escolar para fins de
procedimentos internos da SME.

Segue listagens dos itens:

1- Batedeira Philco planetaria

2 — Balangas Ramuza 15k

1- Moedor de carne Becker

1- Freezer horizontal esmaltec

1- Geladeira Duplex Dako branca

1- Fogao industrial Venancio 6 bocas banho Mewia vazamento de gas
Bebedouro Frisbalecessitando manutencéo

Atenciosamente,

A Direcdo J
Rogerio dos Sanfos Costa
i Geral

Diretor Geral
Matricula §171
E.E. M. Pref, Jehovah Santos


mailto:em.jehovahsantosbp@gmail.com
mailto:em.jehovahsantosbp@gmail.com

ESTADO DO RIO DE MAIO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

BARRA DO PIRAI

Memorando: n2 98 Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.

Da: Creche Municipal José Alberto de Oliveira
Para: Secretaria Municipal de Educacao — llmo. Sr. Wanderson Luis B. Lemos
A/C: Wanderson Luis B. Lemos

Assunto: Solicitagéo de informagdes

Venho através deste enviar o relatério de todos os equipamentos

utilizados na cozinha conforme solicitado:

1 Freezer horizontal 2 portas

1 Fogao industrial 4 bocas com forno e marmiquent
2 Geladeiras

1 Batedeira planetaria

1 Moedor de carne

1 Espremedor de laranja

1 Balanca digital

1 Liquidificador

Atenciosamente,

&;



ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
CRECHE MUNICIPAL MARILDA PEGAS DA SILVA

BARRA DO PIRAL

MEMORANDO N° 150/2023 Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.

DE: Creche Municipal Marilda Pégas da Silva
DIRETORA: Danielle Anacleto de Lima
SETOR: Secretaria de Educagao

A/C: Wanderson Lemos

Assunto: Equipamentos de cozinha

Venho através deste, informar como solicitado via Memorando n°® 819/2023, de 04 de agosto de 2023, a
relacdo dos equipamentos utilizados na cozinha:

*fogdo seis bocas com forno;

*geladeira duplex;

*dois freezers;

*duas batedeiras (uma comum e uma planetaria);
*espremedor de frutas industrial;

*moedor de carne;

*multiprocessador;

*liquificador (comum);

*balanga capacidade 50kg.

Certos de sua compreensao, desde ja renovamos préstimos de estima e elevada consideragao,

Atenciosamente,

Danielle Anacleto de Lima
Diretora
Matricula: 6360




Memorando: 105/2023

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Escola Municipal Cortines Cerqueira

RUA SANTO ANGELO, N.° 578 LAGO AZUL
TELEFONE: 24 24444572

E-mail: em.cortinescerqueira.bp@gmail.com

Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.

De: Escola Municipal Cortines Cerqueira— Diretora Priscila Lima da Silva

Para: Secretaria Municipal de Educacae- Iimo. Sr. Wanderson Luis B. Lemos

Assunto: Informag@es solicitadas

Venho por meio de este responder ao Memorando n.° 819/SME/2023.

Segue a descri¢do e o0 quantitativo dos equipamentos utilizados na cozinha de nossa Unidade Escolar:

Item

Descricao

Unidade

01

Geladeira 1 porta

02

02

Geladeira Frost Free

02

03

Freezer Vertical

01

04

Freezer Horizontal

02

05

Batedeira Industrial

01

06

Batedeira Planetaria

02

07

Batedeira Manual

01

08

Liquidificador Industrial

01

09

Moedor de Carne Industrial

02

10

Balanca Digital

04

11

Fogéo Industrial 6 bocas c/Forn(

01

12

Fogéo Industrial 4 bocas c/Forn(

01

13

Espremedor de Fruta Industrial

01

14

Multiprocessador

01

Aproveitamos a oportunidade para renovar nossos protestos de estima e consideracgao.

Cordialmente,

(Priscila Lima da Sils.:
Diretora Geral
Portaria N° 255/2021
Matrfcula 6321-PMLP



ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

UNIDADE ESCOLA: JARDIM DE INF. GENERAL OLIVIO VIEIRA FILHO

De: Jardim de Infancia General Olivio Vieira Filho

Para: Secretaria Municipal de Educacao de Barra do Pirai
Memorando: 101/2023

Data: 04 de Agosto de 2023

Venho por meio deste, conforme solicitado, enviar o relatorio de todos os equipamentos
utilizados na cozinha em nossa Unidade Escolar:

e 02 geladeiras;

e 03 freezers ( sendo que 01 destes nao funciona);
01 fogéo industrial de 4 bocas com forno e cuba antigo ( apresentando falhas nas
bocas do fogdo

01 liquidificador;

01 armario de aluminio;

01 espremedor de frutas;

02 balancas digitais;

01 moedor de carne;

02 batedeiras;

01 mesa.

Sem mais para 0 momento.
Atenciosamente

7))
ST - %
Stmone dos Santos Sebastido

Diretora
Matr. 8611-Port. N2041/2019



Venho por meio deste informar os equipamentos existentes em nossa cozinha:

Freezer horizontal 2 portas = 2

Freezer horizontal 1 porta = 1

Geladeira duplex =1

Geladeira de 1 porta =1

Fogéo industrial de 6 bocas com forno =1

Batedeira industrial =1

Liquidificador industrial = 1

Moedor de carne = 1

Espremedor de frutas industrial =1

Balanca de 50kg = 1 na escola, 1 emprestada (Ana Casali)

Atenciosamente
Elisangela da Silva Garcia
Mat 2889



ESTADO DO RIO DE JANEIRO ]
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAOQO .
UNIDADE ESCOLAR: J.I. PROF. NEWTON ROCHA BRANDAO
Q(’)DIGO DO INEP: 33034796
ATO DE CRIACAO: Decreto n® 64 de 3 de dezembro de 1980
ENDERECO Rua Teresopolis, n? 249, Areal, Barra do Pirai, RJ.
E-mail: ji.newtonrocha.smebp@gmail.com

i

&

Memorando: 130/2023 Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.

De: J.l. Prof. Newton Rocha Brandao
Diretora: Tatiana de Almeida Souza Silva

Para: Secretario Municipal de Educacgéao
lImo Sr. Wanderson Lemos

EM RESPOSTA AO MEMORANDO N° 819 /SME/2023 VENHO ATRAVES DESTE INFORMAR
TODOS OS EQUIPAMENTOS UTILIZADOS NA COZINHA:

P:‘TESE;EE\L: DISCRIMINACAO: NOTA FiSCAL - DATA
36047-250 | 1Fogao Industrial (DANIFICADO) 57802 - 30/03/2012
1 Moedor de carne Boca 10 (DANIFICADO) SME - 23/08/2011
1 Fogéao Industrial 04 Bocas com forno SME - 30/03/2012
PDDE 1 Balanca Digital 15KG com bateria (DANIFICADO) 000.000.370 - 30/03/2012
0006 1 Microondas (DANIFICADO) Doagéo Prof? Valdete - 10/09/2013
0011 1 Geladeira Duplex 458L Eletrolux (SEM PRATELEIRAS) 28/08/2013
0012 1 Freezer horizontal Consul 31 110v. 1 porta 4474 - 21/08/2014
0013 02 Liquidificadores Britania Eletronic Filt 110 (DANIFICADOS) | 4877 -21/08/2014
0015 1 Balancga Digital (DANIFICADO) Remanejada da Creche Marilda

0018 1 Microondas Doacgao - 03/2017

0023 1 Batedeira Philco 700W (DANIFICADO) SME - 17/07/2019
0024 1 Fogao Industrial 06 Bocas com Forno SME - 17/07/2019
0025 1 Geladeira Duplex Consul 450L SME - 17/07/2019
0026 1 Balancga Digital 50KG Ramuza SME - 17/07/2019

0027 1 Balancga Digital 50KG Ramuza SME - 17/07/2019

0028 1 Liquidificador Industrial de 2 L Becker PDDE - 13/11/2019

0029 1 Batedeira Plenaria Philco 700W SME - 2021

0033 1 Balanga Digital 50KG SME - 30/04/2021

0034 1 Batedeira Industrial Mana SME - 30/04/2021

PDDE 1 Multiprocessador Philco PMP 1600 1400w 127volts 000.000.132 - 22/11/2022

1

Refrigerador 360 Consul 1 Porta

1

Freezer Horizontal 2 portas Esmaltec 127V

Certos de sua compreensao, desde ja renovamos préstimos de estima e elevada consideragao,

ATENCIOSAMENTE,

Yiltiev

Tatiana de Almeida Souza Sl3
Diretora

Matricula 3238




2 geladeiras

1 frezzer horizontal 2 portas
1 fogao 6 bocas industrial

1 liquidificador industrial

1 balanca

1 bateteira

2 armarios de parede



Prefeitura Municipal de Barra do Pirai

Secretaria Municipal de Educacao

E. E. MunicipalizadaProf2 Maria Nazareth Santos Silva
ce.marianazareth.bp@gmail.com — Telefone:

MEMORANDO N2096/2023 Barra do Pirai, 04/08/2023

De : Antonio Vitoretti Junior
Diretor da E.E. Municipalizada Prof? Maria Nazareth Santos Silva
Para : Secretaria Municipal de Educacéao de Barra do Pirai

Assunto: Relatério Equipamentos Cozinha

Vimos por meio deste , responder a solicitacdo referente ao Memorando 819/2023 desta

secretaria. Segue abaixo as informacgdes solicitadas :

1 Fogao Industrial de 4 bocas
1 freezer vertical de 2 portas

1 freezer vertical de 1 porta

1 geladeira consul

I geladeira ( volume total 334 I)
2 batedeiras

1 espremedor de suco

1 multi processador de alimentos

Atenciosamente,

Documento assinado digitalmente

b ANTONIO VITORETTI JUNIOR
g L Data: 04/08/2023 14:20:28-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Antonio Vitoretti Junior

Diretor -Matricula: 7665


mailto:ce.marianazareth.bp@gmail.com

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIF\:Ai
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Rua Tiradentes, 122, Centro, Barra do RirR0
Telefone (24)2443-2545
seceducacao@barradopirai.rj.gov.br

Memorando n°®186/2023
Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.

De: Jardim de Infancia Alfredo Mansur Elias

Para: Secretaria Municipal de Educacao

Alc: Wanderson Barbosa

Assunto: Quantitativo de equipamentos da cozinha

Prezado,
Conforme solicitado no memorando 819, seguem 0s equipamentos que séo utilizados na cozinha:
e Geladeira Frost Free - 2
e Freezer-3
e Batedeira industrial - 1
e Batedeira planetaria (médio porte) - 1
e Moedor de carne - 1
e Liquidificador - 1
e Liquidificador semi-industrial - 1
e Espremedor de frutas - 1
e Multiprocessador - 1
e Balanca- 3

e Fogdo industrial de 4 bocas com forno - 1

Atenciosamente,

() g 100
H m%(m{ac f’wy
Aline Maria da Silva Machado
Diretora

Matricula: 6013 - Portaria 461/2023




SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
. > A
ESCOLA MUNICIPAL SAO JOSE DO TURVO

Memorando: 133/2023 Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.

De: Escola Municipalizada Sao José do Turvo
Para: Secretaria Municipal de Educacéao

Assunto: Solicitagao de informacdes

Prezado Senhor:
Venho através de este informar a Vossa Senhoria, a relacdo de todos os
equipamentos utilizados na cozinha e refeitério da Unidade Escolar.

EQUIPAMENTOS
01 Geladeira Continental duplex.
e 01 freezer horizontal 437 litros (Cedido SME)

e 01 freezer vertical consul slin 186 litros

e 01 batedeira Cadence, comum.

e 01 batedeira Industrial inox HDPE
e 01 espremedor Metvisa Industrial
e 01 liquidificador Metvisa industrial
e 01 fogdo 4 bocas Metalmaq

e 01 fogédo 4 bocas Venancio

e 01 Maquina de moer carne Eibel

e 02- Balancas Ramuza 50g Industrial

UTENSILIOS
e 65 Pratos
e 03 Panelas grandes,
e 05 Panelas médias
e 03 Panelas pequenas
e 01 Panela de presséo de 7 litros
e 50 colheres
e 70 garfos
e 01 garfo de carne
e 03 bacias
e 05 tabuleiros grandes
e 06 potes platicos
e 02 escorredores de macarrédo grande
e 02 escorredores de arroz pequenos
e 80 canecas

e 03 tabuas de carne



02 conchas

02 pegadores de macarrao
03 facas grandes

01 faca de pao

03 colheres de arroz

02 soquetes

02 acendedores de fogao

MOVEIS -
COZINHA
01 mesa de formica e 4 cadeiras

REFEITORIO

04 mesas de formicas (Condicoes precarias)
10 BANCOS (CondicoOes precarias).

Atenciosamente,

Luiza Helena O. Souza
Diretora
Matricula 7533



ESTADO DO RIO DE JANEIRO )
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

BARRA DO PIRAI

Memorando: 132 Em: 04 de agosto de 2023.

Da: Escola Municipal Miguel Vasconcelos
Para: Secretaria Municipal de Educag¢dbmo. Sr. Wanderson Lemos
Assunto: INFORMACAO UTENSILIOS COZINHA

Venho através deste, informar conforme solicitado os utensilios disponiveis e utilizados nes

Unidade Escolar:

1. Liquidificador industrial
2. Multiprocessador Wallita
3. Balanca digital ramuza
4. Batedeira planetéria Philco
5. Espremedor de fruta industrial vitalex
6. Geladeira Electrolux dc49a
7. Freezer (Electrolux, fricon e Corisu
8. Espremedor de batata
9. MAaquina de moer industrial eibel
10.Botijao de gas
11.Fogéo industrial 6 bocas
12.Panelas de presséo
13.Conchas grandes
14.Espumadeiras
15. Colheres de servir
16. Garfos
17.Canecas de plastico
18. Pratos
SME/GJSG/FCD

Rua Tiradentes,122 Centro- Barra do Pirai/RJ Tel.: (24) 2443-254%AX.: (24)2442-1302
www.barradopirai.ri.gov.br sec.educacao@pmbp.rj.gov.br



http://www.barradopiraí.rj.gov.br/
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19. Tabuleiros
20.Panelas
21.Caldeiréo
22.Cacarolas

23. Escorredor
24.Bacia de aluminio
25.Tabua de carne
26.Potes com tampa
27.Jarras de suco
28.Balde

29.Bacias de plastico
30. Escorredor de vasilhas
31.Facas

32.Colher de pléastico
33.Peneira

Desde ja agradeco o cuidado e empenho com nossa Unidade.

Sendo o0 que apresenta, aproveito a oportunidade para renovar os votos de estima e consideracao

Atenciosamente.

SME/GJSG/FCD
Rua Tiradentes,122 Centro- Barra do Pirai/RJ Tel.: (24) 2443-254%AX.: (24)2442-1302
www.barradopirai.ri.gov.br sec.educacao@pmbp.rj.gov.br
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PREZADO SECRETARIO DE EDUCACAO,

ENVIO COMO SOLICITADO NO MEMORANDO N° 819, A LISTAGEM DOS
UTENSILIOS UTILIZADOS NA COZINHA DESTA UNIDADE DE ENSINO:

* UM FOGAO INDUSTRIAL DE 4 BOCAS COM FORNO:;

* UMA GELADEIRA DUPLEX MARCA CONTINENTAL:

* UMA GELADEIRA DUPLEX MARCA CONTINENTAL ( COM DEFEITO );
* DOIS FREEZERS HORIZONTAIS MARCAS CONSUL E ESMALTEC;
* UM FREEZER HORIZONTAL MARCA CONSUL ( COM DEFEITO);
* UMA BATEDEIRA INDUSTRIAL;

* UMA BATEDEIRA DOMESTICA;

* UM LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL;

* UM MULTIPROCESSADOR DOMESTICO :

* UMA GARRAFA TERMICA DOMESTICA:

* UMA GARRAFA TERMICA INDUSTRIAL ( COM DEFEITO);

* UM MOEDOR DE CARNE DOMESTICO;

* DUAS BALANCAS DIGITAIS;

* UM FORNO ELETRICO;

* UM MICROONDAS;

* UM BEBEDOURO ELETRICO COM 4 TORNEIRAS;

* UM BEBEDOURO ELETRICO COM 2 TORNEIROS;

* UM ARMARIO ITATIAIA BALCAO;

* UM ARMARIO ITATIAIA AEREO COM 3 PORTAS;

* UM ARMARIO ITATIAIA AEREO COM 4 PORTAS;

* DUAS BACIAS GRANDES DE PLASTICO;

* DUAS BACIAS MEDIAS ( UMA DE PLASTICO E UMA DE ALUMINIO);
* DUAS JARRAS DE PLASTICO;

* DUAS JARRAS DE VIDRO:;

* DUAS CAIXAS GRANDES DE PLASTICO COM TAMPA;

* TRES CAIXAS MEDIAS DE PLASTICO COM TAMPA:;

* TRES ESCORREDORES DE MACARRAO GRANDE:

* TRES PANELAS GRANDES;

* QUATRO PANELAS PEQUENAS;

* DUAS PANELAS DE PRESSAO ( UMA DE 4,5L E OUTRA DE 7L);
* DOIS CALDEIROES ( UM MEDIO E UM PEQUENO);

* UMA PANELA DE PRESSAO INDUSTRIAL 20L;

* UMA PANELA DE PRESSAO INDUSTRIAL 30L ;

* UMA LEITEIRA PEQUENA;

* DUAS LEITEIRAS GRANDES;

* UM ESPREMEDOR DE FRUTAS INDUSTRIAL:

* UM RALADOR DOMESTICO;

* UMA PENEIRA PEQUENA (NYLON);

* UMA PENEIRA MEDIA (INOX);

* TRES CONCHAS PLASTICAS PEQUENAS:;

* DUAS CONCHAS INOX MEDIA;

* UM PEGADOR DE MASSA INOX;

* DOIS PEGADORES DE SALADA ;

* UM GARFO GRANDE;

* TRES FACAS PEQUENAS;



* DUAS FACAS GRANDES:

* UMA ESPATULA INOX;

* 100 PRATOS DE VIDRO FUNDO ;

* 96 CUMBUCAS PLASTICAS ( EM USO);
* 54 CANECAS PLASTICAS:;

* 100 GARFOS;

* 100 GARFOS DE SOBREMESA:

* 100 COLHERES DE SOPA;

* 25 PANOS DE PRATO;

* 13 COPOS AMERICANOS:

* UM ESPREMEDOR DE BATATA;

* SEIS ESPATULAS;

* DUAS LIXEIRAS PLASTICAS DE 120L;

ATENCIOSAMENTE,

MARA VIEIRA ALFENA.



o = t
PREFEITURA MUNI DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
E.E. MUL. Dr. Gervasio Alves Pereira

Barra do Pirai, 4 de agosto de 2023
Memorando: 109 /23

DeE.E. Mul. Dr. Gervasio Alves Pereira

Para: Secretaria Municipal de Educacédo
A/C: Wanderson Luis Barbosa Lemos

Assunto: Solicitacdo de Informacgdes

Venho por meio deste informarrelatério de todos os equipamentos utilizados na
cozinha da nossa Unidade Escolar.

¢ 1 geladeira continental pequena

e 1 geladeira consul

e 1 geladeira consul com freezer com defeito
e 1 fogdo industrial de 6 bocas

e 2 balancgas de 50 kg

e 1 batedeira Philco comum e 1 batedeira industrial
¢ 1 liquidificador industrial

e 1 freezer Esmaltec

e 1 freezer Consul com defeito

e 1 espremedor de laranja industrial

e 1 escorredor de metal grande

e 5 tabuleiros médios

e 1 caldeirao

e 4 panelas grandes,4 médiase 1 pequena

e 1 escumadeira

e 2 conchas

e 2 colheres de arroz

e 40 pratos de vidro

e 40 canecas de platico

e 34 colheres



e 24 garfos

Atenciosamente

Juliana Gomes da Silva Nunes
Diretora Geral
Matricula: 3304
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI DU‘a'et - Barra do Ps;raa??gf,m
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO cht? n° 40 de 08/08/1977
s 901 de 26/08/1977.
BARRA DO PIRAI P 3 4 3
Memorando n2 134 Em: 04 de agosto de 2023

Da: Escola Municipal América Barbosa da Silva

Para: Secretaria Municipal de Educagao — limo. Sr. Wanderson Luis Barbosa Lemos

Assunto: Resposta ao Memorando n2 819/SME/2023 - Solicitacido de equipamentos utilizados na

cozinha

Vimos através deste enviar a relacdo dos equipamentos e utensilios que utilizamos na cozinha:

e 01 moedor de carne

e 01 tabuleiro grande

e 1 rechaud 3 cubas ( aguardando instalacao)
e 03 mesas de refeitério com 8 cadeiras
e 7 mesas de jardim com 4 cadeiras

e (03 armarios

e 02 geladeiras duplex

e 02 freezer

e 01 balanca digital 50 kg

e 01 batedeira planetaria

e 01 multiprocessador

e 01 espremedor de frutas industrial

e 04 panelas grandes

e 05 panelas pequenas

e 01 caldeirao pequeno

e 02 leiteiras

e 01 bacia média ( plastico)

e 02 bacias (média) de aluminio

e 06 bacias (grande) de plastico

e 02 panelas de pressao 7litros

e 120 pratos de vidro

e 100 talheres ( 80 colheres de aluminio e 20 garfos)
e 70 canecas plasticas

e 02 jarras de plastico



ESTADO DO RIO DE JANEIRO oM América

! Barbo '
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI DL"G'et - Barra do Psiraa??s,'}va
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO cht? n° 40 de 08/08/1977
i 901 de 26/08/1977.
BARRA DO PIRAI NEP: 3 4583.
Memorando n? 134 ( continuacao) Em: 04 de agosto de 2023

Da: Escola Municipal América Barbosa da Silva
Para: Secretaria Municipal de Educagao — limo. Sr. Wanderson Luis Barbosa Lemos

Assunto: Resposta ao Memorando n2 819/SME/2023 - Solicitacido de equipamentos utilizados

na cozinha

e 02 jarras de vidro

e 03 organizadores

e 05 bandejas

e 03 colheres grandes

e 03 facas grandes

e (2 soquetes

e 01 concha

e 03 tabuas de carne

e 03 escorredores de macarrao
e 01 lixeira de plastico grande com pedal
e 01 lixeira de inox

e (02 garrafas térmicas de 2 litros
e 02 garrafas térmicas de 4 litros
e 01 fogao de 6 bocas

Atenciosamente,

Mdrcia c{ risting } P Lima

Diretora
Mat.: 2508



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Rua Tiradentes, 122, Centro. Barra do RirR0
TELEFONES (24) 2443-2545 | (24) 2442-1102 | (24) 2443-2210
E-mail: seceducacao@barradopirai.rj.gov.br

Inventario

Secretaria Municipal de Educacao

Setor: E.E.Municipalizada Conde Modesto Leal

Enderego: Estrada Silas Pereira da Mota, 799,Parque Santana, Barra do Pirai, RJ

Responsavel: Patricia Aparecida dos Santos

Matricula:10561

CPF: 077.898.367-65

Controle Patrimonial

14 | N3o tem 02 Bandejas de aluminio Redondo Cozinha Bom
15 | Ndo tem 184 pratos Cozinha bom

Ite N° do Descri¢ao Localizacao Estado de conservagao Observagoes
m Patriménio

01 Nado tem 01 Ventilador de pé Delta Premiun Cozinha Bom

02 Nado tem 02 Panelas cacgarola extra 41 2| PDDE Cozinha Bom

03 Nado tem 01 escorredor de aluminio bem grande PDDE Cozinha novinho

04 | Naotem 01 escorredor de arroz aluminio n2 50 PDDE cozinha Bom

05 Nado tem 01 frigideira aco inox Lacuisine doacao cozinha Bom

06 | Naotem 02 frigideiras aluminio batido n2 28 PDDE Cozinha bom

07 Nado tem 01 frigideira aluminio batido preta PDDE Cozinha bom



mailto:seceducacao@barradopirai.rj.gov.br

08 Nado tem 01 frigideira grande de aluminio Cozinha bom

09 Nado tem 01 panela de pressao 4,5L Eirilar Cozinha bom

10 | Naotem 01 panela de pressao 10 L cozinha Bom

11 N3o tem 01 panela de pressao 10 L Eirilar Cozinha bom

12 | Nao tem 01 panela de pressao 12 L Nigro cozinha bom

13 | Ndo tem 01 frigideira de teflon toda preta PDDE cozinha bom

14 | 060137 01 moedor de carne Botini Mod B09 N/S 249264000035 Cozinha Em uso

15 N3do tem 05 garrafas termicas 2,5 L Soprano preta e prata Cozinha bom

Ite N° do Descricao Localizagao Estado de conservagao Observagoes
m Patriménio

01 | Ndotem 03 garrafas termicas 1 L Invicta preta e prata cozinha cozinha bom

02 | Ndotem 32 unid de pires branco de louca cozinha bom

03 | Ndotem 24 unid xicara branca de louga cozinha bom

04 | Ndotem 01 bule de louga branco cozinha bom

05 | Ndotem 01 agucareiro de louga cozinha bom

06 | Naotem 02 garrafas termicas 3L azul PDDE ??7?? Cozinha bom

07 | Ndotem 01 Multiprocessador Philco Master Kitchen Inox 3 em 1 cozinha Bom PDDE 17/1/2015

08 | Naotem 02 garrafas termicas Aladin 750ml preta PDDE ???7? cozinha bom

09 | Naotem 03 peneiras de aluminio grandes Cozinha bom

10 | Ndotem 01 peneira de aluminio pequena cozinha bom

11 | N3o tem 01 peneira Plastica Media verde Cozinha bom

12 | Ndotem 01 peneira Plastica pequena verde cozinha bom

13 | Ndotem 02 bandejas retangulares de inox cozinha bom

14 | N3o tem Freezer Esmaltec branco modelo EFH4500 Prod 0105001309 Sala refeitorio Em uso N2 S 191010053367226

15 | Ndotem Freezer Esmaltec branco modelo EFH500 Prod 0105001309 Refeitorio Em uso NeS 19100205335102
Ite N° do Descri¢ao Localizacao Estado de conservagao Observagoes
m Patriménio

01 Nado tem Freezer Consul Branco Modelo CHB42DBANA Refeitorio Tem que testar NeSJD6578915

02 Nado tem Geladeira Duplex Vertical Branca Continental Refeitorio Em uso

03 | 031369 Geladeira duplex Copacabana Vertical Branca Refeitorio Em uso

04 | 058199 Balanca Ramuza Mod DP50 IRD7500 50 kg N2S 2024911D05 Cozinha Em uso

05 | Ndotem Balanca Ramuza Mod DP50 Maximo 50 kg N2S 5204138ID05 Cozinha Em uso




06 | Naotem Balanga Ramuza Mod DF50 N2S 36102 IDR Inven 12433862 Cozinha Em uso
07 | 060322/0603 | 01 Batedeira planetaria Mana BPM-06ST Cozinha Nova(Nunca foi usada) Esta com dois n2 de
31 patrimonio
08 Nado tem 01 mesa grande cozinha bom
09 Nado tem 05 panelas cacgarola de aluminio n2 28 Cozinha bom
10 | Naotem 01 panela de pressao Eirilan 22 L cozinha bom
11 | Ndotem 01 panela de pressao Oliveira ndo aparece litro Cozinha bom Veio do colegio Estado
12 | Ndotem 01 panela pressdao sem marca e sem litro cozinha péssimo Veio do colegio Estado
13 Ndo tem 01 Panela Pressao 4,5 It sem marca cozinha péssimo
14 | Naotem 01 panela de pressao Oliveira Vermelha sem litro cozinha péssimo
15 N3do tem 01 panela pressao G DIAS 7 litros cozinha pessimo
Ite N° do Descricao Localizagao Estado de conservagao Observagoes
m PatrimOnio
01 | Ndotem 01 panela de pressao Eirilan 4,5 Lt cozinha bom
02 | Ndotem 01 Panela cacgarola aluminio batido Cozinha Sem tampa Veio do estado
03 | Ndotem 01 panela de pressao Eirilan 10 L Cozinha Bom
04 | Ndotem 02 panelas de pressao Nigro 20 L Cozinha bom
05 | 059825 01 ventilador Ventisol amarelo refeitorio Novo
06 | Naotem 01 ventilador Ventisol amarelo refeitorio Novo
07 | Naotem 01 freezer peq Prosdécimo Mod 06151DBC1 N2S 038445 Branco Area de servigo Bom, tem que testar Fora de Usdo, Doagdo
Mae de aluno
08 Espremedor de laranja METVISA |IE 251825183 Cozinha Funciona bem Foi testado
09 Centrifuga de frutas Vicini Mod VCC 7000 Cozinha Funciona bem Foi testado
10 Liquidificador Philips Walita Preto PDDE N/F 39899 31/10/2016 Cozinha Liga mas sai muita Foi testado
Fumaga, fora de uso
11 Espremedor de Laranja Lucre Cozinha Funciona Foi testado
12 Liquidificador Philips Walita, fundo de cor vermelha Cozinha Motor funciona, mas a Foi testado
hélice do copo nao.
13 Espremedor de batatas Vitalex Cozinha
14 Motor de liquidificador s/copo, cor bege Mod RI2160 Philips Cozinha Funciona Foi testado
15 01 Copo de liquidificador sem marca e sem motor Cozinha




Ite N° do Descrigao Localizacao Estado de conservagao Observagoes
m PatrimOnio

01 Peneira de Fritura Pequena PDDE Gestao da Fernanda Cozinha Bom

02 Peneira de Fritura Média PDDE Gestao da Fernanda Cozinha Bom

03 Peneira de Fritura Grande PDDE Gestao da Fernanda Cozinha Bom

04 | 060309 Fogao Industrial Venancio Cozinha Bom Em uso

05 Fogao Industrial Metalmao Cozinha Bom Em uso

06 Fogdo Industrial Metalmao Patio fundos Cozinha Todo enferrujado Fora de uso

07 060322/0603 | Batedeira Industrial Mana BPM-06-ST Cozinha Novinha, nunca foi Tem dois nUmeros de
3 usada patrimonio

08 Liquidificador Venancio BLV2L Cozinha Bom, funciona Testado

09 Batedeira Cadence Vermelha, Mod Bat 501 PDDE 20/12/2017 Cozinha Funciona Foi testado,

10 Batedeira Philco Pwer Chef Preta 8030026551X394E Cozinha Funciona Foi testado

11 Batedeira Philco Power Chef Preta 8030027136X394E Cozinha Funciona Foi testado

12 Liquidificador Mvithory Modelo LQO01IPX 1 OP: 2.596 Cozinha Funciona Foi Testado

13 Multiprocessador PMP1600 9 em 1 PDDE Data:11/06/2021 Cozinha Funciona Em uso

NF000.000850

14 Moedor de Carne EIBEL N2 Prot 058196 Cozinha Sem Oleo Fora de uso

15 Moedor de Carne Botoni Mod B09 N2 Serie 249264000035 PDDE Cozinha Funciona Em Uso

09 Moedor Botoni Modelo B09 N2 Serie 187138000072 PDDE 12/2017 Cozinha Bom Fora de uso

10 Moedor Eibel Cozinha

11 Perereca( Cortador de legumes) COZINHA COZINHA COZINHA



data:11/06/2021
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

BARRA DO PIRAI

Memorando n? 104 Em: 04 de agosto de 2023.

Da: Creche Municipal Helena Figner
Para: Secretaria Municipal de Educacao — limo. Sr. Wanderson Luis B. Lemos
A/C: SME
Assunto: Solicitacao e informacoes
Venho por meio deste informar os equipamentos utilizados na cozinha da

Creche:
Equipamento Quantidade Estado
Fogao Industrial com 6 bocas e forno 1 Bom
Geladeira Duplex 1 Bom
Freezer horizontal 2 1 bom e 1 precisa de reparo
Microondas 1 Precisa de reparo
Batedeira 1 Bom
Balanca Digital 1 Bom
Expremedor 1 Bom
Maquina de Moer 1 Bom
Liquidificador 1 Funciona, mas precisa de reparo
Multiprocessador 1 Bom
Panela de Pressao 6 3 Boas e 3 Precisam de reparo)
Panelas 14 Boas
Caldeirdo Grande 1 Bom
Caldeirao Pequeno 1 Bom
Escorredor 3 Bom
Potes com tampa 1 Bom
Bacia 9 Bom
Pratos de Vidro 72 Bom
Pratos de Aluminio 28 Bom
Colher de café 55 Bom
Colher de sobremesa 111 Bom
Colher de sopa 30 Bom
Colher Grande 3 Bom
Faca 6 Bom
Garfo 42 Bom
Escumadeira 5 Bom
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BARRA DO PIRAI

Concha 3 Bom

Faca Grande 8 Precisa de reparo
Espremedor de batata 1 Bom
Pegador de Macarrao 2 Bom
Tabuleiro 5 Bom
Leiteiro 1 Bom
Ralador 1 Bom
Caixa organizadora 3 Bom
Armario 3 portas 1 Bom
Armario 2 portas 1 Bom
Canecas plastico 74 Bom
Copo Vidro 20 Bom
Organizador de Talher 2 Bom

Sem mais, renovamos nossos votos de elevada estima e apreco.
Atenciosamente,
Maiara Barbosa Dutra



Creche Municipal Geraldo Qliveira Lima

ESTADO DO RIO DE JANEIRO Decrelo 1° 1020 - 30/05/19

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA Dp PIRAI A
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO R: Coronel Nobrega, 551-Quimice
Barra do Pirai-R)

BARRA DO PIRAI

Memorando n2384/2023 Em: 04 de agosto de 2023.

Da: Creche Municipal Geraldo Oliveira

Para: Secretaria Municipal de Educagéao —

A/C: Secretario Interino de Educacao- Wanderson Luis Barbosa Lemos
Assunto: solicitacoes de informacoes

Seguem na tabela abaixo os itens solicitados de equipamentos e

utensilios utilizados na cozinha.

Quant. | Descricao de Equipamentos

01 Geladeira

01 Freezer de duas portas

01 Fogao de 4 bocas, com banho Maria e forno
01 Balanca

01 Batedeira planetaria

01 Espremedor de frutas

00 Liquidificador

00 multiprocessador

02 Filtros elétrico

02 Panelas de presséo

02 Armarios de aco de parede com 3 portas
01 Armario de aco de chao com 3 portas

02 Mesas pequenas de sala de aula

01 cadeira

03 Caixas organizadoras

01 Bacia extra grande

01 Bacia grande

05 Bacias médias




01

Bacia pequena

01 Escorredor de pratos
06 tabuleiros

15 Copinhos para bercario |
25 Canecas pléasticas
40 Pratos de plastico

15 Pratos de vidro

13 Pratos de aluminio
02 Conchas

01 Soquete de silicone
01 Colher de silicone

04 Colheres grandes

01 Faca de corte

60 Colheres

15 Garfos

15 Facas de mesa

| oo ot
Daniele (ristina 5. P. Rodrigues

Diretora - Matr.: 8368
C. M. Geraldo Oliveira Lima




ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Memorando: n273 /2023

Barra do Pirai,04 de Agosto de 2023.

Da: Escola Municipal Mario Mariotini
Para: Secetaria de Educacéao de Barra do Pirai
Assunto: Solicitacdo de informacoes de equipamentos de Cozinha/ Refeitério

Em resposta ao memorando N° 819/2023, informamos que os equipamentos utilizados na cozinha desta Unidade
Escolar, encontra-se com as seguintes quantidades e estados:

Equipamentos/Utensilios/ | Quantitativo | A forma em que encontra- | A forma em que
Moveis se 0s objetos : encontra-se os objetos:
Bom estado Defeito
Geladeira 01 = ——
Fogao de 6 bocas industrial | 01 kKK Chama do fogo lenta.
Freezer 01 *kkk *kk
Refrigerador 01 Kk a—
Microondas 02 Kok *kkk
Balancgas 03 Kk *hkk
Batedeira comum 01 *dokk *kkk
Liquidificador idustrial (P) 01 *kokk Tk
Liquidificador c/processador | 01 Fdkk Kok
comum
Filtro pequeno 01 ok Precisa trocar a vela.
Moedor de carne 01 *xkk X
Picador de legumes 01 Kkkk *hkk
Panelas comum G 3 *kkk =
Panela pressao 20 L 1 Kk Fkk
Panela pressao 12 L 1 Kk Fkk
Tabuleiro 2G Kkkk *kkk
Tabuleiro 2M Kkkk *hkk
Tabuleiro 2 P Kkkk *kkk
Baldes para suco /vitaminas KEEK —
11
Caldeirao 2G Kk Sk
Caldeirao 1P r— —




Equipamentos/Utensilios/ | Quantitativo A forma em que A forma em que

Méveis encontra-se 0s objetos : | encontra-se 0s objetos:
Bom estado Defeito

Garfo 114 Fkkk ——

Colher de sobremesa | 08 Hkxk —

Colher sopa 135 Fkkk —

Escorredor de Macarrdo| 2G ko xkk

Pratos de vidro 46 - Xk

Pratosde sobremesa 32 Hokkok —

Bacias Plastica 05G | e Coladas com durex.

Bacias de aluminio 02P Hokkok Fxkk

Bacias Plastica 03P Hokkok Fxkk

Caixa organizadora 50L | 02 ko Fkkk

Tabua de carne ( verde/| 01 de cada ok Hkk

vermelha/ branco )

Faca de carne(P) 01 ook w—

Faca de carne (G) 02 ook —

Faca de pédo 02 Hkkk ——

Bandeja Plastica 02 Hkkk kK

Bandeja de aluminio 02 kkok =

Canecas Plastica brancg 64 Hokkok Fxkk

OBS: Armarios, mesas e cadeiras para o refeitorio nao temos no momento utilizamos as mesas e

cadeiras de sala de aula.

Atenciosamente,
Fabiana Ventura de Brito dos Santos
Coordenadora _ Mat:7889




ESTADO DO RIO DE JANEIRO )
gt PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
s> ¢* SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Barra do Pirai, 4 de agosto de 2023.
De: Escola Municipal Maria de Lourdes Costa Coimbra
Para: Secretaria Municipal de Educagao

A/C: llm. Sr. Wanderson Luis Barbosa Lemos

Assunto: Equipamentos utilizados na cozinha

QUANTIDADE ITEM
2 GELADEIRAS
3 FREEZRS (dois da escola. Um emprestado da Escola Maria Gonzaga)
1 FOGAO COM FORNO DE 6 BOCAS
2 BATEDEIRAS COMUNS
1 BATEDEIRA INDUSTRIAL
1 LIQUIDIFICADOR COMUM
1 ESPREMEDOR DE LARANJA COMUM
1 PROCESSADOR COMUM
1 ARMARIO
70 PRATOS
(APROXIMADAMENTE)
14 PANELAS (TAMANHOS VARIADOS)
2 CALDEIROES
5 ESCORREDORES
5 PANELAS DE PRESSAO
10 TABULEIROS
5 JARRAS DE PLASTICOS
4 BACIAS DE PLATICOS
1 RALADOR
8 ESTANTES NA DISPENSA
12 FACAS
3 TABUAS
2 FRUTEIRAS
4 CONCHAS
4 ESCUMADEIRAS (TAMNAHOS VARIADQS)
3 COLHERES GRANDE DE FIBRA
3 COLHERES MEDIAS DE FIBRA
3 PEGADORES
2 GRAFOS GRANDES
1 SOQUETE
1 FUE
M;’Y\CJ/

Tatiane Costa de Lino
Diretora Geral
Mat.: 7568 - PMBP/SME
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% ESTADO DO RIO DE JANEIRO ,
i PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
' SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

BARRA DO PIRAI

Memorando n® 151 /SME/2023

; E. E. MUNICIPALIZADA MAR!Z1A
{ VASCONCELOS COUTINHO.\’E";; ._*‘_‘_3
Rua das Hortensias, 09 - Dordndia

. B. do Pirai - RJ - CEP 27.160-000
Telefone: (24) 2433-_1%4 i

Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.

Da: Unidade Escolar E.E. Munic. Marieta V.C. Coelho
Para: Secretaria Municipal de Educacao de Barra do Pirai

A/C: Secretario Wanderson Luis Barbosa Lemos

Assunto: Relatério de todos os equipamentos utilizados na cozinha da Unidade Escolar

Prezado Secretario, através deste, respondemos as solicitagdes do Memorando n? 819/SME/2023.

EQUIPAMENTOS QUANTIDADE
Geladeira 03
Freezer 04
Fogéo industrial de 6 bocas com forno 02
Maquina de moer carne elétrica 01
Balanca analdgica 02
Balanca digital 03
Batedeira planetaria 01
Batedeira industrial 01
Batedeira comum 01
Liquidificador industrial 01
Liquidificador comum 02
Cortador de legumes manual 01
Garrafa térmica 04

UTENSILIOS QUANTIDADE

Pratos de vidro 150
Talheres 50 garfos, 120 colheres
Tabuleiros 10 grandes, 03 pequenos

Panela de pressao

03 grandes, 03 médias, 03 pequenas

Panelas com tampas

10 grandes, 06 pequenas, 06 médias

Facas 06

Concha 03 grandes
Escumadeira 03 grandes
Tabuas de corte 08 grandes, 01 pequena
Canecas de plastico 120

Bacias de plastico 03

Bacias de aluminio 05
Colheres de pau 06
Escorredor de macarrao 03

Armario de aco 01

Mesas do refeitério 04




Bancos do refeitério 08

Lixeiras 01 de plastico, 01 de aluminio

Atenciosamente,

Juliond dulmira Silva Ferreira Coutinho
Diretora Gerat
Matricula 7516




ESCOLA MUNICIPAL JOAO DE DEUS

LISTA DE UTENSILIOS DQA COZINHA

FOGAO INDUSTRIAL DE 6 BOCAS COM FORNO

1 GELADEIRA DUPLEX E 1 GELADEIRA 1 PORTA

2 FREEZERS HORIZONTAIS

1 BATEDEIRA PLANETARIA

1 MOEDOR DE CARNE DE VOLTAGEM 220

1 PANELAS DE PRESSAO DE 7 LITROS

1 PANELA DE PRESSAO DE 10L E 1 DE 20 LITROS

3 PANELAS GRANDES

1 CALDEIRAO

3 CANECOES

100 PRATOS FUNDOS

100 PRATOS RASOS

60 COLHERES PEQUENAS

40 GARFOS

5 FACAS DE CORTE

3 TABUAS

2 ESCORREDOR DE MACARRAO DE ALUMINIOGE 1P
2 BACIAS PLASTICAS 2 BACIAS DE ALUMINIO GE 2 P
4 POTES QUADRADOS DE PLASTICO

1 ARMARIO BALCAO DE LATA

1 ARMARIO

3 COLHERES GRANDES 2 ESCUMADEIRAS, 1 CONCHA
200 CANECAS PLASTICAS

5 JOGOS DE MESAS E BANCOS
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) SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Memorando N2 126/ 2023 Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023.
De: CIEP BRIZOLAO 284 MUNICIPALIZADO NELLY DE TOLEDO ROCHA

Para: Secretario de Educacao

Assunto: Relatério de equipamentos

Em resposta ao memorando 819/2023, segue relatdrio de equipamentos existentes na cozinha em nossa
Unidade Escolar.

Atenciosamente

SME/GISG/FCD
Rua Tiradentes, 122 - Centro - Barra do Pirai —RJ |Tel.: (24) 2443-2545 — Fax: (24) 2442-1302
www.barradopirai.rj.gov.br sec.educacao@pmbp.rj.gov.br
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% BARRA DO PIRAI
|

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

7 Freezers
1 balanca digital
1 balanca Filizola
1 balanca Semco( desregulada)
1 geladeira Electrolux
1 geladeira Consul
1 fogao industrial ( 6 bocas)- nao esta funcionando e esta na area externa
1 batedeira industrial
1 batedeira Mondial
1 fogao 6 bocas
1 cabrita de Cortar legumes
1 liquidificador industrial
1 liquidificador caseiro
1 moedor de carne
1 espremedor de laranja
UTENSILIOS
Panelas (30) - com tamanho diferenciado
Pratos- 85
Talheres - 120
Bacia de plastico- 10 ( grande e pequena)
Panela de pressao: 5
Cuba: 07
Caldeirao: 04
Tabuleiro: 08
Jarra de plastico: 10
Canecao: 04

SME/GISG/FCD
Rua Tiradentes, 122 - Centro - Barra do Pirai —RJ |Tel.: (24) 2443-2545 — Fax: (24) 2442-1302
www.barradopirai.rj.gov.br sec.educacao@pmbp.rj.gov.br
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B BARRA DO PIRAI

f SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Vasilhame com tampa: 02 (grande)

Mesas:

Professor: 20

Cadeiras de professor: 20

Mesas de tamanho grande: Sala dos professores e Direcao: 02
Secretaria:3 mesas com cadeiras

Direcao: 04 mesas com cadeiras

Sala dos professores: 2 mesas com cadeiras
Sala da coordenacao: 2 mesas com cadeiras
Sala da Orientacao:4 mesas com cadeiras
Sala do AEE

1 mesa do professor com 2 cadeiras

2 armarios

2 mesas para computador.

Armarios:

05 ( secretaria/sala da direcao e sala da Orientacao)

Carteiras - aluno com cadeiras conjunto com 306
80 cadeiras na sala de TV ( auditério)

12 estantes

2 mesas ( inclusao)

14 carteiras

SME/GISG/FCD
Rua Tiradentes, 122 - Centro - Barra do Pirai —RJ |Tel.: (24) 2443-2545 — Fax: (24) 2442-1302
www.barradopirai.rj.gov.br sec.educacao@pmbp.rj.gov.br
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Ha os seguintes utensilios de cozinha nesta Unidade de Ensino:

79 pratos fundos de vidro - 14 pratos rasos de vidro - 4 pratos de sobremesa de
vidro

31 canecas de plastico na cor caramelo

36 colheres G de sopa de metal - 6 colheres P de sobremesa de metal - 36 garfos M de
metal

2 garrafas térmicas de 2,5 | azuis desenho ovalado

2 raladores pequenos de metal

1 aparelho de pé para picar batata ( metal)

2 escorredores GG de metal - 2 escorredores P de metal

1 panela de pressao G

2 panelas de pressao M

3 tabuleiros de metal retangulares M

4 panelas G - 2 panelas M - 2 panelas P - 1 panela GG (metal)
1 caldeirdo P de metal

1 canecéo G - 1 canecéo P de metal

1 tabuleiro redondo G de metal

2 tabuleiros retangulares G de metal

2 pegadores G de macarréo de metal

1 pegador de macarrdao P de metal

1 pegador de salada P de metal

3 colheres (arroz) G de metal

1 colher P de metal

2 escumadeiras de metal G

1 garfo G de metal

4 facas de corte com cabo branco ( G,M,P,PP)

1 faca de serra com cabo branco G

2 garrafas térmicas pretas de 5 |

1 garrafa térmica preta de 7 |

1 batedeira G Planetaria Power chef preta (6 velocidades,turbo)
1 processador M preto

1 liquidificador G preto

1 forma de pudim de metal P

3 bandejas pequenas de plastico na cor creme

1 tAbua GG de plastico vermelha

1 tAbua M de plastico verde

1 tAbua M de plastico azul

1 tAbua M de plastico vermelha

2 soquetes de plastico Ge M

2 colheres de plastico brancas G com cabo longo

Ha os seguintes mobiliarios no refeitério desta Unidade de Ensino:
2 freezers brancos

1 geladeira branca M com congelador

14 cadeiras de plastico e 14 cadeiras de madeira

8 mesas de compensado

1 armario de metal cinza

1 fog&o de 2 bocas industrial sem forno

1 lixeira de plastico M marrom



Ha os seguintes mobiliarios na despensa e cozinha desta Unidade de Ensino:
1 fogéo industrial de 4 bocas e 1 forno

1 balanca digital

1 méquina de moer industrial

2 geladeiras brancas GG com congelador separado

1 prateleira cinza de metal

2 lixeiras de plastico pretas GG

Sem mais
Gilda Rodrigues da Silva Rosa - Coordenadora de turno da tarde



Manoel Fonseca
Boa tarde!

Vimos por meio deste, informar o relatério de todos os equipamentos utilizados
na cozinha
conforme solicitado:

- Panela de aco - 10;

- Panela de presséao - 02(antigas);
- Prato - 256;

- garfo - 11;

- colher - 48;

- faca - 10;

- bacia de plastico - 04;

- colher de arroz - 02;

- geladeira - 01;

- fogao 06 bocas com forno - 01(danificado);
- liquidificador - 01;

- batedeira - 01;

- armario de aco - 01;

- concha - 05;

- escumadeira - 02;

- caldeirdo - 02;

- escorredor de arroz - 03;

- escorredor de macarrao - 02;
- tabuleiro - 07;

- bandeja - 07;

- ralador - 02;

- pegador - 05;

- soquete - 04;

- faca de serra - 52;

- garrafa térmica - 01;

- espatula - 01;

- fué - 01;

- caneca - 100;

- freezer - 02;

REFEITORIO
- 04 mesas;

- 08 bancos.
At.te

Alissandra



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Escola: J.I.M.Monteiro Lobato

Rua Doutor Morais Barbosa, n® 202 - Centro
TELEFONE: 24 99313-3505

E-mail: ji.monteirolobato.bp@gmail.com

Barra do Pirai, 07 de agosto de 2023.

Memorando: 070/2023

De: J.l. M. Monteiro Lobato

Para: Secretaria Municipal de Educacgéo
Assunto: Informacgdes solicitadas

[Imo. Sr.,

Venho por meio degtdprmar sobre os equipamentos utilizados na

cozinha desta Unidade de Ensino, de acordo com solicitacdoateiteés de Memorando n°

819/2023.

Equipamento / Utensilio Descricéo Quantidade
Armario de parede 3 portas 03
Garrafa térmica 2,5 litros inox 02
Garrafa termolar 5 litros 03
Canecas 240ml - Cinza, azul e laranja | 86 /97 /41
Prato grande Melanina verde 40

Prato de sobremesa Melanina verde 39
Caixas organizadoras Grande / Média/ Pequena 02 /02/ 01
Caixa organizadora Retangular grande 01
Pegador Medidor para pipoca 01

Bacia Laranja pequena e média 01 /02
Bacia Coloridas médias e grandes | 01 /09
Bacia Aluminio 06
Bandeja Laranja 01
Bandeja Aluminio 06

Jarra Vidro azul 01
Tébuas Coloridas de corte 03

Tébua Vidro , TAM. médio 01

Jarra Plastica para suco (P e G) 01/08
Balanca Pesagem: até 30kg e 50K 01/01




(defeito)

Tabuleiros Plastico (G e P) 03 /04
Funil Plastico 03
Microondas Panasonic Com defeito 01
Batedeira Planetaria 01
Batedeira Arno 01
Liquidificador Walita / preto 01
Liquidificador Arno / vermelho c/ defeito 01
Liquidificador Industrial 01
Fogao Residencial Consul 01
Fogao Industrial ¢/ banho Maria 01
Freezer Horizontal 2 portas Consul 01
Freezer Horizontal 2 portas Esmaltec | 01
Freezer Horizontal 1 porta Consul 01
Espremedor de frutas Industrial 01
Moedor de Carne 220 Watts 01
Geladeira Rc 28 Eletrolux 01
Geladeira Frost Free (defeito) 01
Geladeira Consul antiga 01
Botija de gas P13 04
Armario Balcdo de madeira 6 portas | 01
Bebedouro industrial 04 torneiras 01
Centrifuga Industrial 01
Pratos Vidro transparente 39
Colheres Alumino P /M 47 /96
Facas Grande c/ cabo branco 02
Faca Aluminio com cabo de madeir| 01
Facas Aluminio c/ cabo verde 30
Pegador de salada Aluminio 02
Garfo para carne Aluminio ¢/ cabo de madeira | 03
Espatula Aluminio ¢/ cabo de madeira | 01
Soquete plastico 01
Tabuleiro Aluminio grande 10
Panela de presséao Tam.Me G 02
Leiteira Aluminio 02
Panelas Tam. M/ G 06 /03

Maria José dos Santos @QadtdDiretora - Matr. 6550




Maria José dos Santos Caetano
Diretor (a)
Matr. 6550



d—’ ™y PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
MPAR‘Q) SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
ESCOLA MUNICIPAL PROFESSOR ARLINDO RODRIGUES

Memorando: 0151/2023 Barra do Pirai, 07 de de agosto 2023.
De: E. M. Professor Arlindo Rodrigues

Diretora: Simone de Lemos Ramos

Para: Secretario de Educacao
Wanderson Luis Barbosa Lemos

A Escola Municipal Professor Arlindo Rodrigues vem informar os equipamentos utilizados
em nossa Unidade Escolar:

v Balancas ( 2 e 50 Kg)

v Batedeira industrial planetaria

v Cafeteira

v Coifa ( nao temos)

v Espremedor Industrial

v Fogéao industrial de 6 bocas com forno
v Freezer horizontal com 02 portas

v Fritadeira

v Garrafas térmicas

v Geladeiras duplex

v Liquidificador

v Microondas




Panelas de presséao (20 e 18 litros)

Processador industrial

Simone\de Lemas Ramos
Diretora Geral |
prof. Arlindo Rodrigues
Matricula 1216

Atenciosamente




&

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRA{
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Rua Tiradentes, 122, Centro. Barra do Pirai — RJ
TELEFONES (24) 2443-2545 / (24) 2442-1102 / (24) 2443-2210
E-mail: seceducacao@barradopirai.rj.gov.br

Memorando: n° 150/2023
Barra do Pirai, 08/08/2023.

De: CIEP Brizoldo 428 D. Mariana Coelho Municipalizado, Maria José Pio André e Jorlandro Louzada.
Para: Secretaria Municipal de Educacao aos cuidados do Sr. Secretdrio Wanderson Lemos

Assunto: Levantamento de itens de cozinha escolar

Prezado Secretario,

Segue abaixo relagdo de itens da cozinha do CIEP 428, conforme solicitado.
Panela:11 médias e 5 grandes;

Caldeira: 5 médias e 2 grandes;

Panela de pressao: 2 (com defeito) e 3 boas;
Tabuleiros: 13 grandes;

Forma de bolo: 3 pequenos

Bule: 5 grandes (com defeito) e 1 grande bom,;
Colher: 120;

Garfos:120;

Canecas de plastico: 70;

Liquidificador: 1 bom e 1 com defeito;
Batedeira industrial:3 boas e 1 com defeito;
Tabua de carne: 3;

Moedor de carne:1 com defeito;

Balanga: 2 digitais, 1 manual boas e 2 manuais com defeito;
Escorredor: 7 grandes, 3 médios e 3 pequenos;
Cortador de legumes: 1 com defeito;

Geladeira: 1 boa, 1 quatro porta com defeito;
Freezer: 3 bons e 2 com defeito;

Fogao: 1 grande com defeito e 2 pequenos bons;
Forno a gas: 1 Bom;

Mesa inox: 2;

Cuba: 4 com as tampas e alcas defeituosas;
Forno elétrico: 1;

Bacia de plastico: 4 grandes e 3 pequenas;
Prato: 180;

Garfo carne: 3;

Multiprocessador: 1;



Faca: 4;

Ralador: 2;

Jarra de plastico: 4;

Pegador de salada: 4;
Espremedor de batata: 3;
Conchas: 9;

Escumadeira: 6;

Amolador de facas: 1;

Latdo inox: 2;

Banho maria: 1 com defeito;
Balde: 3 grandes e 2 pequenos;
Escorredor de prato: 2;
Mesa refeitorio: 42;

Cadeira refeitorio: 112;
Bebedouro: 2.

Sem mais para 0 momento,

Atenciosamente

Jortandro Augusto
Diretor Adjunto - Mati, 9973

nana Codd

Louzada




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Rua Tiradentes, 122, Centro. Barra do PirR{

TELEFONES (24) 2443-2545 / (24) 2442-1102 / (24) 2443-2210

E-mail: seceducacao@barradopirai.rj.gov.br

Inventario Cozinha 2023

Creche Municipal Vereador Heitor Favieri

Enderego: Rua Angélica n° 262 Centro Barra do Pirai RJ

Responsavel: Roza Maria dos Santos

Matricula: 2825

CPF: 832.288.027-87

Planilha de utensilios

Quantidade Descricao Localizagao Estado de conservagao
01 Geladeira Duplex Vertical Consul Biplex Cozinha 1°piso Bom
01 Freezer horizontal 2 portas Metalfrio Cozinha 1° piso Bom
01 Fogdo Industrial Venancio 6 Bocas Cozinha 1° piso Bom
01 Microondas Panasonic Cozinha 1° piso Bom
01 Balanca Digital Michelli 15 kgr Cozinha 1° piso Bom
01 Armidrio para Microondas Cozinha 1° piso Bom
01 Liquidificador industrial KD eletro Cozinha 1° piso Bom
02 Garrafa térmica Alladim 3 litros Cozinha 2° piso Bom
01 Garrafa térmica Suprema 2,5 litros Cozinha 2° piso Bom
01 Garrafa Térmica 1 litro Invicta Cozinha 2° piso Bom
01 Purificador de agua Masterfrio Cozinha 1° piso Bom
01 Armidrio de parede Itatiaia 3 portas Cozinha 1° piso Bom
01 Escorredor de pratos Inox 20 pratos Cozinha 1° piso Bom
03 Colher de café Cozinha 1° piso Bom
12 Garfos Cozinha 1° piso Bom
56 Colher sobremesa Cozinha 1° piso Bom
01 Concha inox Cozinha 1° piso Bom
03 Colher de servir Cozinha 1° piso Bom
04 Escumadeira Cozinha 1° piso Bom
04 Faca Grande Cozinha 1° piso Bom
02 Leiteira Cozinha 1° piso Bom
03 Jarra de plastico para suco Cozinha 1° piso Bom



mailto:seceducacao@barradopirai.rj.gov.br

04 Potes para mantimentos Cozinha 1° piso Bom
01 Bacia grande Cozinha 1° piso Bom
04 Bacia média Cozinha 1° piso Bom
01 Bacia pequena Cozinha 1° piso Bom
01 Bandeja inox Cozinha 1° piso Bom
02 Bandeja plastica Cozinha 1° piso Bom
12 Caneca plastica Cozinha 1° piso Bom
11 Copo com bico Cozinha 1° piso Bom
59 Pratos de vidro Cozinha 1° piso Bom
03 Tébua de corte vermelha Cozinha 1° piso Bom
01 Tébua de corte amarela Cozinha 1° piso Bom
01 Tabua de corte branca Cozinha 1° piso Bom
02 Escorredor grande Cozinha 1° piso Bom
03 Escorredor pequeno Cozinha 1° piso Bom
03 Panela n® 30 Cozinha 1° piso Bom
01 Panela n°38 Cozinha 1° piso Bom
02 Panela n° 28 Cozinha 1° piso Bom
02 Panela n® 26 Cozinha 1° piso Bom
01 Panela n® 34 Cozinha 1° piso Bom
02 Panela n® 36 Cozinha 1° piso Bom
01 Panela de pressao 14 litros Cozinha 1° piso Bom
01 Pegador de salada Cozinha 1° piso Bom
01 Soquete plastico grande Cozinha 1° piso Bom
01 Soquete plastico pequeno Cozinha 1° piso Bom
01 Espremedor de batata Cozinha 1° piso Bom
01 Caixa multiuso 20l Cozinha 1° piso Bom
03 Tabuleiro grande Cozinha 1° piso Bom
02 Tabuleiro médio Cozinha 1° piso Bom
02 Tabuleiro pequeno Cozinha 1° piso Bom
02 Ralador Cozinha 1° piso Bom
02 Jarra de vidro Cozinha 1° piso Bom
02 Pote retangular grande Cozinha 1° piso Bom
01 Armidrio de parede Itatiaia 3 portas Cozinha 1° piso Regular
01 Balanca digital Ramusa 50 kgr Cozinha 1° piso Bom
01 Faca elétrica Black & Decker Cozinha 1° piso Bom
01 04 botijoes 13 kgr Cozinha 1° piso Bom
01 Extrator de frutas Agre Industrial Cozinha 1° piso Bom
01 Multiprocessador Industrial Wallita Cozinha 1° piso Bom




01 Batedeira Industrial Philco Cozinha 1° piso Bom
01 Balanca digital 50 kgr Ramusa digital Cozinha 1° piso Bom
01 Freezer horizontal 2 portas Consul CHB42 DB Refeitério 1° piso Bom
01 Jogo de mesa com 2 bancos Refeitdrio 1° piso Bom
02 Bancos médios Refeitdrio 1° piso Regular
01 Purificador de dgua masterfrio Refeitdrio 1° piso Bom
01 Bebedouro Industrial 200 Its Frisbel Ago Inox Refeitério 1° piso Bom
01 Microondas Consul Facilite Cozinha 2° piso Bom
01 Geladeira Continental 370lts Cozinha 2° piso Bom
01 Escorredor de pratos inox 20 pratos Cozinha 2° piso Bom
01 Panela de pressao 20 litros Cozinha 2° piso Bom
01 Bandeja Grande de Madeira Cozinha 2° piso Bom
31 Prato Aluminio Cozinha 2° piso Bom
60 Prato Plastico Cozinha 2° piso Bom
144 Prato Vidro Cozinha 2° piso Bom
51 Caneca de Pl3stico Cozinha 2° piso Bom
33 Copo com bico Cozinha 2° Piso Bom
20 Tigela pequena Cozinha 2° piso Bom
139 Bico de mamadeira Cozinha 2° piso Bom
83 Mamadeiras Cozinha 2° piso Bom
02 Panela para pipoca (pipoqueira) Cozinha 2° piso Bom
01 Escumadeira grande inox Cozinha 2° piso Bom
01 Colher de plastico grande Cozinha 2° piso Bom
01 Bule pequeno para café Cozinha 2° piso Bom
01 Escoredor de Arroz 27 litros Cozinha 2° piso Bom
01 Escorredor de arroz n° 50 Cozinha 2° piso Bom
04 Jarra plastica 3 litros Cozinha 2° piso Bom
110 Colheres Sobremesa Cozinha 2° piso Bom
18 Garfo Cozinha 2° piso Bom
07 Faca para refeicdo Cozinha 2° piso Bom
01 Concha Cozinha 2° piso Bom
01 Pegador de macarrao Cozinha 2° piso Bom
02 Colher para servir Cozinha 2° piso Bom
01 Soquete Cozinha 2° piso Bom
01 Lixeira Grande de Plastico Cozinha 2° piso Bom
01 Pipoqueira Elétrica Cozinha 2° piso Bom
01 Fogdo Industrial 04 bocas Metalmaqg com bacia de estufa Cozinha 2° piso Bom
01 Freezer horizontal Esmaltec 437 litros Cozinha 2° piso Bom




01 Armdrio aco pequeno 2 portas Itatiaia Cozinha 2° piso Bom
02 Purificador de agua Masterfrio Cozinha 2° piso Bom
01 Geladeira Consul Frostfree Cozinha 2° piso Bom

Jogo de mesa com 2 bancos grandes para refeitério Refeitdrio 2° piso Bom
01 Lixeira inox Refeitdrio 1° piso Bom

Roza Maria dos Santos

Matricula




PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
JARDIM DE INFANCIA ISMAEL

Memorando n® 110 /2023 Barra do Pirai, 04 de agosto de 2023

De: Jardim de Infincia lsmael
Diretora: Rita de Barros Albino
Para: Secretana Manicipal de Educagiio

Assunto: Resposta a Solicnaglo de Informagdes

Em resposta ao memomndo N°819/ Relatono de todos os equipamentos
utilizados na cozinha, informamos o quanttative existente na umdade escolar

Freezer -03

Fogho industrial com 6 bocas € com forno - 01
Foglo industrial com 4 bocas e com forno - 01,
Balanga digital - 02

Batedewrs industrial - 01

Batedeira - 01

Geladeira ~ 04

Liquidificador industnal - 01

Processador - 01

Maquina de moer — 01

LA KES K

Sem mais para © momento, renove meus préstimos de estima e consideragio,

Coordenadora
".‘-. YA ‘.; ARL o ‘.a_ _.‘ AT L
vt - S g
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s



ESTADO DO RIO DE JANEIRO ,
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

E. M. ADMA DAVID CHEDID
R. Luis Barbosa, 350 - Matadouro, Barra do Pirai - RJ, 27115-000

MEMORANDO 152/2023

De : E. M. Adma David Chedid

Para :Secretaria de Educacdo / Secretario de Educagdo Wanderson Luis
Barbosa Lemos

Assunto: Informacdes sobre os utensilios e equipamentos da cozinha

Prezado senhora ,

Cumprimentando-o cordialmente, esta Unidade de Ensino que lhe
subscreve, respondendo ao memorando SME 819/2023, segue abaixo a

relacdo de equipamentos e utensilios que pertencem a cozinha da
unidade escolar

1 Maquina de moer com defeito

2 batedeiras industriais

2 geladeiras - 1 com defeito

3 freezer

1 liquidificador industrial com defeito
2 multiprocessadores - 1 com defeito
2 balangas com defeito (nao tara)

1 liquidificador doméstico com defeito
1 batedeira planetaria

1 batedeira domeéstica com defeito

1 espremedor de frutas industrial

1 fogao industrial ¢/6 bocas com apenas 3 bocas funcionando



normal ¢ um tormo acoplado ao fogao, que se encontra desregulado,
pois esta superaguecendo.
60 und de pratos
70 und de talheres
50 und de canecas
1 concha grande
1 concha pequena
Z colheres de arroz grande
1 pegador de salada
1 colther grande de plastico

1 fué

NS

soquetes

3 panelas de pressao 12 L - necessitando de manutencao

leiteira grande

-

caldeiroes

escorredores de macarrao grande

NS W

panleas de arroz grande
panelas medias

panelas pequenas

NW W

panelas de pressao 7,5 L

N

bacias de aluminio grande

N

bacias de aluminio pequenas

tabuleiros grande

4
3 tabuas de corte (branca, verde e vermelha)
1 escorredor de arroz pequeno

1

escorredor de pratos

it

caldeirao pequeno
OBS.: Todos os utensilios sdo de aluminio.

Atenciosamente

i



Bom dia ! Segue listagem como solicitado .

Utensilios :

Panela 13 Concha 02

Pratos 150

Colher 100 Colher 100
Garfo 35

Bacia grande 05 Garfo 30
Bacia pequena 12

Bacia de inox 02 Colher de arroz 05
Pote Nenhum Colher de pau 05
Caldeirao grande 01 Escorredor gigante 07
Caldeirao pequeno 01 Tébua / carne bca 03
Tabuleiro 02 Tébua /carne verde 01

Caneca plastica 88 Tébua /carne vermelha 01

Facas 08

Mobveis :

Mesas de refeitério 02 (Utilizamos também carteiras para suprir a necessidade )
Cadeiras refeitério 24

Banco refeitério 04 (para 4 alunos cada)

Prateleira de ferro 02

Armarios Nenhum

Equipamentos :

Refrigerador 1 porta 300L 01
Refrigerador duplex 01
Freezer horizontal ( 300I) 01
Freezer vertical (280 I) 01
Fogao industrial 6b c/forno 01

Multiprocessador 01
Liquidificador ( No conserto ) 01
Batedeira planetaria 01
Batedeira industrial 01
Bebedouro 02
Botija P45 02

Botija P13 01



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Rua Tiradentes, 122, Centro, Barra do Pirai —RJ
Telefone (24)2443-2545
seceducacao@barradopirai.rj.gov.br

Memorando N2114 /23 Barra do Pirai, 07 de agosto de 2023.
De: J. . Municipalizado Prof. Murilo Braga
Para: Secretaria Municipal de Educagao

Assunto: Relatério com todos os equipamentos, utensilios e moéveis utilizados na cozinha

Ilmo. Sr. Secretario,
Em atendimento a solicitacdo; estamos encaminhando o Relatério em anexo.

Atenciosamente,

Valeriede Cassia Silva Mansur
J.1. M. Prof. M Bra
PMBP/SME - Mat 3381



Relatério dos Utensilios, Equipamentos e Modveis utilizados na Unidade Escolar

referente a cozinha (2023)

01 -Garfo - 13 und

02 — Colher — 145 und

03 — Facas de mesa — 14 und

04 — Concha grande — 6und

05 — Concha pequena — 4und

06 — Espumadeira —9und

07 — Batedor de Ovos — 1und

08 — Espremedor de batatas — 1und

09 — Abridor de lata — 2und

10 — Pegador de Macarrdo — 3und

11 - Colher de Arroz - 3und

12 — Colher de Pau — 2und

13 — Faca de corte — 5und

14 - Faca de Pdo — 1und

15 — Pratos de vidro — 81 und

16 — Pratos de Plastico — 55 und

17 — Pratos de sobremesa —de vidro — 12 und
18 — Coador plastico (grande) — 1 und

19 — Coador de plastico (médio) — 1 und

20 — Coador de plastico (pequeno) — 1 und,(médio ) — 1 und e (grande) — 1 und
21— Ralador — 3und

22 — Leiteira aluminio(média) — 2 und

23 — Caldeirdo de aluminio(pequeno) — 1und
24 — Jarra pldstica para suco — 6 und

25 — potes plasticos com tampa — 3 und

- continua -



26 — Tdbua plasticade carne (pequena)—2 und

27 —Tabua plastica de carne (grande) — 3 und

28 — Caneca plastica — 80 und

29 — Tabuleiros de aluminio grandes — 10 und

30 — Panela de aluminio com tampa (pequena)- 1 und
31— Panela de aluminio com tampa (média) — 4 und

32 - Panela de aluminio com tampa (grande) — 5und

33 — Escorredor de aluminio de macarrao (grande) — 3 und
34 -Escorredor de aluminio de macarrdo (médio) — 1 und
35 — Bacia plastica (grande) — 2 und

36 — Balde Plastico( médio) — 2 und

37 — Pote plastico com tampa(grande) — 2 und

38 — Panela de pressdo(grande ) — 2und (sem funcionar)
40 — Panela de pressdo (média) — 2 und (sem funionar)

41 - Panela de pressao (pequena) — 1 und

42 — Liquidificador Industrial — 2und (sendo 1 funcionando)
43 —Balanga—-03 und

44 — Batedeira Industrial — 2und

45 — Batedeira mod. Planetario — 2 und( sendo 1 funcionando)

46 — Batedeira comum — 1 (sem funcionar)
47 — Cortador de batata — 1und

48—-Micro ondas — 1und

49 — freezer — 4und (sendo 2 funcionando)
50 — Processador — 2und (sem funcionar)

51 —Geladeira- 02 und (sendo 1 funcionando)

52 — Maquina de moer carne — 2 und (sendo 1 funcionado)

-continua-



53 — Fogdo Industrial com 6 bocas e forno — 01 und. (precdrio)

54 — Espremedor de Frutas Industrial- 2 und (sendo 1 funcionando)
53 — Espremedor Elétrico — 1und

54 — Armdrio de cozinha de a¢o (duas portas) — 1 und

55— Liquidificador comum (sem funcionar)



PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA DO PIRAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Escola Municipal Professora Anna Casalli de Oliveira
RuaCarmem Rodrigues Sant’Ana — n° 26- Ponte Vermelha
TELEFONES 24432503

E-mail: em.annacasalli.bp@gmail.com

Barra do Pirai,7de agostie 2023.

Memorando: 99/2023

DeE.M.Professora Anna Casalli de Oliveira
Para:Secretaria de Educacao-limo.sr.Wanderson Lemos
A/C:Rodolfo

Assunto: Listagem de utensilios

Venho por meio deste enviar a listagem dos utensilios desta Unidade Escolar.
Segue:
*Mesas:10
*Mesas de alunos:87
*Cadeiras:108
*Armarios:17
*Geladeiras:3 (1 com defeito)
*Fogédo:l
*Liquidificador:2
*Batedeira:2
COZINHA:
*Panelas:19
*Pratos:136
*Talheres:192
*Bacias:11
*Potes:10

Atenciosamente,







